INTRODUCCIO

Catalunya s'ha de considerar probablement, per extensié i pro-
duccib, com la més important regié cultural de Pavellaner (Corylus
Awvellana 1,. 5. 1.) de la conca mediterrania. No obstant aquest con-
reu és, des del punt de mira técnic i cientific, poc conegut en la hi-
teratura pomologica, car sobre ell és troben solament senzilles indi-
cacions, encara que en nombre notable, més comercials que cientifi-
gues, i alguns articles breus de caricter agrari, apareguts en els fl-
tims anys.

S’ha d’admetre, demés, que Catalunya & un dels antiguissims
centres culturals d’aquesta planta, deixant de totes maneres sense
resoldre, per ara, la gilestié de si el conreu i les varietats han pogut
ésser importades eventualment pels romans o si ja preexistien, amb
un origen que és perd, aqui també com a Itilia, en la nit dels temps.

¥ ok Kk

Segons les dades estadistiques oficials (1) ja velles, la superficie
ocupada per Pavelianer a Espanya arriba a les 12.922 hectirees, de
les quals 12.805 corresponen a Catalunya, és a dir, el g9 per cent.

La produccié total espanyola, segons la mateixa estadistica, és
de 274.350 quintans métrics, i la catalana de 206.660, és a dir,
el 75 per cent. Bona part d’aquesta avellana es destina a Pexportacid.

El cultiu de l'avellaner s’efectua en moltes comarques de la pe-
ninsula i principalment en les de la regié pord i nord-oriental, com
pot veure’s en el segiient quadre tret de I’Avance Estadistic suara es-
mentat.

(1} Avance estadistico de ta rigueza que en Espafia representa la producclén medla anual de
drboles y arbusfos frutales, fubéreulos, raices y bulbos, resamen hecho por ia JUNTA CONSULTIVA
AGRONOMICA de las memotias de 1910 remitidas por los Ingenieres del Servicio Agrondmico pro.
vincial. Madrid, 1913, ’ ‘
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Superiicie Tatal drarh i
e disseminats 1| OO
Regions agrondmigues Provincies plantacions {C0 plantacions A quip- .
regulars regulars tans méirics
) Madrid(®. . — - -_
CastellataNova. . . . Totedo. . . 300 18
Guadalajata. —_ 236 23
~ Cuenca. . . — - -
[ Ciudad Real. - 240 12
Manxa i Extremadura . ., Albacete. . - - -
Céceres, . — — -
" Badajoz. . . — — —
Valladolid, . — 48 3
Burgos. . — 867 -~ 87
Castella la Vella. -{ Segdvia. . . _ 67 6
) Avila . . - 634 63
. Séria. . . — 1.341 27
‘ Saragossa. . - e -
AragdiRioja . . . . ./ 0s& . . . — - -
. Terok . . — — -
Logronyo. — 2.500 150
Santander., . — 20,000 1.600
Leont. . . —_ - —
Lleonesa. . . . . . .{ Palencia. — . —
Zamora . — - -
Safamanca. . — — —
Corunya . . - 266 o2
Lugo. . . - 12.008 600
Galicia i Astdries. . . ./ Orense. — _ -
Ponteved:a . — e —
Oviedo, . . — 2088888 | 62.666

(1) Quan manquen indicaciens de superficle sign'iﬁca que els arbres existents no estan en plan-

tacions regulars, sind disseminats.

—f —



Superficie
en hectirees

Total d'arbres
disseminats i

Produccié

Regions agrondmiques Provinci dgls arbres en lantaci total en quin-
e “ rovineles ~plantacions | " ge:;r&tlggons tans métrics
regulars
j Navarra . — _ _
Navarra i Bascongades, ., Alava - 7.07 1.371 368
Biscaia . . — — —_
Guiptiscoa . — — —_
f Barcelona - — _
Catalunya . . Tarragona 12.195 2.508,520 200.681
1 Lleyda. - — R
Girona. 610 149.470 5.979
Valéncia . — — —_
Llevant . , ] Alacant . - - -
Castello . — — =
Mdrcia. — - —
Granada . 39 5.057 252
Andalusia oriental. . .. Jaén. - - -
Malaga —_ — _
Almeria . . — — —
( Sevilla. — —_ —
Andalusia occidentat. . . ) Cadiz . - - -
Cordova . 71.8 79.809 2.394
\ Huelva. — — —
Balears . — — —
Canaries. - - —
Total. 12,922.87 274.350




-En una publicacié oficial recient (I} es repeteixen les mateixes
xifres amb algunes alteracions degudes potser a error de transcripeid
de les dades corresponents a certes regions: en aguesta publicacié
Ia superficie espanyola és de 17.186 hectarees i la produccib de 274.200
quintans métrics. La produccid i superficie catalanes sén les ma-
teixes, malgrat que aquestes hagin sofert un augment considerable
des de 'any 1910 a 'any 1920, en que s'ha publicat 1a nova esta-
distica.

T2 produccié catalana ha anat creixent d’una manera sensible
en els (ltims anys. Segons En RongurLLo {2}, a la provincia de Ta-
rragona era, al seu femps, de unes 100.000 quarteres, g¢o és, de uns
39.000 quintans. Pocs anys més tard, segons en MAGRINA (3}, era
de 100.000 sacs, és a dir, de 58.400 quintans.

Actualment la produccié catalana és d’uns goo.000 sacs, ¢o és,
d’uns 290.000 quintans, dels quals a la Comarca de La Selva en
corresponen unsg ro.0o¢ guintans i uns 1.000 a la provincia de Bar-
celona. La resia correspon a Tarragona.

La estadistica més antiga que ens ha estat possible trobar és
la que déna En BoraRULL (4) i és refereix solament a les avellanes
exportades pel port de Salou.

Diu aquest autor : «Desde 1.° de Enero del afio 1773 hasta fin del
274 fueron embarcados en Salou 41.657 sacos de avellana en cascara
»Y 4.220 53008 €H Prancy que corresponen aproximadament, a uns
30.000 quintans.

% ® %

Tres sén actualment les zones catalanes en les quals té impor-
tdncia el conreu de Pavellaner : el Camp de Tarragona, La Selva, i
el Priorat.

TLa zona avellanicola del Camp de Tarragona coincideix gquasi
completament amb la conca del rin Francoli. Aguest, des de Vila-
bert principalment, corre fins al mar en mig d’una plana maravelio-
sa que s'aixampla prop de la costa i en Ja qual Pavellaner troba les
millors condicions pel seu desenrotllament. En aquesta comarca’ tots
els pobles el conreen en major o menor escala.

Es molt probable que el Camp de Tarragona hagi estat el nucli

{1} COMITE INFORMATIVO DE PRODUCCIONES AGRICOLAS, Datos de produceldn, consynto y pre-
clo de los principales arficalos. Madrid, 1920,

(2) RonQuiLio . O. Dicclonarto de materia mercantil, industrial y agricola. Barcelona, 1853,
Volum |, pag. 272, .

(3 MaGRIRA A, DE. Algo de agricultura. Tartagona, 1880, pig. 100,

(4) BOFARULL. Anales Mstéricos de Reas. Reus, 2.% edicid, 1866, phg. 363,
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inicial del conreu de Pavellaner a la provincia de Tarragona, i del
qual passd més tard al Priorat (1) 1 d’aqui a alguns pobles de les Ri-
beres de PEbre i de la Terralta. Aquests en efecte conreen quasi
exclusivament les varietats culpla i morell, caracteristiques, pot dir-
se, del Priorat. '

La Selva de Girona constitueix segurament un altre cenire cul-
tural de Pavellaner, com ho demostren les varietats tipiques del pals,
diferents de les que és conreen en les altres comarques catalanes.
ID’aquest centre, el conreu comenca a estendre’s avui al Gironés 1 a
PEmpordi.

Des de fa una cinguantena d’anys s’han introduit a la comarca
de La Selva la major part de les varietats tarragonines, que van
substituint, en les noves plantacions, a la del pafs, deficient per molts
conceptes. De totes aquestes varietats, les dues que més s’estenen
son la negreta i el grifoll.

A la provincia de Barcelona el conreu és encara poc important
i es limita quasi exclusivament a la comarca del Vallés. A Lleyda
es conrea a penes U'avellaner, malgrat es trobi abundantment espon-
tani en els boscos de les muntanyes de "Alt Urgell.

L

Dels molts arguments técnics i cientifics que el conreu de ave-
llaper ens podria oferir pels territoris indicats, en tractarem sola-
ment un, essencial i quasi fonamental, és a dir, el que es refereix
al coneixement i definicié6 de un cert nombre de varietats cultivades
a Catalunya, enire les quals cal afegir, hi han les que temen impor-
tincia agriria i comercial,

Aquest treball, tot i aix{ limitat, no deixa per aixd d’ésser dificil
i complicat, i és per tal rad que el presentem solament com una ini-
ciaci6 al coneixement millor, més extds i més profund de les varie:
tats catalanes. ' :

¢

{t) Sembla gue a Falset, capital del Priorat i el poble més important de Ia comarca per la produc-
ci6-d’avellanes, ¢l conreu d'aquest arbust és refativament recent, car, segons eis vells, no passa dels
160 anys,
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CONSIDERACIONS HISTORICO-BIBLIOGRAFIQUES

Molt escasses sén, com hem dit, les noticies que tenim respecte
als avellaners cultivats a Catalunya, tractani-se com veurem de se-
guida, de senzilles i nues assenyalacions. No obstant n’existeixen
algunes de molt antigues, cldssiques i interessants. Aquestes sbn
contingudes en la ben comeguda obra gedrgica de 1'alarb Ien AL
AwayM, escrita en el segle x11. En el volum I, hi ha un capitol,
€l VII* titulat «Arbres qu'on a 'habitude de cultiver dans quelques
parties de 'Espagnes que conié un article, el XLIV® (pag. 327) de-
dicat ‘a Pavellaner, en el qual es descriven algunes practigues agri-
coles que no és infitil recordar: (1} «On arrache sur les montaignes
rles pieds qu’on transporte tout enracinés dans les jardins ils y
srecoivent las soins de la culture et ils reusissent bien.»  Es inte-
ressant aquesta noticia referent al pas de la planta de Pestat silves-
tre a estat cultural. «le noisettier — continua — ne demande pas
»d’engrais ; rien ne lui est plus favorable que de "émonder dans le
stemps ou on taille la vignpe, particuliérement.» Nota més endavant
que és planta que demana molta aigua i recomana per aixd que no
1i falti, que es pot multiplicar per llavor, per rebrots, per murgd, que
convé plantar-la en rases de o, g64 metres de fondiria i a la distdncia
de 2,310 metres, que el fruit apareix pel maig, que madura i es cull
al final de setembre o a primers d’octubre, que, en cas de carestia,
les avellanes poden servir per a la panificaci6. Per 4ltim, porta
també les observacions d’un altre gedrgic alarb d’Espanya, Hapy de
(Granada. (que escrivia en 1158), el qual afirma gue guan «on coupe

(1) Aguestes referéncies corresponen a Pedicid francesa que és la més ficil de trobar: IBN AL
AWAaN, Le lfvre de UAgricultare, irad. de ] ] Ciément-Mullet, Paris 1864-1866. En casielld, entre
altres, existeix: Libro de Agricultara, su autor el excelente ABU ZACARIA YAHIA ABENMOHAMED BEN
AHMED EL AWAN, sevillano. Arreglo hecho en vista de la traduccién castellana de D. José Bangueri,
per D. Claudio Boutelor, 2 volums. Sevilla 1878, A pigina 210 del primer volum porta el resum del
<apitol citat de Vobra original,  Aguest arreglo castelld pot trobar-se amb relativa facilitat,
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vles rejetons qui sont au pied, il faut prendre garde de faire la cou-
»pure inmediatement sur le pied parce que les vers attaqueraient
si'arbre qu'en souffriraits, fenomen patoldgic aguest molt corrent avui
també. ITll recorda, per filtim, que es cultiven les seglients varie-
fats, el nom de les guals podria ésser, almenys en part, la traduceid
dels noms vulgars actualment usats : djilouz, nardjil, faual, i segons
un altre alarb de P’&poca, ABOU L Knair, amlissi, tardjin, bahrar,
magadi.

En els documents i publicacions catalanes antigues no es reeix a
trobar dades sobre I'avellaner anteriors, al segle x1m1, almenys nosal-
tres, malgrat les llargues recergues, no ho hem aconseguii.

Aixd, potser, veldria indicar que manguen documents an’terl,ors,
en els quals es faci mencid de V'avellaner o que n’existeixen en nom-
bre molt reduit ¢o que fa que resulti diffcil llur troballa, es a dir,
significaria que el conren de V’avellaner no existia o no tenia im-
portdncia a Catalunya en aguella &poca. .

Perd s’ha de remarcar que l'escassesa o la manca de documents
té, per altra banda, la seva justificacid en el fet que els arxius nota-
rials 1 parroguials tarragonins, en els quals poden trobar-se aguesta
mena de dades comencen tots cap al segle x11 i x111, car fins a pocs

. anys abans el Camp de Tarragona estava encara en poder dels sar-
rains.

En els documents de Vépoca referents a vendeta, cessions, dona-
c'ons, transferéncies, etc., es parla sovint de peces de terra i d’hortes
amb arbres pomiferis vel impomiferis, perd rarissimament s’especi-
fica I’espécie, com també ho fa notar En Bavarz (1), Igualment fre-
giients fing en documents anteriors a la dada indicada, sén les cites
de vi, oli, oliveres, blat, civada, ordi, mestall, vinya, i, cénem,
safrd, etc.

En parlar d’arbres, es dm «arbx:es de varies classess, 0 en espe-
cificar els fruits, uitra els més corrents, g'afegeix «i aItres meni-
déncies». Aixi, per exemple, en el Codex A, pig. 92, de VArxiu
arxiepiscopal de Tarragona, en la venda del Castell de Rindoms, any
1289, es parla de terris cultis et incultis cum olivaris et aliis arboribus
diversorum generums.

La referéncia més antiga que hem trobat soba'e el conreu de
Pavellaner al Camp de Tarragona, la déna Mx. Joax Pif (2}, el qual

(1) BALARL Origenes kistdrivos de Catalufia, Barcelona.

(2) PIE JOAN. Anals Inédits de ta Vila de la Selva det Camp de Tarragafza, en la Revista de la
Asoc. Art. Argueol, barcel, T, V, 1905-1908, phg. 674
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en parlar de Pagricultura al terme de la Selva, un dels més impor-
tanis avui per la produccié d’avellanes, diu: e,. 51 bé consta que
sen 1206 ja hi havia avellapers al dit terme, no es multiplica la plan-
»tacié fins a una centfiris més tard, tota vegada que no’s pagava
»delme de les avellanes v no es va comengar a pagar fins al 1472, per
vhaver-se aixi obligat voluntiriament lo poble...»

En efecte, en el llibre Index vell de 1 Arxin Arxiepiscopal de Ta- -
rragona, foli 220, corresponent a la Selva, document 28, en un extracte
del document original es fa mencié d’aguesta contribucié voluntiria :
«Concdrdia y avinenga feta y firmada entre lo dit Senyor Patriarca .
»(Don Pere de Urrea, arquebisbe) y los jurats y universiiat de dita
svila de la Selva, després de plets en que el dit Archebisbe fa franchs
sde solucid de Huysmes v de la meytat dels censos als habitants en
»dita vila per a sempre vy los dits jurats prometen donar y pagar
ssempre delme de les avellanes a la mensa archiepiscopal... 20 d’oc-
»tubre de 1472.»

En altre lloc del mateix treball de Mx. Pif (1) es recorda gue
en 1381, per a pagar despeses extraordiniries de la vila, fou impo-
sada als habitants una contribuci6 especial sobre els diferents fruits;
un deis quals fou precisament Yavellana : «..Item que tota persona
»que aqui vendra forment lenties ciurons auellanes que pach com-
sprador e venedor z dipers per quartera...»

Des de 1'any 410, per la supressié del cirrec de Pabord de la
Seu tarragonina (2) els arquebisbes quedaren senyors de la vila de
la Selva. En pendre posessié d’ella, cada arquebisbe jurava els pri-
vil.gis, usos 1 consuetuds, a la porta de la església parroquial, on hi
havia upa taula amb tres plats, un amb blat, altre amb una cana-
delia de vi i una d’coli i altre amb avellanes. Després del jurament
1 en senyal de possessié de les décimes que H havia de pagar la vila,
llancava el blat, Voli, el vi i les avellanes.

En fer la primera entrada al poble, 'arquebishe rebxa {3), emb
cardcter de present, pa, vi, pollastres, gallines, conills, confitura, etc.,

. w4 bassines d’avellanes torrades portades per guatre minyons...»

Per a la construccié del rec que havia de conduir Vaigua a la
vila (4} s’ordend, en 1540, el Hloc per on s’havia de fer el cami pel gual
havien de passar els carros que portaven el material per les obres :

{1} Rev.delia As. Arf, Arq. barcel. T. Il, 1899-1808, p. 241.
3 M., id.,id., T.1V, 1903-1935, p. 165.

{3 Rev. dela Soc. Art. Arg. barc. T, V, 1903-1905, pag. 169,
4 Id., id., id., T. V, 1905-1508, pg. 99.
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«...que per are qu'es fassi lo pujador per a poguer puwjar lus carros
»sobre’l rech al avellanar d’en Gondolbou.»

I a 7 de febrer de 1555 (1) s'imposd una contribucié per I'acaba-
ment de les obres : «En quant als talls sia posat d’esta manera, per-
sque’s den doscentes y tantes lliures al rech y aixis mateix los carrechs
rordinaris son molts, lo milanar a rahé mesuré (?) d’aunellanes per
scent {?) 1 sou y un dinar y malla»,

Aquestes referéncies posen de manifest com el conreu de Pave-
llater va anar estenent-se i prement importincia al terme de la
Selva.

- En el Llibre d’ordinacions de la Selva es troben altres referéncies
que convé esmentat (2).

Ordinacié de 11 de gener de 1451 :

««Que no gos vendre ni mesurar a quartd ni mig quartd si qua-
»drat no es, auellanes, amenles, nous, glans, castanyes, auena, rou-
»dor, calg, cenra, oliues e totes altres coses que s'acostumen de
smesurar amb mesura quadrada, ni vendre ab faneca quadsada pas-
vsat tot lo mes de giner present.»

Ordinacid de 8 de marg de 1482 :

¢«De no arrencar plangons en ¢o daltri.»

Ordinacié de 8 de maig de 1543 ¢

- «Que negu no gose colir ni spigolar avellanes abans ni després de
»la festa de St. Fuc en avellaners daltri sens permzws del Senyor de
raquells tals avellaners.»

En els arxius de Vails (3) també es troben algunes noticies d’in-
terés.

A 7.d’octubre de 1460, el Patriarca Arquebisbe ‘de Tarragona, En
Perre Urrea envid unes Hetres al Consell general de la vila manant que
‘a fi que en el terme hi hagués més riquesa de fruits i, per conse-
giient, méy benestar, ordenés als terratinents de la partida del Bur-
gar que plantessin avellaners i garrofers: en compliment de Uordre
rebuda, el consell a 21 de desembre del citat any féu una Ordinaci,
matiant que cada singular de la vila, que tingués terra en ’ementada
partida, plantés cada any, per tot el mes de marg, 50 avellaners'i 10
altres arbres alts, de qualsevol natura, sobs pena de z sous barce-
lonesos {4).

' {B) Rev.dela As, Art. Arq. bare, T. 'V, 1906-16908, pigs. 103§ !94: :

{2) Aquestes dades ens han estat amablement comunicades pel Sr. Fidel de Moragas, de Valls,

apassionat de les nostres coses antigues al gual expressem ef nosire agraiment.

(3) De un treball inedit d’En FIDEL DE MORAGAS, L agricm’tum af terme de ln Wfa a’e Valls,
{4) Llibre del Consell, Arxiu mugnicipal de Valis,
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L’any 1502 els terratinenmis de la partida de Burgar es gqueixa-
ren al Consell que els de la vila de la Selva no els volien vendre
plaugons d’avellaner : el Consell dond part a UArquebisbe, el qual
mand gue els hi venguessin.

Les plantacions d’avellaners s’aparen estement per les partides
del Bosc i del Freixa i en el mateix segle, any 1595, es va vendre
un avellaner situat en el coll de‘la Nina, que és la serra que divideix
el Camp de Tarragona de la Conca. de Barbari..

A mig segle xvr les plantades d’avellaners devien tenir ja impor-
tincia, car 'any 1565, U'Universitat sostenia un plet amb I'Argne-
bisbe, €l qual volia cobrar el delme de les avellanes i els terratinents
es resistien al pagament perqué no 'havien pagat mai- A 22 de juliol
de 1571 el Vicari general de I’ Arquebishe ordend, sots pena d’eyco-
munid, que iz vila pagués el delme de les avellanes, de les garrofes i
altres fruiis i el Consell determind que s’enviés copia de l'esmentat
cariell a 'advocat que la vila tenia a Barcelona per a que defensés la
giiesti en tot ¢o que fos Heit i permés : el plet es falld contra 'Uni-
versitat.

Com a nota curiosa afegim que en lArxm notarial comsta que
en 1584 és vengueren g quarteres d’avellanes, mesura de Valls, a
13 ducats i mig, que eren 16 liures i 4 sous barcelonesos, o sigui &
36 sous la guartera, 1 que en 1610 és vengué una arrova de gra d’ave-
llana a 40 sous barcelonesos.

La existéncia de un conreu extens de l'avellaner o, poiser més
exactament, de. molts avellaners silvestres, pot deduir-se probable-
ment del nom de Avellanes, poble del partit de Balaguner, encara
que segons En Bavari {1) ha d'ésser Abellanes per derivar d’abella.
En l1a Geografia General de Catalunya, volum corresponent a la pro-
vincia de Lleyda, és donen dades d’aquest poble de Vany 1359. Ultra
aguest poble, tenim a Catalunya, Avellanet, Tes Avellanes, Abella-
nos, Castellnou d’Abellanos, Bellpuig de les Avellanes, tots a la
provincia de Lleyda.

Un altra referéncia molt interessant, la més antiga de totes, &g
troba en el Llibre verd de Barcelona. Entre les ordenances dels co-
rredors de Llotja, feies el 2 de juny de 1271 pels magistrats muni-
cipals de Barcelona, hi ha una que tracta de les avellanes. En el
paragraf o capitol titulat «Forma de les corredures e de la revar (2}
en el qual es fixen les transaccions, comissions, corretatges per les

(1} Op. cit.
(2) Llibre [ verd, foli 232
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diverses matéries i fruits de la terra subjectes a comerg és diu (1)
atem un saech d’avellanes un diner de corredures del comprador e
altre diner del venedor e un diner de reunas.

El fet que ja en 1271 és fixessin clarament, en un parigraf o
apartat els drets que havien de pagar-se en les vendes d’avellanes,
demostra evidentment que devia fer-se’m un comerc remarcable, i,
en conseqiléncia, que en aguella &poca devien existir plantacions d’al-
guna consideracié a Catalunya.

L’interessant seria poder escatir en quin Hoc de Catalunya exis-
tien aquestes plantacions. Com ja hem indicat, no sembla pas que fos
el Camp de Tarragona, car les dades que.es troben sén posteriors a
aquella data. Per altra part, és natural pensar que el comerg d’ex-
portacié de les avellanes del Camp, si existia, no s'havia de fer pek
port de Barcelona situat a tan gran distdncia, sind pels de Tarrago-
na i Salou, aleshores, sobretot 1'altim, relativament importants.

L’importancia del conren de P'avellaner a Catalunya resulta pos-
tertorment d’altres impostos posats a les avellanes 1 que és interes-
sant recordar ultra ely ja esmentats. '

- En Capmany (2) diu «En los capitulos sobre los derechos de en-
strada y salida de las aduanas de Catalufia, compilades y confirma-
»dos en las Cortes de Barcelona de 1473 se trata desde el quinto hasta
«el undécimo de lo-que adeudaban los trigos, vino, carnes saladas,
rlegumbres y otros comestibles, con distincién de los parages para
»donde se extrahfan (3}. En las Cortes de 1481 se renovaron y arre-
»glaron los referidos derechos. En el Capitulo IV y V se expresa lo
»que adeudaba por prictica a la salida toda especie de granos, legum-
vbres, tocino, vino, pifiones, avellanas, nuezes, almendras, grana-
»das, manzanas, castafias, orejones, naranjas, cidras, limones y ar-
nboles para transplantar» {4},

Successivament és troben altres referéncies sobre 1’ave11aner les
quals permeten apreciar que ja en segles passats aquesta planta cons-
tituia un important facior de 'ecoromia agriria de certes regions.
En et llibre de N' HoNorrE MANESCAL {5) és dm «Tota manera de
»llegums se fan per Cathalunya, y grans, com ciuadas, ordi y.es-

(1) Ltibre I'verd, foli 235,

(B CapMany. Memorias histdricas sobre fa marina, comercto y arfes de la antigna cludad de
Barcelona, 1774, T. 1., part HI,  cap. Vi, titutat «De los ramos del comercio de exporiacsén que hacian
los catalaness, pig. 251,

(3)- Notes tretes per En Capmany del Hibre Dets IV Senyais, fol. 56 fins a 59,

(4} Notes tretes del Hlibre:Cap, { altres Drets del Gener, de Catal, fol. 14,

(5} HONOFRE MANESCAL. Sermd vulgarment anomenat del Serenissim Senyor Don Jonme Se—~
gon... predicat... a £ de novembre de 'any 1578, Estampat a Barcelona en 1602, pagina 69,
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»peltas. Aucllanes se cullan ab gran abundincia en "Empurda, y en
sla Selua del Camp de Tarragonas.

Es possiblé que Pafirmacié aquesta que a 'Emporda és produien
avellanes, estigui equivocada. Si fos veritat encara avui existirien
pobles en els quals aquest conreu es conservaria en més o menys
escala, suposiciéd que resulta ldgica sobretot pensani que la pondera-
cié que fa Pautor de les avellanes empordaneses déna dret a creure
gue el conreu de l'avellaner devia estar bastant extés en aquella co-
marca. Ks per aixd molt probable que l'autor hagi confés la Selva
 de Girona amb I’Emporda.

En el mateix error cau alguns anys més tard N'Esteve pE Cor-
BERA (1}, e! qual parla de «Avellanas en la Selva, Campo de Tarra-
gona y Ampurdins. A

I en 1630, Em Jaume Damians (2) diu de Barcelona... eque d’asi
hixen... ferros, ametlld, avellana, pinyd, peix salat y altres fruits y
mercaderies de que forcosament han de menester en altres regnes.»

Per tltim cal recordar una altra nota molt imporiant referent als
avellaners silvestres. En la descripeié de Catalunya feta pel valen-
cid PAre Dyaco, publicada a Anvers en 1605 per En Joan Bta. Vrints
(3) és din : «Tiene (Catalunya) por todo muy altos montes y muchos
»collados sembrados de diversas yervas matas y 4rholes : de manera
vque casi todos estan llenos de bosques. Nascen en ellos muchas Ha-
»yas, Pinos, Robles, Enzinas, Alamos Avellanos, Castafios y Al-
PCOTTOQUESs. . .

De wna manera més extesa, perd menys original per ¢o que res-
pecta a la regib, trobem recordat el conreu de l'avellaner en P'obra
_agricola de N'HERRERA, la edicié de la qual és de Pany 1513 1 molt
més tard, per a citar una publicacié local,.més modesta des d’aquest
punt de mira, en el Hibre del Pare PRIoR, publicat en catald
en 1717 {4).

En aquestes dues oberess no es donen dades sebre 1a quahtat i
difusié de les races, perd es parla, i d’una manera molt general, dels
‘cardcters, de les exigéncies culiurals de l'avellaner, mentre ja un
seglé abans havia comengat a apardixer en la literatura pomoldgica
europea la primera i especial individualitzacié de P'avellana espa-

{}} ESTEVE DE CORBERA. Cofolafin {lustrada. ‘Napols, 1678. Llibrel, cap. X, -

(2 JAUME DAMIANS. Diversoram septimus. Barcelona, 1630,

(3) E. MOLINE BRASES. La deseripeld de Catalanya del P. Dlage. Bol.de la R. Ac. de Buenas
Letras de Barceiona. T.V, 1808, phg. 16,

(4} FRAY MIGUEL AGUSTIN. Libro de log secretos de Agricalfura, Casa de campo y pastoril,
Traducide de la iengua catalana en castellano, Edicié de Juan Piferser, pag. 119- 120,
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nyola. En efecte el botanic inglés Jom. Rajus en la seva famosa obra
Historia plantarum (Londres 1686) diu que entre les avellanes de
majors dimensions (maximae) hi han les «Hispanicae nobis dictae
quia ex Hispania ad nos adveniunturs, i tal nom s’anad fent sempre
més freqiient en la literatura. Aixi el trobem en la Georgica curiosa
de von HoLsere (4.” edicié, Nuremberg 1701, t. 1. pdg, 580) en el
Gartner-Lexicon de MILLER (trad. alemanya, Nuremberg 1769, t. I,
pig. 858), el qual, demés, individualitza per la primera volia una
«Barzellonischer Nuss» que errdniament creu pertanver al Corylus
Colurna (1), Una «grande noisette &’Espagne» es troba mencionada
en 1a Fructologia de Xwoors (Amsterdam 1771, p. 161), mentre
Brcustant (Niedersichsischen Land-w. Gartenbuche, 1772, 1. 1,
p. 26g) fixa el nom cientific de la planta, que ell anomena Corylus
Hispanica, ofructu majore, anguleso, die spanische Haselnuss mit
grosser etwas eckiger Fruchi». Nom repetit poc més tard també per
voN MUNcHAUSEN (Heusvater, t. 3, Hannover 1776, p. 826}, el qual
posa en el sen sisé grup «die grossen langen Niisse oder die grossen
spanischen. C. hispanica, fructu majore anguloso. The great spanish
Nuts, '

El nom d’avellanes d’Espanya fou, per ltim, vulgariizat també
per Curist {Pomol. Handwirterbuch, Leipzig 1802, p. 256}, €l qual,
ultra les «Spanische Nisses, distingeix tambe les «Barzellonisches,
un grup d’avellanes arrodonides o anguloses o també més o menys
aplanades. (1. «grosse spanische eckige Nuss... ; 4. grosse spanische
Nuss»). .

Fl nom cientific de Corylus hispanica dopmat a la planta, és usat
també per KocH en la grossa obra Deutschen Obsigehilze (Stutt-
gart 1876, pigs. 606-608), mentre alguns anys abans ScamipT havia
considerat tal avellaner d’Espanya sols com una varietat del Corylus
avellana (var. Barcellonensis) referint-la a la eeckiger Barzelloners
i a la «Gubener Barzelloner» dels pomolegs (Beitrag zur Kultur der
Haselniisse, en Monatschr. f. Pomol. 1860).

() Les mateixes flores espanyoles amb la cita del Corﬂﬂs Colurna, deixen creure que avella.
ner cultival, pacticulatment el ¢'AstGries, pertanyl a aquesta espécie. Dada equivecada sens dubte,
Aixies troba en COLMEIRO i en la ebza més recent de LAZARO B1BI1zA, Compendio de ly Flora Espa.
fola, Madsid, 1807, t. 2, p. 73, WILLKOMM en Ia seva obra Grundziige del Pflanzenverbreitung
auf der (berischen Halbinsel (in Engler, «Die vegetation der Erde, I, Leipzig, 1838, pig. 335) iadica
dubitativament per Astiiries.

Molt recentment, En §. DANTIN CERECEDA, Catdlogo metddico de las plantas ciltlyadas {especies y
variedades) en Espaia y de las principaies especies arbéreas, Madrid, 1920, repeteix 'errada copiant se-
gurament a En Colmeiro, car a ka pagina 46, namero 391, cita com cultivats el C. avellana i el C. colurna-

El mateix s’afirma en la Memorifa sobre los producies de la agricaliura espaficla reanidos en la
exposielon general de 1857, Madrid, 1859-1841, i en altres publicacions espanyoles.
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Una altra antiga senyalacié de una cavellana de Barcelona» la
trobem en la Pomona Britannica (1812) de Brooksuaw, el qual ld
din semblant a Pavellana del Kent (Anglaterra) o «Kent Cobs i més
tard Hooo Ros {The fruit Manual, 5.* ed. London 1884) inclueix la
«Spanish nut» i la «Loddiges Barcellone» a alguns grups d’avella-
nes ingleses.

Tals denominacions horhcoles, 1 res més que senzilles denomina-
cions, apareixen encara més freqiients en les publicacions posteriors,
com resulta de la enumeracié que fem a continnacib: -

DITTRICH.~Systematischen Handbuch der Obstkunde. Leipzig 1841,
Bd. III, p. 455, etc.

n. 31. Barr’s Spanische Nuss {Barrs spanish Nut).

LancETHAL.—]enaer «Deuische Obstkabinet» 5. Sek. Jena i8s7.

8. Corylus barcellopica von Loddiges 14. Gubener Barze-
lloner.

Pavanpr H. W. w—Dmf Haselstrauch und seine Kultur, Berlin 1881.
Descriu i déna figura : 4. Gubener Barzelloner ; 7. Eckige Bar-
zelloner ; 17. Grosse spanische Nuss (réimische Nuss).

RosentHAL A. C.-—Sechzehn vorziigliche und interessante Hasels-
traucher en Wien. Ilustr, Gartner‘zeltg 1883.

Finalment, per la seva major importincia hem de recordar 'obra
de Gorscurs, Die Haselnuss, shre Arten und ihre Kultur (Berlin
1887), que en la seéva dmplia ressenya dels avellaners cultivats (sén
67 varietats pertanyents tots al Corylus Avellana} descrin dmplia-
ment i amb figures, perd amb noms de valor exclusivament pomold-
gica i totalment convencionals, algunes de les races d’avellaners
espanyols afegint-hi llargues sinonimies, les quals pel fet de com-
pendre avellaners de paisos diferents ems semblen, en molts casos,
equivocades o almenys prematures.

Heus agui les que cita :

Catalonische Zellernuss (0, 21. tau, X.) Syn. (1) Barcelloner Nuss, B.
Zellernuss, Grosse Bare, Zellernuss, Grosse spamische Nuss,
Spanische Zellernuss. :

Es diffcil identificar aquest avellaner, la descripcié del qual fou
feta sobre individus dels quals desconeixem la procedencxa i que,

{1} Deis sinbuims es donen solament els que ey refereixen a Espanya i Catalunya,
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per les majors dimensions del fruit, pot acostar-se solament a la
grossal catalana.

Grosse bunte Zellernuss (n. z2. tau. XI). Syn. Catalonische Ze-
llernuss, Barcelloner Zellernuss, Grosse rundische spanische
Nuss. :

Les mateixes observacions que per a 'anterior.

Gubener Zellernuss (n. 24. tau. X1I) Syn. errdniament Gubener Bar-

celloner. No identificable.

Eckige Barcelloner {n. 25. tan. XIV). Syn. Grosse eckige Barcelio-

ner, Grosse spanische eckige Nuss, Barcellonische MNuss, Lod-
dige’s Barcelona, Barcelone de Leddiges. Corylus hispanica
Kock.
Probablement es pot reconéixer en aquesta avellanz una de les
varies races de Vartell (1),

Weisse Lambertsnuss. (n, 66, tau. LV). Syn. Barcelone blanc,

“ Es tracta d’una varietat del Coryvius maxima, espécie de la qual
manguen fins ara noticies exactes referents a Catalunya. Es pos-
sible que és tracti d’una raga asturiana i no catalana., No obstant,
encara gue rarament, es troben a Catalunya alguns exemplars
de C. maxima escampats pels jardins.

Spanische Lambertsnuss (n. 72. tau. LXI), Syn. Spanich Nut, Noi-

setier d’Espagne.’
Les mateixes observacions que per ’anterior.

Agquesta exposicié pot ésser per Gltim completada esmentant el
resum d’una relac'd consular referent al conren de 'avellaner en elg
diferents paisos {(Surces of Supply of Hazel-nuis in Bull. Imperial
Inst. v. 14.,m. 2, London 1916, pigs. 261-267). D’Espanya es parla
Hargament i les avellanes $6n conegudes en el comerg inglés, particu-
farment, amb els noms de «Spanish», les asturianes i gallegues que
s’exporten per Gijon, i «Barcelona» les que surten de Catalunya, sobre-
tot de Tarragona. Entre les primeres és posa en evidéncia la varie-
tat casturiana», 1 entre les segones la «mallorquina» o «negreta de
la Selvar {2). '

De 1a relacié que acabem de fer de les referéncies de la avellana
catalana en la literatura pomoldgica, es ven que, malgrat les senyala-
cions dels avellaners de Espanya, resulta dificil una segura identifi-

1) -Com es pot veure en la ressenya bibliografica que es trobard més endavant, molls autors cas-
tellans i catalans parien d’aguesta caracteristica avellana angulosa, com feta a grills,

(2} Aguesta 3 una sinonimica completament desconeguda enire els agricultors. Alguns autors
parlen de una varietat anomenada mallorquinag, que nosalires no hem pogut frobar mali ni a Catalunya
oi a Mallorca,
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cacib6 amb les viries races locals actualment cultivades, car manca
la sinonimia amb els noms usats agui per a individualitzar-les.

Les publicacions aparegudes a Catalunya i Espanya, de les quals
donem al final una bibliografia el més completa que hem pogut reu-
nir, assenyalen alguns dels noms coneguts valgarment, perd no van
acompanyats per una descripciéd pomoldgica que pe:rmetx el llur re-
coneixement.,

{1) Quan aquest treball era ja en maquina, Mossen Sang Capdevila, ditector de I"'Arxiu Histdric
Arxidiocessa de Tarragona, at qual ens haviem permis - sabent eis seus coneixements — demanar
dades sobre el conreu de Pavellaner af Camp de Tarragona, ha tingut I'amabilitat d’enviar-nos les se-
glients, que serveixen per a confirmar Pantiguitat d’aquest conreu a Catalunya.

En 1287 En Ramon Cornet paga a A. Ripoll, d'Atoria, €0 sous i 3 diners ratione avallanarum...
a vobis emirmus (V. Kal. decembree),

En 1331 Arnalt Cyronis, de Vilanova de Escornalbou, ven a Pere Fuster, de FArgentera, pel pren
de 160 sous, en el terme de I'Argentera, dos trossos de terra cum vinels ef avellanariis (X1, Kal, Madii).

En 1231 Ea Perrer Tac, de Dosaigiies, arrenda a Martl Besora un tros de :erra cain avallurarils
que i sant (1L Kal. junii),

En 1418 En Guitiem Maro fa a la Sagrestia de Escornalbon, per raé de una masia de dit terme,
octavam partem de avaltanarils et dectmam af duodecimam de bladil. Item ...octo quartirlas avalia
narum (decima dies mensis Junli).
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CRITERIS SISTEMATICS

La diferenciacié sistemitica de les varietats, argument sempre
dificil per ¢o que es refereix a les plantes cultivades, ho és també per
les varietats d’avellaner. Les classificaciozis intentades pels pomdlegs
sbn guasi sempre empiriques i unilaterals, essent fonamentades en
la nficula, i no prenent en consideracié molis altres caricters im-
portants. En canvi, un estudi diligent dels caricters i llur oportuna
evaluacid, permeten no soclament establir millor una diferenciacié de
les races, sind que permeten també descobrir veritables afinitats o
parenteles de notable interds per la Genética,

Un de nosaltres ja ha pogut portar a terme tal temptativa (1}
que ara s’extén a aquest estudi preliminar de les varietats catalanes.

En conjunt els caricters sobre els quals es deu fixar la nostra
atencié poden ésser els segiients : ]

Orgues vegetatius.—Per la fulla caldrd observar la forma (de
platifila a estenofilla), la color més o menys intensament verda, la
consisténcia més o menys rigida o herbidcia. Per les tiges, els brots
en relacid a les lenticules, perd especialment a la amplitud de "angul
de divergéncia. Demés, tamany de la planta, forma, resisténcia de
la fusta, aptitud més o menys fruticosa, precocitat major o menor
en la brotacid.

Orgues reproduciius.—Per les flors, 1 més exactament per les
flors masculines, el nfimero, la dimensié i la color dels gatells; per
les femenines, la color dels estils, el nfimero i la disposicid, solitiria
o en grups dels gatells; i per ltim, I'época de la floracid, els ca-
ricters relatius a Vobertura contemporinia o no de les flors mas-
cles i femelles (homogimia, proterindria, proteroginia, eic.} Emn els

{1} TROTTER A. [l Noccluelo nella Campania. Sunto preliminare di una monografia. Avellino, 1919,
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fruits trobem un nfimero major de cardcters, menys oscillants 1 més
definits. Ultra el nfimero en cada grup, la relacib existent entre la
Hargada de Pinvolucre i la de la nficula ; caricters propis de P'involu-

cre, especialment si és sencer {monofl} o dividit (difil}, i relaci

entre la llargada de la part inferior no dividida 1 la superior variada-

ment incindida o laciniada ; per {itim, la seva major o menor rigi-

desa, la preséncia i desenrotllament del calius de la base, dels peéls

giandulosos que el recubreixen i que poden é&sser senzills o amb

barbes, Per les nficules s’han de pendre en consideracié: la forma

general, la llargada de les tres dimensioms, la terminacié apexal i

la cicatriu perigonial (més o menys gran i rodona), les condicions de

la superficie (que podri ésser llisa, lobulada, solcada, costellada, ete.},

la color i Vespai ocupat, la pelositat grisa més o menys evident en

la meitat superior ; 'escudet d’imsercié, més o menys gran i circu-

lar, pla o prominent, etc. Per la lavor, ultra la forma, els caricters

de la superficie i el solc deixat pel rafe (dret o més o menys corbat

en forma de S), i per filtim, les relacions en pes amb la closca res.
pectiva. :

També I’¢poca de maduracié, més o menys primerenca o tardana,
podra donar nous cardcters diferencials de vegades molt eviderits i
ent correlacid amb alguna de les caracteristiques morfoldgigues ja
indicades. _

Per Pépoca i condicions en qué ha estat fet aguest treball hem
pogut pendre en consideracib. solament alguns dels cardcters es-
mentats.. ‘
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TAULA ANALITICA
_ DE LES & ,
PRINCIPALS VARIETATS CATALANES D’AVELLANER

I. Involucre més breu que la nficula o sub-igual, moit obert o obert
- quan el fruit estd madur. '
A) Nficules evidentment. més altes
que amples. ... ... . 1. Queixal de Hop bori
‘B) Nficules tan altes com amples o
també més amples que altes.
a) Nicules amb superficie més o
menys evidentment solcada,
arrugada, ¢ lobulada Iongﬁudb

nalment.
1. Nficules espesses, tipica- - :
ment 3-4 lobulades..... 2. Artell (3}

2. Nicules no lobulades.
*  Nfcules un xic aplana-
des, didmetre antero-pos-
terior 14-16 mili{metres. 3. Garrofina
** Nfcules més arrodoni-
des, didmetre antero-pos-

terior 16-18 millimetres. 4. Culpld
b} Nfcules amb superficie llisa, :
uniforme.,
1. Niicules petites, amples
16-1¢ millimetres,.. ... 5. Gironella

(1} Enaigunes formes d'aquest tipus molf polimorf, Pinvolucre és un xic Hargarut ] padrien per
aixd mc!oure sen el Hgrup.
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2. Nficules més grosses, amples ‘
20-25 miliimetres... ... ... 6. Grossal
II Involucre netament més llarg gue les nficules, amb la porcié no
dividida ben desenrotllada, més o menys adhesiva i de vegades
superiorment contreia.
A} Involucre de sub-cilindric a sub-
campanulat, poc adhesiu.
a) Niicules netament més altes
que amples (18-20x 15 - 18).
- 1. Lacinies de Pinvolucre poc
desenrotllades... .., ... 7. Negreta
2. Lacinies de 1’mv01ucre més
desenrotilades 1 gue superen

més a la nfcuda ... ... .. 8. Grifoll
b} Nficules a penes més altes gue
amples {15-19% 13-6)... ... ... g. Negret copellut

B} Involucre molt adhesiu, amb ten.
déncia a estrényer-se prop de P'a-
pex de la nficula.

a) Nficules amb superficie més o
menys solcada, de color obscu-
ra, altes 14-19 millimetres,

1. Solcs poc evidents.. ... ...  10. Pinyolenc

2. Solcs més evidents. ... ... 11. Gironenca
b) Nicules llises, de color més

clara, altes 17-22 millimetres. 12. Morell (1)

{H Ean atgunes formes d’aquest tipus, Figvolicre presenta les lacinies molt poe desenrot:iades
per aixd sense els altres cardcters; podria per aguesta raé [nscriure’s en el { grup.
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DESCRIPCIO DE LES VARIETATS

1. Queixal de Hop bort (1)

Sindnims : D’arracada blanca, Rosset d’Alforja (7).

Fruits en grups de 2-4.

Involucre breu, totlo més, llarg tant com la nGcula, apa-
rentmenc format per una brictea finica oberta d’un costat ; lacinies.
mitjanes o breus,.a meitat o un terc de I’involucre, sub-lanceolades-
linears, de denticulades a sub-integres; callositat de la base quasi -
nulla ; emergéncies glanduliferes peloses no molt abundants.

Nt cules deovalat-elipsoidals a cilindric-aplanades, clarament
més altes que amples, insensiblement arrodonides en la part su-
perior, poc o gens mucronades ; cicatriu perigonial ample, perd poc”
evident, -sub-trigona o més o menys aplanada ; escudet mitja o petit,
arrodonit, un xic convexe o també aplanat amb vores poc sortides
superficie llisa o Heument arrugada ; color fonamental canyella-lleo-
nada, un xic més fosca en la proximitat de Pescudet o en les arru-
gues, i grisa-pelosa prop del apex ; dimensions: 18-21 millimetres
d’alt, 14-18 d’ample, 13-15 didmetre antero-posterior; closca més.
aviat prima. _

L lavor ovalada-elipsoidal o elipsoidal-aplanada, punxaguda;
testa prima, canyella pallida, amb moltes restes medulars adhesi-
ves ; venes sortides ; solc del rafe dret, rarament un xic sinués.

Cardcters vegetatius ¢ culturals.—Arbre petit que s'obre molt, es-
tenent-se cap als costats 1 impedint les treballades. Clar del mig.
Es probablement la classe d’avellaner que té més accentuat aquest

{1} Pera fotes fes varietats hem adoptat com a principal Ja denominacié usada a la provincia de
Tarragona, que &5 €l centre més important def conreu de Pavellaner. Sols per aguesta varietat, que hem
conegnt solament a La Seiva, deixem el nom gue se H déna en aguesta comarea,

7



defecte. " En els anys de pogques pluges o, en consegiiéncia, d’abun-
dants produccions, és cobreix de secall.

Déna molt poll i molts rebrots a la base de la soca. ‘

Fertilitat bastant regular, fixa i seguida, perdé no gaire abundant.

Fs una de les primeres en madurar els fruits.

Observacions.—Varietat poc cultivada i que en lloc d’estendre’s
té tendéncia a desaparéixer,

Es molt semblant al queixal de llop o grifoll per I'aspecte de
Parbre—encara que sigui un xic més petit—per la manera de ve-
getar obrint-se i per la color, tamany i forma de U'avellana. Aguesta,
no obstant, en el queixal de lop bord, és més arrodonida i déna més
rendiment en gra.

El nom de queixal de Hop amb el qual és coneguda a la comarca
de La Selva, U ve segurament de la seva semblanca amb el grifoll,
que en aquesta comarca s’anomena també gueixal, de llop.

El calificatin de bord derwa de Paspecte de l'arbre, entre silves-
tre i bordenc.

2. Artell

Sindnims : Flocal, Comuna,

Floracié homogama o homogamo-proterdgina, des del final
de gener a la meitat de febrer ; gatells mascles bastant llargs, prims,
groguencs,

Fruitsen grups de 3-6,

Involucre del llarg de la nicula o un xiquet més llarg, ri-
gid, robust, amb. nirvis abundants, ordiniriament format per dues
bractees ben evidents, a voltes connades a la base ; lacinies linears,
lanceolades, més curtes que la porci6 no dividida o sub-iguals ; callo-
sitat de la base, evident, revestida per emergéncies glanduliferes pe-
loses. : . '
Nficules quasi més amples que altes, arrodonides, perd: va-
riables de forma ; de vegades arrodonit-aplanades, altes 20-21 mil-
limetres, amples 18-20 i didmetre antero-posterior 15-16; de vega-
des amb la superficie proveida, cap ol mig, de una canal obtusa, longi-
tudinal ; altres cops sub-esfercidals amb didmetre antero-postetior
fins a 18 millimetres, més o menys evidentment 3-5 lobades, com fetes
a grilis, per la preséncia de alguns soles longitudinals ; cicatriu pe-
rigonial bastant gran perd poc evident ; superficie de color lleonada,
molt pelosa en la part superior i més o menys solcada radialment;

— % —



escndet irregularment sub-poligonal, a voltes petit 1 amb un rebord
proveit de un petit relleu esperonat, més o menys aplanat i a voltes,
en canv’, un xic sub-conic ; closca més aviat gruixuda i forta.

L l'a vor arrodonit-conica o sub-p'ramidal, amb moltes restes
medulars adhesives ; testa prima amb venes poc evidents; solc dei
rafe dret.

Cardciers vegetaliug i culburals. L’artell veritable és un arbre
v;goms, gran, productiu, que déna generalment pocs rebmts a la base
1 que madura abans que la negreta.

Observacions.~—Amb el nom d’Artell, més que a una varietat ne-
tament caracteritzada, ens referimn a un grup de races conreades totes
a la comarca de Valls i que un esiudi ulterior podrd definir i indivi-
* dualitzar, perd que apareixen intimament vinculades.

Entre altres, els agricultors distingeixen, per exemple, les se-
gients races, gue nosaltres hem reunit en el grup indicat :

a) Artell nano (Sin. : artellet, artelleta).

Floracié bomogama o homogamo-proterandra.

Arbre de poc desenrotllament, de creixenca regular, ben ramifi-
cat, amb tendéncia a obrir-se i a tenir les branques inferiors molt
divergents 1 ajegudes i la part superior aplanada. .

Productin. Pateix per les secades de P'istiu.

b) Artell de verga (Sin. ; artell alt), NG cules un xic més in-
flades, més arrodonides, altes 18-19 millimetres, amples 18-21, dii-
metre antero-posterior 16-18. : ;

Arbre de major desenrotllament que Yanterior; productiu,
anyivel, bastailt resistent a les secades.

El seu nom deriva de les seves dimensions supenors a les de I'ar-
tell nano. :

c} Artell de palma. F loracid proterandra. Les flors mas-
cles en antesi molt aviat com les de la grossal, és a dir, pel gedser. El
nom deriva de la disposicié pennada dels brots joves sobre les rames,
que recorda la de les lacinies foliars d’una Phoenix. Els gatells mas-
culins atacats per Siictodiplosis. corylina que hem observat fins ara
a Catalunya, pertanyen a aguesta varietat,

En les rodalies de Valls i Alcover, es cultiven altres varietats amb
involucre més desenrotilat, que entren també en aquest grup:
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d) Sorrut anomenada aixi perqué cau amb Pinvolucre, del éual
se separa amb certa dificultat. Floracié homogamo-proterandra. Fruit
de bon pes.

e} Rosset del camp, de poca prduccid, fruit poc estimat.
' #) Rosset gros, floracié homogamo-proterandra.

g) Hosset (Sin. : rosses de Valls). Floracié netament prote-
rogina. Les flors mascles porten prop d’un mes d’endarreriment res-
pecte a les femelles.

La llavor omple perfectament la closca 1 de vegades creix més,
tant gue arriba a badar-la.

En el mateix tipus incloem també una altra varietat conreada a
Valls quasi exclusivament, on és molt estesa, anomenada

h) Treneta (Sin. : taraneta, araneta}., Varieiat d’aparicié recent.
Fa uns 50-60 anys aparegué espontiniament, probablement d’una ave-
llana artell, en un marge molt frescal, en una finca de propietat del
Sr. Josep Miquel Folch, dit per motiu En Trenets, a causa de portar
ell o un ascendent seu, una petita trena de cabells, com sembla era cos-
tum antigament en alguns locs de Tarragona. D’aqui deriva el seu
nom, D’aquesta planta han sortit les innombrables que poblen els
avellanars del terme de Valls. . :

Floracié homogamo-proterandra, amb flors masculines en
antesi al final de gener. Madura i es cull uns 15 dies abans que la
negreta (cap al 20 d’agost a Valls).

Arbre vigords, molt gran; és una de les varietats catalanes que
assoleix més algada; apomat, regular; fusta llisa, lluenia, neta,
sana. Produeix molts xucladors. :

Fertilitat irregular, molt atacada pel diabld.

Demana terres frescals, resisteix Pexcés d’humitat i s’adapta per-
fectament a les terres argilenques. Agquesta particularitat i la seva
gran vigor fan que a Valls sigui molt emprada com a peu per la ne-
greta en les terres fortes 1 humides, empeltani-se de tascé, en el mes
de gener. .

A UArtell pot referir-se segurament la «Eckige Barcelloners, etc.,
de GorscHKE, i d’altres pomdlegs, que Kock batejd amb el pom de
Corylus Hispanica i ScuMipT amb el de Corylus Avellana var. Barcel-
lonensis. ’
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3. Garrofina

+

Sindnims : Negret garrofi, Garrofi, Ratllada

Floracid homogama-proterandra ; a mitjans de febrer.

Fruits solitaris o en grups de 2-3.

Involucre sub-igualala nicula o també més curt, més aviat
prim i poc rigid ; lacinies més llargues que la porcid no dividida i més
¢ menys doblades cap a fora, de vegades sub-irigon-lanceolades, de ve-
gades senzilles sub-linedrs ; callositat de la base poc pronunciada amb
emergéncies glanduliferes peloses, numeroses. '

Ndcules un xic arrodonit-aplanades, quasi tan amples com
altes o leument més alies, superiorment sub-truncat-arrodonides,
bruscament mugronades o lleument costellat-carenades ; cicatrin pe-
rigonial molt petita, arrodonida ; superficie recorreguda per nombro-
sos rellens recordant costelles, des de I’ipex al marge de Yescudet;
escudet generalment ample, obtusament quadrangular o arrodonit,
de aplanat a Heugerament convexe, de vegades umbonat; dimen-
sions, alt 1g-21 millimetres, amplada 16-19, didmetre antero-pos-
terior 14-16. Color fonamental canyella lleonada, més fosca so-
bre els retleus, grisa pelosa en la proximitat de Yapex ; closca d’es-
pessor mitja.

Llavor arrodonit-ovalada, o arrodonit-elipsoidal, punxaguda ;
testa prima, de color canyella, nitida, amb pogues restes medulars,
amb venes poc sortints ; solc del rafe dret o sinuds.

Caricters vegetatius ¢ culturals. . Arbre molt semblant a la ne-
greta (d’on el nom de negret garrofi), perd generalment de major talla
1 desenrotllament, més obert 1 amb fulles més grans i més clares.

- Fertilitat constant 1 abundant. Madura uns quants dies abans
que la negretda. Produeix pocs rebrots 1 molt poll.

Observacions.—El nom de ratllada deriva dels relleus que pre-
senta la seva superficie. . Per alguns caricters de Vinvolucre i en les
formes en les quals aquest es presenta bren, s'aproxima molt al
morell. L’avellana se sembla molt a la negreta, que és un xic més
punxaguda. En la garrofina sén molt freqitents les llavors dobles.

En conjunt &g una bona varietat, que vegeta bé i déna bon ren-
diment en gra, tant que sovint es destina a trencar com la negreta.
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4. OCulpla
Sindnims : Cupla, Planeta

Floracié prevalentment homogamo-proterogina, tardana,
des de la meitat de febref o poc abans. Gatells mascles rogencs, encara
gue no tant com el grifoll. L’antesi té lloc més tard que per la ne-
greta, perd prop d’un mes més aviat que pel morell.

Fruitsen grups de 2-4.

Involuecre sub-igual a la nacula o poc més llarg, obert in-
feriorment d’un costat, amb laciniey ordindriament més llargues que
la porcié no dividida, inferiorment amb callus i amb numeroses
emergencies glanduliferes peloses. :

Ndcules arrodonit-esférigues, especialment en 1a meitat o en
els dos tercos inferiors; de vegades lleugerament lobades, i cap a
Papex, lleument carenades ; cicatriu perigonial a voltes arrodonida i
molt desenrotllada, a voltes allargada i molt aplanada, i per aixd poc
perceptible ; superficie generalment costellada rugosa, des de 1’apex
cap a la base ; escudet irregularment arrodonit, mes sovint aplanat,
un xXic més estret que la base de la nificula, la qual, no obstant, pot
apoiar-s’hi quedant dreta ; amb fregiiéncia proveit lateralment d’un
relleu o protuberdncia en correspondéncia de la soldadura carpellar;
dimensions, alt 15-18 millimetres, ample 16's-19, didmetre antero-
posterior 16-18 ; color fonamental capyells-lieonada més aviat clar,
amb estries més fosques en les porcions sortints ; closca un xic grossa
i forta. '

L 1avor subcdnic-arrodonida, lleugerament carenada, punxa-
guda a Vapex ; {esta poc nitida amb restes medulars adhesives ; solc
del rafe, dret.

Maduracib, com per la negreta. ,

Cardcters vegetatius 1 culturals. Arbre de mitjanes dimensions,
que creix ple de dins perd amb Jes rames exteriors que tenen tendén-
cia'a ajeure’s. Déna molt poll en les rames velles 7 moltes rametes
primes i contortes ; produeix menys rebrots que el morell,

‘Fertilitat irregular. :

Com qgue resisteix bastant bé a la secada, es prefereix per les
terres soltes.
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Qbservacions. El seu nom deriva de la forma de la base de les
nficules.

El culpld és cultivat principatment al Priorat 1 un xic també en
alguns pobles de les Riberes del’Ebre i de la Terralta. Junt amb el
morell, amb el qual es conrea associat en les comarques anomenades,
constitueix Pavellana de Falset, nom comercial emprat per a distin-
gir els fruits procedents principalment del Priorat,

- Al Priorat segueix en importancia al morell. Com gue surt més
ficilment de Pinvolucre que no pas el morell — perd amb bastant
menys facilitat que les altres varietats catalanes: negreta, grifoll,
garrofine, etc, — molts agricultors d’aquelia comarca la prefereixen
al morell, :

Es una varietat que déna bon rendiment en gra.

5. Gironella
Sindnims : Gironell, Avellana luenta, Tluenta

Floracié homogamo-proterandra, entre el final de generi els
primers de febrer.

Fruits en grups de 2-4.

Involucre quasitan llarg com la nfcula, generalment pro-
fundament dividit en els dos costats i molt obert quan el fruit estd
madur ; lacin’es ben desenrotllades del llarg de la meitat de Pinvo-
lucre o més, sub-trigones, dentat-laciniades; callositat de la base
poc evident, proveida d’emergéncies glanduliferes peloses.

N dcules ovalat-arrodonides o eliptic-arrodonides,. insensible-
ment arrodonides en 1’apex en el qual sén breument o obtusament mu-
- gronades ; quasi tan altes com amples, una micd inflades en els 2/3
inferiors ; superficie llisa, cicatriu perigonial poc evident i més aviat
petiia ; escudet ample, arrodonit, aplanat o poc convexe ; dimensions,,
alt 17-20 millimetres, ample 16-19, diimetre antero-posterior 13-16;
color fonamental canyella-ileonada, clara, nitida i quasi ltuenta, un poc
més fosca en la proximitat de 'escudet 1 grisa vellosa en I'dpex ; clos-
ca dura i grossa. ' o

L la vor arrodonida-ovalada, punxaguda, amb restes medulars
adhesius ; testa prima, color canyella pilid amb venes poc sortides ;
solc del rafe evident 1 més o menys sinuds. |
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- Cardcters vegetatius 1 culturals. Arbre de gran desesirotlla-
meni (& un dels gque assoleix majors dimensions), d’aspecte sem-
blant al grifoll, perd amb tendeéncia a aixecar-se, a pujar, 1 amb fulles
més arrugades i més fosques.

Produccibé irregular i reduida ; bastant subjecte a la purgade;
molt atacat pel diabls,

Observacions. El nom de lluenta el déu a la color guasi lluenta
de la seva closca, caricter que es presenta tan evident soiament en
aquesta varietat catalana.

6. Grossal
Sindnims : Grossala, Avellana grossa, Castanyera, Castanyenca

Floracid primerenca, la més primerenca de totes, des de la
meitaf de gener a primers de febrer; homogama o homogamo-prote-
randra ; gatells masculins molt abundants i molt Hargs {de 10 2 15
cenumetres) groguenc-clars.

Fruits solitaris o en grups de 2-3.

Involucre subigusl a la nlenla o de vegades wn xic més
llarg a maturitat molt obert, sovint format per dues bractees sepa-
rades ja des de la base, amb lacinies ordindriament més Hargues
que la porcié sencera, rigid, amb nirvis ben pronunciats ; callositat
de la base bastant desenroillada, amb emergéncies glanduliferes pe-
loses més o menys abundants,

N fi c u les arrodonit-elipsoidals, tan altes com amples o també
més amples que altes, poc aplanades o a voltes molt inflades en els
dos tercos inferiors, superiorment arrodonit-obtuses o sub-iruncades.
apenes mugronades ; cicatriu perigonial poc evident, petita ; escudet
ample, arrodonit, aplapat o poc convexe ; superficie Hisa ; color fo-
namental canyella-leonada, més fosca en la proximitat de l’escudet
i amb estries longitudinaly més fosques, bastant visibles, grisa pe-
losa prop de U'dpex; dimensions, alt, 20-22 millimetres, amplada.
20-23 {a voltes fins a 25), didmetre antero-posterior 17-20; closca
groixuda i forta,

~Llavoer ovalm-arrodomda, punxaguda ; testa prima, de color
canyella ferruginosa, amb escasses venes i poc sortides i amb poques
restes medulars adhesives ; sole del rafe, dret.
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Fig. 1.—Queixal de llop bord

Fig. 2. — Artell



Fig. 3. — Artell nano (2. a.)

Fig. 4. — Artell de verga (2. b))

Fig. 5. — Rosset gros (2. 1.)

Fig. 6. — Tieneta (2. h)



Fig. 7. — Garrofina (3)
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Fig. 8. — Culpla (4)



Fig. 9. — Gironella (5)

Fig. 10. — Grossal (6)



Fig. 11. — Negret ()

Fig. 12. — Grifoll (8)



Fig. 13. — Negret capeliut (9)

Fig. 14, — Pinyolenc (10)



Fig. 15. — Gironenca (11)

Fig. 16. — Morell (12)



Fig. 17. — Ametllenca
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Fig. 18. — Ribet




Maduracid amitjans d’agost, un xic més aviat que la ne-
greia.

Cardcters vegetatius i cultumls —Arbre de gran desénrotilament,
de creixenga regular, amb tendéncia a obrir-se un xie. Demana bones
terres i és de fer’tilitat inconstant i poc productiu. Ddma poc rendi-
ment en gra. :

Molt pollinifera, i des d’ aquﬂst punt de mira, pot recomanar-se el
seu conreu esporadm en els avellanars d’altres varietats més fines
perd de floracié mascle poc copiosa com per exemple la negreta.

Observacions.—¥s la més grossa de totes ley varietats catalanes,
i d’aquest caricter deriva el seu nom. Comercialment és poc aprecia-
da ila seva valor deriva sol del {amany dels fruits.

¥s molt probable que per aquest caricter és pugui identificar
amb la «Catalonische Nuss» i la «Grosse bunte Zellernusse» de.
GOESCHKE, ¢ amb «’avellana de Barcelona o de Esuanyar de molts
pomdlegs.

7. Negreta
Sindnims : Negret, Negreta de la Selva.

Floracié prevalentment homogamo-proterdgina molt prime-
. renca, pel gener; flors masculines poc abundants, gatells més aviat
breus i prims, de color verd groguenc. *

Fruits en grups de 2-3.

Involucre sub-igual a la nficula, perd amb Iz pormé no di~ _
vidida molt desenrotllada, adherent, de vegades rompuda d’un cos-
tat, rigid i amb nirvis sortits, callés en la base i provei't d’e‘mergéuw‘
cies glandulars peloses. .
~ Nficules un xic irregulars, arrodonit-elipsoidals o un xic ci-
lindric-aplanades, més altes que amples, insensiblement arrodon‘des.
en la part superior i obtusament punxagudes; cicatriu perigonial
molt petita, arrodonida o aplanada ; superficie llisa o lleugerament cos-
tellada cap a I'apex, de vegades amb sensible depressidé en les dues
cares corresponents al didmetre antero-posterior; escudet bastant
ample, arrodonit 6 sub-quadrangular, generalment bastant convexe ;
dimensions, 18-22 millimetres d’alt, 16-18 d’ample, didmetre antero-
posterior 12-15 ; color fonamental canyella-lleonada quasi sempre uni-
forme o amb estries més fosques a penes evidents prop de l'dpex.
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que és Ampliament gris-pelés; closca prima i dura, perd menys
dura que la de moltes altres varietats, com, per exemple, el grifoll.

I, 1avor ovalat-arrodonida i punxaguda, qgue omple bé la clos-
ca ; testa molt prima, ficilmeni separable, canyella, amb numeroses
venes evidents, i restes medunlars adherents més o menys abundants ;
sole del rafe dret o sinuds.

Maduracib al voltant de la meitat d’agost.

Cardcters wvegetatius i culturals.—Arbre docil, que pot criar-se
facilment en qualsevol forma i que pren naturalment Paspecte de
una mata regular, apomada, arrodonida 1 un xic espessa en 'inte-
rior ; vegetacié regular, de mitjd desenrotliament, encara que de
vegades assoleixi proporcions colossals, Aixi, per exemple, a Vilallen-
ga en una finca del Sr. Mestres, en regadin hi han varis arbres negrets
de trenta anys, la copa dels quals té uns deu metres de diimetre.
Aguest fet no és rar al Camp de Tarragona. Fusta flexible i poc
dura ; brotacié6 molt primerenca ; entra en produccié molt aviat.

Demana terres bones i frescals perd s'adapta també a terres dolen-
tes, en les quals, no obstant, la produccié disminueix, _

Produccié constant i abundant ; rendiment en gra elevat {de 66 a
7o lures per sac de 58400 quiles).

Molt atacada per I'Eriophyes avellanae (badocs).

Observacions.~El sen nom és degut a la color de les fulles, que
‘és més fosc que en les altres varietats i que comparativament resul-
ta molt sensible.

Es la avellana de gust més i i 1a més estimada pels exportadors,
per les seves qualitats comercials, i pels agricultors, per les seves
“qualitats vegetatives i culturals. La llavor es pot conservar inalterada
fins & 3 anys. Quan.es torrada, la pellicula que cubreix la llavor se
separa ficilment. Es paga de 2 a 3 pessetes més per sac de 58 400
quilos que no pas les altres varietats, Predomina al Camp de Ta-
‘rragona principalment, perd ara en les plantacions noves que es van
“fent a les provincies de Barcelonma i Girona s’empra quasi exclusi-
vament negreta. Iis pot dir-se, }’umca varietat que es trenca per a
destinar-la a la venda en gra.

Els cultivadors solen fer una distincié entre la negreta i totes
ses altres varietats en conjunt. A la Comarca de la Selva aquestes
s’anomenen del camp, i al Camp de Tarragona segons el poble, en
dinen de se lei, de raga, comunes, etc, A

Per la particular disposicid de les branquetes fructiferes, els flocs
d’avellanes queden en la nepreta amagats a sota de les fulles, de



manera qUe tot i havent-hi una bona collita, aquesta no resulta evi-
deni sind examinant les branquetes per la part inferior. La major
part de les alires varietats, en canvi, encara que hagin fructificat poc,-
donen I'impressié d’ana bona collita perqué ‘porten els floes en lloc
evident.

8. Grifell
Sindnims : Queixal de llop, Grifolla.

Floracib homogamo-proterogina, des de la meitat o des de el
final de febrer ; gatells masculins abundants, rogenecs, més aviat curts
{(de uns 2 centimetres de llarg quan sén tancats) i prims.

Fruits solitaris o en grups de 2-3.

Involucre més Harg que les nficules, sovint sen.sablement
assimétric, rigid i robust, amb nirvis sortits, foscos sobretot en la
base, sencer o més o menys romput en un costat ; lacinies robustes,
ampliament triangulars en la base, denticulat-laciniades ; callositat
de la base prominent, provist de numeroses emergénc:es giandu’xar,
peloses.

Nfcules mésaltes gue amples, entre eliptic-allargades i ¢ilin-
dric-aplanades, arrodonides en la part superior, breument i obtusa-
ment punxagudes-mugronades de manera gque recorden una mitra ;
superficie proveida de leus costelles, amples, des de "dpex al mar-
ge de ’escudet ; cicatriu perigonial poc evident, molt variable de
forma, generalment mitjd o petit ; escudet molt ample, quasi sempre
arrodonit, entre pla-convexe i convexe; dimensions, 18-23 mili-
metres d’alt (generalment 20-21}, 15-17'5 d’ample, didmetre antero-
posterior 13-14’5 ; color fonamental canyella-lfeonada, més fosca en
les costelles, gris, pelés prop de P3pex i amb aspecte polsés brut;
closca gruixuda { dura.

I, 1a v o r ovalat-elipsoidal, o ovalat cilindric, més o menys apla-
nal ; testa prima, de color canyella pallid, amb venes sortides 1 moltes
restes medulars més o menys adherents ; solc del rafe, sinués.

Maduracid un xic més tardana que la negreta.

Cardcters vegetatius ¢ oulturals.—Arbre de molt desenrotiiament
i de molta longevitat, vigords perd irregular ; forma una mata oberta
perqué les rames tenen tendéncia a ajeure’s 1 impedeixen les treba-
llades. Aquest defecte que s’accentua amb Uedat en rad de les succes-
sives collites, és degut a la naturalesa de la seva fusta que és dura
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i poc eldstica ; aixf com en la negreta després de collit el fruit, les
Tames que § hawen ajegut retornen a la posicié primitiva, en el gri-
foll, no.

Varietat rﬁstxca, que s'adapta a les terres dolentes compactes o
seaneres. Al Camp de Tarragona és la varietat gue sol plantar-se
en els secans. Tarda un xic més que moltes altres varietats en fer-se
arbre i per aixd comen¢a a produir més tard, perd &s de fertilitat
més constant i regular, encara gue considerant un nfimero larg d’anys
resulta menys productiva que la negreta.

Brosta uns quinze dies més tard gue la negreta i per aixd és
menys perjudicada per les glagades.

Subjecte a una purgada abundant; relativament poc atacat per
VEriophyes ; dona pocs rebrots perd sempre més gue no pas la ne-
greta, sobretot guan és jove,

Observacions.—No sabem com explicar el nom de grifoll, que sig-
nifica grill de taronja i lluc o rebrot. El nom de queixal de llop, és de-
gut probablement a la seva forma llargaruda i aplanada que en certa
manera pot recordar la d’un queixal. En conjunt és una bona varietat
indicada per les terres dolentes i pels climes freds. Es apreciada
sobretot pel pes dels seus fruits, car pesa, per 100 litres, de 2 a 4
‘quilos més que la negreta.

g. Negret capeliut -
Sindnims : Negret m'imerenc,. Capellut.

Fruits en grups de 2-5.

Involucre que supera la nfcula, rigid robust i adherent,
amb nirvis prominents rogencs; lacinies rigides, contortes, sub-
trigenes laciniades, més curtes que la porcié no dividida (de 1/3 a
1/2); callositat de la base promumciada, provmda de moltes emer-
géncies glandulars peloses,

N ficules arrodonit-elipsoidals o ovalat-arrodonides poc més
altes que amples i poc aplanades en el didmetre antero-posterior, su-
priormerit insensiblement arrodonides o arrodonit-punxagudes ; su-
perficie genmeralment llisa o apenes rugosa longitudinalment cap a
I’dpex ; cicatriu perigonial mitja, arrodonida o aplanada ; escudet am-
ple, arrodonit, més aviat pla o poc convexe ; vora de Pescudet proveida
a voltes cap a Pinterior, de una prominéncia com una apdfisis’; dimen-
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sions, 15-19 millimetres d’ak, 13-16 d’amplada, didmetre antero-
posterior 11-14 ; color fonamental canyelia-lleonada, més aviat fosca
sobretot en proximitat de Pescudet, net, grzs»pe:los cap a Fapex;
closca de gruix mitja.

L lavor ovalat- -arrodonida, punxaguda ; testa prima, de color
canyella-pillid, o canyella-ocricea amb moltes restes medulars ad-
herents 1 venes poc sortxc}es solc del rafé, dret o a penes sinuds en
ia base.

Maduracié. Comenca a madurar abans que la negreta, perd
gcaba més tard. 4

Cardcters vegetatius i culturals.—Arbre que assoleix grans di-
mensiona, de desenrotlament regular, que creix apomat com la ne-
greta, a la qual se sembla moltissim, perd té menys fulles, de color
més clar, més gruixudes 1 amb nervis més marcats,

Es fa gran molt ripidament i déna molts rebrots, potser més que
qualsevol de les altres varietats.

Varietat de produccié lrregular, poc fértil, no gaxre apreciada,
car la seva fertilitat és molt petita i ddéna poc rendiment en gra.

Observacions.—E] nom de negret li ve de la seva semblan¢a amb
el negret veritable. El qualificatiu de capellut és degut a la forma i
a les dimensions de I'involucre, que tanca un xic el fruit impedint la
seva ficil sortida ; el de primerenc prové de la seva maduracid antici-
pada respecte al negret.

10. Pinyolene,
Sindnims : Pinyolenca, Avellana petita.

Fruits en grups de 2-5.

Involucre que supera la nfcule, rigid, molt obert als dos
cestats i per aixd format per dues bractees distintes, desiguals ; laci-
nies allargat-trigones, rigides, de la meitat a una tercera part del
llarg de 'involucre, amb nervis robustos sortits; callositat de la
base prominent proveida d'emergéncies glandulars peloses. '

N ficules arrodonit-elipsoidals o ovalat-arrodonides, poc més
altes que amples, més o menys aplanades en el didmetre aniero-pos-
terior ; superiorment insensiblement arrodonit-punxagudes; super-
ficie Ilisa ; cicatriu perigonial poc evident, petita o mitjana ; escudet
mitjd, arrodonit pla o convexe ; dimensions, 15-19 millimetres d’alt,
13-17 d’ample, didmetre antero-posterior 11-14; color fonamental
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canyella-lieonada, amb poques estries longitudinals més fosques i
poc evidents, gris-pelés cap a 1'dpex ; closca més aviat gruixuda, es-
pecza'iment a V'apex de la nficula.

Llavor ovalat-cilindrica aplanada ; testa, prima de color ca-
nyella pélhci net, sense restes medulars, venes sortides ; solc del rafe,
dret o sinubs.

Caricters vegetatius i culturals.—Arbre que s’aixeca molt, creix
apomat, alt, tancat del mig i que d6na molt poll.

Produecid irregular, perd Vany gque carrega, fructifica abundant-
meni. Avellana de més pes que la negreta, perd de menys rendiment’
en gra.

Observacions.—E] nom d’avellana petita que se li déna a la Co-
marca de la Selva, és degut a les dimensions del fruit, que és ¢l més
petit dels que és produeixen a Catalunya ; el de pinyolenc és proba-
ble que signi degut a2 la mateixa causa.

s una varietat poc apreciada pel tamany m&mt de 1'avellana
{sol dir-se que és necessiten tres vegades més avellanes pinyolenques -
que d’avellanes negretes per a fer un sac) i pel migrat rendiment -
en gra.

© Sembla que existeixen algunes sub-varietats.

11. Gironenca
Sindnims : Gironenc, Avellana del pais.

Fruits en gmp de 2-5.

‘Involucre netament més llarg que Ies nﬁculcs verd ro-
genc, rigid, amb nervis ben pronunciats, amb la porcid sencera adhe-
rent 1 rompuda d'un costat quan el fruit estd madur ; lacinies sovint
més Hargues que la porcié no dividida, impliament sub-trigones, den-
ticulat-laciniades ; callositat revestida per numeroses emergéncies glan-
. dulars peloses.

Nidcules arrodonit-subelipsoidals, poc més altes que amples
i poc aplanades, un xic irregulars, superiorment insensiblement arro-
donides ; superficie quasi sempre proveida de petites costelles des
de P’apex a la vora de l'escudet ; cicatriu perigonial gran, estreta o.
sub-trigona ; escudet bastant ample, irregular, més o menys -on-
vexe ; dimensions, 14-18 m‘Wimetres &’alt, 13-17 d’ample, didmetre
antero-posterior 12-14 millimetres; color fonamental canyella leo-
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nada més fosc en les costelles, gris pelés cap a l'dpex ; closca molt
prima.

I,1avor ovalat-elipsoidea, irregular ; testa prima, de color pallid
canyella-ferruginés, sense restes medulars adhesives o molt escasses ;
sole del rafe, dret o menys sinubds.

Cardcters vegetatius + culturals. Arbre de poc desenrotliament,
que pateix pels freds tardans, i que es cobreix de secall. Produeix
molts rebrots. Fertilitat irregular; molt atacada per I'Eriophyes
i pel diabld, i subjecte a donar més avellana podrida que no pas les
altres varietats. Perd aixd podria ésser degut més que a la varietat al
sistema de collita i conservacié emprat a la comarca de La Selva,
Gran rendiment en gra.

Observacions. Varietat origim‘iria de la comarca de la Selva, on
‘és la varietat predominant; perd tractant-se d’una varietat de poc
mérit &s substituida per altres en les noves plantaczons

Els seus noms deriven del seu ongen on s’anomena avellana
del pais. '

12. Morell

Sindnims : Morella, Avellana blanca, Avellana de Falset Rojaleta,
Flocal (?), Falsetana.

Floracié homogamo-proterogina, les femenines des del final
de gener a la segona meitat de febrer ; gatelis masculins abundants,
rogencs, de antesi tardana, cap a la meitat de febrer,

Fsruits en grups de 3-6.

Involucre que generalment supera la nficula, amb la part
sencera molt adherent prima lis 1 amb tend@ncia a estrényer-se a
Papex de la nficula amb nirvis prims; lacinies a voltes subtrigon-
laciniades, a voltes curiissimes, dretes quasi sub-linears, a voltes
Hargues i tortes ; callositat de la base poc pronunciada, emergéncies
glandulars peloses nulles o rarissimes.

Nficules elipsoidal-arrodonides poc més altes que amples, sensi-
blement aplanades segon el didmetre antcro-posterior, cap a l'dpex

.a penes arrodonides o sub-truncades, poquissim mugronades, amb su-
- perficie lisa ; cicatriu perigonial poc evident, mitjana o petiiissima ;
escudet arrodonit o irregular, més o menys convexe, mitjd ; dimen-
sions, 17-22 millimetres d’alt; 14-18 d’ample, didmetre antero-poste-
rior 12-17 ; color fonamental canyella-lleonada pillida, neta, més fosca
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gruix mitja, -

Llavor ovalat-elipsoidea, punxaguda; testa prima, color ca-
nyella pilid amb moltes restes medulars adhesives, venes sortides;
solc del rafe, dret, rarament un xic sinuds.

Maduracib tardana, cap a la meitat de setembre.

Caracters vegetatius i culturals. Arbre de tamany mitja, perd
més gran que el culpld, obert del mig, bastant atacat per I"Evriophyes,
subjecte a fortes purgades sobretot en les anyades un xic seques, i
gue déna molts rebrots 1 molt poll. L’avellana cau amb I'involucre
ael qual se separa amb certa dificultat.

Observacions. El nom d’avellana blanca, que és un dels que se
1i donen a la comarca de la Selva, deriva de la color clara del fruit,
que es el més clar de totes les nostres avellanes, El d’avellana de
Falset és degut a que aquesta classe predomina a Falset.

Des de fa uns quants anys hi ha tendéncia en aquesta comarca
4 substituir el morell pel culpld per la dificultat que aquest presenta
de separar-s¢ de Pinvolucre.

Ia denominacié de morell és possible que tingui alguna relacié
emb el poble del mateix nom.

Caracteristic en aguesta varietat, és la color rogenca de les arraca-
des, un xic més clara que en el grifoll.

e B} e
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en proximitat de escudet, un poc gis pelés cap a ipex ; closca de



NOTES DESCRIPTIVES D’ALTRES VARIETATS
CATALANES

Ultra les varietats que acabem de descriure, i que s6n en general
les més congudes 1 més esteses, n'existeixen moltes altres que enu-
merarem breument, donant per algunes uns quants cariciers distin-
tius en espera de fer més endavant Pestudi complet. IYaquestes va-
retats, la major part estd destinada a desapardixer o almenys a
censervar sempre el caricter esporddic que tenmem actualment; sols
algunes, com, per exemple, la »ibet, és possible que arribin amb el
temps a assolir certa importdncia agraria, car llurs condicions les
fan mereixédores d'ésser esteses,

1. Flotal. — Varietat primerenca de poc pes i de closca molt
‘prima (7).

2. Queixal de Hop (Camp de Tarragona).—Floreix més tard que
el negret; arracada vermellosa. Avellana molt semblant a la gri-
foll, perd un xic més aplanada i més ﬂargaruda; closca groixuda.

Arbre més gran que la negreta i que no s’ajen tant com el grifoll.

Madura a primers d’agost.

3. Ross2 o Ros (Camp de Tarragona).—Avellana mitjana, arro-
donida, amb escudet ample, de color rogenc.

Arbre més gran que Ja negreia, que creix ripidament assolint les
dimensions definitives més aviat que les altres varietats, perd que
mor també més aviat.

Madura uns quinze dies més aviat gue la negfeta i la maduracis
és contemporinia en tots els fruits d’un mateix arbre, mentre en
les altres varietais sol ésser succesiva. *
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Resistent a la secada en virtut de la maduracié primerenca.
Produccié irregular, fertilitat mitjana.

Purga poc.

4. Sant Pere (Cambrils).—Molt primerenca, car les nficules sbn
4a plenes per Sant Pere, Nficules fosques, lluentes, Varietat per certs
cardcters moli semblant a la gironenca. Arbre petit, apomat.

5. Sant Jaume (Valls}).—Primerenca ; ja déna avellanes per Sant
TJaume, que no cal collir sind plegar de terra.

6. Queixal de gos (Viilalba dels Archs).—N i c ule s cilindrie-

£lipsoidals, un xic mitrades, més altes gue amples, sensiblement apla-
-nades en el sentit del didmeire antero-posterior, cap a 1'dpex arrodo-
nit-punxagudes, mugronades; superficie llisa; cicatriu perigonial
petita o mitjana, aplanada ; escudet arrodonit o sub-quadrangalar, con-
vexe, mitjd; dimensions, 20-22 millimetres d’alt, 15-16 d’ample,
«lidmetre antero-posterior 11-13; color fonamental canyella lleonada,
fosca, bruta, fortament gris pelosa cap 'dpex ; closca gruixuda, més
gruixuda en la porcid apecial.

Llavor ovalada, aplanada, punxaguda ; testa prima, amb restes
-medulars adherents, venes sortides ; solc del rafe dret o sinuds. '

7. Ametllenca (Alcover). — N cules cilindricelipsidals o
ovalat-elipsoidals, molt més altes que amples, de base ample i ipex
-€stret, sobretot si s’observen perpendicularment al didmetre antero-
-posterior, obtuses a l'dpex, mugronades; superficie lleugerament
ratllada ; cicatrin perigonial molt petita, poc evident, rodona ; escu-
det estret, arrodonit, o subquadrangular, voltat per una vora ampla,
continua, evident, més o menys denticulada, convexa, de vegades
un poc conic; color fonamental canyella-lleonada fosca, amb estries
més intenses bastant visibles, longitudinals, de Y'ipex a la base ; base
més fosca, wd xic gris pelosa prop de I"ipex ; dimensions, alt 24-26
milimetres, ample 16-19, didmetre antero-posterior 14-16; ci‘osca
auolt gruixunda principalment en Pipex, molt dura

Llavor que omple bé la closca, ovalada, punxaguda ; testa
- gruixuda amb moltes restes medulars moI.t adherents, VEnes poc sor-
" tints ; solc del rafe, dret o poc sinuds. Arbre gran, més gran que Ia
snegreta, amb rames que tenen tendéncia a obrir-se caient cap a terrs.
Poc resistent a la secada ; déna pocs rebrots.
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Produccié irregular, perd en els anys de collita carrega amb abun-
dancia.

8. Ribet o Ribeta (Camp de Tarragona.)—N fi ¢ ule s arrodonit-
ovalades, poc més altes que amples, insensiblement arrodonides 1 ob-
tusament punxagudes en l'dpex, poquissim mugronades; cicatriu
perigonial evident, mitjana, arrodonida o aplanada ; superficie llisa,
de vegades amb una depressié longitudinal més o menys pronunciada
en les dues cares corresponents al didmetre antero-posterior ; escudet
gran, arrodonit, convexe ; dimensions, alt 19-21 millimetres, ample
17-18, didmetre antero-posterior 15-17 ; color fonamental canyella-lleo-
nada, clara, neta, amb ratlles longitudinals més fosques, poc evidents,
apex poc gris-pelds; closca de gruix mitjd més gruixuda en Vapex

"1 sobretot en ’escudet. _

I.1avor arrodomit-ovalada, punxaguda, sense restes medulars,
les quals gueden enganxades en la closca ; venes sortides ; testa pri-
ma ; solg del rafe dret.

Arbre de molt desesrotllament, vigords, que creix apomat; fu-
Ha gran de color verd clar. De produccié constant i regular, de
molta fertilitat.

Avellana de gust molt fi. Des de fa un quant temps, s’esten per
molts pobles del Camp de Tarragona.

9. Queixal de bacé. — Avellana llargaruda, plana, mitrada. Ar-
‘bre semblant pels caricters al queixal de lop.

Es molt probable que les varietats en la denominacié de les quals
hi entra el substantiu gueixal, constituexin una gran familia, car pre-
senten una série remarcable d’analogies vegetalives 1 organogra-
fiques.
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CARACTERISTIQUES TECNOLOGIQUES DE LES
VARIETATS DESCRITES

i NOM DE LA VARIETAT

Avellanas
en un litre

Pes mitja
d'una avellana
Bl grams

Per mitja
d'una Havor
en grams

Tant per cent
de gra

L Gironenca.
Pinyolenc,

| Negret capetlut.
| Morell

Artell nano .
Grifoll .

Cui pla.

Negreta.
Gironelia

b Artell de verga .
Garrofina .
Treneta

Grossal.

) Queixal de llop bord .

201
200
186

1.48
1.67
1.72
2.08
1.95
2.02
2.18
2.16
2.27
2.4G
2.54
2.36

2.70

0.805
.72
0.71
.94
1.04
0.83
1.07
0.98
1.12
1.03
1.20
113
1.16
1.54

54
43
41
45
46
40
46
45
47
41
43
47
43
42

les dades referents al Culpld, Artell nano, Artell de Verga 1
Taraneta sén preses amb avellanes de la collita de xg2r. Les altres
amb avellanes procedents de Vilovi i de la collita de 1920.



BIBLIOGRAFIA DE LES PUBLICACIONS REFERENTS
"A LES VARIETATS CATALANES D’AVELLANER

Donem a continuacié un tecull de notes bibliogrifiques referents
a les varietats catalanes d’avellaner, compilat consultant els llibres
i revistes catalans i castellans que ens ha estat possible trobar.

Com es pot veure, la bibliografia avellanicola és veritablement
insignificant per qualitat i quantitat, i els autors molts cops s’han
limitat a copiar-se els uns dels altres sense preocupar-se d’exercir -
el més petit control. A excepcié de dos o tres breus articles apare-
guts en revistes, escrits per agricultors 1 en els quals es parla de les
caracteristigues culturals de les varietats, la resta de ¢o que s'ha
escrit té nna valor nulla cientificament i pricticament En lloc de
descriure i estudiar les varietats del pais que tenen uwna gran impor-
tincia agriria, els autors, en general, prenent noticies dels catilegs
de plantelistes, descriuen varietats horticoles i ornamentals que cap
agricultor no ha mai conreat. : :

Entre els llibres, dels quals hem extractat les notes referents a
Vavellaner, hi han algunes traduccions castellanes d’obres franceses
i italianes ; les incluem en aquesta nota bibliografica perqué’ sén li-
_ bres que solen adquirir els agriculiors. Incluem zgualment les de
algunes fructicultures franceses conegudes a Catalunya.

AxAc6 B.—Guia del culfivador o manual de agricultura, ganaderia v
economia rurel. — Barcelona, 1864. Pags. 234-235.
«En Espafia se cultivan ocho variedades» gue no apomena.
Déna, demés, algunes indicacions de caricter cultural,

Banry C.—Manual completo tebrico-prictico, etc. Trad. J. Garriga

Baucis, mMadnd 18301, II. pag. 445.
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¢Las variedades que se buscan por su buen fruto son la avellana
sfina, encarnada, blanca ¢ morena ;. la ovalada ; la avellune gronde
»y casi redonda ; la de Espaiia o de Barcelona, muy gorda y esqui-
snada ; la de racimo, la de Cosford y la de Constanitinopla, cuyo
vérbol echa un tronco alto; la de hoja de ortiga ; la avelina de Pro-
»venza, que tiene por sub-variedad la Awelina gorda de Provenza .
»la de hoja purpirea cuyo fruto es bonisimon...

Bawceris J. Cultivo del avellano.—Revista de Agric. prict. por
el Inst. Agric. Cat. de S. Isidro. Barcelona, T. II, pigs. 337-338.

«Cada pueblo tiene su nomenclatura particular para designar los
ravellanos, pues son tantas las clases y nombres que serfa muy difi-
rcil enumerarlas todass..

- »Negreta, es sin duda Ia que debe colocarse en primer lugar, pues
ra més de reunir la circunstancia de tener muy poca clscara y ma-
syor cantidad de granos, es la que comiinmente se usa para tostar,
rpor tener la ventaja de pelarse, lo que no sucede ficilmente con las
sdemis, llevando siempre por fal crcunstancia alguna ventaja en
nsu precio, '

»Grifolla se halla en bastante estima, pues si bien tiene gran can-
ntidad de chscaras, es la que da més peso.

sMorella es muy apreciada no sélo por su buena calidad y peso
»si que tambiéa por el lustre de su chscaras.

Bavrer Cu., - Traité de la culture fruitidre commerciale et bowgemse
Paris, 1913. V ed. pig. 211.

Ultra les varietats franceses, cita : _

«Noissette d’Espagne —Fruit assez gros, 3 coque deml—dure Va-
rriétés : a fruit lomg, pelheuie rose; a fruit rond; pellicule
rklanches.

Baver v Boscu J. Manual de Agriculture v de construcciones ¢ in-
dustries agricolas v pecuarias.—Barcelona, 1920. Pag. 428-429.

«Existen en los bosques infinitas clases de avellano en estado sil- |
»vestre, Como variedades cultivadas merecen mencionarse : la de
“wpelicula blanca en su almendra, la de ‘pelicula roja la Berjeri, la
rImperial de Trebizonda, Maravilla de Bolluiller, ete.

»vNos ocuparemos es.pemalmente de las de nuestro pais, que son :
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rla Negreta de la Selva, la Gruesa redonda, la Asturiana y la de
»hojas purpfireas.

»Negreta de La Selva.—Se distingue también con el nombre de-
»Mallorquine, es de tamafio grande, algo alargada, obscura, bas-
stante dura, almendra con pelicula roja gue llena completamente la
»chscara. Hs la variedad que se cultiva en el campo de Tarragona en
»las tierras de pan llevar con los cereales, legumbres ¥ demas plan~
»taciones.

»De este modo, aun cnando no se aplique a los Arboles abono al-
sguno especial, aprovecha el que se suministra a la tierra para los
sdemds cultivos, desarrollindose extraordinariamente y producieado
‘sgran cantidad de fruio, pues generalmente se destina a la expor-
stacién, pagindose generalmente al precio de 40 a 50 pesetas el
»saco de 56 kilogramos, sin cdscara.

»Gruesa redonda.—Compite con la anterior en el comercio de
pexportacién. Su chscara es mis blanca, no tan dura como la de la
santerior v su almendra mAs sabrosa, motivo por el cual es preferida.
sen pasteleria, Cuando esti seca, no llena toda la céscara. Es la que
»se cultiva de preferencia en la provincia de Gerona, pero no obs-
rtanie las excelentes condiciones de su fruto en muchos puntos va
psiendo reemplazada por la del Campo de Tarragona o Negreta, cuyo
»irbol es mucho mas productivo por su mayor desarrolio, al paso
»que también es méas f4cil de cultivar, no exigiendo una poda tan
sesmerada. y frecuente,

»Berjeri—Es una variedad nueva, todavia poco comocida, pero
»que tanto por su tamafio como por su sabor se considera preferible
»a las anteriores, motivo por el cual deberia propagarse su desarrollo
sen nuestro pais. :

»Asturiana.—Es la que se cultiva en toda la regién Cantabnca,
spresentando sus frutos reunides en nfimero de dos, tres y cuatro.
»Estos frutos son de mediano tamafio, la almendra no llena toda la
»clscara, siendo sumamente gustosa. El 4rbol es muy productivo,
stendiendo siempre a elevarse, motivo por el cual, pama que no ad-
»quiera extraordinaria altura, debe pomerse especial cuidado en la
»poda de formacidn, procurando su desarrollo en didmetro.

sAwvellano de hojas purpiveas.—Es una variedad que casi no sir-
»ve sino para jardines y huertes, formando arcos de entrada, muros
ven los caminos y paseos y otras combinaciones propias de jardinerfa,
«de motable efecto. Las hojas son redondas, grandes, convexas, de
sun color rojo obscuro, El fruto es pequefio y de ciscara dura.»
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Bravco FErnanDEz A, Arboricultura o sea cultivo de drboles vy ar-
bustos.—Madrid, 1884. T 1, phg. 4oo0.

«Cinco de ellas tenemos en Hspafia. El avellano de fruto grueso
aredondo; de fruto grueso oblongo; de fruto encarnado cubierto de
»pelicula blanca ; de fruio rojo cublerto de pelicula encarnada; y el
»de fruto grueso y anguloso. El cultive del avellano Dowston, cuyo
»fruto grueso es encarnado, de chscara tierna y pelicula blanca, no
sparece se haya extendido todavia entre nosotross.

Bussarp-Duvar. Arboriculiura frutal.—Trad. espafiola. Barcelo-
na, 1gz0. Pag. 518. '

En una nota del traductor al capitol corresponent a l'avellaner
eg diu:

»T'ambién son numerosas las vanedades espa,nolas de avellano.
»Con mayor exactitud podriamos decir catalanas, porque, en efecto
ssolamente en Catalufia reviste verdadera importancia el cultivo del
ravellano para la produccién de frutos.

- wLas variedades mas importantes y méis extendidas son 135 si-
»ruiéntes

sArtellete (sm Araneta, Taraneta, Ratllada}.—Avellana bas-
»tante parecida a la negreta por su forma y tamafio, pero com unas
srayas caracteristicas que van de un extremo a otro del hueso, Cuesco
»delgado y por lo tanto el rendimiento del fruto es elevado. Arbol de
»buen vigor, de gran desarrollo con hojas grandes, productivo, de
»fructificacién regular. :

.»Madura pronto y puede por tanto cultivarse en los suelast S€C0s.

»Gironell (sin. : Awvellana Uuenta).—Avellana de forma regular,
vparecida a la negreta pero aigo més grande y de menos rendimiento.
«Arbol de mucho desarrollo, vigorosc ; hojas. arrugadas v de color
sobscure. Variedad poco productiva.

»Grifoll. (En algunas comarcas llimasele también Queixal de
ollop).—Avellana de tamafio regular, algo alargada, recubierta por
»una especie de polvo blanguecino.

»Arbol muy vigoroso, riistice, pero de desarrollo 1rreguiar, con
sramas muy abiertas y que se adapta a las tierras compactas. Brota
»salgo mis tarde gue la variedad anterior y se defiende por tanto de
»las heladas. -

»Cuesco grueso ; por eso su rendimiento en grano es méus; pequei’io
»que el de la varidad negreta. \
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»Grossal (sin. : grossala o castanyera).——Avellana muy grande;
»es la mis grande de las que se conocen en Catalufia, pero es muy
»poce cultivada por ser de rendimiento muy pequefio y por ser poco
»productiva. .

»Morell (sin. : Awvellana blanca de Falset).—Avellana algo peque-
»fia, de forma regular, de color clare ; cuesco grueso,

nArbol de buen desarrollo con tendencm a abrirse dejando hueco
»el centro. No muy productivo.

»Negret {sin. : Negreta).—Avellana de tamafio mediano, de for-
»ma muy regular, de gusto muy delicado.

»Arbol vigoroso, de desarrollo regular, muy productivo, que pro-
sduce pocos renuevos en la base. Florece pronto y puede por eso ser
vperjudicado por las heladas. Hojas de color obscuro caracteristico,
»de donde deriva el nombre de la variedad. Es la clase preferida por
sel comercio v 1a que se paga més.

»Cuesco muy delgado; per eso la avellana flegret es la que da
»el mayor rendimiento en grano. Este se separa facilmente de la pe-
rlicula que lo envuelve, cuando el fruto estd bien seco.

»Roset d’Alforja (sin. : Caixal de llop bort.)—Avellana muy pa-
wrecida a la Grifoll por su tamafio v color, es sin embargo algo maés
rredonda v de mayor rendimiento.

» Arbol vigoroeso, de desarrollo méis bien reducido, con ramas muy
vabiertas ; produccidn constante y regular.

sAdemas de estas variedades existen otras que tienen menos im-
»portancia pero que también se cultivan en algunas comarcas : Roset
20 Cul-pld o Cu-pld, de mucho rendimiento, pero de produccién irre-
vgular., Negret capellut o Negret primerenc, que es €l que mas se
sparece al Negret, aunque su desarrollo es algo mayor y sus ho-
»jas son més grandes y estin en menor nfimero; es poco . pro-
ductivo.

»Pinyolenc o de Avellana petita, de avellana muy pequefia, de
spoco rendimiento y de produccién irregular. Gironenca, variedad
scultivada en la comarca de Santa Coloma de Farnés, provincia de
»Gerona, de donde es originaria. Clase muy inferior, etc.»

Cormeire M. Enuwmeracién v revisién de las plantas de la Peninsula
Hispano-lusitena e Islas Baleares, etc.—Madrid, 1888. T. IV,

A la plana 669 recorda els segiients noms de varietats, algunas
de les quals es probable que siguin asturianes:
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Avellanas capeludas, grijolas tempranas y tardias, negretas, gros-
sals, gordales, comunes, grifollas tempranas v tardias, Hergueias.
piriolencas, rudofisls y de muela.

Corris v Moravks B. Novisima gufe del horielano, jordinere y ar-
bolista.—Madrid, 1888.

«Las cuatro variedades que tenemos en Espafia son las sigu’en-
stes: la de fruto grueso redondo; la de fruto grueso oblongo; de
siruto rojo cubiertio de una pelicula blanca, v la de fruto grueso v
sanguloso ; pero he aqui, segtin el inteligente agricultor D. Antonio
»de Magrifis, las que se cultivan el el Campo de Tarnragona :

- »A. negret.—De ciscara muy delgada y ser el de mejor calidad
rque se cultiva en el Campo de Tarragona.

»A. culpld.—Jue prospera en los terrenos siliceos.

4. grifoll.—Apreciado por lo que pesa, pero de ciscara dura.

»A. morell.—Variedad idéntica a la anterior.

»A. pifiolench.—Fruto pequefio, pero gue abunda mucko en los
vavellanos de su clase. .

A. grosal.—Es el que presenta el fruto de mayor dimensibn,
»siendo en cambio de mala calidad.»

Cosra Martvez (J.) El arbolado v la patria.—Madrid, 1912, pa-

gina 131.

«Comprende un corto nlmero de espec’es que crecen en las regio-
snes templadas de Europa y de la América Septentrional, y otra va-
rriedad de ellas que es muy resistente al irlo, que se encuentra en
rel Pirineo..»

Dasca Sumst A. Cultive del avellano. — El Cultivador Moderno,
Barcelona, 1915, an. 5, n.° 5, pAg. 6-7 amb 3 fig., n.” 6, pag. 4-5,
0.° 7, pag: 3-4.

«De las clases de avellano, la mejor es la Negreta, a la que siguen.
sla Morell y el Ribet. Pueden citarse igualmente las clases Pinyo-
slenc o CQueixal de lop, Capellut, Artell 1 Grifoll, pero son menos
importanies. La clase Negreta no adquiere gran desarrollo pero tie
rne su fruto mas estima que los otros y las cosechas son mas regu-
vlares ; el Morell ¥ Ribet adquieren mucho desarrollo y rinden con
sabundancia.» -
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D’ A¥GALLEERS '(P). Los drboles fruteles v la vifia. Trad. por
J. P.y A. Madrid, 1904, pag. 68.

«l.ag distintas variedades ofrecen caracteres muy semejantes. Las
sprincipales son :

v»Avellang ovdinario. Fruto mediano, oblongo y con circara se-
pmi-dura ; estin recubiertos estos frutos por una pelicula blanca o
srojiza. Fruto temprano.

»Avellano aveline. Fruto de tamafio regular, ovoide y corteza
»semi-dura.

»Avellano de Provenza. Fruto grueso, redondeado y pelicula
shlanca,

vAuvellano de Espasia. Fruto grande, leno, anguloso, con peli-
scula rosa, y también los hay con fruto grueso alargado y pelicula
rblanca. ‘

Dg 1a Pefa {J.) Awvellanas. Rev. 4. Inst, Agr. Cat, de Sn. Isidro,
190z, pig. 428. ‘

«Existen en nuestros bosques millares de variedades; se culti-
svan um centenar y las aprobadas como de mérito superior y adop-
vtadas por el Congreso Pomolégico de Francia, son la avellana de
spelicula blanca en su almendra, la de pelicula roja, la Bergeri,
»Imperial de Trebizonda y Maravilla de Bollwiller, Nosotros sélo
restudiaremos las que cultivamos, que por todos estin reconocidas
scomo las mejores.

«Negreta Selva. Denominada también, de Barcelona, de Mallor-
»ca, Noisette d’Espagne a {ruit long, pelicule rose, etc. Es de ta-
rmafio grande, algo alargada, cdscara medio dura, almendra con
rpelicula roja, y que, aun seca, llena por completo la cascara; de
shastante buen gusto. En toda Catalufia y en especial en el Campo
sde Tarragona, se cultiva con esmero y produce en gran cantidad,.
rhaciendo de ella gran exportacién al precio de 40 a 50 pesetas el saco
»de 56 kilégramos v de 70 a 8o pesetas saco de 41'60 kilégramos,
»despojada de su céscara.

»Gruesa redonda.—Se denomina también Aveline, rouge ronde,
»Grosse &’ Hspagne, d’Espagne fruit rond. Es gruesa, redonda como
»dice su nombre ; compiie con la anterior en el comercio de exporta-
»cibn ; su chscara es mas blanca, su almendra méis sabrosa ; pero mo
srellena toda la chscara, v es mas apreciada que la anterior para la
spastelerfa.
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»Bergeri, Variedad muy nueva gque, comparada con todas las
sconocidas, Se aprecia que es muy superior por su tamafio, por
»sti gusto y excelente calidad. Es la mejor de todas, reconocido asi
spor el Congreso Pomolégico de Francia. Fl arbolito e¢s de una
sabundante y constante fertilidad. )
 »Asturiana. Muy cultivada en la region Cantibrica. El arbolito
stiende siempre a elevarse adquiriendo dimensiones de los demés
frutales. Es muy productiva ; los frutos aparecen en el arbolito por
stroguets, o sea, grupos de tres o cuatre avellanas. las avellanas
pson de medianoe tamafio, la almendra no llena toda la chscara y
»comfinmente no ocupa. mis que la mitad del hueco, y la almendra
vde esta avellana es sumamente gnstosa.

»Avellano de hojas purpireas. La citamos por ser una variedad
rornamental para jardines y huertos, formande arcos de “entrada,
»calles de alineacién y centro de macizos con otras plantas de notable
vefecto. Y.as hojas son redondas, grandes, convexas, de un color
»rojo obscuro ; el fruto pequefio, oblongo, de ciscara dura y almen-
»dra gustosa.»

Du Bryun, A. Cowrs élémeniaire d’Arboricullura.—Paris, 1861,
t. I, pég. 878.
Ultra les varietats estrangeres, cita:
aNoisette grosse longue d’Espagne. Fruit oblong, gros a pelicule
»rouge.»

EL arsorista prRAcTICO. Arvte de cultivar toda clase de drboles. ..
Madrid, 1844, pdg. 153.

- «Hay varias especies de avellano, que los boténicos nos dan a
conocer, que se diferencian en los 4ngulos o redondez de las avella-
»nas, en el mayor o menor grueso de sus almendras, o en el color de
»la pelicula interior que cubre el fruto; pero el labrador no debe per-
»der tiempo en estudiar estas vartedades, porque ninguna ventaja
rsacaria de ello: la variedad que generalmente se cultiva en Hspafia,
»es el avellano comfin de fruto blanco, grueso y anguloso, una de las
»mejores que se COnocen...» '

Esrasa.  Enciclopedia universal ilustrada. Barcelona, s. d. T. VI,
phg. 122I1.
«Entre las variedades de esta especie se cultivan principalmente
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" ven Espafia la de fruto grueso y oblongo, la de fruto redondo y la
»de fruto rojo cubierto de una pelicula blancas.

Esresan CorLantis A. — ALFARO A. -~ Diccionario de Agri-
culiure préctica y Economis rural. Madnd, 18s5. T. I, pa-
gina 497. ‘ '

‘alias variedades principales del avellano comfin son:
v1. C. tubulosa, Willd ; sative, Linn ; C. tubulosa alba, B. ; C.
stubulosa rubra.
»2. C. heterophylla, Lodd ; laciniata, Hort.
»3. C. purpurea, Lodd; atropurpurea, Hort.
v4. C. pumile, Lodd.
»5. (. glomerata, Ait.
~ w6, (., temwis, crispa, barcelonensis, arborescens, mdxima, gron-
dis humilis.

FErrER Jover (M.) Elaboracié v colocacié dels productes agricoles
en general, — excepie vins y olis — principalment de 1'avellana.
Tema V desenrotilat al XII congrés de la F. A, C. B. celebrat a
la ciutiat de Tarragona els dies 30 y 31 de maig y 1 de juny de
Pany 1909. Tarragona, 1910, pig. 159.

-«Quina classe ens convé més aqui al Camp de Tarragona?...»

«Ia calitat és molt diversa si bé tots estan conformes en reco-
»néixer que la millor és "anomenada «negretar, encara que n’hi ha
raltres classes que tenen condicions per a Pembare per ser de closca
rgroixuda y fa bon pes, com la «peremasar, y altres com la «grifollar
»que també té bones condicions ; perd en els terrenys on pot fer-s’hi
»la negreta, aquesta és la que ha de recomanar-se, ja que a tots els
smercats alcanca lo millor prew v es presta, per no haber-n’hi de
sbuides, a ser trencada y exportada en gros, scbretot a Alemanyas.

Garoparbas J. B. Compendio sobre el modo de sembrar, plontar,
crigr v cortar tode especie de drboles... Barcelona, 1817, pag. 95.

»En los montes frios de Catalufia prevalecen los avellanos en abun-
»dancia... ... y en el Campo de Tarragona se coge abundante y de
»buena calidad». '

GajoN M. Curso completo de arboricultura general.—Barcelona, Ma-
drid, s. 4. p. 240.
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«las variedades més estimadas son la redonda de Tarrapona y la
»de Provenzar.

Garcia Morgno. Cultive de drboles y arbustos.—Madrid. s. d.

pag. 200,
cAvellane de fruto grueso, redondo, grueso oblonge, encarnado,
»rojo y gruese anguloso.» =

Herrera G. A. DE. Agricultura geneval corregida segin el texto
viginal de la primera edicién publicada en 1513 por el mismo au-
tor y adicionada por la Real Sociedad econémica wmatritense. —
Madrid, 18:8. T. II, Cap. X. pig. 119-126.

«los avellanos son de una de dos maneras: unos montesinos vy
vestos dan avellanas menudas y muy duras de ciscara y de buen
vsabor y dulces. Los caseros son de dos hechuras, que unas hay luen-
sgas, v estas son de mejor sabor, vy afin maduran méis aina que las
sredondas y tienen més blanco el fruto de dentros.

En la adicié corresponent, firmada per A. (Antonio Sandalio
de Arias) es din ¢o que segueix :

«Los botinicos dam a conocer muchas variedades de avellano,
sque se diferencian en los angulos o redondez de las avellanas, en el
rmayor o menor grueso de sus almendras, o en el color de la peli-
scula interior que cubre el fruto.

»El esiudio y conocimiento de estos carfcteres tan propio de la
sbotinica debe ser indiferente al sencillo labrador;...

...baste decir que la variedad generalmente cultivada en Espa-
»iia, es una de las mejores que se conocen hasta el dfa, y gue el agri-
ncuitor deberd contentarse con propagar en sus posesiones el avellano
»comfin de frato blanco, grueso y anguloso (coryllus sativa fructu
rallio majore seu vulgaris Lin.)...»

»El Sr. D. Francisco Bringas,... tiene... una variedad de ave-
sllano de fruto grueso, casi redondo, con la almendra blanca, y la
rpelicula que la cubre sumamente encarnadas... «la planta Hega a
rla altura gque la del avellano comfin; pero sus hojas son méis car-
»nosas mis grandes y de un' verde muy oscuro.»

HiparLco Tasrapa J. Tretado del cultivo de los drboles frutales en
Espafia v modo de mejorarlo.—Madrid, 1871. '

«Las variedades principales son :

— 54—



«x. Awvellana tubulosa: de esta especie hay las siguientes varie-
vdades : avellano de fruto blanco ; avellano de fruto rojo y avellano dz
sfruto pirpura ; tiene la cascara algo dura.

»2. Awvellano de fruto grande: cascara blanda y pelicula blanca.

»3. Avellano espasiol : este comprende dos variedades, una da
»fruto redondo y blanco, y otra, largo y rojizo ; fruto de buen tama-
»iio, de chscara algo dura. '
~ »4. Avellano de Provenze: fruto grande, cdscara blanda y peli-
rcula rojo claro.

v5. Awvellano de fruto pequefio : hay dos variedades ; una con peli-
rcula blanca vy otra roja; fruto redondo, algo prolongado, chscara
»dura.» '

Hijos DE NoNELL. Guia del jardinero o nociones de jerdineria y ar-
boricultura.—Barcelona. s. d. pag. 140.

«E1 avellano contiene unas veinte variedades, pero las més fti-
-sles son:

»Avelina.

» Avellano comfin,

»sNegreta del Campo de Tarragona.»

Lépez Marrtingz M. Hipanco Tasiapa J. Prigro Prigro M. Dic-
cionario enciclopédico de agricultura, ganaderia ¢ industrias ru-
rales.—Madrid, 1886. T. II, pag. 618.

En Varticle 4vellano, escrit per Hipanco Tarapa, diun:

«El avellano tiene hasta siete varifedades, pero las mas fitiles son :

»Avellano comdm ; de éste se conocen las variedades :

»Avellana tubulosa ; de ésta hay el avellano de fruto blanco, ave-
sllano de fruto rojo y de fruto prdrpura; tiene la céscara al-
go dura. '

sAvellano de fruto grande ; ciscara blanda y pelicula blanca.

s Avellano espaiiol, que contiene dos variedades, una de frute re-
»dondo y blanco, otra de fruto largo y rojizo; ambos son ide buen
rtamafio pero de céscara algo dura. '

vAvellano de Provenza ; fruto grande, chscara blanda y pelicula
»rojo clara.

»Avellano de fruto pequedio ; hay dos variedades, una de pelicula
sblanca y otra de roja; frute redondo, algo prolongado; céscara
sdara.»

e BB



MAGRINA A. pi. El avellano (Coryllus avellana L.)—Revista del
Inst. Agr. Cat. de S. Isidro. T. XIV, 1863, pag. 201-205.

eVarias clases de avellanos se conocen ; las principales son @ ne-
»gret, importante por tener el fruto la ciscara muy delgada y ser de
smejor calidad, siendo el que principalmente se cultiva en el Campo
rde Tarragona ; culpld, éste va muy bien en los terrenos siliceos ;
»grifoll y morell, estas dos cualidades son apreciadas por el peso,
»pero en cambio tienen la ciscara muy dura; pidolench, de fruto
»pequefio, pero que abunda mucho en los avellanos de su clase ; grosal,
»éste es el que presenta el fruto de mayor dimensién, siendo en cam-
»hio de mala calidad.»

Marons A. Els badocs de Pavellaner.—Agricultura, revista agric.
catal. 1920, any IV, pags. 279-281.

oI han algunes classes que sén menys atacades (per " Eriophyes:
»El grifoll (queixal de Hop al Partit de Santa Coloma de Farnés) re-
* psisteix molt més que la negreta, la qual, potser, per ésser una classe,
spodriem dir d’eleccid, és més atacada que les altres varietats.»

MEMoRIA sobve los productes de la agricultura espafiola reunidos en
la exposicién general de 1887.Madr'd, 1859-1861.

En fer la relacié dels fruits i productes presentats a I'exposicid,
parla en les planes 543-544-545, de Pavellaner i cita Pexpositor, la
procedeéncia i la classe o Ia varietat de 1’avellana presentada. A con-
tinuacié transcrivim solament aquelles notes on s’enumeren varietats :

»D. Plicido M. Montolin. ——Casteilon : Morella.
vAvellana comin.

b » gwdal.

» v negrita.

»D. Manuel Maria de Cérdoba,—Castellén : Puebla, ex~-monas-
sterio de Benifasar. :
»Avellanas capelludas.

P » comunes.

O Y grifole tardia.

»  » » temeprana.
r > negrita.
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3. Francisco Fages de Romé4.—Gerona : Figuerss.
»Avellanas comunes.
» b gordales.

»D). Joaquin Valls.—-Castellén : Rupia.
v Avellanas gordales.

»D. J. Balcells.—Tarragona.
vAvellana grifolla.

» B negreta.

B » ribeta,

»D. José de Moragas.—Tarragona: Valls.
v Avellanas blamachas.

» grifoll.

® grosals.

» llarguetas.
» negretas.,
» pitolencas,
» rudunill,

o W v 9 v oW

pD. José Aixald v Aguils. —Tarragona Vilaplana,
» Avellanas comunes.
P ¥ negretas.

»D. Agustin Belda. mValenma Carcagente
vAvellanas largas.

P » mollares.

» pestasietas.

'»D. Vicente Lasala.—Valencia : Llano de Cuarte.
vAvellanas del batle.
P » pestafietas.

Diu, demés, gue a Vexposicié «Hubo avellanas correspondientes
»a las variedades ovata, mdxima, striata y aGn de la racemosa y thm-
sbién algunas procedentes de la especie . tubulosa, Willds.

Nowgrt 1 Comas . El diablé de Vavellaner —Arxius de I'Escola
Sup. d’Agric. Barcelona, 1921, pigs. 10-11.
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»El diablé té també certes preferéncies en els seus atacs a ave-
»laner, segons sigui la varietat ; aixi, doncs, les varietats que se-
vgueixen : Arigll, Negreta, Capllut 1 Gironell sén les que pel sen
»ordre, prefereix I’insecte i que coincideix amb l'ordre en que fa la
- »geva aparicid el sen fruit, lo gue explica de sobres el fet, encara que
»lordre déd maduracid sigui la Pinyolenca, Artell, etc., etc.y

Passy P, Arboriculture fruitiére.—Paris, rgro. T. IV, pag. 10.

Cita com cultivada a Espanya : «Aveline, Avelane du Piémont.
yFruit gros, presque sphérique, cultivé dans le Midi, en Espagne,
» Piémont, etc. Dang la Nord, cetie variété est peu fructifére et la
»noix souvent est vide. Trois sous-variétés (1) : ,

sMerveille de Bollviller, probablement originaire de Bollviller
s{Alsace}. Fruit trés gros et bien plein.

sMerveille de Trebizonde. — Variété vigoreuse, fruits presque
sronds, trés gros.s

Peracu JoaN. Explotacié de I'avellaner com a arbre fruiter. Explo-
taciéd 1 plantacié.—Tema IV desenrotilat al XIX Congrés de la
F. A. C. B. celebrat a Santa Coloma de Farnés. Barcelona, 1918,
pags. 104 a 106 1 110 @& I12.

«Per desvanéixer lo que alguns {pocs) sostenen que altres classes
»sbn més productives que la negreta i el caixal de lop citaré dos datos
»recollits fent proves amb 1o avellaners de cinc classes diferents du-
»rant 5 anys o siga del 1911 al 1915 inclusius, i que feia 8 anys que
veren plantats al comengar les proves, tinguent-ne 12 al acabar-les,
»el terreny era regular, perd bastant sec.

»’Total en Qg. de avellana produida per cada classe de avellaner
»durant els 5 anys

sNegreta. ... ... ... ... ... ... .. 162 Qg
»Caixal de llop. ... ... ... ... .. 109 »
» > » » bord. ... ... ... .. 8 »
sAvellana blanca, ... ... ... ... .. 81 »
> » petita. ... ... .. .. .. 28 »

4...A més, g'ha de temir en compte gue la classe caixal de lop tarda
smés a produir gque altres, o sigul, gue els primers anys de plantat,
atreballa molt per ell, posant fusta. '

{1} En recorda només fes dues que es transcriuen,
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» Varietats d’avellaners i classes que donen wiés rendiment..La
»més antiga d’aguesta comarca és la que anomenem del pais, que fa
»sigles existeix ; després uns 40 anys enrera, es van comencar d’im-
»portar avellaners ancmenats del Camp de Tarragona, per ésser de Ia
sprovincia que venia el planter, dels quals n’hi ha moltes varietats,
_»siguent les més conegudes, les gue anomenem negreta, caixal de
»llop, de Pavellana blanca, de P"avellana peiita, caixal de lop bord,
»negret primerenc, de 'avellana lluenta, ratilada, grossa, rosseta etc.
»IN’hi ha moltes altres de menys importdncia, i a més el que vulgu
salguna classe nova ho lograri amb molta facilitat, sembrant avellana,
spuix mai surt el mateix tipo que s’ha sembrat. Resgpecie a noms de
ravellana o avellaners faré una petita aclaracié perqué a cada comar-
»ca (per no dir a cada poble) els hi donen noms diferents, exceptuant
»la negrete que per tot té el mateix ; aixi citaré els noms com sén
sconegudes les classes més importants en aquesta comarca de la Selva
»i com ho sébm a Reus, centre de produccié i principal d’Espanya
sd'exportacidé 'avellana.

Nom amb quins 86n coneguisen la Setva de Girona ) ) Com ho sén a Reus
»Avellaner del pais. ... ... ... ... ... Gironenc
» id. negreta ... ... ... .. ... Negreta
» id. caixal de llop ... ... ... ... Grifoll
» id. de P’avellana blanca: ... ... Morell
» id, de l'avellana petita... ... ... Pinyolenc
» id, caixal de Hop bort... ... .. Rosset de Alforja
» ~ id. pegret primerenc. ... ... ... Negret capellut
» id, de Vavellana lluenta. ... ... Gironell
» id, de Pavellana grossa. ... ... Grossala o caé;tanyera
» id.  de lavellana ratllada ... ... Artelleta
» id. rosset. ... ... ... ... .. Culpla

»La del pais, que de temps immemorial es cultiva en aquesta co-
»marca, i a pesar d’ésser fa que predomina i fins fa poc quasi 'Gnica,
 »té molts inconvenients. Ks un avellaner de petit desenrotllo, per
»lo qual s'ha de plantar més espés, essent més dificultés § més car de
sculiivar ; és molt sensible i delicat a les fredors tardanes, que sovint
»se I'hi emporten quasi la totalitat de Vanyada i se 1'hi assequen molts
»brots tots els anys, per lo que es fa precis domnar-los-hi una poda
sque resulia molt cara. Té en canvi Paventatje d’ésser son fruit
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»de closca molt prima per lo qual rendeix més quantitat de gra,
»n0 obstant, és ben poca cosa davant els gran inconvenients que he
»dit. Per aixd és que jo crec estd destinada a desaparéixer, o al
smenys. reduir-se molt. ILa major part ja estan en completa deca-
»déncia ; altres, els que eren plantats en terreny de fortes pendents,
»ja han desaparegut quedant per cert el terreny esquilmat per haver-
»se emportat les fortes pluges la terra del fons dels barrancs; i els
«tons que queden jo crec que s’amiran substituint pels del Camp,
rcom ja hem fet alguns.

» Deixant, dones, que passin 4 la histdria els nostres avellaners, vos
spariaré de lurs sustituts del Camp, comencant per el millor, Vin-
»comparable negreta.

»Es un avellaner de forma esbelta, millon dit de la forma que es
vvulgui, perqué és ddcil en extrem deixant-se criar a gust del sen
sdirector. " A falta d’aquest, també es cria bastant bé ell s0l, essent
»sempre el més bonic per la seva configuracib i per son abundant fu-
»llatge, d’un verd fosc, ben diferent de tois els altres.

»Es el que déna fruit més bonic, de millor qualitat i amb més
rabundincia, I és tant generds que, com cap altre, conserva la
»fulla, sorprenent-lo quasi sempre ben engalanat les gelades de
»l’octubre ; 1 encara més, lavors queda cobert completament d’ar-
sracades—les flors mascles—esperant la flor femella—la vermella—
sper estirar-se després 'un llarg son, i deixar-li anar el polen que -
»la feconda ; i jo no sé si algl s’ha fixat, tenen un color tan fi, tan
rdelicat 1 agradable que constitueixen un verdader adorno; per mi
»és quan sén més bonmics. Fa clar que com és tan generds per nos-
raltres exigeix que li corresponem, donant-li lo millor que tinguem
en terrenys. El seu verdader puesto és en regadiu i en terrenys, en-
»cara gue no puguin regar-se, lleugers, profunds i frescals ; desen-
srotllant-se amb tanta exuberdncia gue moltes vegades un avellaner
»d’aquests produeix 30 a 40 qg. d’avellanes.

»També es desenroilla, encara que no tant, en terreny arglios
stenint, en aguest cas, molt cuidado de tenir la terra esponjada i neta

»d’herba, puix que de 1o ésser aix{ i vingués una forta secada en els
»mesos de jubiol i agost, no sols perjudicaria al fruit, que és quan
»necessita més aigua per omplir bé, sind que se’n ressentiria molt
»la planta.

»En terrenys gresals, de poca profunditat i en. géneral els sequés,
vtambé seria, encara que el seu desenrotllo sigués petit, la que dona-
vria més rendiment, mes o pot aconsellar-s’hi per no exposar-se, -
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ren 1un any de molta secada, a perdre quasi tota Panyada, ja que se~
srien la major part buides, sequellantse molt avellaner.

sles anyades a6m molt fixes i abundants, no obstant en comar-
»ques {redes com aquesta, algun any una fredor tardana i merma
»un bon xic. També és més delicat que altres a les pluges 1 boires
»de la primavera, perqué aguania més Phumitat degut a son excés
»de fulla, lo que fa, si persisteixen gaire, ofegar-n'hi moltes.

»la seva qualitat, forca superior a totes les altres, fa gue sigui
»molt més demanada i per lo tant sempre és la de més pren.

»Pertany el segon puesto, a la classe «Caixal de llops, no podem
»regatejar-I’hi, a pesar de tenir alguns defectes que serien de gran
simportincia si no n'hi restessin les moltes gualitats.

»Aquestes podrien resumir-se en una sola paraula 1 és: que és
sfarrenty.  Per aixd és que amb molta facilitat creix bé on un altre
»g’espania, sofreix els terrenys de subsol impermeable, no desdenvant
stampoc els forga secs, és dir ell aprofita per bons els que el Negret
sdeixa per dolents, desenrotilant-s’hi com si fos a casa seva (No obs-
»tant, com se suposa, prefereix els millors).

»Les seves anyades sén menys abundants que la Negreta perd
»bastant regularitzades, maduren bé a pesar de fortes secades i com
»que brota quinze dies més tard, no és perjudicat pels freds tardans,
»ni per les pluges i boires primaverals. Per lo mateix d’ésser tant
svalent i sofert, ningl que el planti el veurd decaure per vell.

»¥ls seus inconvenients sén : ademés de no tenir tapn abundants
scullites, que no hi ha manera de criar-lo bé, doncs les seves bran-
»ques sempre tendeixen a inclinar-se arribant molies vegades, a be-
»sar la terra, i naturalmnt, entorpeixen el pas del bestiar fent més
»costds el treballar-los.

»De tot lo expressat es desprén, gue per tot alli on no pugui fer-
»s’hi un Negret, devem fer-hi sense perill de equivocar-ho, €l Cai-

»xal de Llop.
. »De les altres no en parlaré per haver-me ensenyat la experién-

»cia de més de 2o anys de cultivar avellaners, que en aguesta comarca
»no ki ha cap altra que dongui tant bons resultats com les que vos he
»dit. - No sols no els recomano, sind que aconsello i ho ensenye amb
vlexemple en la meva finca, arrencar-los tots els gue siguin plantats
ren el terreny que anomenem d’avellaner i tingnin de menys 10 anys,
»i subsiituir-los per la classe negreta, puix encara que de moment
psigui un perjudxm dintre pocs anys serd un gran beneﬁu, obtenint
»més avellanes 1 de millor qualitats.
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A la plana 110 reporta la segiient discussié promoguda per les con-
clusions presentades pel ponent a ’aprovacié del Congrés.

...«B1 Sr. Vilallonga.-——No_ és que vulgui diseuntir la importdncia
»de la avellana «negretav, perd destijo fer upa observacid so-
pbre la negreta 1 la de cat¥al de Hop que la experiéncia m’ha en-
psenyat.

»Els primers avellaners que es plantaren en aquesta comarca ho
»foren pel meun pare; en 1873 no hi havia aqui avellapers 1 el meu
»pare va importar-ne alguns plangons de Tarragna; tinc avellaners
»que compten 45 anys, 1 la experidncia m’ha ensenyat que si bé Pave.
»llana enegreta» i€ certes condicions millors respecte la de «caixal
»de Hopr tal vegada en la practica en aguesta comarca, la de caixal
sde lNop té algunes ventatges sobre la negreta, ateses les condicions
rd’avui en la encontrada.

»M’explicaré. La de caixal de llop s’adapta a tots els terrenys,
»fins en aquells on no s’adapta la negreta, i té, ademés, sobre aquesta,
rla ventaija de que 'any de verdadera anyada els avellaners de caixal
»de llop n'estan carregats a més no poder i quan no hi ha anyada la
snegreta no en té, i la de caixal de llop en té una volada ; i aixd ha de
stenir-se en compte sobretot pels propietaris que no vivim més que
sl'avellaner ; si un any tenim colliia i altre no, ens vé molt mala-
sment.

vAdemés, hi ha un altra ventatja a notar, i és que entre la negreta
»i €l caixal de llop hi ha sempre molta diferéncia en el pes, al menys
ven aquesta comarca, i aixd en la venda se té molt en compte, doncs
»si bé es din que la negreta val més que el caixal de llop quan es
vven triada, en canvi, guan se presenta al mercat barrejada, com va
»a pes, aquesta aventatja de la negreta sobre el caixal de llop en la
venda, en aguesta comarca, no resulfa.

»Per lo tant, me sembla que aguesta conclusié no diré que s’ha-
sgués de modificar, perd no s’hi hauria de donar tanta importancia a
»la negreta referint-se a aquesta comarca, com se 1 dbna,

»El Sv. Ponent.—Jo crec que ha d'ocupar el primer loc la ne-
»greta, perqué si bé 'any que no hi ha collita, per haver vingut freds
- »tardans o pluges de primavera, no s'aclofolla, els anys bons la ex-
»periéncia m’ha demostrat que tenen més avellanes les negretes que
»dues de caixal de Ilop ; de manera que té ventatja la negréta perqué
»encara que no dongui siné Pany de bona collita, en els altres, donen
sper dues de caixal de llop. ’

B2



vEl caixal de lop pesa més, és veritat ; perd la negreta com que
sla donem barrejada, perqué de planiacions classificades no n’hi ha,—
sfora guet es vulgui presentar una quantitat de negreta—tal com ho-
shem de presentar avui, en classes barrejades, la diferéncia de pes
nde Puna ve equilibrat amb excés de preu que té l'altra, perqué
she venut avellanes molies vegades, 1 he vist i sentit dir que quan
»se pot presentar sola, comparada amb les altres classes, porta quan
rmenys 4 o 5 pessetes de diferéncia per saca 1 com que el pes és de
suna diferéncia de 2 a 3 quilos, no val la diferdncia de pes.

»A la negreta sola no s’hi doéna est'ma ; tot va-a la mateixa pila
»i per aixd no té la importdncia que hauria de tenir.

»E1 Sv. Vilallonga.—TUn aixut perjudica més a la negreta que ai
reaixal de llop.

»Ens ha passat que venen unes boires per ’agost i ens perjudiquen
»de gran manera els avellaners, de tal forma, que em caigueren a
sterra més de 40 quarteres, de les quals, no obstant, vaig poder apro-
»fitar-ne bona part. I vaig observar dues coses: que havia caigut
»més negreta que caixal de llop; la de caixal de lop era la que
»aguantava més ; 1 que aquestes petites boires que durant quinze dies.
vaqui ens perjudicaren tant, els culliters de terrenys boirosos com
sla plana de Tordera, diven que no els ha passat mai.

»No m’explico que unes boires tan petites facin agqui un efecte
stan desastrés.

»El Sr. Ponent.—Jo no atribueixo aquest cas a la boira d’agost.

vLa avellana cau més a filtims de juliol que en altres temps, si
»és que Pavellana no té res ; el mal el porten les boires de primavera ;
o crec que siguin les boires d’agost la causa d’aixd sind les de pri-
amavera o els freds tardans.»

PiLacH J. Consells sobre el cultin de Vavellaner. s. 1.

~ Tiratge a part de la ponéncia desenrotllada al Congrés de F. AL
C. B. celebrat a Santa Coloma de Farnés.

Pra v Rave (E). Manual de cultivo de arboles frutales vy de adorno.
—Madrid, s. 4. pig. 161. '

ade cultivan diversas variedades carcterizadas por la forma, ta-
smafio del fruto y color del involucro que lo contiene, encontrindsc.
sprincipalmente en Catalufia, Pirineos, Logrofio, Santander, Aragon,
»Burgos, Guadalajara, etc.»



Prizco J. M. Avrboricultura especial. Madrid. s. d. pag. 35.

«Sus principales variedades son las siguientes :

“«Blanca redonda, gruesa larga, Berjeri y del Pramonte, las més
»apreciadas en el extranjero por la magnitud del fruio. La Impe-
srial de Provenza v la morada de Bolwiller, lo son, a su vez, por su
»cuesco tierno.

»En nuestro pais son apreciadas la Negreia de la Selva, muy pro-
sductiva ; la Asturiana, muy delicada de sabor, y la de Ma-.
sllorca.» 4 l

Quir J.  Continuacién de la flora espafiola o historia de las plantas
de Espasia. Madrid, 1784. T. V, pag. 7.

»I. Corylus silvestris, Comin en muchos bosques de Es-
ypafia. '

»Il.  C. setiva fructo albo minore sive vulgaris.

»I11. C. sativa frucio rotundo maximo. Estas dos variedades
»se cultivan en el Jardin de la Isla del Real Sitio de Aranjuez y co-
smfinmente en todos los terrenos de Espafia, pero en ninguna provin-
»cia como en la de Catalufia, particularmente en el Campo de Tarra-
rgona en la jurisdiccién de la villa de Valls y sus contornos, de suer-
»te que asi como el terreno de Sevilla es un bosque de olivos, este lo
ses de avellanos, de cuyo fruto hay gran comercio en la villa de Reus
»y se embarca no solamente para las provincias de puestra peninsula
»sino también para Inglaterra y Holanda.»

R. B. El avellano. Coryllus avellana de Linneo. Rev. d’Inst.
Agr. Cat. de S, Isidro an. 57 an. 57, 1000, pigs. 53-56, 70, 74.

»E1 avellano tiene una porcidn de variedades que se distinguen por
rla madera, por el color y forma de sus hojas como por el {ruto, pero .
vpueden reducirse a dos grupos, la negreta y la comuna. La primera
»ves apreciada en primer lugar porque en esa variedad los arboles pro-
»ducen més abundantes frutes v de mejor calidad y por esto se la
»prefiere para venderla en grano o sea sin céscara v en el mercado
ssuele venderse algo mas cara.

»En el grupo conocido por comuna se cultivan en nuestro campo-
slas Hamadas : Grifolla, que se distingue por su fruto de mayor ta-
»mafio y por tener la clscara méis gruesa v dura v por lo tanto tiene
»mayor peso ; producen bastante, si bien no hay la regulanidad de la
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"snegreta : la planta de esa variedad adquiere bastante desarrollo.

»Ribeta, llamada también de Caixa, es tal vez la mhs hermosa,

“»pues se distingue por el gran desarrollo del 4rbol, por el grandor
w»de sus hojas, de un hermoso color verde claro y por ser este fruto
‘»éasi redondo, con la corona grande y muy blanca y la chscara de
»color canela y claro brillante. F1'llamarle de Caixa se debe 2 que
vesta avellana se la destinaba antiguamente para la despensa y en
»todas las casas se sacaba como postre de invierno para comerla cruda
50 sea sin tostar por ser la gue tiene mejor sabor.

»1.a morella es muy parecida a la anterior pero de una forma alar-
ygada y de menor tamafio, tlene mhs peso; el Arbol se desarrollu
»poco y hay el inconveniente que cria muchos renuevos, 1o que perju-
»sdica los ramos principales ; también las cosechas sén intermitentes
»y el viento perjudica al fruto cuando estd a mitad de su crecimiento
»pues tiene el peciolo muy déhil y cae con facilidad ; a esta circuns-
stancia del peciolo se debe el que cuando esid madura no cae la
vavellana limpia como sucede con las otras variedades sino que cae
»adherida al ciliz que la abriga y cuesta separarla sobre todo cuando
el ciliz se ha secado.

- »La Artelleta es una avellana pequefia, de corteza bastante dura
»y por tanto tiene peso y sblo se estima por su precocidad ya que
sadelanta su maduracién uns 1o dias antes gue las otras. :

sLa Gironella, es bastante redonda, color obscuro, la corona al
»go més puntiaguda y tiene azucarada la almendrilla.

»la Simoneta muy parecida a la antenor pero de menor ta-
»mafio.

»La Caixal de llop, que se distingue por su forma larga, la cis-
vcara parece velluda y la madera es muy dura; hay algunas un
sllegan a tener més de 4 cms. de largo. :

»La Grosal o Castafiera, llamada asi por su gran tamano y for-
»ma, que aseme;a a la castafia.

»Muchas més podrian citarse pero de todas ellas son muy pocos
»los ejemplares que hay pues para. el cultivo sélo sirven mejor Ia

- »N eg»reta ¥y anolla >

RrroLL JorpA T, Folléta sobre pldntdciéﬂ, cria, cult.ivg)' y produc-
cién del avellano.—Madrid, 1015, pags., 4, 5, 6

«Las clases de avellanos conocidas en la provincia de Tarragona,
»pasan de 30; y aunque hoy los Negrets son los més apreciados,

’
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shay también los Rosos, que, ademis de ser también una buena
»clase, es mucho més productiva gque la Negreta, cosechindose su
sfruto de dos a cuatro semanas antes, por cuyo motive no suire tan
»frecuentes alteraciones en la pérdida de la cosecha por falta de
vagta, pues al enirar en los calores fuertes, la avellana ya estd
»casi llena. Ademis esta clase de avellanos se reproducen con mucha
»mayor actividad. Los ariellets son también una de las mejores cla-
»ses, por tener su.fruto muy poca chscara y ¢l grano muy repleto;
»y aunque sea el Artellet un avellano de muy poca talla, es el mas
racreditado por la gran cantidad de produccidn, si bien que muchos
vafios se pierde su cosecha por falta, en nuestro pais, de Huvias en
»verano ; esta clase, en palfses faltos de agua, no puede tener acep-
sfacién, porque el afic que ésta le falta, queda seca su cosecha,
»junto con gran parte del arbol; pero en paises lluviosos o de agua
vabundante serfa, a no dudar, la clase de més ventajas conocida.
»Las demis clases de Grifolls, Pinyolenchs, Gironells, Rosets d’Al-
»forja, Morells, Grosals, Capelluts, Flocals, Caixal de Llop, Cupla
»etc., no merecen importancia.»

...Los Negrets de regadio buenos, acostumbran a medir 3 me-
ntros de altura por 6 6 7 de didmetro, y los de secano unos 2.50 me-
»tros de altura por 4 6 5 de didmetro.

»...La clase Negreta, en terrenos de roca y secano, acostumbra
»fructificar de 300 a 500 kilogramos de avellana anuales por hecta-
»rea ; en terrenos regulares y secano, de 500 a 800, y si siendo em
»secano su terreno es superior, produce 1.200; cuando estd en re-
»gadio produce doble y mis, segfin sus condiciones, pues hay pai-
»ses que siendo secano se pierde casi toda la cosecha, v en el mismo
»terreno, siendo regadio, fructifican por cantidades extraordinarias,
vllegando a producir en terreno super_:ior hasta 3.000 kilogramos
rde avellana anuales por hectirea..

..La clase de avellanos Rosos es méis productwa, siendo su
nproducc:on més o menos disforme segfin las clases de terrenos, pues
»ya se sabe que cuanto més secativo es el pais producird menos;
»pero esta clase, con todo y preducir menos, produce mucho més que
»la Negreta, llegando su produccién, segfin los terrenos, hasta un
»30 ¥ 40 por 100 sobre dicha Negreta, aunque sus cosechas son siem~
»pre méis desiguales. El hecho de producir tapto esta clase de ave-
»llanos es porque estén mis y con menos tempo desarrollados y
»como su fruto madura de dos a cuatro semanas més temprano, tam-~
»poco se le pierde en tanta cantidad por las sequias.»
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Rowguiro J. O. Diccionarto de materia mercantil, indusirial v
agricola.—DBarcelona, 1853. T. I, pag. 272.

«Las avellanas difieren segfin los paises. ILas hay muy pe-
»quefias, redondeadas, de un amarillo pilido y lucientes, ligeramen-
»te cargadas hacia la punta de un vello muy corte y blanquecino;
»la céscara es delgada; la almendra es llena y bien nutrida, y cu-
sbierta de una pelicula gris palida. Hay otras que son muy grue-
»sas, con su chscara gruesa y muy dura, irregularmente redondeada
»y de un moreno rojizo ; la almendra es de un blanco cera, cubierta
»de una pelicula blanguecina. En fin, hay también otras de mediano
»grosor, de chscaras gruesas, sefialadas en la parte por la que esta-
»ban sostenidas en el arbusto con una mancha gris; la almendra es
sbien nutrida y cubierta de una pelicula muy delgada.

a...El principal cultivo del avellano tiene lugar en las provincias de
»Qviedo, Tarragona y Gerona, sobre todo en estas Gltimas. La co-
»secha es abundante aunque variable segfin los afios. La avellana de

»QOviedo enviada a la exposicién de Londres en 1851 era hermo-
vsisima segfin el Sr. de la Sagra; Ia de Santa Coloma de Farnés es
reomfin y se exporta a América; la de Reus y Falset, que es de
sexcelente calidad y cuya cosecha anual sube a 100.000 cuarteras,
»en su mayor parte se exporta a Inglaterra en donde es muy apre-
sciada.p

SaLvanor Borras J. Apunies de arboricultura.—Barcelona, s. d
pg. 174.
«Avellano de fruto grueso redondo, de fruto oblong, de frutd
»encarnado cubierto con pelicula blanca; de igual fruto con peli-
»cula encarnada y de fruto grueso y anguloso.»

SARDA Y LLOVERA J. El avellano y el algarrobo. -—Barceiona, 1914,
. phgs. 8 a 10,

»las vadiedades del avellano son numerosas, tanto en estado
»silvestre como en el de cultivo. Entre las cultivadas merecen ci-
rtarse la Imperial, la Berjeri, la de T'rebzzonda la Maraviila de
»Bollwiller.

»L,as més importantes variedades en que se dxvxde el avellano
reonmvin son las sigulentes : :

" »Avellana tubulosa.—Tieune la ciscara algo dura y se subdivide
sen avellano de fruto blanco, de fruto rojo y de fruto pfirpura.
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vAvellano de fruto grande.—Su (;é,scara es relativamente blanda, .
»y blanca la pelicula que envuelve la carne o fruto propiamente
rdicho. |

sAvellano de fruto pequesio~Tiene el fruto de forma algo pro-
»longada y la ciscara dura. Hay dos var'edades la de pﬁhcula blan-»
»ca vy la de pelicula roja.

»Awvellano espaiiol.—Contiene asimismo dos variedades: una de
sfruto rojizo y prolongado y una de fruto blanco y redondo. La
scascara de ambos es conszstente siendo uno y otro de buen ta-
»mafio. ‘

»Auvellano de Provenza.—Su pelicula es de un rojo claro, su fru-
vto g}"ande y su chscara blanda.

Si de las variedades generales antedichas pasamos a las parti-
»culares de nuestro suelo, encontramos las siguientes : '
vAvellana mallorquina.—Esta variedad es exactamente la mis-
»ma que la distinguida con el nombre de Negreta de la Selva.—Su
" stamafio es grande y su forma algo alargada. Su fruto, cubierto de
»una pelicula roja, llena completamente la cdscara. Esta es bastante '
edura y de color obscuro. ‘

»A pesar de los dos nombres con gue se la conoce, esta variedad
»se cultiva también en el Campo de’ Tarragnna simultineamente:
»con los-céreales, legumbres, ete.

»Asturiana.—Cxultivase en toda la regiébn Cantdbrica, creciendo
»y madurando sus frutos en racimos de dos, tres o cuatro unidades.
+El tamafio de estas avellanas es mediano, y si bien la almendra no
sllena del todo la chscara, tiene un sabor nqmsamo, que la hace
»prefem- a muchas otras variedades.

»El arbol que produce esta espécie es muy fecundo, pero tiende -
»a elevarse con exceso, por lo cual requiere un cuidado especial en
»la poda, a fin de corregir la mencionada tendencia e inclinar sus
»ramas al mayor desarrollo en didmetro. )

»Berjeri.—En nuestro pafs es este avellano una variedad poco
sconocida. No obstante, son algunos ya Jos agriculiores que procu-
rran fomentar su cultivo, tanto por el tamafio del Arbol como pér
»la riqueza del fruto, que la hace preferibie a la avellana Mallorqui-
“sna o Negreta de la Selva, , _

»Gruesa redonda. — La ciscara de esta avellana es blanquecina.
»Su fruto, relativamente blando, es muy sabroso, motivo por lo cuai
ses muy apreciada en pastelerfa. Compite con la Negreta en el co-
»mercio de exportacién. En la provincia de Gerona hay grandes.ex-
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stensiones dedicadas al cultivo de esta variedad. Sin embargo va sien-
rdo reemplazada paulatinamente por la Negreta, cuyo arbol es més
sproductivo por su mayor desarrollo, ventaja a la cual se suma la de
vser su cultivo més facil v no exigir podas tan frecuentes ni esmeradas.

sDe hojas purpireas.-—Esta variedad puede comsiderarse, mis
aque como planta de rendimiento, como arbusto de jardin por pres-
starse a la formacién de arcos, muros de delimitacién de paseos,
scaminos o avenidas y demAs combinaciones de gran efecto deco-
srativo. ' T .

»El fruto de este avellano es de escasas dimensiones, teniendo
»una chscara sumamente dura. Sus hojas, redondas, grandes y con-
»vexas, tienen, como indica el nombre por el cual se distingue esta
svariedad, un color rojo obscuro.» ‘

Tamaro D.  Trattato di frutticoltura.—Milano, 1915, pags. §64-065.

Cita, ultra altres varietats estrangeres :
s Nocciuolo di Barceliona.—Frutto grosso, arrotondate, involu-
»cro poco sviluppato.
sNocciuolo di Spagna—Frutto abbastanza grosso, a guscio se-
. smi-dure. Ci sono due sotto-varietd : una a frutto oblungo e mandor-
»la rossa e Paltra a frutto rotondo con mandorla bianca.»

Vrrerr FErRNANDEZ S. Agriculiura rezonada y prdetica.—Barcelo-
na, 1907, pag. 455
»Cultivanse en Espafia tres variedades de avellano: la de fruto
sgrueso oblongo, 1a de fruto redondo y la de fruto rbjo cubierto
xde una pelicula blanca. De todas las clases de avellano cultivadas
ven la provincia de Tarragona, es la mejor la conocida con el nom-
shre de negret.» '



INDEX DELS NOMS VULGARS CATALANS
INDICATS EN LA PART DESCRIPTIVA

Ametllenca, p. 42. Grifolla, p. 35.

Araneta, p. 28. Grossel, p. 19-23-32-44.
Artell, p. 19-23-26028. Grossala, p. 32.

Artell da palma, p. 27. Liuenta, p. 3r1.

Artell de verga, p. 27-44. Morell, p. 9-24-26-30-31-39740.
Artell nano, p. 27-44. Morella, p. 39.

Avellana blanca, p. 39. Negret, p. 33.

Avellana d'arracada blanca, p. 25. Negreta, P. 9-24-29-30-31~33-36-37-38-

~ Avellana del pais, p. 25. T-44.
Avellana del pais, p. 3839, Negret capelh; II) 24-36-44.
Avellana de Falset, p. 39. Negreta de la Se va, p. 33
Avellana de raga, . 34. Negret garroif, p. 29.
Avellana de sa llei, 34. Negret primerenc, p. 30.
Avellong de Sant Jaume, p. 42, Pinyolenc, p. 24-37-44.
Avellana de Sant Pere, p. 42. Pinyolenca, p. 37.
Avellana grossa, D, 32. Planeta, p. 30.
Avellana Huenta, p. 31 Queixal de basd, p. 43.
Avellana petita, p. 37. Queixel de gos, p. 42.
Capellut, p. 36. Queixal de lop, p. 35741,
Castanyenca p. 32. Queixaol de llop bord p 232544
Castanyera, p. 32. Ratllada, p. 29.
Comuna, p. 26-34. Ribet, p. 43.
Culpla, p. G-23-30-40-44. Ribeta, p. 43.
Cupla, p. 30 . Rojaleta, p. 39.
Falsetana, p. 39 Ros, p. 41.
Flocal, p. 26-39-41, Rossa, p. 41,
Garroff, p. 29. : Rosset, p. 28,
Garrofina, p- 23-2¢°31-44- Rosset‘dAlfor;a, p. 25.
Gironell, p. 3I. Rosset del Camp, p. 28.
Gironella, p. 23-31-44. Rosset gros, p. 28,
Gironene, p. 38. Sorrut, p. 28,
Gironencd, p.- 24-35-44. Taraneta, p. 28.

Grifoll, p. 9-24-30-31-32-34-35-41-44. Treneta, p. 28-44.

NOTA.—S6n escrits en cursiva els noms principals de les varfetats descrites. Els altres sén si-
nénims. Els ndmeros en cursiva indiquen Ia plana on es deseriu fa varletat; els akires, la plana to
se citen comparativament, o on es donen referéncies.
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