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ANNEX 1

CAS PRÀCTIC 1. FESTIVAL CINEMA FANTASTIC DE SITGES

Autor: Josep M. Cos
Subministrar el pa i els pastissos pel sopar de clausura de l’edició 49 del Festival Internacional del Cinema Fantàstic de Sitges, que se celebrarà el proper 16 d’octubre de 2016. 

Antecedents

El president de la Fundació que organitza el Festival ha contactat el Director de l’IES, Senyor V. S, per a que li faci una proposta de subministrament del pa i els pastissos que es consumiran en el sopar de clausura del Festival. El senyor S. ha encarregat al professor responsable del MP 06 –Operacions i Control de Magatzem- del CFGM de Forneria, Pastisseria i Confiteria, senyor XM, perquè es faci càrrec del encàrrec, juntament amb els seus alumnes, per a que lliuri una proposta abans d’acabar aquest curs el proper mes de juny.

L’encàrrec

Consisteix a produir i subministrar, en el moment del sopar, el pa i els pastissos que consumiran en el sopar de clausura del Festival.

En els annexes adjunts trobaran informació addicional, però els requisits mínims que hauran de tenir en compte són els següents:

1. Els nombre d’assistents seran 4.000 persones.

2. S’hauran de fer 3 tipus diferents de pa, en format individual, a criteri dels alumnes.

3. Degut a les estrelles convidades i per satisfer les seves especials necessitats, els pastissos de les postres hauran de ser produïts seguint aquest criteri:

a) Una tercera part hauran de ser fets per la pastisseria Daloyeau de Paris. Annex 4. Els alumnes proposaran l’especialitat que creguin més adient.

b) Una tercera part hauran de ser fets per la pastisseria Noor El Hani d’Alger. Annex 5. Els alumnes proposaran l’especialitat que creguin més adient. 

c) La tercera part restant, els alumnes hauran de proposar uns pastissos produïts a Catalunya, d’una especialitat local.

4. Els alumnes hauran de  lliurar la informació següent:

a) Programa de comandes, indicant quantitat, qualitat i terminis, amb la documentació tècnica relacionada.

b) Identificar i seleccionar els proveïdors més adequats per a cada producte.

c) Identificar les condicions de seguretat associades a l’aprovisionament.

d) Aportar models de la documentació interna corresponent a l’aprovisionament i el subministrament intern de la línia de producció.

e) Tipus d’estoc que es mantindran.

f) Per garantir la seguretat de l’esdeveniment, explicar quines operacions i comprovacions es faran en la recepció. Quins sistemes de protecció de les mercaderies s’aplicaran durant el transport. Quines condicions generals de conservació durant l’emmagatzematge i el lliurament o expedició.

g) Condicions de transport, embalatge i etiquetatge dels productes en el moment de l’expedició.

h) Establir el cost unitari i total de cada operació realitzada.

i) Donar el cost total del subministrament.

j) Establir un programa de garanties per donar credibilitat al projecte.

k) Cada grup farà un tipus de pa, un tipus de pastis –diguem Alger, Paris i català-.

l) Cada grup farà una factura de venda de la seva producció a la Fundació del Festival. S’establiran descomptes per quantitat i per pagament anticipat.

m) La suma de la producció dels 5 grups de treball farà la producció total necessària.

L’IES posarà a disposició dels alumnes les instal·lacions del centre per produir el pa i els pastissos, diguem amb llicència de Daloyeau i de Noor El Hani.

El treball es realitzarà en grups de 3 alumnes. Es faran la documentació i les fotos pertinents de tot el procés, amb la preparació de tots els documents estudiats al M06.

Cadascú presentarà el seu treball en una exposició de 10 minuts a la que assistirà el president de la Fundació i el Director de l’IES. 

Es valorarà especialment que els pastissos incorporin algun concepte adient al Festival.
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SITGES – Festival Internacional de Cine Fantástico de Catalunya es el primer festival de cine fantástico del mundo y constituye, al mismotiempo, la manifestación cultural con más impacto mediático de Catalunya. Con una sólidatrayectoria, el Festival de Sitges constituye un estimulanteuniverso de encuentro, exhibición, presentación y proyección del cine fantástico de todo el mundo. 

Nacido en 1968 como 1ª Semana Internacional de Cine Fantástico y de Terror, el Festival es hoy una cita obligada para los amantes del cine y para el públicodeseoso de entrar en contacto con las nuevastendencias y tecnologíasaplicadas al cine y al mundo audiovisual.Lacondición de Sitges como el primer festival de cine fantástico del mundo lepermiterecibir la visita de intérpretes, directores y productores del nivel de Quentin Tarantino, Sir Anthony Hopkins, Jodie Foster, Paul Verhoeven, Ralph Fiennes, George A. Romero, Cameron Diaz, Viggo Mortensen, TerryGilliam, RutgerHauer, Sarah Michelle Gellar, John Landis, Joe Dante, Zoë Bell, Dino de Laurentii, TakashiMiike, Wim Wenders, Tony Curtis, David Cronenberg, Vanessa Redgrave, DarrenAronofsky, Brad Dourif, John McNaughton, Peter Greenaway, John Woo, ParkChan-Wook, Johnnie To, Paul Naschy, Ray Liotta, Jon Voight, Sam Raimi, Robert Englund, Tarsem Singh, Roger Corman, Mira Sorvino, Santiago Segura, Narciso Ibáñez Serrador, Guillermo del Toro, Kim KiDuk, Álex de la Iglesia, Aitana Sánchez Gijón, entre una largalista que, añotrasaño, constituye un reclamo para los medios de comunicación.

El Festival estáregido por una Fundación, integrada por representantes del Ajuntament de Sitges, la Generalitat de Catalunya y otrasinstituciones, asociaciones y empresaspúblicas y privadas. 

La mayorparte de sus recursos proceden de los patrocinadores, compañías e institucionescolaboradoras, que entiendensualianza con el Festival como una excelente plataforma de proyección y branding.


Sitges – Festival Internacional de Cinema Fantàstic de Catalunya forma parte de la E.F.F.F.F, además de ser la sede elegida añotrasaño para la entrega del premio Méliès d'Argent que otorga la Federación. 
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Cifras

-602 periodistasacreditados de 416 medios: 378 medios de Catalunya y del Estado, y 38 internacionales

-238 sesiones en 10 días en 4 salas

-186 largometrajes y 69 cortometrajes en 24 idiomasdiferentes

-2.000 acreditadosprofesionales de la industria cinematográfica, protocolo y otrossectoreseconómicos

-375 estudiantes acreditados

-Más de 110.000 espectadores

-Más de 180.000 visitantes en todos los espacios

-75 actividadesparalelas (coloquios, masterclass, presentaciones y encuentros)

-4 exposicionesabiertas al público

 

Impacto mediático:
 -Número de noticias: 13.893 noticiasreferenciadas, de las que 11.477 corresponden a Internet; 1.827 a prensa; 189 a radio, y 400 a TV (*)
-Número total de lectores / oyentes / espectadores de esta audiencia: 1.170.738.218 (*)
-Twitter: 38.000 seguidores

-Facebook: 56.300 fans

-Instagram: 1.800 seguidores

-YouTube: 308.000 visualizaciones

-Web: durante 2014 se registraron 317.403 usuariosefectuaron 570.078 visitas y vieron 3.092.373 páginas

 

Datoscorrespondientes a 2014
(*) Impacto mediático y económicorealizado por Kantar Media
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Departament de Màrqueting

Responsable de Marketing y Patrocinios
Marina Queraltó 
marketing@sitgesfilmfestival.com

Tf. +34 93 894 99 90
Sant Honorat, 32 08870 Sitges (Barcelona).

INFORMACIÓN VENTA DE ENTRADAS
+34 93 119 58 28
taquilles.online@sitgesfilmfestival.com 

SITGES Festival Internacional de Cinema Fantàstic de Catalunya
Sant Honorat, 32-34
08870 Sitges (Barcelona)
Tel. +34 93 894 99 90 · +34 671 552 188


Información: info@sitgesfilmfestival.com


Secretaría: festival@sitgesfilmfestival.com


Administración: administracio@sitgesfilmfestival.com


Taquillas: taquilles.online@sitgesfilmfestival.com


Comunicación: comunicacio@sitgesfilmfestival.com


Márqueting: marketing@sitgesfilmfestival.com


Relaciones Públicas: pr@sitgesfilmfestival.com


Protocolo: protocol@sitgesfilmfestival.com


Producción: produccio@sitgesfilmfestival.com


Coordinación de películas: films@sitgesfilmfestival.com


Brigadoon: brigadoon@sitgesfilmfestival.com


Prensa: premsa@sitgesfilmfestival.com


AcreditacionesPrensa: acreditacions.premsa@sitgesfilmfestival.com


Acreditaciones Profesionales: acreditacions.professionals@sitgesfilmfestival.com


Voluntarios: voluntaris@sitgesfilmfestival.com
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http://www.dalloyau.fr/
ANNEX 5

https://www.facebook.com/Noor-el-hani-officiel--218959158176465/

ACTVITATS  RELACIONADES AMB EL CAS PRÀCTIC

1. FER FITXA TÈCNICA DEL PRODUCTE. Especificar matèries primeres i auxiliars. Calcular les quantitats i definir qualitats.

2. PREPARAR LA COMANDA (primer document logístic). Quantitat. Qualitat. Terminis. Triar proveïdor.

3. RECEPCIÓ DE LA COMANDA.

a) Identificar la documentació que acompanya la mercaderia.

b) Comprovar la mercaderia rebuda.

c) Sistema d’emmagatzematge. Sec (temp. Ambient). Fred (refrigeració, congelació). Justificar la ubicació en cada cas.

d) Fer fitxa de traçabilitat. Relacionar el lot d’entrada amb el lot de sortida del producte acabat.

e) Fer Registre d’Entrades i Sortides de mercaderies.

f) Dir els principals aspectes de seguretat laboral i higiene que tindrem en compte.

4. FABRICACIÓ DEL PRODUCTE.  Fer escandall, per obtenir cost del producte i estimar preu de venda.

5. EMMAGATZEMATGE DEL PRODUCTE FINAL. Escollir: temp ambient, fred, congelació.

6. FER ALBARÀ DEL PRODUCTE FINAL QUE ACOMPANYARÀ LA MERCADERIA.

7. FER ETIQUETES AMB CODI DE BARRES. Tipus de transport. Envàs.  Embalatge.

8. FER LA FACTURA.

INFORMACIÓ ADDICIONAL

http://www.recetabaklava.com/
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CAS 1. INDICACIONS PEL PROFESSORAT

OBJECTIUS D’APRENENTATGE

Aquest cas és adequat pel  MÒDUL PROFESSIONAL 6: OPERACIONS I CONTROL DE MAGATZEM EN LA INDÚSTRIA ALIMENTÀRIA de CFGM de Forneria, pastisseria i confiteria.

Segons el punt 5 de l’annex del DECRET 126/2012, de 16 d’octubre, pel qual s’estableix el currículum del cicle formatiu de grau mitjà de forneria, pastisseria i confiteria, els objectius d’aprenentatge són:

a) Identificar i seleccionar matèries primeres i auxiliars, descrivint-ne les característiques i propietats per al seu proveïment. 

b) Verificar i classificar matèries primeres i auxiliars, analitzant-ne la documentació associada per al seu emmagatzematge. 

c) Interpretar i descriure fitxes tècniques de fabricació, relacionant-les amb les característiques del producte final per al seu disseny o modificació.  

i) Organitzar i classificar els productes acabats, analitzant-ne els requeriments de conservació i les necessitats d’espais per al seu emmagatzematge. 

k) Identificar i caracteritzar les necessitats de neteja i desinfecció dels equips i instal·lacions, seleccionant els productes i aplicant-hi les tècniques adequades per garantir-ne la higiene. 

m) Analitzar la documentació associada als processos, relacionant-la amb l’activitat productiva i comercial per al seu emplenament. 

n) Identificar i seleccionar les tècniques publicitàries, valorant-ne l’adequació als productes i a les característiques de l’empresa per promocionar els productes elaborats. 

o) Analitzar i aplicar la normativa de seguretat alimentària, interpretant-la i descrivint els factors i situacions de risc per garantir la salubritat dels productes elaborats. 

p) Identificar els problemes ambientals associats a la seva activitat, reconeixent i aplicant els procediments i operacions de recollida selectiva de residus per garantir la protecció ambiental.

TEMPORITZACIÓ DEL CAS

El cas es donarà en dues sessions de 2 hores cadascuna.

La primera sessió es farà:

30 minuts per a la lectura individual del cas per cada alumne. Es recomanarà que el cas s’hagi llegit i treballat a casa el dia abans.

30 minuts per a la discussió en grups de 4/5 alumnes, per a que tothom hi pugui dir la seva i es tracti de respondre les qüestions que planteja el cas.

60 minuts per a la discussió a la classe. El professor modera el debat i ordena el procés de participació dels alumnes.

La segona sessió  s’explicaran els conceptes teòrics que han sortit al cas: albarà, factura, ……

AVALUACIÓ

Es tindrà en compte la participació  a la classe. Pels alumnes que siguin poc participatius podran suplir aquesta mancança amb l’escriptura d’un cas pràctic (opcional) que els interessi/coneguin. Ja sigui perquè tenen relació amb una empresa o perquè busquin un problema a resoldre amb els companys de classe. També hauran de respondre al Quiz que més avall detallo. Finalment hauran de presentar els següents documents, ja plantejats al cas:
1. FER FITXA TÈCNICA DEL PRODUCTE. Especificar matèries primeres i auxiliars. Calcular les quantitats i definir qualitats.

2. PREPARAR LA COMANDA (primer document logístic). Quantitat. Qualitat. Terminis. Triar proveïdor.

3. RECEPCIÓ DE LA COMANDA.

g) Identificar la documentació que acompanya la mercaderia.

h) Comprovar la mercaderia rebuda.

i) Sistema d’emmagatzematge. Sec (temp. Ambient). Fred (refrigeració, congelació). Justificar la ubicació en cada cas.

j) Fer fitxa de traçabilitat. Relacionar el lot d’entrada amb el lot de sortida del producte acabat.

k) Fer Registre d’Entrades i Sortides de mercaderies.

l) Dir els principals aspectes de seguretat laboral i higiene que tindrem en compte.

4. FABRICACIÓ DEL PRODUCTE.  Fer escandall, per obtenir cost del producte i estimar preu de venda.

5. FER ALBARÀ DEL PRODUCTE FINAL QUE ACOMPANYARÀ LA MERCADERIA.

6. FER ETIQUETES AMB CODI DE BARRES. Tipus de transport. Envàs.  Embalatge.

7. FER LA FACTURA.

Quiz del Cas Festival Cinema Fantàstic de Sitges
Aquest és el kahoo per a realitzar aquest quiz.
https://play.kahoot.it/#/k/2182f85a-5a6a-4e13-b33e-f8b459bb203d
1. Quants quilos de farina compraries per a fabricar el pa consumit per 4.000 persones?

a) menys de   120   quilos

b) entre         140     i    160   quilos

c) més de     180   quilos

2. El cost total del pa subministrat serà?

a) inferior a  200 €

b) entre      220  i   240    €

c) més de       280   €

3. Quin percentatge del cost del pa correspon, habitualment, a la farina?

a) inferior al      28   %

b) entre  el          30   i el  40       %

c) superior al      45   %

4. Per a fer els càlculs anteriors, quin és el cost per quilo de farina que has considerat?

a) inferior a                0,35  €/quilo

b) entre           0,40   i 0,60   €/quilo

c) superior a             0,70    €/quilo

5. Quantes hores necessitarem per a coure el pa, amb un forn amb capacitat per a 200 panets?

A) menys de   8  hores

b)  entre    10 i 12  hores

c)  més de 15 hores

Respostes correctes: 1b, 2a, 3b,  4b,   5c

La participació a classe comptarà un 30%. Es podrà substituir per l’escriptura d’un cas.

El Quiz tindrà un valor del 25% de la nota. S´haurà de fer sense avisar qualsevol dia abans de començar una sessió. Per fer un Quiz es presentarà el següent kahoo:

La presentació dels document esmentats comptarà fins un 30% de la nota.

El 15 % restant serà avaluat pel professor en funció de l’actitud i ganes d’aprendre del alumnat
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CAS PRÀCTIC  2. ESCOLA D’HOTELERIA I TURISME

SOPAR FI DE CICLES FORMATIUS
Autora: Professora Departament Alimentària IES Escola Hoteleria i Turisme
Al Departament d’Indústries Alimentàries de l’Escola d’Hoteleria i Turisme de Barcelona, s’ha plantejat un sopar per a que les famílies dels alumnes de Grau Mitjà, que acaben aquest any, puguin gaudir de la feina dels seus fills, parelles, pares i parlar amb els professors que han tingut durant els dos anys que dura el cicle i gaudir dels espais de l’escola.
En un primer moment es pensa que el 12 de maig és una bona data. Però és vigília de pont i es descarta. A causa d'això és planteja el 19 de maig. Sempre ha de ser dijous o divendres, que són les tardes que els de segon cuinen i tenen les cuines assignades. Sembla una bona data, tot i que els alumnes estan d’exàmens. Els hauria anat millor la primera data proposada.
Els alumnes del Departament d’Indústries Alimentaries són molt diversos. Hi ha alguns joves menors d’edat, molts tenen entre 18 i 25 anys i la resta són alumnes amb família i alguns amb fills.
És el primer cop que es vol organitzar una festa de fi de cicle. Els tutors de les tres classes demanen qui creu que els seus acompanyant voldrien participar-hi. De la primera enquesta en surten 40 acompanyants que estan disposats a pagar 15€ per un sopar, tot i que no saben com serà.
Els professors dels Mòduls pràctics es reuneixen per començar a parlar del què es pot fer. Cada professor agafa una parcel·la. Hi haurà els alumnes de pastisseria de segon A i segon B, que pensaran les postres i quin pa i quines pastes salades es proposaran. També hi haurà els alumnes d’elaboració de plats preparats, que proposaran el menú.
En aquestes dates hi ha un curs en una altre escola de la ciutat - IES de Comerç i Màrqueting- on estan aprenent a tallar, preparar i fer elaborats de carn i peix, i a tallar i presentar productes de xarcuteria i formatges. L’escola compra la matèria primera que els cal, la processen i la venen a la botiga del centre.
Aquest alumnes també han d’aprendre a presentar i vendre els productes que han elaborat. Hi ha un dia que no podran vendre a la botiga ja que hi ha el dinar de l’escola. L’escola convida a tots els professors a dinar al restaurant. Es tanca tres hores que són les que s’obre la botiga. Així dons, aquest dia no compraran peix per vendre, prepararan les mandonguilles de peix i tallaran el rap. Anirà perfecte!
La carn la prepararan els mateixos alumnes a la classe de carn. Faran pollastre tallat per un guisat, prepararan la culata i el peixet; de l’espatlla de la vedella rebuda, tallaran la carn magra. El dia del sopar la professora de xarcuteria els mostrarà com es talla un pernil ibèric de porc. Si no fos per aquesta ocasió, no ho haurien vist. Del treball cooperatiu se’n beneficiaran tots.
El menú que s’ha proposat és llarg. Els alumnes que cuinaran s’hi posaran a mig matí per tenir-ho tot disposat a les 20 h. S’ha convocat als familiars, la Direcció i els Professors a les 20:30 h.
Aquell matí els alumnes de Serveis han preparat les taules per posar les safates i unes més altes per recolzar-s’hi mentre es menja. També s'hi han deixat vint cadires. Alguns alumnes portaran l’avia,  han dit. Ho han deixat impecable.
Els alumnes de pastisseria tenen les postres a punt i els de fleca el pa dels entrepans i les pastes salades. Aquests alumnes ja tenen la feina feta mentre els de cuina no paren.
Arriba el moment: uns alumnes de fleca reben els pares. Comproven que estiguin inscrits, d’altres porten el comprovant de la caixa, ja que han pagat fora de termini. En seran 46.
Els rep el Director i comença la festa.
El menjar fa molt de goig. 
Un professor diu a uns alumnes del torn de matí que s’ha d’anar vestit d’uniforme de pastisser, encara que ja ho sabien! Tots tenen excuses que els porta a dir que estan bruts i que per això s’han posat ben empolainats. Finalment, es van a posar la jaqueta blanca. I van menjant i bevent. Els de fleca de tarda uniformats, ajuden amb les begudes i els de elaboracions segueixen a la cuina.
Els professors van parlant amb els acompanyats, és bonic conèixer els familiars dels alumnes que han tingut tantes hores.
Comencen a sortir els plats calents, els porten els alumnes que els han cuinat. Per fi, ja esta tot servit, els alumnes que fins ara han estat cuinant, es queden, saludant els seus familiars, els presenten als professors, als companys.... Estan radiants!
L’alumna que avui ha fet de cap de cuina està emocionada, mentre ens va presentant la seva filla. Explica el gran equip que ha tingut, la germanor, la bona feina que han fet, el que els ha unit, la sensació que han tingut en servir, per primer cop, un menú.
Hem de dir, que els alumnes d’elaboracions cuinen per vendre a la botiga. Mai abans, havien pogut viure el que és tenir uns client que estan esperant el seu plat, en el moment que marquen les seves converses o el seu temps.
La gent comença a gaudir de la part final, les postres.
Està sobrant molt menjar. La festa ha d’anar acabant.
Dins hi ha unes cuines que s’han de recollir, el menjar s’ha d’envasar per poder posar-lo a la venda demà. S’ha de poder recuperar part de la despesa feta.
Es reparteix la feina i es deixa tot recollit, demà a la tarda els alumnes d’elaboracions netejaran a fons. La cuina ha de quedar tancada fins el curs vinent.
QUESTIONS:
· Els alumnes de fleca de matí han arribat disposats a gaudir de la festa. Els hi han cridat l’atenció. No anaven vestits d’uniforme com els seus companys de fleca de tarda. Quina tasca els hi donaries a l’hora del sopar?

· Aquest mateixos alumnes són els que han estat amb les famílies durant el sopar, mentre els companys de tarda i de elaboracions tenien tasques assignades. És just?

· Hi han alumnes menors que han pres cervesa al restaurant de l’escola.  Això pot ser?

· S’ha comprat plat, gots, coberts, safates d’un sol us. Els Departament d’Indústries Alimentàries no té alumnes que estudiïn serveis, cambres. A l’escola hi ha alumnes del Departament d’Hoteleria que estudiant GM de serveis i uns altres GS de direcció de serveis. Com podríem estalviar els diners de la vaixella d’un sol us?

· Ha sobrat menjar, s’ha posat en recipients adients, s’ha envasat, s’ha etiquetat i s’ha venut a la botiga l’endemà. Torna a calcular les racions per a què no en falti, però tampoc en sobri tant.

· A la direcció de l’escola no li ha agradat que els alumnes hagin gaudit del sopar. Creuen que el sopar ha de ser exclusivament pels familiars. Digues què en penses?

· Creus que el sopar es pot plantejar com una activitat pedagògica més?

· Adjunt tens el cost del sopar i els ingressos. Com gestionaries les pèrdues?

· Creus que el sopar ha estat ben planificat i ben organitzat?

· Què hauries fet diferent? El preu del sopar és adequat? És massa car? És massa barat?

· Resumint, la Direcció del centre es planteja si ha de repetir el sopar l’any vinent. Tu què en penses?
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CAS 2. INDICACIONS PER AL PROFESSORAT

OBJECTIUS D’APRENENTATGE

Aquest cas és adequat pel crèdit de Síntesi dels CFGM d’Elaboració de productes alimentaris i CFGM de Forneria, pastisseria i confiteria.

Segons el punt 5 de l’annex del DECRET 126/2012, de 16 d’octubre, pel qual s’estableix el currículum del cicle formatiu de grau mitjà de forneria, pastisseria i confiteria:

r) Identificar les oportunitats que ofereix la realitat socioeconòmica de la seva zona, analitzant les possibilitats d’èxit pròpies i alienes per mantenir un esperit emprenedor al llarg de la vida. 

s) Valorar les activitats de treball en un procés productiu, identificant-ne l’aportació al procés global per participar activament en els grups de treball i aconseguir els objectius de la producció.

t) Identificar i valorar les oportunitats d’aprenentatge i la seva relació amb el món laboral, analitzant les ofertes i demandes del mercat per mantenir l’esperit d’actualització i innovació. 

u) Reconèixer les oportunitats de negoci, identificant i analitzant demandes del mercat per crear i gestionar una petita empresa.

També segons  el punt 5 de l’annex del DECRET 265/2013, de 10 de desembre, pel qual s'estableix el currículum del cicle formatiu de grau mitjà d'elaboració de productes alimentaris:

p) Descriure els rols de cadascun dels components del grup de treball, identificant en cada cas la responsabilitat associada, per a l’organització del grup. 

q) Identificar i valorar les oportunitats d’aprenentatge i la seva relació amb el món laboral, analitzant les ofertes i demandes del mercat per mantenir una cultura d’actualització i d’innovació. 

r) Reconèixer les oportunitats de negoci, identificant i analitzant demandes del mercat per crear i gestionar una petita empresa. 

s) Valorar les activitats de treball en un procés productiu, identificant la seva aportació al procés global per participar activament en els grups de treball i aconseguir els objectius de la producció. 

t) Reconèixer els seus drets i deures com a agent actiu en la societat, analitzant el marc legal que regula les condicions socials i laborals per participar com a ciutadà democràtic. 

u) Identificar les oportunitats que ofereix la realitat socioeconòmica de la seva zona analitzant les possibilitats d’èxit pròpies i alienes per mantenir un esperit emprenedor al llarg de la vida.

Aquests objectius legals d’aprenentatge es poden traduir a:

1. Dissenyar un menú per a 150 persones aprofitant el sopar fi de curs.

2. Calcular les begudes necessàries.

3. Dissenyar la presentació i la publicitat per fer que el sopar sigui un èxit de comunicació i participació.

4. Planificar les compres i la producció.

5. Organitzar qui ha de fer cada tasca. 

TEMPORITZACIÓ DEL CAS

El cas es donarà en dues sessions de 2 hores cadascuna.

La primera sessió es farà:

30 minuts per a la lectura individual del cas per cada alumne. Es recomanarà que el cas s’hagi llegit i treballat a casa el dia abans.

30 minuts per a la discussió en grups de 4/5 alumnes, perquè tothom hi pugui dir la seva i es tracti de respondre les qüestions que planteja el cas.

60 minuts per a la discussió a la classe. El professor modera el debat i ordena el procés de participació dels alumnes.

La segona sessió es repartiran les tasques a fer per a cada grup. A partir de llavors aniran treballant a classe els diferents grups fins a final de curs.

La setmana 28 o 29 es presentaran les propostes de sopar de cada grup a la classe.

La setmana 31 es farà el sopar amb el menú més votat. Altrament dit, del grup que hagi plantejat un menú i un sopar més adequat a l’acte.

AVALUACIÓ DEL CAS

És fonamental la participació a classe per a l’avaluació del cas pràctic. Tindrà un valor del 50%.

Pels alumnes que siguin poc participatius podran suplir aquesta mancança amb la realització d’un menú setmanal original i pel dia a dia de l’escola.

Finalment hauran de presentar les recomanacions al Director, de fer o no fer el sopar l’any vinent, si s’escau, proposta de menú, i estimació del cost. També es presentarà un organigrama –qui és responsable de què- amb l’organització del eventual sopar. Tindrà un valor del 50 % de l’assignatura.
ANNEX 5

CAS PRÀCTIC. 3

M’INVENTO LA FEINA, EL TREBALL AMB EL QUE EM VULL GUANYAR LA VIDA

Antecedents

Vull muntar una pastisseria / forn de pa a Sitges en un local que he rebut en herència a la plaça Major, d’un oncle-avi que va anar a Cuba a  començaments del segle XX. Com que he estudiat el GM de Forneria,  Pastisseria i Confiteria, al acabar, amb el meu amic de tota la vida, en Pau, ens hem plantejat què fer de la nostra vida professional. Desprès d’un cap de setmana de brainstorming (1) amb les nostres xicotes, vam decidir que volíem 

MUNTAR UN FORN “DIFERENT” DELS EXISTENTS.

Vam arribar a un punt on ens calia decidir si volíem muntar una franquícia de:

1. TURIS  http://www.turris.es/

2. ERIK  KAYSER http://www.erickayser.cl/
Brainstorming o Pluja d’idees

Vam posar-nos d’acord que arribaríem a una solució seguint una pauta de presa de decisions de la següent  manera:

A) Definir el problema de la manera més precisa. Vam acabar escrivint la nostra definició del problema:

ENS INVENTEM LA FEINA, EL TREBALL AMB EL QUE ENS VOLEM GUANYAR LA VIDA

B) Definir els criteris que havia de satisfer la nostra elecció. En aquest procés de pluja d’idees ens van aparèixer tots aquests criteris:

       0.   Havia de tenir relació estreta amb el que havíem estudiat al GM de Forneria,                         Pastisseria i Confiteria, al IES de Sitges.

1. Havíem de trobar un model de forn / pastisseria que fos una història d’èxit i que poguéssim fer-ne una franquícia.

2. Que no en hi hagués cap a Sitges.

3. Que s’hi barregés tradició i modernitat.

4. Que fos digne de l’oncle-avi de l’Andreu (un dels dos amics , que hi posava el local), que va ser una persona molt emprenedora i sempre pensant en la millor manera de fer.

5. Que el negoci havia de donar prou diners per guanyar-nos-hi la vida i pagar un lloguer adequat pel local de 300 m2 en aquell lloc tan bo: la plaça Major de Sitges.

6. Altres que hi podeu afegir els que intenteu resoldre aquest cas pràctic.

C) Definir les alternatives. Vam acabar amb aquestes dues possibilitats:

1. TURIS  http://www.turris.es/

       2.   ERIK  KAYSER http://www.erickayser.cl/
D) Per prendre una decisió vam decidir que escoltaríem les recomanacions dels alumnes d'aquest curs del GM de Forneria,  Pastisseria i Confiteria, al IES JRB. Volíem saber les seves recomanacions, especialment, la resposta a aquestes preguntes:
a) Quina ha de ser la inversió a realitzar: maquinaria, mobiliari, utillatge,  stocks de primeres matèries i d'altres.
b) Quina seria la previsió de vendes, en unitats i en valor, de tota la gama de productes.
c) Definir la gama de productes a produir i vendre.
d) Saber el cost unitari de tots els productes que vendrem.
e) Fer una proposta de remuneració de la franquícia en € al mes o € per unitat de producte.
ANNEX 6

CAS 3. INDICACIONS PER AL PROFESSORAT

OBJECTIUS D’APRENENTATGE

Aquest cas és adequat també pel crèdit de Síntesi dels CFGM d’Elaboració de productes alimentaris i CFGM de Forneria, pastisseria i confiteria.

Segons el punt 5 de l’annex del DECRET 126/2012, de 16 d’octubre, pel qual s’estableix el currículum del cicle formatiu de grau mitjà de forneria, pastisseria i confiteria, que els objectius d’aprenentatge són:

r) Identificar les oportunitats que ofereix la realitat socioeconòmica de la seva zona, analitzant les possibilitats d’èxit pròpies i alienes per _innovació un esperit emprenedor al llarg de la vida. 

s) Valorar les activitats de treball en un procés productiu, identificant-ne l’aportació al procés global per participar_ en els grups de treball i aconseguir els objectius de la _innovació.

t) Identificar i valorar les oportunitats d’aprenentatge i la seva relació amb el món laboral, analitzant les ofertes i demandes del mercat per _innovació l’esperit d’actualització i innovació. 

u) Reconèixer les oportunitats de negoci, identificant i analitzant demandes del mercat per crear i gestionar una petita empresa.

TEMPORITZACIÓ

El cas es donarà en dues sessions de 2 hores cadascuna.

La primera sessió es farà:

30 minuts per a la lectura individual del cas per cada alumne. Es recomanarà que el cas s’hagi llegit i treballat a casa el dia abans.

30 minuts per a la discussió en grups de 4/5 alumnes, perquè tothom hi pugui dir la seva i es tracti de respondre les qüestions que planteja el cas.

60 minuts per a la discussió a la classe. El professor modera el debat i ordena el procés de participació dels alumnes.

La segona sessió es repartiran les tasques a fer per a cada grup. A partir de llavors aniran treballant a classe els diferents grups fins a final de curs.

La setmana 28 o 29 es presentaran les propostes d’empresa de cada grup a la classe.

La setmana 31 es farà la presentació a l’escola, amb la participació de representants de les empreses analitzades. Per què en volem muntar una o l’altra.
AVALUACIÓ
Es tindrà en compte la participació  a la classe. Tindrà un valor del 30 % de la nota final. Pels alumnes que siguin poc participatius podran suplir aquesta mancança amb l’escriptura d’un cas pràctic (opcional) que els interessi/coneguin. Ja sigui perquè tenen relació amb una empresa o perquè busquin un problema a resoldre amb els companys de classe. Finalment hauran de presentar els següents documents, ja plantejats al cas:
a) Quina ha de ser la inversió a realitzar: maquinaria, mobiliari, utillatge, estocs de primeres matèries i d'altres.
b) Quina seria la previsió de vendes, en unitats i en valor, de tota la gama de productes.
c) Definir la gama de productes a produir i vendre.
d) Saber el cost unitari de tots els productes que vendrem.
e) Fer una proposta de remuneració de la franquícia en € al mes o € per unitat de producte.
Tindrà un valor d’un 70% de la nota final.

ANNEX 7

CAS PRÀCTIC 4

CAP A L’EST O CAP A L’OEST?. DOS CASOS EN UN
Resum:
(pel cas de turisme)

El Daniel i la Maria són una parella jove que han heretat 13.000 €. Volen fer un viatge d'uns 5 o 6 mesos però no saben si els convé més anar a Amèrica del Sud o al Sud-est Asiàtic. És la primera vegada que faran un viatge tan llarg i tenen clar que volen visitar els atractius turístics però també volen aprofitar per iniciar-se en algun esport. A l'hora de decidir quins països els convé visitar els assetgen dubtes de diversos tipus: no saben si és factible fer un viatge així amb el pressupost que tenen ni com s'han de tramitar els visats, ni tampoc quant de temps haurien de dedicar cada país. Per resoldre aquests i d'altres dubtes demanen consell a una agència de viatges.
Autora: Maria Cos Espuña


El Daniel i la Maria són parella des de fa un parell d'anys. Ell acaba d’heretar 13.000 € del seu oncle i padrí, que va passar gran part de la seva joventut coronant pics arreu del món. Estava especialment orgullós de la seva expedició al cim del Kilimanjaro. No és estrany doncs, que la primera idea que li passés pel cap al Daniel fos fer un viatge amb la Maria a Tanzània per coronar el cim més alt de l'Àfrica. A la Maria, però, li va semblar que no era una bona idea perquè ella no havia fet mai un cim de més de 3.000 metres sobre el nivell del mar. A més a més seria el primer viatge que fan com a parella fora d'Europa i l'Àfrica no és potser la destinació més fàcil. El Daniel pensa que la Maria té raó i tot i que vol invertir els diners en un viatge pels dos, creu que han de repensar-se la destinació. Parlant amb amics, troben que el millor seria fer un viatge a Amèrica del Sud o al Sud-est Asiàtic. 

La Maria ha estudiat Magisteri i té un contracte per una substitució en una escola privada fins mitjans de maig. El Daniel és cuiner i treballa en un restaurant al centre de Barcelona. No està massa content amb la feina perquè li deixen molt poc marge de creativitat. Decideix deixar de treballar el 30 d'abril. Així doncs poden marxar de viatge a partir de la tercera setmana de maig. Creuen que amb els 13.000 € poden viatjar 5 o 6 mesos. 

Tenen clar que amb aquest pressupost no podran fer un viatge de luxe durant tants mesos però tampoc no és el que volen. Volen fer de backpakers i no tenen cap problema amb dormir en hostals o homestaysni amb viatjar en autobús públic. Volen veure tants llocs diferents com sigui possible. Tenen ganes de perdre's en grans ciutats caòtiques, de comprovar que la vegetació de la jungla és diferent de la dels Pirineus i de tenir la sensació d'entrar a la típica postal de platja amb sorra fina i palmeres. 

Pel que els han dit els seus amics, si es decideixen per Amèrica del Sud han de visitar de totes totes el Machu Pichu. Si finalment van al Sud-est Asiàtic, han de visitar els temples d'Angkor. El que no volen és anar-hi en temporada alta. Els agradaria poder gaudir d'aquestes meravelles sense massa turistes al voltant.

A part de visitar els atractius turístics típics de cada país, tenen ganes de treure'n alguna cosa més del viatge. Els faria il·lusió iniciar-se junts en algun esport que després puguin continuar practicant a Catalunya, com per exemple el surf, el kite-surf, el submarinisme o l'escalada. A més a més, el Daniel vol agafar idees gastronòmiques que pugui desenvolupar de tornada a Barcelona. Fa uns mesos que li dóna voltes a obrir un bar de tapes però amb propostes diferents de les que es troben habitualment. La Maria vol aprofitar el viatge per donar un impuls al seu compte d'Instagram, a través del qual només comparteix fotografies de paisatges de mar o de muntanya. 
 
El Daniel i la Maria donen un primer cop d'ull als mapes. Pel que fa a Amèrica de Sud, els sembla que en 5 o 6 mesos no hi ha temps per visitar tots els països. Potser s'haurien de limitar als països on parlen castellà? No estan massa al corrent de si hi ha algun país tan inestable políticament que sigui millor no visitar. Pel que fa al Sud-est Asiàtic encara estan més perduts. Poden visitar Tailàndia, Laos, Cambodja, Vietnam, Myanmar, Malàisia i Singapur, però que passa amb Indonèsia i les Filipines? Com és el transport entre les illes i entre terra ferma i les illes? de les classes de geografia a l'escola recorden que al voltant del tròpics hi ha monsons. S'han de tenir en compte a l'hora de decidir quin mes es millor per cada país. I els visats: s'han de tramitar a Barcelona o es pot fer a l'entrar a cada país. Veuen que els sorgeixen cada cop més dubtes. Per aclarir-los i poder prendre una decisió demanen consell a una agència de viatges.
Resum.

(pel cas de cuina)

El Daniel és cuiner i vol aprofitar el viatge per agafar idees gastronòmiques que pugui importar a Barcelona i convertir en "tapes" diferents de les habituals pel bar que vol obrir. No sap si la cuina sud-americana té més potencial per triomfar a casa nostra que la del Sud-est Asiàtic, o bé a l'inrevés. Per sortir de dubtes decideix demanar l'opinió a diversos xefs que coneix que han treballat a diversos llocs del món.

Qüestions per FP Turisme:


1. Et sembla possible fer un viatge d'aquesta magnitud amb 13.000 €? Creus que podran viatjar 6 mesos o serà millor que viatgin 5 mesos? Quin serà el seu pressupost diari en cada cas?
2. Et sembla que té raó la Maria quan diu que l'Àfrica no és una destinació tan fàcil com Amèrica del Sud o el Sud-est Asiàtic. En què creus que es basa? 
3a. Quins països creus que tindran temps de visitar a Amèrica del Sud? Quins països descartes i per què?
3b. Quins països creus que tindran temps de visitar al Sud-est Asiàtic? Quins països descartes i per què?
4. Identifica les tres atraccions turístiques principals dels països que has escollit per visitar, tant d'Amèrica del Sud com del Sud-est Asiàtic. 
5. Fes una planificació del viatge a cadascuna de les regions en quant al temps destinat cada país i a la ruta a seguir (és a dir a quin país es comença, com es continua i on s'acaba). Tingues en compte tant les temporades (alta, mitja, baixa) com els monsons.
6. Quina ruta et sembla, a primera vista, més cara?
7. Quina ruta creus que satisfà més els seus interessos i per què? En quines destinacions es poden iniciar en els esports mencionats? Quin d'ells et sembla que podran continuar amb més facilitat un cop tornin a Catalunya?
8. Finalment, decideix quina zona els convé més. Dóna tres arguments per convèncer al Daniel i a la Maria.


 Qüestions per FP Cuina:


1a. Identifica 5 ingredients habituals a la cuina d'Amèrica del Sud que no s'utilitzen al nostre país.
1b. Identifica 5 ingredients habituals a la cuina del Sud-est Asiàtic que no s'utilitzen al nostre país. 
2. Els plats típics varien més entre els països d'Amèrica del Sud que entre els del Sud-est Asiàtic. A què creus que és degut?
3. Quina cuina et sembla més candidata de convertir-se en "tapa"? Per què?
4. Argumenta quina de les dues gastronomies creus que pot triomfar més a Barcelona. Dóna dos arguments per cadascuna de les dues cuines pels que creus que triomfarien a casa nostra. Al teu parer, quins arguments pesen més?
5. Basa't en la gastronomia que has escollit com a gastronomia amb més potencial i inventa tres tapes diferents.

ANNEX 8
CAS PRÀCTIC 4

CAP A L’EST O CAP A L’OEST?. DOS CASOS EN UN

INDICACIONS PEL PROFESSORAT

OBJECTIUS D’APRENENTATGE
El DECRET 163/2013, de 7 de maig, pel qual s’estableix el currículum del cicle formatiu de grau superior d’agències de viatges i gestió d’esdeveniments que els  objectius generals d’aquest cicle formatiu són els següents, pel 

Mòdul professional 13, projecte d’agències de viatges:

f) Seleccionar serveis turístics i anàlegs, identificant les necessitats, motivacions i expectatives delsconsumidors per assessorar i proposar la millor alternativa als clients, emprant almenys dos idiomesestrangers.

g) Identificar tarifes de diferents serveis i proveïdors, cotitzant i/o calculant l’import tenint en compte la normativa vigent per reservar els drets d’ús de serveis i productes turístics.

n) Reconèixer i identificar possibilitats de negoci, analitzant-ne el mercat i estudiant la viabilitat dels projectes per mantenir l’esperit empresarial.

TEMPORITZACIÓ

El cas es donarà en dues sessions de 2 hores cadascuna.

La primera sessió es farà:

30 minuts per a la lectura individual del cas per cada alumne. Es recomanarà que el cas s’hagi llegit i treballat a casa el dia abans.

30 minuts per a la discussió en grups de 4/5 alumnes, perquè tothom hi pugui dir la seva i es tracti de respondre les qüestions que planteja el cas.

60 minuts per a la discussió a la classe. El professor modera el debat i ordena el procés de participació dels alumnes.

La segona sessió es repartiran les tasques a fer per a cada grup. A partir de llavors aniran treballant a classe els diferents grups fins a final de curs.

La setmana 28 o 29 es presentaran les propostes d’empresa de cada grup a la classe.

La setmana 31 es farà la presentació a l’escola, on cada grup donarà les raons que ha escollit per anar cap a l’est o cap a l’oest.

AVALUACIÓ

Es tindrà en compte la participació  a la classe. Tindrà un valor del 30 % de la nota final. Pels alumnes que siguin poc participatius podran suplir aquesta mancança amb l’escriptura d’un cas pràctic (opcional) que els interessi/coneguin. Ja sigui perquè tenen relació amb una empresa o perquè busquin un problema a resoldre amb els companys de classe. Finalment hauran de presentar els següents documents, ja plantejats al cas:

1. Et sembla possible fer un viatge d'aquesta magnitud amb 13.000 €? Creus que podran viatjar 6 mesos o serà millor que viatgin 5 mesos? Quin serà el seu pressupost diari en cada cas?

2. Et sembla que té raó la Maria quan diu que l'Àfrica no és una destinació tan fàcil com Amèrica del Sud o el Sud-est Asiàtic. En què creus que es basa? 

3a. Quins països creus que tindran temps de visitar a Amèrica del Sud? Quins països descartes i per què?
3b. Quins països creus que tindran temps de visitar al Sud-est Asiàtic? Quins països descartes i per què?

4. Identifica les tres atraccions turístiques principals dels països que has escollit per visitar, tant d'Amèrica del Sud com del Sud-est Asiàtic. 

5. Fes una planificació del viatge a cadascuna de les regions en quant al temps destinat cada país i a la ruta a seguir (és a dir a quin país es comença, com es continua i on s'acaba). Tingues en compte tant les temporades (alta, mitja, baixa) com els monsons.

6. Quina ruta et sembla, a primera vista, més cara?

7. Quina ruta creus que satisfà més els seus interessos i per què? En quines destinacions es poden iniciar en els esports mencionats? Quin d'ells et sembla que podran continuar amb més facilitat un cop tornin a Catalunya?

8. Finalment, decideix quina zona els convé més. Dóna tres arguments per convèncer al Daniel i a la Maria.
Aquest document escrit tindrà un valor del 70 % de la nota del curs i tindrà una extensió màxima de 5 pàgines.
ANNEX 9
IMATGES DEL MOODLE I L’APP
Obtingudes el 8/10/2016

http://www.bancdecasosiprojectesfp.com/
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% Restaurar curso
T Papelera de reciclaje Autor: Josep M Cos
Resum:
» Administracién del sitio
A comengament del mes de marg del 2016 el director de I'ES de Sitges va rebre una trucada del
Buscar president de la Fundacié del Cinema Fantastic que se celebra el mes d'octubre a la ciutat. Volia
proposar-l si la seva escola podria subministrar el pa i els pastissos que s'haurien de servir al sopar de
clausura del Festival. Abans de donardi una resposta, el director va parlar amb els professors
encarregats del departament corresponen. Hi havia moltes qiiestions a resoldre abans de donar una
resposta. Els alumnes estaven capacitats per a identificar | seleccionar matéries primeres, fer les fitxes.
técniques, proposar productes i fabricar-los, calcular-ne els costos i per a un munt de coses més. Perd no
havien treballat mai per a un esdeveniment d'aquestes caracteristiques. Tenia una setmana per a decidir,
perd qué. Voldrieu ajudar aquest director a prendre la millor decisi6?.
2. ESCOLA D’HOTELERIA | TURISME | EL SOPAR FI DE CICLES FORMATIUS
Autor: Josep M Cos.
Resum:
L'endema de la celebracié del sopar de Fi de Cicles Formatius de 'Escola d'Hoteleria i Turisme de
&

Barcelona, el director va convocar a I'equip directiu per saber si Ihavien encertat organitzant-o. Mai
abans l'escola havia organitzat un sopar per a 150 persones alhora, tot | que tenien experiéncia en fer
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1. Qué és un cas?

Un cas és una descripcié d'un problema que algu ha d'afrontar a F'organitzacio. Els casos han e contenir suficient informacit rellevant per a qué es pugui prendre una decisio per a resoldre el problema plantejat. La llargaria del cas pot ser
variable, perd en Ientorn que ens ocupa ~de la formacié professional- la limitarem a un maxim de 5 pagines de text, més un maxim de 10 pagines d'annexos.

Un cas és basicament una historia que convida al pensament critc i a la resoluci6 de problemes. A diferéncia de la majoria d'histories, perd, els caos deixen als lectors amb preguntes persistents. Voldria afegir en aquest punt una anécdota
personal. He treballat en diverses empreses i he tingut molts caps. N'hi hagut un en la meva trajectoria professional que m'ha marcat especialment. També ha estat el lider d'uns dels principals grups industrials de IEstat espanyol. Era capag de
fer-te una pregunta profunda | persistent. Tant de bo els casos que aqui plantegem ajudin a fer preguntes profundes i persistents als estudiants de formacio professional.

2. Per que utilitzar un cas?

Els casos es fan servir per a permetre als alumnes a aprendre decisions en el context e les persones que actualment les han de prendre en forganitzacié. Els estudiants analitzen situacions, desenvolupen alternatives, decideixen un pla
d'acci6 | d'implementacis, | comunicar | defendre els seus punts de vista. Els casos es fan servir per comprovar la comprensi de la teoria, connectar la teoria a la seva aplicacio practica | a desenvolupar coneixement tedric. Els casos permeten
als alumnes a aprendre fent (leaming by doing) i ensenyar als altres. A aquest métode d'ensenyament se'n diu métode del cas.

El métode del cas és un métode d'ensenyament que utilitza casos que obliguen als estudiants en el paper de les persones que s'enfronten a decisions dificils en algun moment de Ia seva vida. En agut contrast amb molts altres metodes
drensenyament, el métode del cas requereix que els instructors s'abstinguin de proporcionar a les seves propies opinions sobre les decisions en qiestio. Per contra, la tasca principal dels instructors que utizen el métode del cas esta
demanant als estudiants a dissenyar | defensar solucions als problemes que planteja cada cas.

3. Per qué una organitzacié pot desitjar a participar en el desenvolupament de nous casos?

Un cas és una donaci6 al procés de continuar millorant la formacio professional. L'organitzaci6 o empresa en qiestio sera més coneguda entre els estudiants de formacio professional que hagin estudiat amb un dels seus casos, i per tant poder
fer-la més desitiada per anar-hi a treballar, faciltant el treball dels serveis de seleccio de personal. L'empresa també pot escollir un dels casos per a programes de formacié intema i es poden beneficiar, eventuaiment, e les preguntes
realitzades per I'escriptor del cas, com observador imparcial en el procés d'escriptura d'un cas.

Per trobar la soluci6 correcta a un problema es necessiten multiples perspectives de diferents persones implicades en un organitzacio. Si aquest problema es converteix en un cas practic que pugui ser discutit en una aula, els mateixos
alumnes, amb la seva diversitat, poden aportar visions diferents i enriquidores que ajuden, d'entrada, a analitzar el problema, després, a trobar alternatives, i finalment a prendre una decisio que ajudi a resoldre el cas. Els alumnes a laula son
Tequip multfuncional que una empresa ha de muntar per a trobar solucions a problemes complexos.

4. Qui ha d'escriure el cas?

El professor de formacio professional ha de buscar empreses que vulguin col:laborar i aportar problemes practics a resoldre. També és el mateix professor que coneix quines necessitats educatives tenen els seus alumnes alhora que sap la
nraaramarié educativa que ha de complir. Es el professor que ha d'escriure el cas que Ii serveixi de material educatiu a les seves classes perd també, i és I'aspiracié que té aquest moodle objecte del meu TFM, poder compartir amb altres
www.bancdecasosiprojectesfp.com . e - .
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Autor: Dolors Espufia Puig.

Estudi de la vida (il de productes camis de vedella filetejada amb os i sense, envasada en diferents envasos, gas i film.
L'objectiu és saber quina combinacié d'envas, gas i film fara que I'aliment conservi més temps les seves caracteristiques organoléptiques
i alhora tingui una vida Gtil més llarga.

Consta de dues fases:

Fase 1: estudi d'optimitzaci6 e vida (til dels productes camis realitzaran estudis microbiologics de vida itil, creant medis de cultiu
especifics pels microorganismes a analitzar; Ia fita és saber quina combinacié pot allargar la vida Gtil del producte.

Fase 2: estudi de canvis de coloraci6 vs envasat: realitzacio de proves objectives sobre els canvis de coloracié en les mostres carnies, aixi
com dels compostos volatils que es generen durant el periode del producte envasat.
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»1. FESTIVAL CINEMA FANTASTIC DE SITGES

Autor: Josep M Cos
Resum:

A comengament el mes de marg del 2016 el director de I'ES de Sitges va rebre una trucada del president de la Fundacio el Cinema Fantastic
que se celebra el mes d'octubre a Ia diutat. Volia proposar-i si la seva escola podria subministrar el pa i els pastissos que shaurien de servir al
sopar de dlausura del Festival. Abans de donar-i una resposta, el director va partar amb els professors encarregats del departament corresponen.
Hi havia moltes qiiestions a resoldre abans de donar una resposta. Els alumnes estaven capacitats per a identificar i seleccionar matéries
primeres, fer les fitxes técniques, proposar productes i fabricar-los, calcular-ne els costos i per a un munt de coses més. Perd no havien treballat
mai per a un esdeveniment d'aquestes caracteristiques. Tenia una setmana per a decidir, perd qué. Voldrieu ajudar aquest director a prendre Ia
millor decisi6?.

2. ESCOLA D’HOTELERIA | TURISME | EL SOPAR FI DE CICLES FORMATIUS

Autor: Josep M Cos

Lendema de Ia celebraci del sopar de Fi de Cicles Formatius de I'Escola d'Hoteleria i Turisme de Barcelona, el director va convocar a l'equip
directiu per saber si Ihavien encertat organitzant-lo. Mai abans I'escola havia organitzat un sopar per a 150 persones alhora, tot i que tenien

vww.bancdecasosiprojectesfp.com. experiéncia en fer dinars i sopars per a grups reduits aixi com atendre el restaurant de 'escola. Encara havien d'acabar de veure els nimeros per
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Jo s6c en Josep Maria Cos, veterinari de formacio, dedicat al mon de l'empresa per vocacio. Mha agradat tota Ia vida fer coses | he trobat en ambit empresarial la millor manera de viure. Aquest mateix mon m'ha obligat moltes vegades a reinventar-me. A
canviar de paradigma. La darrera ho vaig aconsegui fent un master per a Ia formacio de professors de secundaria, batxillerat i formacio professional. | aqui estic, passant la arrera etapa, fent el TFM que m'hauria de permetre Ia realitzacio d'un petit somni.
Tota la vida m'ha agradat també estudiar. Ja seria hora, vaig pensar, de transmetre a les futures generacions algunes coses que he tingut Ia sort d'aprendre. Per fer-ho, cal més formacio. Som-hi, en vaig dir.

ot aixi, continuo treballant en el mon de 'empresa. Darrerament a Algeria, dirigint una empresa de distribucié de productes quimics. Fent fer a gent d'altres cultures per a que l'empresa sigui viable | competitiva en un entorn, diguem, dificil. La caiguda dels
preus del petroli, principal font de recursos del pais, ha complicat la vida als operadors empresarials. | aquesta és la gran motivaci: trobar la manera de reeixir en aquest entorn tan hostil.

Alhora he constatat una cosa: com menys desenvolupat és un pals, una societat, més necessitada de formacio esta. Sembla una redundancia, perd reforga la meva idea original: cal fer els esforgos que calguin per a millorar Ia formacio dels joves, tant de

territoris “rics” que atrauen immigrants, com de territoris menys afavorits, per a qué deixin de ser exportadors de ma d'obra poc qualificada. La meva conclusié abans d'hora: sempre hi haura lloc pels bons professors. Son el futur del pais, de tots els paisos. |
o tinc la sort de treballar als dos costats de la mediterrania: a Barcelona al nord, a Alger al sud.

Aquest TFM m'ha posat davant la possibilitat de crear una plataforma que pugui ser utilitzada en el futur. EI meu objectiu és fer-la néixer. Si ldea és bona, no tinc cap dubte que podra tirar endavant. Com?
Per aixd ens cal un minim equip. Minim dues persones. La primera soc jo. La segona n'assegurara la continuitat. Per qué?

Perqué ja treballa en el mon de 'ensenyament de la formaci6 professional des de fa més de 10 anys. Ja sap com consolidar projectes de millora dins del Departament d'Ensenyament de la Generalitat de Catalunya. Perqué sabra com administrar el Banc de.
Casos en el futur immediat. Sabra garantir a qualitat dels casos que s'hi presentin. Sabra presentar-o als llocs adequats que permetin fer-ne Ia promocio i publicitat adequada, per guanyar col-laboradors, altrament dit, professors-usuaris del Banc de Casos.

Darrera modificacié: dimecres, 5 octubre 2016, 15:07

No heu entrat (inicia Ia sessi6)
Inici
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INICI DE SESSIO

e A comengament del mes de marg del 2016 el director de I'ES de Silges va rebre una trucada del president
Nom d'usuari de la Fundacio del Cinema Fantastic que se celebra el mes d'octubre a la ciutat. Volia proposari sila seva
escola podria subministrar el pa i els pastissos que shaurien de servir al sopar de clausura del Festival.
fosepcos Abans de donar-i una resposta, el director va pariar amb els professors encarregats del departament
corresponen. Hi havia moltes qiestions a resoldre abans de donar una resposta. Els alumnes estaven
Contrasenya capacitats per a identificar i seleccionar matéries primeres, fer les fites técniques, proposar productes i

fabricar-los, calcular-ne els Gostos i per a un munt de coses més. Perd no havien treballat mai per a un
esdeveniment d'aquestes caracteristiques. Tenia una setmana per a decidir, perd qué. Voldrieu ajudar
‘aquest director a prendre la millor decisi?.

@ Recorda el nom d'usuari
Inicia la sessi6

Crea un compte d'usuari nou
Heu oblidat la contrasenya?

2. ESCOLA D’HOTELERIA | TURISME | EL SOPAR FI DE CICLES FORMATIUS

Autor: Josep M Cos
Resum:

Lendema de Ia celebracio del sopar de Fi de Cidles Formatius de IEscola d'Hoteleria i Turisme de
Barcelona, el director va convocar a I'equip directiu per saber si Ihavien encertat organitzant-lo. Mai abans.
Tescola havia organitzat un sopar per a 150 persones alhora, tot i que tenien experiéncia en fer dinars i
sopars per a grups reduits aixi com atendre el restaurant de I'escola. Encara havien d'acabar de veure els
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Resum:
» Administracién del sitio
A comengament del mes de marg del 2016 el director de I'ES de Sitges va rebre una trucada del
Buscar president de la Fundacié del Cinema Fantastic que se celebra el mes d'octubre a la ciutat. Volia
proposar-l si la seva escola podria subministrar el pa i els pastissos que s'haurien de servir al sopar de
clausura del Festival. Abans de donardi una resposta, el director va parlar amb els professors
encarregats del departament corresponen. Hi havia moltes qiiestions a resoldre abans de donar una
resposta. Els alumnes estaven capacitats per a identificar | seleccionar matéries primeres, fer les fitxes.
técniques, proposar productes i fabricar-los, calcular-ne els costos i per a un munt de coses més. Perd no
havien treballat mai per a un esdeveniment d'aquestes caracteristiques. Tenia una setmana per a decidir,
perd qué. Voldrieu ajudar aquest director a prendre la millor decisi6?.
2. ESCOLA D’HOTELERIA | TURISME | EL SOPAR FI DE CICLES FORMATIUS
Autor: Josep M Cos.
Resum:
L'endema de la celebracié del sopar de Fi de Cicles Formatius de 'Escola d'Hoteleria i Turisme de
&

Barcelona, el director va convocar a I'equip directiu per saber si Ihavien encertat organitzant-o. Mai
abans l'escola havia organitzat un sopar per a 150 persones alhora, tot | que tenien experiéncia en fer
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Per a qué aquesta plataforma que anima a aplicar el métode del cas a les aules de formacid professional tingui éxit ha de ser promocionada.

El primer escull que ha de superar aquest invent-TFM és la del Tribunal que 'examinara. Podria passar que estiguessin totalment en contra d'aplicar el métode del cas a les aules de formaci6 professional per una série de raons pedagogiques que jo no he arribat a
esbrinar.

Jo tin la teoria que si el métode del cas no esta més estés a les aules, és perqué requereix uns materials especials que costen temps de preparar, i aixd vol dir diners. Son molt més proclius a pagar per una educacio basada en el métode del cas els futurs directius
drempresa que o els comandaments intermedis, que majoritariament hauran fet una formacié professional.

‘També farem promoci6 a la fundaci BCN per a la Formacid professional que té com a objectius, entre d'altres:

a) Contribuir al desenvolupament d’un sistema de formacié professional eficag i eficient.

b) Fomentar la cultura del treball per a millorar el capital huma.
) Impulsar les iniciatives que permetin millorar el procés de transicié a la vida activa de la joventut.

Més informacio la podem trobar a la seva pagina web:
http:/iwww fundaciobenfp.catindex. phples/

Un altre bon punt per fer-ne promoci6 és la web del Departament dEnsenyament de la Generalitat de Catalunya. http://xtec.gencat.cat/cal. Hi van penjant les novetats i tots els professors les poden veure. Es el primer que es veu quan obres el correu.
Finalment presentarem aquest projecte al Cercle d'Economia, on hi ha premis per les escoles que presenten innovacions. Veure'n els detalls a http://cercieeconomia.com/el-cerclefla-fundaciolpremio-ensenyament/

Darrera modificacio:

iimecres, 5 octubre 2016, 12:05

No heu entrat (inicia Ia sessi6)
Inici
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