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Arribada dels turistes al celler 
peatonalment o amb vehicle pro-
pi ja que disposa d’aparcament.

Possibilitat de guardar objectes 
personals i posar-se còmode si la 
ocasió ho demana. 

Amb el raïm recollit anteriorment, 
s’obra la possibilitat de crear el 
propi vi mitjançant les tècniques 
que s’utilitzaven en l’antiguitat. 

D’aquesta manera, cada grup 
s’emportarà a casa una ampolla 
de vi de record. 

Visita guiada pel celler. S’ex-
plica el procés que segueix i 
per a què serveix cadascuna 
de la maquinària emprada. 

Tast de vins i de productes de 
la terra.  També hi ha la opció a 
compra. 

S’ofereix la possibilitat de taules 
de pícnic i de fer parrillada.

OPCIÓ 1:

- Realització del tast de vins i productes de la terra. 

ACTIVITATS DE LLIURE ACCÉS:

- AGROBOTIGA 

OPCIÓ 2:

- Realització d’una visita guiada pels diferents espais del    
  celler. 

OPCIÓ 3:

- Ruta pels diversos camps de vinya. 

- Accés a una barraca de pedra. 

- Realització del propi vi de manera artesanal. 

- Realització d’una visita guiada pels diferents espais del    
  celler.

- Tast de vins i productes de la terra. 

A l’arribada s’atorga a cada 
grup una clau per obrir una 
barraca de pedra. Allà hi tro-
baran les eines necessàries 
per actuar com a vinicultors. 

El celler disposa d’una petita botiga amb les diferents varie-
tats de vi produït al propi celler i amb diversos productes 
típics de la terra.

- RUTA PER LES VINYES

El camí disposa de tres entrades de connexió amb la zona 
residencial de Castellbell i el vilar. Qualsevol turista o habitant 
pot realitzar la ruta sense cost addicional 

Cada grup realitza la recollida d’una mostra 
de raïm i la transportarà fins al celler en 
caixes. 

Realització de la ruta a tra-
vés dels diferents camps 
de vinya. La ruta també és 
oberta pels propis habitants 
del municipi que només vul-
guin passejar. 
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Planificació de les fases del recorregut



Arribada del raïm en caixes 
de 15 - 20 Kg com a màxim 
per garantir la recollida 
manual

Separació de la rapa i els grans per 
evitar gustos herbacis en el resultat 
al final del procés

Trencament dels grans del 
raïm amb corrons de cautxú 
suaument per no alterar la 
qualitat del most

Premsat per la força de la gravetat 
a l’interior dels dipòsits durant 24h

Procés de premsat molt suau per 
evitar l’alteració del gust i obtenir la 
màxima qualitat en el vi blanc

OBTENCIÓ DEL MOST

APROFITAMENT DE LA BRISALa pela del raïm

Repòs en dipòsit durant 
6 mesos per afavorir la 
precipitació del pòsit

El material i el procés el 
caracteritzaran:

Formació de l’alcohol 
mitjançant només llevats 
autòctons per obtenir un 
sabor característic de la 
terra durant un mes i mig

Ciment: Aporta frescor
Fusta: Dóna aromes taciaris
En fred: Dóna aromes i color

Procés d’envelliment en bota de 
roure francès de 225, 300 o 600L
Criança: 6 mesos en bota
Reserva: 12 mesos en bota
Gran reserva: 24 mesos en bota

Separació del pòsit

VENTA DEL 
PRODUCTE

ENVASSAT

OBTENCIÓ DE VI JOVE

OBTENCIÓ DE VI ENVELLIT
FILTRACIÓ

EMBOTELLAMENT

Procés d’extracció de les partícules 
restants de tot el procés

Preparació del producte per ser 
venut o per l’envelliment en ampolla

VENTA DEL 
PRODUCTE

FERMENTACIÓ
ESPONTÀNEA CLARIFICACIÓ

ARRIBADA I 
PREPARACIÓ

9:00H 10:00H

VISITA 
BARRAQUES DE PE-

COLLIDA DEL 
PROPI RAIM

FABRICACIÓ 
DE VI ARTESANAL

13:00H 14:00H 17:00H

RUTA PER LES VINYES TAST DE VINS I 
PRODUCTES DE LA 

VISITA GUIADA 
PEL CELLER

CLARIFICACIÓ

GENER

CAIGUDA DE LA PODA I INFLORESCÈN- LLIGAM I ALINEACIÓ FLORACIÓ QUALLAT ESPUNTADA I VEROL VEREMA

DESRAPAR
ESPRÉMER
SANGRAT

APROFITAMENT
BRISA

FEBRER MARÇ ABRIL MAIG JUNY JULIOL AGOST SETEMBRE OCTUBRE NOVEMBRE DESEMBRE

EL RAÏM

LA FASSINA

DESRAPARESPRÈMER O XAFAR

EL SANGRAT

FERMENTACIÓ ESPONTÀNEA

L’ENVELLIMENT

CLARIFICACIÓ
Procés de lligam i alineació dels ceps 
per ajudar al seu creixement

LLIGAM I ALINEACIÓ

Poda en verd per preveure possibles 
plagues i millorar la salut dels ceps

FLORACIÓ

Obertura de la flor perquè la 
planta sigui fecundada

EL QUALLAT

Selecció del raïm de qualitat i 
deixar al terreny les restes per 
per a la fertilització
Càlcul i estimació de la producció

ESPUNTADA I  VEROL

Cata diària per saber el moment 
de la recollida
Recollida del raïm en caixes 
de 15 - 20 Kg per garantir la 
recollida manual

LA VEREMA

Adhició de fertilitzants naturals 
sobre el terreny pel correcte 
manteniment dels ceps

CAIGUDA DE LA FULLA

Manteniment del cep per garantir 
el rendiment del cep

PODA I MANTENIMENT

Selecció de les plantes que 
milloraràn la salut dels ceps

INFLORESCÈNCIA

L’USUARI

Rep formació per part de la 
cooperativa i lloga o adquireix 
unes  hectàrees de terreny

Parcel·la agrícola Barraca magatzem

Desbrossat del terreny
Descompactat 40-80 cm

PREPARACIÓ I ACONDICIONAMENT

Tria de l’espècie Replanteig dels ceps

PLANTACIÓ DE CEPS
Arribada dels turistes al celler 

peatonalment o amb vehícle pro-

pi ja que disposa de pàrking privat.

Possibilitat de guardar objectes 

personals i posar-se còmode si 

la ocasió ho demana. 

A l’arribada s’atorga a cada grup una 

clau per obrir una barraca de pedra. 

Allà hi trobaran les eines necessàries 

per actuar com a vinicultors. 

Realització de la ruta a través dels di-

ferents camps de vinya. La ruta també 

és oberta pels propis habitants del 

municipi que només vulguin passejar. 

Amb el raïm recollit anteriorment, 

s’obra la possibilitat de crear el pròpi 

vi mitjançant les tècniques que s’utilit-

zaven en l’antiguitat. 

D’aquesta manera, cada grup s’empor-

tarà a casa una ampolla de vi de record. 

Cada grup realitza la recollida d’una mostra de 

raïm i la transportarà fins al celler en caixes. 

Visita guiada pel celler. S’expli-

ca el procès que segueix i per a 

què serveix cadascuna de la ma-

quinària emprada. 

Tast de vins i de productes de la terra. 

També hi ha la opció a compra. 

S’ofereix la possibilitat de taules de 

picnic i de fer parrillada.

ACTIVITATS DE L’USUARI EL CICLE DE LA VINYAPROCÉS D’ELABORACIÓ DEL VI

Marq
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Abril - Maig

Juny

Juliol - AgostGener - Febrer

Novembre - Desembre Setembre - Octubre

Març

Març

0h

1 dia

Sucres + llevat

Alcohol + CO2

1,5 mesos7,5 mesos

1,5 a 3 anys

Vi jove: 1 any
Vi envellit:1,5 a 3 anys
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Relació entre processos que intervenen al projecte

L’EXPERIÈNCIA DELS USUARIS EL PROCÉS DE LA VINYALA PRODUCCIÓ DEL VI



ESPAI FÍSIC

COOPERATIVA

ZONA AGRÀRIA

RETORN

LLOGUER

ESCENARIS

SOCIS:

AGENTS EXTERNS

PROPIETARI:

MUNINCIPI:

Privat
Què aporta?

Qui participa?

Administració

COMPRA

1) Lloguer d’un edifici de l’administració

- Sortida i comercialització dels seus productes
- Suport i gestió per part d’altres usuaris
- Assignació d’una sola tasca durant els processos
- Regulació del preu enfront la competència

Donen suport i formació als usuaris interessats 
en treballar al camp com ara:

- Ingressos econòmics de forma regular
- Millora de l’edificació per adequació al nou ús
- Pot formar part del procés

- Generació de llocs de treball per explotar les terres
- Sistema econòmic i productiu basat en els propis habitants
- Recuperació del paisatge format per la vinya i la pedra seca
- Complement ideal pel turisme rural i familiar
- Possibilitat de connectar amb l’AMB (escoles i jornades lúdiques)
- Activació d’un espai d’intercanvi dins del municipi

2) Expropiació per part de l’administració i llogar posteriorment

3) Lloguer d’un edifici privat

4) El propietari privat en forma part de la cooperativa

5) Comprar un edifici privat pels membres de la cooperativa

Permet gestionar les parcel·les petites amb pendents irregulars - Associació Massís de Montserrat
- Cooperativa del Montserratí
- Oficina agrària de Castellbell i el Vilar

Propietaris que exploten les seves terres

Propietaris que contracten treballadors per les seves terres

Usuaris que exploten terres de lloguer

Altres usuaris que vulguin donar sortida a productes artesans

Terrenys explotats actualment

Permet incorporar productes ramaders i agrícoles al mateix temps

Terrenys en desús o abandonats

No necessita una gran inversió pels propietaris de les terres

Regula el preu del producte per obtenir qualitat i benefici pels socis

(Interessats en lloguer per 
no perdre la propietat i 
adquirir ingressos)

(Solució ideal per tenir una millor regulació sobre el preu del lloguer)

(Possibilitat de comprar una edificació i recuperar la inversió en forma de 
concessió amb els socis de la cooperativa a canvi de la seva millora)

(Pot ser l’opció més viable però l’edifici mai formarà part dels socis ni de 
l’administració, es podria valorar el fet de reformar l’immoble però no pagar 
el lloguer)

(Seria la millor opció per començar a obtenir beneficis de forma ràpida ja 
que l’immoble no s’hauria de pagar)

(Seria la solució més fàcil a nivell de gestió però es necessita una forta 
inversió)
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La viabilitat del sistema



Per donar més llibertar als viticultors en la seva producció i més 
facilitats per formar part de la cooperativa, oferirem tots els vins 
emparats per la DO.

Tenint en compte les següents limitacions marcades per la DO:

Es calcula que a partir de les 15,5 ha de terrenys i un rendiment 
del 70% de la vinya s’obtindrà un total de 63.000 litres dels quals:

A més a més, es disposarà de productes 100% artesans produïts al 
municipi a l’agrobotiga ubicada a l’interior del celler.

La visita al nostre celler cooperatiu es basa en una experiència 
complerta pels usuaris on podran conèixer tot el cicle de la 
producció del vi entrant en contacte amb la pròpia naturalesa 
i aprendre quins són els mètodes tradicionals en el procés 
d’elaboració del vi.

2.2 El sistema de gestió
La cooperativa agroalimentària

PRODUCCIÓ DE  VINS BIODINÀMICS

Què és el biodinamisme?

Característiques principals

Les normes bàsiques

És un sistema en el que es tracta la vinya com un sistema de vida en sí 
mateixa. Busca l’equilibri amb l’ecosistema i preserva la biodiversitat i 
l’activitat microbiana del sòl. Com a resultat s’obtenen vinyes equilibrades 
de forma natural caracteritzades per la naturalitat del territori.

Es basa en el calendari astrològic, aprofitant la influència gravitatòria de 
la lluna per obtenir el millor equilibri en la salut de les plantes. Cada 
any  es publica un calendari biodinàmic basat en els següents períodes:

Es fertilitza mitjançant preparats o compost biodinàmic 100% natural, 
mai utilitza fertilitzants químics

No utilitzar microorganismes modificats genèticament

35.000 litres seran de VI NEGRE

Màxim de 7000 litres/hectàrea per la producció de vi blanc

Màxim de 6300 litres/hectàrea per la producció de vi negre

25.000 litres seran de VI BLANC
3.000 litres reservats per a VINS ESPECIALS

No utilitzar clarificants no autoritzats

Maximitzar l’ús de la gravetat en el procés d’elaboració

Mínima rectificació del resultat de la verema

Utilització només de llevats autòctons

No utilitzar sulfurosos

Utilització de suros 100% naturals

Estableix la màxima relació natural entre el sòl, la planta i els animals 
com a sistema de retroalimentació

 Permet el creixement de certes herbes sanadores com ara:

Dies de fruit: són els millors dies per realitzar les collites

La valeriana Les ortigues La dent de lleó
La mançanilla

Dies d’arrel: són els millors dies per realitzar la poda
Dies de flor: no realitzar treballs sobre la planta
Dies de fulla: són els millors dies per regar la planta

Els usuaris interessats en formar-ne part hauran de ser propietaris 
d’alguna parcel·la o bé llogar-ne una per fer l’explotació. La 
cooperativa donarà suport i formació als usuaris en el propi celler 
per treballar de forma conjunta i garantir l’obtenció de bons 
resultats. A més a més, cada treballador disposarà d’un espai de 
magatzem en una barraca de pedra amb un kit format per les eines 
principals per elaborar les tasques de manteniment de la vinya amb 
mitjans manuals.

Per donar la màxima llibertat als usuaris es podrà plantar totes les 
espècies que es permeten a la DO Pla de Bages per tal de que els 
condicionants topogràfics i geològics no siguin un problema pels 
usuaris, Les varietats hauran de ser autoritzades de la Vitis Vinifera 
i es mostren a continuació:

BLANQUES

Macabeo
Parellada
Ricapoll blanc
Chardonnay
Sauvignon blanc
Gerwürztramier

Sumoll
Garnacha
Ull de Llebre
Merlot
Cabernet
Cabernet franc
Syrah

NEGRES

QUINES ESPÈCIES DE CEP ES PODEN PLANTAR?

COM FUNCIONA LA COOPERATIVA? QUINS PRODUCTES OFERIM?

QUIN ÉS EL NOSTRE OBJECTIU?

LES CERTIFICACIONS:
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L’USUARI

MATERIAL DE CONSTRUCCIÓ

SERRADORA CALDERA

ACS CLIMATITZACIÓ

Parcel·la agrícola

Fusta serrada

Obtenció de pedra seca

Obtenció de fusta

Barraca magatzem

Generació de material orgànic apte per a 
la combustió i l’obtenció d’energia

Rep formació per part de la 
cooperativa i lloga o adquireix unes  
hectàrees de terreny

Utilització de la matèria orgànica en 
una caldera de biomassa per satisfer 
la demanda del consum del celler en 
de la següent manera:

Arribada dels troncs a la planta de 
tractament d’on s’obtindrà fusta per 
a la construcció i biomassa

Tala de l’arbrat existent a la parcel·la 
i adequació del terreny per a la 
plantació de la vinya

Aprofitament de la cendra com a 
fertilitzant en els camps de cultiu i 
zones de plantació per la biomassa

Al fer la combustió apareix la cendra 
com a residu i s’ha d’emmagatzemar.

Per la zona de serveis i la sala 
de tast

Utilització de terra radiant 
per millorar el rendiment del 
sistema

DESBROÇAT I NETEJA DE PARCEL·LES RESIDUS DE LA COMBUSTIÓ

CONSUM AL CELLER

PRODUCCIÓ DE BIOMASA

APROFITAMENT DE RESIDUS

PLANTA DE TRACTAMENT
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Els recursos materials



1.  INFORMACIÓ I FORMACIÓ 3.   PRÀCTICA DEL CONREU 5.   EXECUCIÓ DEL CELLER 7.   VENDA DE PRIMERS PRODUCTES

8.   VENDA DE VI CRIANÇA6.   PRIMERA VEREMA4.   SEU FÍSICA DE LA COOEPRATIVA2.   FORMACIÓ DE LA COOPERATIVA

PUNT DE PARTIDA

Conformació de les bases i els criteris 
que seguirà la cooperativa satisfent les 
necessitats de tots els socis.

Instauració de la primera fase a la Fassina, 
l’espai destinat a la formació agrària i la 
gestió del celler.

Arribada de la primera verema i posta en 
marxa del procés d’elaboració del vi.

Venda de les primeres ampolles de vi criança 
produïts al celler.

Jornades informatives i formatives per 
incentivar als habitants sobre la pràctica del 
cultiu al municipi.

Inici de les tasques d’adequació de les 
parcel·les comprades o llogades i les 
barraques taller.

Construcció de la resta del celler per poder 
rebre els primers lliuraments del raïm a 
temps

Venda dels primers vins joves produïts 
al celler i altres productes artesans del 
municipi.

5 anys1,5  anys Treball per fases4 mesosDia 1 7 anys6 anys1 any
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Fases i agents necessaris pel desenvolupament del projecte
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