I. — L’ELECCIO DEL LLOC DE LA PLANTACIO

Per a exercir la inddstria fruitera cal, com per a qualsevol pro-
duccié econdmica, buscar el medi més apte per a ella, essent aquest
un dels factors més importants de que depén I'éxit o fracds de la
- produccid. ' ‘

No cal discutir gue si s’ha de competir amb un altre productor
el medi del qual 1i és més apte 1 adequat que a nosaltres, es tenen
&l major nombre de probabilitats per al fracds, donat gue la nostra
produccib necessita un factor més a reunir, up medi artificial

E1 loc, el medi apte per la ind(stria fruitera, com en tola pro-
duccid agricola, ve determinat per una série de components:

Factors climatoldgics ; factors econdmics i socials.

Factors climatoldgics

Calor. - No solament és un minim de temperatura ¢o que cal
tenir en compte per 4 la produccid normal d’un arbre. S’ha de tenir
atencié a la mitjana del periode wvegetatin, i ¢ls moderns estudis
orienten a requerir una mitja determinada per cada fase vegetativa,
aixd és: floracid, propia vegetacid, maduracid.

Encara que amb una minima temperatura de garantia, els arbres
‘no seran morts pel fred si no s’assoleix la mitja convenient, la pro-
duccié econdmica serd un fracds. 1 aquesta mitja és d’uns Hmits
reduits, essent igualment facil que no s’hi arribi com que es tras-
passi. : ‘ ; ' E
 Aixi: un garrofer a la latitud de Barcelona, un xic entrat a
Pinterior del pais, hi viu, perd no hi fruita.  Amb el mateix arbre
ho hem observat també a Vinterior de Califdrnia. .
~ Afbercocs produits al Coachela Valley i punt més al sud de Cali-
formia, a2 3375° de latitud Nord, i temperatura mitja en els mesos de
" vegetacié als voltants de 26'6°, sén els més pobres de .Califdrnia.
Personalment hem vist aquells arbres, i sén ufanosos, perd la seva
fruita en el mercat d’alli és la que 1€ menys preu. Donen la culpa
al calor. gque els fa petits, sense sucre i coriacis.
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La grossa produccid de fruites de Califdrnia es fa en comanques
de condicions climdtiques diferents. Sabent aguella que amb totes
les condicions de conreu aparentment iguals déna millors qualitats, la
seva temperatura mitja pot fer presumir quina és I’éptima desitjada.

Aixi els millors préssecs es fan a Fresno, amb una mitja al temps
de vegetacid de 26° ; els millors albercocs, a Santa Clara, amb 19°5%;
les millors prunes, a Santa Clara { Sonoma, amb 18°

En la «Cuitura de P'olivier dans les differentes regions de la Tun-
nissier, per Minangoin, en remarcar que molt al sud, olivers uberrims
donen molt mal oli, sens altra cansa aparent que ésser un clima
massa calent.

Les gelades.—Sols és dconsellable arriscar-se al perill de les gela-
- des primerenques o tardanes, quan un bon mercat vel paga molt una
fruita selecta, gue el llarg transport no pot donar, o quan una deman-
da per un fruit, sols pot ésser satisfeta amb friit importat escassa-
ment i dificil, de llunyes terres.

Referent a aixd, a pocs quildmetres al nord de Paris, viatjant en la
linia que va a Le Havre, vegérem en unes costes, arracerats ben bé
de cara a mig dia, uns dlbercoquers. FEren fora de la seva zona nor-
mal, i degut a la situacié defensable de les gelades, a la poda particu-
lar (en parlarem més endavant) i proximitat de Paris, podien' donar
bot resultat econdmic.

Ad Sud de Califdrnia, en llocs ben arracerats, i buscant les pen-
dents més protegides, vegérem avocados, chiriinoyes, guayabes, i fei-
joes, en relativa quantitat., Agquestes fruites semi-tropicals tenen
una demanda segura, i com que sols allf en tots cls Estats Units s’hi
poden obtenir dits fruits, més o menys, es déna el cas en principi
anormal de gue no essent ni les terres millors dels voltants ni optimes
pel conten de les dites fruites, gracies a Pésser lliures de gldcades,
i per aixd les finiques on poder-s’hi atrevir a conrear-les, sén les ter-
res que tenen més demanda, 1 per aixd més preu. Altres casos hi
han semblants. ' ‘ o

Probablement els recons de forta pendent i protegits de la desem-
bocadura del Llobregat i Ebre, serfen indicats per a provar-hi aques-
tes mateixes fruites dites. S’haurien de vigilar molt, estant expo-
sades sempre a una glacada, perd podrien fer fruites d'una demanda
segura a Barcelons, i als mercats de Franca. _

Per aquests casos cal escollir terra protegida de vents freds, orien-
tada al Sud, o Qest, i d’una pendent decidida, que faciliti un perfet
drenatge d’aire. Quan lespécie fruitera ja és conreada en un clima



1z

millor, en gue a largs periodes esdevé alguna glagada, ja no calen
tantes precaucions. Aleshores es va a la llutta contrd gelades. '

Flum.—Un altre factor del medi a tenir en compte és la Num.
Per més que en técnica fructicola és acceptada la necessitat 4'un bran-
cam clar, permetent filtrar la llum a tots els brots i fulles, no per aixé
hom reconeix igual importincia a la normal Juminositat del cel en el
punt escollit, :

Evidentment ¢o gque és profitds a Pindividu borré o branquills,
no ho ha d'ésser al conjunt, és a dir a {"arbre.

Efectes desconeguts de la llum sobre la vegetacid, no és pas ex-
posat dir que eicara n’hi ha, Poden ésser-hi efectes dels raigs Huminics
en la quimica de produccié d’aromes, de sucre. Experiments en plan-
tes, portats a cap per en W. W. Garper 1 H. A. Allard, permeten
sentar Ta conclusié que els vegetals sols fructifiquen quan reben una
exposicid lluminica didria d’una durada de temps determinat. Un
sobre-temps tendeix i produeix sols desenrotllament foliaci (1). Perd
ultra aquests efectes encara no ben escatits, hi ha el de coloracié dels
fruits, reconegut coim causat per la liufa.

A proposit d’aixd. En establiments de Paris dedicats al comerg
de fruita de luxe, vegéfem fruits, que tenien gravada una llegenda
del mateix color natural del fruit, en un fons decolorat. Ks una prova
clara de Uefecte de la llum, obtenint-se, mitjancant tma tireta de
paper, que té trapada la llegenda en qilestid, enganxant-la abans de
gue la fruita no trengués el color.

Una plantacié que sigui projectada per a produir pel comerg de
fraita fresca, més que a que no tingni aguest principal fi, ha de tenir

" en compte la coloracid del fruit. Després de 'adaptacid al transport,
1a bella coloracid és la més desitjable qualitat de la fruita pel mercat
en fresc. - .

En aquest cas, de dues comarques d’igual produccié fruitera, la
de cel més clar serd la que reixird, en desventatge de la menys favo-
rescuda, guan siguin les altres condicions iguals. )

Un exemple repetit d’aixd es troba en les prunes japoneses per
la venta en frese, produides g la costz o 2 Vinterior {més clar) de Ca-
lifornia.

Diguem en relacibé al color de fruit (encara que no trobem ano-
~ tat siés un fernomen causat per la llum o pel calor), que a Bahia, Bra-
sil, les taronges nrai arriben a ésser grogues del tot, veient-se de color.
verdds encara que completament madures. Igualmhent a Califdrnia,
una taronja gue es mantingui sense coilir, a 1'arbre, després d’ésser
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madura i agafar la normal color groga, amb €l temps tendeix a en-
verdir-se. '

Humitat.—Bé que la humitat ambient sol ésser un factor conside-
rat de poca importancia, ho és, perd, decisiva, principalment en cer-
tes espécies fruiteres. '

S’ha de considerar la seva actuac:o, sota dos aspectes ben diferents.
Un d’intrinsec respecte a Varbre, 1 un altre d’extrinsec amb re]aczo a
les malalties que el puguin atacar, i ella fomentar.

IL’efecte fisic d’absorcié del calor 1 de retenir-lo a4 la vegada, gque
una atmdsfera humida fa, és lo que t& importincia en la produccid
de fruita. Mentre que 2 I'hivern cal un alt percentatge d’humitat, la
gual ¢osa en privar la radiacié solar a la nit i emmagatzemant calor,
fara petit el perill de gelades, caldri en el periode vegetatiu una at-
mosfera ben seca, que permetrd un £3cil pas del ealor 1 Hum, produint
una maduracid” més primerenca i sempre més perfecta. I Urgell
. reunelx aguestes condicions més gue cap altra comarca catalana.

En aquest extrem s’hi ha d’anotar un fet interessant i demostrat
a bastament en la fructicultura dels Estats Units, Pomes de la ma-
teixa varietat, produides en dues comargues, una d’atmdsfera seca
i Paltra humida, presentaran diferéncies considerables. La del Hoc
sec donard una collita primerenca, perd basta, mentre gue la produida
en l'atmosfera humida serd de fruita més tardana, perd considerable-
ment milior en gust i1 coloracié. Lo que pot explicar-se amb que la
idiosincrdcia de la poma exigeix una atmosfera humida, que per-
meti una largada de temps de maduracid, suficient per a donar una
fruita de gualitat en sabor i color.

Parallelament, perd no tant accentuada, es porten les maduixes i
imores conreades,

Molt menys marcat passa amb les peres.

A les taronges, llimes 1 pomelos dels trdpics els hi falta coler i aci-
desa, les quals coses sdn necessiiries en el comerg. La rad aparent és
Palta humitat atmosférica, I.es millors taronges sén les de climes
calents i secs, veient-se arreu del mén millor adaptaées en reglons
subtropicals.

En canvi, els Nimons es porten millor en una atmﬂsfera humida,
on a més de donar millor fruita, tendeizen a donar-ne tot 'any (cosa
desitjable) en Hoc de sols a I'hivern com passa en els climes secs.
Es perqué quan més demanda tenen els llimons, és a Pistin, i noa 'hi-
vern, gie és quan ve el gros de la collita.

Amb referéncia al segon aspecte, una atmodsfera massa humida
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facilitant el desenrotllament d’una criptdgamia, pot comprometre
una produccid fraitera.

Recordi’s les dificultats que aixd origina en els hivernacles.

Nombrosos casos hi ha al Nord América de fruiters que sols po-

den ésser conreats a Califdrmia a causa de Patmoésfera seca que té.

A les altres encontrades de la nacié moren irremissiblement atacats
per criptdgames. Tal és amb el .cirerer atacat d'un wancre, de la
fusta, 1 ¢l perer atacat de la feridura o xancre pel Bacil Amylo-
vOras.

Pluja.—ILsa humitat del terreny té certa relacié amb 1’ atmosfenca,
perd s'ha de considerar en aspecte diferent.

Per ¢o ja dit, gue una abundant humitat pot afavorir de tal manera
el desenrotllament de malalties, és un factor, doncs, a considerar.
Tgualment una determinada humitat en un terreny caldrd tenir-la en
compte en fer la plantacié per a posar-hi el peu que millor s'hi adapti.

Hem vist a tot arreu gue la hunitat de] terreny és la determinant
més principal del conreu gue cal dar a un fruiterar. La mateixa es-
picie fruitera que exigird un acurat conreu uet en uha localitat, ad-
metra, treballard milior, associant-hi un absorbent conreu de farrat-
ges, en una altrg localitat la humitat del terreny de la qual, més cres-
cuda, ho precisi. ‘ :

Fn determinades produccions fruiteres (secatge de fruites) havent-
se de fer el secatge al sol, cal que no hi hagl un régim plujés coincidint
amb la temporada de secatge.

Pot estendre’s agquest requeriment a la collita de qualsevol fruita,

- sigui la mena que es vulguil i per al fi que es vulgui. Una fruita per
a guardar o per a transportar, vol un temps sec per a ésser remenada.
La solucié per aquesta dificultat, es troba en varietats la maduraci6
de la qual fugi de la dita coincidéncia. .

Una pluja suficient a hivern, pot abastir perfectament tot I'any
vegetatin, o bé sols fins a un cert periode de Vany, el que calgui per a
fruitar. Aleshores und maduracié primerenca, abans de 'escorri-
ment, pot permetre una produccié econdmica en el determinat lloc.
A Califérnia en la regiéd de Vacaville, ben secanera, amb varietats
totes primerenques, en absolut, tenen la base d’una pmducmo pro-
fitosa. : -
~ Perd en conjunt podem dir que no hem vist el conreu de fruiters
en secd. Ni les oliveres 1 ametllers, que gairebé solament les compre-
nem en terres de secd, hi sén alli plantades. Igual que pels altres ar-
bres només s’hi han utilitzat les terres de regadiu.
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No es fien de que els secans puguin domar la humitat suficient per
les collites que exigeixen els seus arbres.

Sols algunes regions hem vist amb arbres en terres no rcgables
Perd eren terres privilegiades per frescor i pluja a 1'istin, i encara
les variletats que més hi eren esteses, eren totes de fructificacié pri-
merenca.

Fagtors econdmics i socials

Sempre una inddstria s’obra més facilment pas alld on hi € una
tradicié gue no aild on hi és nova, sigul perqué els obrers del pais
séu familiars amb la técnica, sigui perqué les successives collites han
obert ja camins escorredors cap al mercat, o perqué hi ha una fama
que acredita el producte 1 el fa demanadfs, sols perqué és d’un deter-
minat pais.

Bé que a vegades la tradicid és semi falsa, 1 llavors, dels avantat-
ges només se’n deuen trobar la meitat igualment. Una cosa d’a-
questa Hei passa a Espanva en lo que es refereix a fruites. Té crea-
da una fama europea, potser mundial, de 'abundancia i excelléncia de
fes seves fruites. Pers, com gque aixd només és veritat relativament,
aquesta produccié no compta ni amb homes téenics, ni amb mercats
ja criats i ficils, i que demanin els seus productes, que d’altra part
sols existeixen per a una petita demanda.

Encara gue un pais amb tradicié per a uma indfistria tingui

avantatges per I’éxit i s*hg d’aconsellar alld la multiplicacid i in-
tensificacid, no s’ha de caure en Verror d’acceptar aquest lioc com
el millor i finic, perqué hi pot haver un altre pais de condicions
‘naturals tals, que permeti lnitar amb aventatge amb el de tradicid
ja feta. I, nitrd els aventatges d’ordre natural, n’hi han d’altres
d’ordre econdmico-social que poden ésser la determinant de Péxit
per una produccid, mentre la seva influéneia hi arribi.

En aquest ordre d’avantatges, Catalunya estd ben placada. Ibé-
ria té fama per les seves fruites en el mercat europeun i per la pro-
ximitat no hauriem de témer els paisos en altres latitnds d'igunals
condicions climitiques que les nostres. 1 quant a Europa, cap té
el cel com nosaltres, essent, per tant, 'inic pafs capa¢ de produir
en guantitat per abastir les ganes de fruita dels 4oo milions d’euro-
peus. .

Lo dit &s veritat, sempre : i'fins en els casos de petites produc-
ciops a Pentorn de les grans ciutats si b€ es mira, sén justament per
a confirmar la dita teoria.
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Al voltant de les poblacions, competint amb les comargues natu-
ralment afavorides, s'hi troben produccions petites i escoilides, per
a fornir el mercat selecte. Com a fenmomen simultdni d'aguesta
produccié per al mercat selecte, s’ha de notar que ho és feta de
les fruites de varietats més escollides que es coneixen. Quan exis-
teix aquesta produccié local al voltant dels centres urbans, cerqui’s
alli la fruita de varietat millor per a la taula.

¥ntorn de Paris s’hi fan les peres selectes. Tn els voltants de
Perpinyd s’hi veuen molts albercoquers i presseguers gue també
la proximitat e Paris els fa Péxit assegurat.

Als voltants de Nova York, Filadélfia, Boston, etc., ki ha frui-
terars no molt extensos que produeixen maduixes, mores, que 1o
es poden transportar amb el vagé fred. Encara que els préssecs,
per exemple, els poden portar de molt lluny, com <que pel larg
viatge es mecessiten varietats un xic bastes, a lentorn d’aquestes
grans ciutats hi ha presseguerars sols per a fer varietats selectes,

que si haguessin de sofrir el llarg viatge des de Caiiiiémfa no po-

drien fer-ho justament, per la seva delicadesa.

Fent parallel, Barcelona pot tenir al seu volt una petita area
per a fruita delicada. FEs el cas de les figues de coll de dama, dels
voltants, que competiran sempre per Hur qualitat. '

~ Es la mateixa rad que permet explicar da vida dels hiverna-
cles, amb el seu costds conreu forgat de plantes. I a mida que la
produccié d'una comarca privilegiada s'intensifica, i abarateix, i
els transports escampen-els productes a tot arreu, aquests hiver-
nacles han d’anar desapareixent. A les ciutats fredes del Nord
d’HEuropa, desapareixerien bon xic els establiments de forcatge de
verdures i fruites, com ha passat als EE. UU., on sols n’'hi queden
ja uns pocs per flors, aixi que es fes la invasid de fruites dels llocs
calents. En ¢o que fa referéncia a Dordre politic, hem d’estar guiats
a produir alldo que és més dificil produir en els altres paisos euro-
‘peus. FEl nostre major mercat de fruites ha d’ésser fora del nos-
tre pais i per aixd ens cal preferir produir aquelles fruites que
gnai, ni amb VPajuda d’un aranzel protector, pugnin ésser produides
alld on ens proposem vendre. Perqué aquesta proteccié aranzelaria
‘fataltnent .ve quan cal defensar el propi pafs. Es Franca, defen-
sant els seus vins. Nosaltres hem vist els Estats Units posar

aranzels als llimons italians per a salvar 1 ajudar la seva produccid.

" nacional. T ara estan els productors d’ametlles de Califdrnia dema-

v

B
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nant una defensa aranzeldria contra Pametlla europes, que en realitat
és la catalana.

Per aixd, davant d'aquest fet, en woler estabhr un 'frmterar
de pereres o pomeres aci, cal pensar que possibiement les poden
produir també en. qualsevol lloc de Franca o altre pafs.

Un mercat proper geogrificament, o bé proper per ficils comu-
nicacions, és una altra de les coses que s’han de ben desitjar, pel
cardcter alterable d’aguests productes.

Una comarca poblada densament, donat gue el conreu de frui-
ters és molt imtens, reguereix molts bragos. Seguint la regla ge-
neral, or més dividida la propletat hem wist, fha estat en co-
marques fruiteres, on el conren era més intens. A 1la vegada, com
que calen forces obrers suplementaris, per a les &poques curtes i
intenses de recolecciS, precisen centres urbams propers,-i la im-
migracidé temporera abastida per les comarques sense treball, A
Califérnia per la fruita es fa aixd amb gent de les ciutats, o amb
mexicans imsmigrats temporalment. ‘

Respecte a 1'obrer especialitzat, b8 que en principt el creiem
necessari, en la prictica no Phem trobat un factor tan dificil de
dominar. Pensem que alla on hi ha extensa una indéstria, Pobrer
especialitzat d’ella s’hi troba més en situacié surant,  més facil-
ment a disposicié de Uindustrial, sense que aquest n’hagi d’ésser
“esclavitzat, com alld on la indistria és en estat rudimentari. I es-
porgar ho fan obrers qualsevels sota la direccié d’un coneixedor
del que cal.- La collita de la fruita, sols.en pocs casos hem vist
fer-la sota la inspeccié d’un empleat: especial, essent lo corrent fis-
calitzat per l'amo. I empac de la fruita sol estar a mans de dones
dirigides per un coneixedor. Llempeltar, si que és a mans d’homes
experts. Ajida a’ obrar aixi la divisié del treball forca em-
pleada. Sempre hi ha a la colla un que sap la seva especial feina
i que és suficient per a fer obrar als altres amb els guals divideixen Ia
tasca.

[i. — I'OBTENCIO DELS ARBRES PER A PLANTAR

Viveristes 1 gelonitzadors

El viverista no és pas necessari que, com a Catalunva, signi’
viverista de fruiters, d’arbres de ribera, d’arbres de jardl i de plan-
tes ornamentals. Pot ésser-ho de fruiters solament. '



(Gravat 1)
Fent treballsTde polinitzacié en una pomera,
Observi's a la vegada: mena de paperines
usades, poda de I'arbre, herbei de coberta
d’hivern, tipus comu d’escales de collir fruita,

(Gravat 3)
Pomerar en escurar la flor. Observi’s I'herbei
colgat, i el conreu acurat que es deixa; el
brancam molt baix, i, malgrat aixd, sols un
pam de terra per a conrear al peu de la soca.
Conreu mecanic,

(Gravat 2)
Pererar al marg, amb ufanés herbei per adob. Es una sembra de graminiesi lleguminoses,



(Gravat 4)

Tractor arrossegant un rascle de plats, en un presseguerar, per a polvoritzar la terra després
d'una regada d’istiu,

(Gravat 5)

Noguerar. A I'esquerra, els tubs verti-

cals que fan de boca de rec amb el regue-

rb subterrani. Observi's el conreu per-
fectissim.

=

(Gravat 6)

Pomera, Es a Catalunya. Aquest arbre
té 20 anys. La causa de la seva mesquine-
sa estd’en ésser plantat de griol d'un al-
tre arbre i a haver-lo caponat un any des-
prés de I'altre, amb el fi que s’aixequés
de cané. Es una mostrade misériad’arbre.
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Fn les comarques on hem vist el moviment de plantacié d’ar-
bres, més esmorteit, per estar ja en produccid i sols tapant clars
i cobrint falles, és on en els viveristes ho eren de diferents coses,
“com aci mateix. Perd a les comarques on s’estava en periode de
plantacié fruitera, alli eren solament dedicats a fruiters. I com
gue una comarca es decanta més cap a una espécie que cap a laltra,
surt prou econdmic ésser viverista d’unes poques espécies. Aixd
ja és en concordincia amb 1e5pec1a'}1tzac1o, gque hemy ohservat en la
m&;or part de Califdrnia.

I en alguns lices hem vist Pencertada combinacid de vivers amb
{ruiters. Fs a dir, es compra una finca en comarca que es des-
enrotlia cap al conreu de fruiters.. S'hi comenca a fer plantes de
fruiters, que en part es venen, i se’n guarden uns pocs per a plan-
tar a la propia finca. Aixi d’any en any i rdpidament e§ va plan-
tant la finca de fruiters, fent servir la terra plantada ja, durant els
dos o tres primers anys, per-a posar-bi el viver entremig encara,
a manera de planter, o de lloc de tresplant. Ewidentment, ulra
el negoci del viver, es fa la plantaciy molt més ficil { barata.

Aquesta mena de negoci ja ara donaria bons gesultats fer-o
a la comarca de "Usrgell, en qué s’hi comenca a plantar intensa-
ment. _

Una altra manera de fer la plantacié amb relacié a la produc-
<16 d’arbres, és la segitent, també vista a les planes centrals de Ca-
tifdrnia. Es Vempresa que compra una gran extensid erma, la
posa en condicions de conreu, hi fa les millores que calen, i una
vegada en aquest hon estat la parcella, la posa a la venda a petits
agricultors, fent-los pagar un pren molt major que Pinicial, perd
amb considerables facilitats per als pagaments.

Aquestes empreses sclament reixen seguint els procediments co-

spercials en voga al pais. ' '
. Per de prompte, entengui’s que essent els EE. UU. un pais
nou, mercés a aixd i també al caricter aventurer de gént 1no assen-
tada, hi ha un actin moviment en la propietat riistica. Aixd per-
met 1 fa necessdria en tots els centres urbans, fora dels més grans
en contrades merament indusirials, Vexisténcia de nombmses i for-
tes agéncies de compra i venda de fingues. ‘

I empresa comercial que va a posar una terra erma en conrey,
es posa en contacte amb totes aquestes agéncies, els ofereix comis-
si, 1 les proveeix de material de propaganda per atraure els pa-
gesos que puguin tenir ganes de canviar de mena de conreu, en

5 -
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els que estan al punt on els estalvis fets els permetran indepen-
ditzar-se, als rics que volen fincar-se, als obrers de la indfstria
que, cansats i amb algun estalva, volen a ultranca fugir de la
ciutat.

I per aixd fan tota mena de propaga,nda Utilitzen els perid-
dics. I de manera ben suggestiva fan una raé de molt pes, per
la majoria d’aquella gent. Solament Califérnia en el Nord-América
disfruta d’un clima temperat i sanités. Solament alld hi ha abun-
dancia de fruites. I mitjangant fotografies escollides, i relacions
atraients, van a agafar per tots els Estats Umts el que desitja com-
prar una finca.

Els que fan aquesta empresa no sén sind comerczants Sola-
ment tepen en la direccid un o alguns técnics agricoles per les coses
del camp, que els negociants no sabrien fer.

Suposem que una empresa comercial posés en conren fingques
grans ermes del nostre pais, i bo i parcellades, anés amb la pro-
paganda del' sol, del cel i de la fruita d’Fspanya als pobles del
Nord d’Furopa, i no trobem una rad per pensar gque no fos de re-
sultats. Demés que, posades en facilitats de pagaments, fins entre
els nostres pagesos 1 rics, s™hi trobarien compradors.

A tot Califdrnia, aixd s’ha fet, 1 es fa molt. I finic perill en
gue ham caigut, és que el venedor, gricies a la propaganda, en-
ganyi al comprador, contractant-li a un preu que no }i permeti Péxit
econdmic. Llavors, surt una empresa que fracassa, i que de ve-
gades solament ha servit per a empobrir el terreny. Fan parcelles
de ro-15 hectirees 1 menys, de tres o cinc quan sdn fruiters, co-
mengant amb un .pagament baix i anant pagant interds de les
" quantitats que deuen, fins als 10 anys en qué acaben. Els cos-
tums econdmics del pafs sén de donar un terme mig de -dew anys
per al pagament. - Aqui, amb condmmns economlques diferents, pot-
ser’ caldria un -altre termini.

Un viverista que té Pexclusiva de poder fer el comerg “d’una
determinada varietat, que sigui de valor, es posa a plantar terrer
amb aquella sola varietat, que, a punt d’estar en produccié, o abans,
el posen a la venda. Calen capitals quantiosos, peré alli apareix
de bons resiitats econdmics. Ara mateix hi ha als voltants de.
Stockton {Califdrnia) wuna empresa posant centenars d*hectirees
plantades de figueres d’una sola varietat.

especte a les discussions de qué si calen arbres criats en bo-
nes terres, o en terres magres perqué donin el maxim resultat, han
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adoptat el fer planters en bones terres, la qual cosa estd molt en re-
lacié amb les teories que més endavant exposarem.

Peus :
Per ametllers, nsen només el bord d’ametller. El préssec pot anar.
Perd ni Talbercoquer, ni el pruner no els donen resuitat.

Per albercoguers, bé que s'usen els alvercoquers, els pruners i
_els presseguers per a peu, el més usat sembla que és el presse-
guer ; aixd ben d’acord amb les seves terres fresques 1 soltes. I'ex-
periéncia seva confirma el perill d'usar ametller com a peu, que
déna una mala unid i tard o dhora €s trencada pel vent.

Pel cagui s'ha usat molt el Diospirus Virginiana, una espécie
nadiva dels EE. UU. Darrerament tothom aconseila, i ja es creu
forca, a usar el D. lotus, una espécie nadiua de Xina. Aquesta
espécie, que es coneix amb ¢l nom vulgar de cagui d'Itdlia, és
aconsellable per Catalunya, puix que és Ja més habil per a terres
pobres i exposades a secada.

Fn ceps, res de nou, sols que les seves terres, de diffcil accés
a la filloxera, els pérmet molt I'Gis de peu europen. ‘

Per cirerers, s’usa el Mazzard, perd molt més el Mahaleb, en aixd
igual que aqui, perd fent exclusi6 completa del peun cirerer.

Pel codomyer, les estagues d’ell mateix,

Per figueres, les estaques d’ell mateix.

Per gers, les estaques o tanys de soca d’ell mateix.

Per morers, les estaques o tanys de soca d’ell mateix 1 cap-
ficades. -

Per a magraners. S'usa molt Pestaca. La reproducciéd per Hla-
vor no dbna progénie fixa, exigint I'empelt.

Per a noguer, s'usa el noguer negre del nord del pais; é&s I'es-
pécie dita Juglans Hmdsn També és usada Vespicie J. califor-
nicaila ], mgm o ,

Més recent és I's dels peus hibrids segiients : el Roval, que és
[. nigra per [. Californica ; i el Poradox, que és el |. C.ahfovmcaf per
I oregia.

Per a obtenir aquests hibrids es fien de la naturalesa. Es conta
que tenint les dues espdcies al costat I'una de altra, el 50 per 100
de les llavors séu crenades, donant els consegiients hibrids. En |
néixer, les plantes febles solen ésser les no hibridades.

Per a olivers, res de nou. Sols que es provava recentment d’ob-
tenir bords de ilavor.
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Per a pereres, s’havia usat el codony, perd poc, i ara pot dir-
se que sols se’n troben en els jardins particulars. Ean ia plantacié
a guatre vents sols s'usa el perer. Quan els nous métodes de poda
‘els permetin avancar la produccid de les pereres, segurament aca-
baran d’abandonar 1'ds del codonyer com a peu, usat ara sols per
la raé de fructificacié jove. En Dactualitat, estan en perfode d’in-
troduccié de les espécies P. usuriensis 1 P. celleryana, les dues es-
pécies asidtiques (3). La valor d’aquests dos peus és la seva resistén-
cia a les malalties d’aquell pais, el xancre, i el pugé ilands. Els
resol aixd, sols que ambdds amb dificultat donen un tronc que sigui
alt per als arbres a quatre vents. Perd ho solucionen fent un sobre-
empelt, essent la fusta intermitja d’una varietat de peres dita «Sur-
priges, que també és resistent a les dites malures. ‘

Per a pomeres, s’usa la mateixa pomera feta de llavor, i res
més, Hi ha una varietat, la Northern Spy, que és completament
immune al pugd lands. Com que no es repredueix aquesta qua-
litat en la seva progénie, s'han de valdre per propagar-la de mit-
jans costosos 1 dificils. El millor procediment és empeltar un bord
amb el «Northern spys, quan aquest s a uns 0’30 metres crescut,
" empeltar-hi a aguesta altura la varietat que es vol, i aleshores plad-
tar Tarbre més profund perqué tregui arrels la fusta resistent.
Cihuan aquesta és arrelada, treure el bord de 1a base, a i que sols
hi hagi arrels de fusta immune. Més o menys, aixd es fa, perd
poe, segurament pel prew a qué surt. Tenim informacié de que aixd
és molt més géneral fer-ho als pomerars de I’ Australia.

Per a presseguers, res de nou ; principalment presseguers i un
xic Pametller. Bs preferit el pinyol de préssec groc,

Per a pruneres, deixada a part la prictica d’usar griols de la
soca, ara sols s'usen plantes de llavor de wmarabolant o de
damson. _

Proves d’empelt en peus de presseguer i albercoguers mo sén
massa satisfactdries, sobretot en aquest darrer, perqué no fa bona
unid.

Proves extenses en ametllers han donat bon resulitat.

Per les ribes, Pestaca d'ella mateixa.

Per a tarongers, s’ha abandonat el fer arbres sense empeltar, i -
ara gairebé és tot peu de tarongers agres.

Per a llimoners, €l peu més usat és la taronja agra feta de
llavor. A ‘

Per a tarorigers 1 Himoners, també s’'usa el peu de pomelo.



21

Ovrigen 1 obtencié de lavors

Hem vist que hi ha un comerg de certa importincia en la matéria
prima (podria dir-se), pels viveristes. Els Estats Units compren
a Europa uca bona quantltat de lavors de prunera, cirerer, pomera
i perera.

La llavor de prunera prové pmnczpalment dels voltants de Pa-
dua (Italia). ILa del cirerer {mahaleb) o Santa Ilficia, del Nord
de Franga, en la regié on és espontdnia. Isa de pomera i perera, de
la Bretanya.

¥1 corrent era que la prunera anés directament a Califdrnia.
Perd e} cirerer, pomera i perera, rebien les plantetes o la Havor a
Pest dels Estats Units, i una vegada crescuts alli, es remetien a
Califérnia, on s’empeltaven pels viveristes 1 després es venien.

Les noves condicions econdmiques no fan tan avantatjoses agques-
tes combinacions, i ara es tendeix a suprimir la importacit, o a
rébre directament la Havor.

I.a Havor de préssec i albercoc Tobtenen facilment de les fi-
briques de conserves, i encara millor de les indfistries que assequen
aquestes fruites.

Les fruites de llavor petita i molta polpa, pomes, taronges, pe-
res, caquis, codony, ctc., es deixen podrir, i Havors es deixata la

*fruita en aigua, i en dues o tres rentades queden les llavors netes i
separades de la polpa. En realitat, en pomes i peres es poden wuti-
litzar les de les indfistries que treballen aquestes fruites. _

F1i ha un recent estudi fet per F. 'T'. Bioletti, de la Universitat
de Califdrnia, en el qual s’assenyala que un 20 a 22 per 100 dels
pinyols d’oliva s6n buits. Boi frescos, ell els separa dels que sén bons
i plens, mitjancant una solucié de sal al 25 %, en 1a qual es posen,
surant-hi els dolents. Llavors espunta els pinyols bons pel cap més
agut, servint-se d’unes alicates tallants, 1 aixf, bo i espuntats, els
sembra al planter. Als cinc mesos, els trasplanta en terra bona, i en
files. Cuidant-los bé, als tres anys ja sén empe]tats i llestos per a
plantar (2). :

Treballs del viver

En els vivers s'usen métodes dzferents segons 1o dehcades que
sén les plantes joves.

En les fruites de grana (més delicades en genmeral), es fa fis
d'un plaater, en tenda, sota vidres protegit, 1 sembrant les plan-
tes espesses per a trasplantar a ple aire quan sén més grosses. També
es fa la sembra de lavor grillada en ple vent.
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Els tarongers es tenen sota canyissos, fins a més d'un any
d’edat, :

Les fruites de pinyol, com gque sén menys delicades, s’arreglen
diferentment., La llavor és estratificada fins que es vol acabar 1'hi-
vern 1 llavors s’humitejs més perqué comenci a grillar. 1 en veure que
no es perilla més de fred, si els pinyols sén ben badats i I'ametlla
grillant; es porten al camp, i es sembren. Per aixd s’obre un sole
amb arada i un obrer va posant la llavor grillada (sense closca) dins
del solc 1 ben espessa, a uns dos o tres centimetres, cobrint des-

- prés amb poc gruix de terra. Hls solcs es fan espaiats de cap a
un metre, aguestes fileres, posant-los entre les fileres d’arbres joves
de P'any o de l'any anterior. Es posen de tres a guatre files d’ar-
bres entre fila { fila d’arbres definitius. Arreglat d’aquesta manera,
és molt més facil el plantat i sobretot les feines d’herbejar i des-
crostar, que es fa amb apimal ambd un cultivador passant per entre-
mig dels arbrissons.

Respecte a cures culturals, dient que s’escolleixen terres bo-
nes i gue es reguen abastament, estd dit tot el gque se’ls fa,

I empelt uniformement en els arbres de pinyol és a ullet. En
els altres és, a vegades, a pua; a vegades, a borrd.

Els arbrissons que s’empelten a pua, essent a Phivern del pri-
mer any de vegetacié del bord, s’arrenquen de terra, es porten a un
cobert, 1 alli es fa l’empeit S’arreglen i es tomen a colgar a terra,
perd espaiats uns 0’25 m.

Després d’un any de crescut 1’empeit sol estar al punt de
vendre. _ : |

Potser la {inica espécie en qué no fan aquest tractament, sind
gne empelten sense arrencar, és en els noguers.

Quan es fa 'empelt a uliet sempre es fa in sity sobre Parbre.

Empelten tot arbre que és prou gruixut per a posar-hi un borré,
que és quan a 5 cms. sobre el terreny té un didmetre minim de
3 a4 cms.. Un didmetre aixi el tenen amb facilitat el mes de 3u1101
del mateix any en qué han mascui. Agquests mateixos arbres, si
Pempelt ha anat bé, en venir la tardor ja tenen un crescut brancam
i desenrotilament, que els permet ésser venuts per a plantar al
fruiterar en el Hoc definitin. Aquesta, perd, no és la regla gene-
ral, siné que molts, en arribar hivern, han désser trasplantats i
més espaiats, i passar encara un altre any al viver. Tenmen una
especial manera de fer Pempelt a ull, que és com segueix :

Els borrons que s'han d’usar es preparen préviament. Quan es

i
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vol comencar a empeltar, que, com hem dit, no és pas a un pe-
riode fisiologic fix, ni data determinada, siné que es comenga guan
el pen és prouw gruixzut per assentar-hi up borrd, i que sol éssér
als mitjans de juny, es passa uns deu o gulnze dies abang a arre- |
glar els borrons en els arbres pares (vegi’s, en parlar de seleccit,
per saber el que es demana per arbre pare). Es trien brots late-
rals, és a dir, no els terminals de branques prinecipals, 1 el crei-
xement dels quals sigui, per tani, no massa intens. Idavors aguests
brots s’escapcen un xic de la punta. 8i s’ha jutjat malament la in-
tensitat de creixement d’aquest brot, passard que als deu o quinze
dies, en tornar-hi a passar per a treure borrons, es trobaran aguests
tots desenrotllats en ulls que van creixent per a fer brot. En can-
vi, si la poténcia de creixement no era massa forta, els borrons
potser. hauran tret una o dues fulles, s’hauran inflat, 1 dins, sota
la pell, s’haurd fet un emmagatzemament de matéria amilicea, que 2
la llarga provocaria un brot.

(uvan els borrons sém embotits aixi, que per assolir-ho han
despuntat préviament els brots, s'hi passa i es tallen els brots, i
tot seguit s’escapcen totes les fulles, deixant-hi solament kl pe-
ciol arranat fins a 'ull. Els brots en paquets de roo-150 brots s’em-
boliquen en un sac moll, 1 es lliguen a la cintura de 'empeltador.

I’empelt propiament dit es fa en série. Un home segueix els
bords tallant les branquetes baixes, fent Hoc per a posar el borrd.
Llavors ve Pempeltador. A la ma esquerra porta tres o quatre
brots de borrons. A la mi dreta porta el ganivet. Sagenolla;
amb la mi esquerra agafa el bord, sense deixar els brots de bor-
rons, i a uns 5 cms. de terra, amb el ganivet, fa un tallet en -}
‘amb un sol cop de-ganivet 1 amb molta llestesa, aixecant ensems
un xic la pell del bord per a facilitar la insercié del borréd.
Tot seguit, d’un brot posat cap per avall se’n trem un borrd, que
queda sostingut entre la fulla del ganivet i el dit gros, sortint un
xic la part ipferior del borrd del caire de Ja fulla del ganivet.-
Queda el borré en tal situacié, gue, apuntantlo en el tall en +
fet en el peu, s’hi fica molt facilment. Gricies al previ escapcat
- dels brots per a borrons 1 de l'embotit d’aguests, i de habilitat de
) Pempeltador, en tallar el borré es treu borré sencer amb pell su-
ficient i sense gens de fusta adherida, dlsmmumt aixd considerable-
“ment ia feina.

Una vegada ficat el borrd, Pempeltador ho deixa, 1 un altre ope-
rari darrera, que porta un paquet de fils llargs d’uns o’trs m., fa
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1a Hligada, sense fer nus ni liacada, posant els caps sota el 6] ma-
teix. Un altre obrer darrera, ressegueix el Iilgat sols donant una
estrebada als caps del fil.

ID’aquests obrers, sols Vempeltador i el primer 111gad0r temen
ia rapidesa doperacid igual. Perd per les altres feines dites en
passen més via, i el mateix obrer que davant anava desbrossant,
guan té feina avancada, passa darrera a resseguir ¢ls lligats.

Després d’un o dos dies d’empeltar, es passa a escapgar llen-
gerament el bord. Al cap de sis o vuit dies, es passa a treure la
liigadura, que es fa amb un cop de ganivet darrera del punt d’in-
sercid del borrd, tallant el lligam. Als 13 o 15 dies, el borrd (em-
pelt} wcomenga a créixer 1 s’hi passa a a escapgar ben bé el bord,
solament delxant-H un brotet secundari, perd sencer. Als 20 o 22
dies, Vempelt, francament desenrotilat, ja es passa a coronar- el
bord a uns 2 o 2’5 centimetres sobre el punt d’inserci6 del borré.

Si hi ha falles, és possible sovint, reempeltar més amunt en el
mateix estiu.

-Als grans vivers s’acaba la feina ben avangat Pestiu, en acabar
Vagost., Per suposat, els arbres més endarrerits, han de romandre
segurament l'any segiient en el viver, ,

Dels obrers, sols l'empeltador és un obrer especialitzat, 1 de
feina més pagada, per lo dificil. Els altres obrers sén obrers del
camyp, qualsevols 1 gue no cobren cap suplement.

A Pobrer empelt.adar li exigeixen fer sobre 200 empelts hora,
arribant a 300 quan el bord &s gruixudet. Suposant que els dos
-altres cobrers ajudants cobressin a preu d’empeliador i amb un mi-
nim de 200 empelts, tocarien 66 empelts per obrer i hora.

Aci a Catalunya, que s’opera diferentment, segons referincies
d’un expert viverista, el senyor Dot, no es pot esperar per obrer
gaire més de 50 empeits I'hora.

Aquesta manera d’empeltar, a Califérnia, ultra poder ésser de
profit econdmic e! condixer-la acf entre nosaltres, és un bomic cas
de divisi6 de treball aplicat a I'agricultura.

El comerg d’arbres estd forga avangat i té relatives garanties.
Aixi, a les factures de venda, no sols s’hi especifica la varietat,
sind que també el peu en qué va, i els anys que té Uempelt.

Els arbres es solen cotitzar segons la grandiria del didmetre
de Vempelt a un pam sobre Pinsercié. S’usa més aquest sistema,
que realment déna més idea del qué VYarbre é€s, que no pas el de
donar pren per aleada de Parbre. ' ,



