
·, 

De nombreuses rechcrches et des saisies généealcs 
en ont heureusement arrêté l'extension. 

Dès les premières Sai$ies d-es vini colorés par la 
fucbsine, l'allenlion des chimistes ful appelée sm· la 
présence de l'arsenic dans cetle tsinluro. Ritter dó
montra que les vins ainsi colorés pouvaient conlenit• 
jusquï1 i milligramme d'acide arsénieux pat· litre ; 
mai s que la proporlion varie entre Or,OQ045 el 0,00081. 
Chal'\·cy prélend avoir trouvé des vins conten ant {)g,QS 

.l'acide arsénieux, mais le fait est contestable. Du 
reste, l'absor·ption de l'acide arsénieux à très-faiblo 
:lose n'est pas nuisible, loin de là. Mais la qucstion de 
l'arsenic n'est plus à discuter depuis Ja découverle de 
M. Coupier qui obtient la fuchsine en faisant réagir 
sur l'anilinc el la nilrobenzine un mélange de for el 
d'acide chlorhydrique. On obtient ainsi un produil 
entièremenl exempt d'arsenic. 

Ce premier cOtó de la queslion ócarlé, il s'agissait 
je savoir si la fucbsine non arsenical e ótail elle-même 
jouée de propriélóes nuisibles à la sanlé, mollant à 
part la question de coloralion frauduleuse du vin, 
:¡uestion qui nc prósenle aucun doutc. 

Pour ce qui est de la question de toxicologie, nous 
,•envoyons à la cinquième conclusion du rapport du 
Comilé d'hygiène de France, que nous donnons plus 
haut. Ces conclusions sont d'une cxlrêmo précision 
~t le résultat de longues et minutieuscs éludcs. 

Il ne faut pas cependant passer sous silence les 
.:>pinions émises par d'autres savants. Suivant Ritter, 
voici les effels de la fuchsine s ur les pcrsonnes el les 
chiens : 

La fuchsine pure, non arsenicale, est éliminée par 
les reins et la salive ¡ les organes dc sécrélion sont 
u-rilés par co passage, cc qui dótcrmine d'unP pal'! 
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l'apparition d'albumine dans les urines el d'autre part, 

un prut'ft dc Ja boucho. L'irritation des parois intesti

nale::; enLraine à la suite des diarrhées. Ces faits sem
blenl suf'fisants pour proscriPe même la fuschine purQ 

d'une manière absolue comme matière colorante des 

vins. 
Mais d'autres recherches furent failes qui nièrent 

formellement la produclion de l'albumine clans les 

phénomènes morbidgs produïts par la fuchsine. 
Voioi une nouveHe série d'expériences que nous 

lrouvons dans le lrava.il de M. Hus~on, ce sont des 

essais faits sur l'homme. Conclusions : 
i • Via.gt minutes après l'ingestion de Or,50 de 

fuchsme, les urines deviennent roses, elles deviennent 
ensuite comme sangoinolent.s et restant ainsi pen

dant plueieurs heures. M. Ritter ne dit pat avoir 

trouvé d'a.lbumine dans les urines, 
2• Dan8 un a11lre cas ~ srammes de fuchsine furent 

ingét•és ; le11 urines ne furent pas coloriées quoiqua 

acides . Lea urines pendant ces expériences élaient 

exemples d'alibumtne. 
3• Un e nouvelle cxpériencc f ut instituée s ur le même 

sujel qui est un homme encare robusle, dans Ja cin
quanta.ine, el non ivrogne . 11 consomma tous les 

matins un litre de vin fuchsiné ... Les urine<, plus ou 

moins roiiées pendant loule la durée de rexpériencc, 

conliennent, le douzième jour, des traces d'albumine; 

nous arl'êLons le douzième jour. 
4• Lc vin consommé pendant l'expérience ~tait 

arsenical. On rccommença l'expériencc en colorant Je 

vin par la fuchsine non arsenicale à dose de 0g,4Q pat· 

litre. Le qualrièmc jour, nous susprnrlons r .. x¡Hí

t·ienccaYant qu'il yail uuc appa1·ilion d'ulbuminc d<tns 
les Ut'inl'~ . 
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Sur les animau.x, une série semblable d'expériences 
ful fai te, mais cela ne nous intéresse pas à notre paint 
dc vuc, et Lelle est aussi l'opinion du Comité d'hygiène 
de France qui ne voulut rien conclure d'essais fails 
s ur des animau..x divers: chiens, la pins, cochons 
d'Inde. 

La production de l'albumine dans les urines, après 
une absorption plus au moins prolongée de vin 
fuchsiné, n'e~t done pas parfaitement prouvée. Rilter 
l'a conslaté, mais seulement à l'élat de traces. 

Voisin et Lancerau, ainsi qu 'Hérard, prélendenl 
que ce phénomène peut aussi bien provenir dc l'in
fluence de l'alcool du vin que de la fuchsinc. 

La plus grande divergence règne done clans les 
opinions au sujet de l'action physiologique de la 
fu chsine pure, aussi citons-nous lextucllemcnt l'opi
nion de qualques chimistes, opinion bonne à consul
tar. 

Bergeron et Clouel, ont donné à un homme, t 
gramme de fuchsine pure sans que celui-ci t'Ut in
commodó; en huit jours, 3c, 20 furent ingérés sans 
accident. Des chiens reçurent 20 grammes sans êlre 
sérieusemenl malades. 65 grammes furant adminis
ll'és en six jours sans produire de désordro. Aussi 
ces physiologisles concluent que Ja fuchsine, débat·
rassée de toule matière élrangère et sans trace 
d'aesenic, est un e subslancc inolfensive, mómc il 
f01·Le dose, et que son emploi peul être toléré pout· 
la coloralion des vins au même tilre que l'orseillc, Ja 
cochenille, l'indigo. 

Voici l'opinion de MM. Bouchardat et Cb. Girard: 
•< Eu égard aux pelites quanlilés de fuchsinc qui 

inlerviennent dans les Yins artificiellcmcnt colorés, 
:m peut dire avoc ccl'litudc, commc cela a clé,jà élé 
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afl1r·mó p<u· Bct'gl'ron el Lhote, que ces vins ne peu
vent òtt·•· ron...,id.'·t·és comme des loxiques, ayanl uno 
aclion nui:;iblc ?mmédiale. (Juelle que soilla dose du 
vin ingért\ les accidcnls qui apparattronl immédiate
temenl doivent être altribués au vin pris en excès et 
non à Ja fuchsine. Mais [!eut-on répondre avec cer
titude que l'usage continu du vin coloré avec celte 
substance soit inofl'ensif? » 

Cerlainement non. 
Le fait est done jugé provisoinment. La fuchsinc, 

pure de loul mélange, n'cst pas un loxiquc immédiat, 
mais la scioncc n'oil pas ancore à même, fautc d'ex
périence, pour décidcr si son action prolongée sur 
l'organisme pcut avoit• dús conséquences morbides, 
aussi préfère-t-elle con~ciller de prohiber l'emploi de 
cet agent, mai~ non de le considérer comme agent 
d'empoisonnemcnt immédiat et de le poursuivre 
comme tel. 

Du reste, en dcrnier ressort, les conclusions de 
l'Académie des soiences, après une vive discussion à 
laquell.e ont pris part MM. Wurlr:, Pasteur, Vulpian, 
Boussingaull, Dumas, le général Morin, sont celles
ci: 

La fuchsine est une malière frauduleuse sansdoute, 
mais nullcmcnl homicide; alors même qu'elle cst 
inofTensivc, son introduclion dans le vin constitue une 
lromperie sur la qualilé de Ja marchandise livréc. 

La fuchsinc, non arscnicale, enlre done dans la 
mêmc calégol'ic que les auLres matières inoffensivcs, 
ou à peu près, qui servent à falsifier les vins. Il est 
done bon dc pouvoit· s'assut·cr par so i· même si la fuch
sinc qu'on achèlc conticnL oui ou non de l'arsenic. 
Voici Ics procédés Ics plus simples. 

'rraitcz la fuchsine par l'appareil Marsh et cons-

lt 
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talcz la formalion de l'anneau arsenical; mais les 
quanlilés à apprécier sont si faibles qu'il esl préfé· 
rablc d'employer des moyens plus sensibles. 

M. Husson, lui, élrangle le t.ube de dégagcmenl dc 
J'appareil Marsh à l'endroit ou se ferme l'anneau, el 
inlroduit à cclttJ place un peu d'iode. Dès que lc dé
gagcmenl d'hydrogène arsénié se produït, il se for·me 
un anneau rouge jau ne d'iodure d'arsenic qui se vola
Wise en vapeur jaune sous l'influence de la chaleur. 
Mais M. Husson a rendu son procédé encore plus 
sensible en faisant arriver, dans unc solulion d'iode 
dans la bcnzine, son courant d'hydrogène arsénié; 
~·¡¡ y a la moindre trace d'arsenic, ellc sc décolore 
immédiatement. Ce procédé facile à employer !:iuffil 
pour l'cssai des fuchsines, nous le recommandons aux 
personnes qui peuvent avoir à employer celte prépa
ralion. 

Nous voici fixés sur les principales malières colo
ranlcs employées pour frauder les vins; passons 
mainlenant à l'étude de leur recherche dans ce li
quide. 

Oommençons par étudier l'action des principaux 
réactifs cmployés à la recherche d~s fraudes sur les 
vins nalurc's. 

Lc carbonate de soude en solution au 200° donne au 
vin pur une coloralion gris-ver1làtre ou gris-jauníl.tre, 
selon l'àge du vin et sa provenance . 

Lc bicarbonate de soude chargé d'acide carbonzque 
(Gaulhicr), volumes égaux de vin élcndu el de cc 
réaclif en solulion conlenant 8 grammes dc se! pour 
ccnl donncnl unc liqucur légèrement lroublc rl'unc 
tcinlc gris dc fer avec poinle vcrl boulcillc. Lc ,·in 
lcinlurier dcvient vert. foncé; l'aramon, ro!:ïe vint'UX 
brun. L'aramon mêlé de pelil Bouchet. donne du 
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lilas qui, à i oo• passe à la couleur infusion de 
thé. 

P1·otonit1·ate de mercure. Précipité gris perle, liquide 
surnageant blanc légèrement paille, pour les vins 
purs. 

Bo1•ax. Le biborate de soude en solution saturée el 
eroployé dans la proportion de 2 volumes pour un 
de vin, donne avec des vins purs des colorations qui 
varient du gris bleuàtre fleur de lin, au gris bleu lé
gèreroent verdàtre. C'est à M. Moitessier qu'on doit 
ces réactions qui peuvent être fort utiles . 

Ammoniaque. Volume égal d'ammoniaque et de vin 
rouge nouveau pur donne une coloration verlc qui 
passe à Ja leinte feuille morte s'il y a eu excès de réactif 
(Gaulhicr et Garcin). 

Sul(hyd1·ate a ammonz·aque ammoniacal. On prépare 
ce réaclif suivant Filhol, avec 10 ¡;rammes d'ammo
niaquc et 8 centimètres cubes de sulfhydralc ordi
nairc par litre d'eau. Le vin est mélangé à volume 
égal et filtré. 

La fillralion passe verdàtre avec le vin naturel, vio
lot-lilas ou bleuàtre avec les vins fraudés. Celte réac
tion manque de sensibililé .. 

Eau de bMyte. Ce réactif précipite les vins et le li
quide filtré prend un e couleur olive si le vin est pur, 
ou vieil eau-de-vie po ur certaines variétés. Si lc vin est 
..:oloré artiflciellement, le liquide filtré est franchement 
coloré, vialet ou rose selon la nature du colorant. 

Sous-acétate de plomb. Précipite les vins purs en 
bleu cendré, bleu verdà.Lre, vert clair, le liquide sur
nageant incolore sauf si on a employé les teintures 
de bais et la fuchsine, cas ou le liquide laisscra une 
coulcur rose plus ou moins foncéc. Ce réactif cst con
tosté, j'en ai cepenc!ant lii'Q cl'ulilcs rcnscignr·men's, 
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et c'est loujours ie premier que j'emploie, sauf à véri· 
fier des résullats pat· d'autrC\s essais. 

Bioxyde de ba1·yum (Gauticr). Voici une réaclion 
qui m'a donné des résultats d'une grandt~ exactitude 
• t que M. Gauliet· conseille avec raison. 

3 cent.imèlres cubes de vin collé ou étendu au rose 
acidulé de 5 gouttes d'une solution d'acide tartriquc 
à 5 0/ 0 et additionnés de 0&1 de bioxyde de baryum 
pn poudt·e se décolore presque au bout de 24 heures. 
A,·eu l'hièble, lc sureau, la fuchsine, le Fernambouc, 
lc campòcbe, la betterave, la cochenille, la couleur 
rose ou lilas persiste bien plus longlemps. 

Nous voici maintenant possesseurs de l'étude des ,, 
matières servant à praliquer la fraudc et des réacli fs 
destinés à la démasquer, étudions done la marche à 
suivre pour arriver surement au bul cherché. 

Le premier point. à ét.ablir est. de s'assurcr si le vin 
cst nalurellement. coloré ou s'i! doi t. un e partie di sa 
couleur à l'addition de matières élrangères. 

M. Fauré de 1Sordeaux donne un moyen prompt et 
certain pour délerminer si un vin a élé addilionnP 
d'une quantité quelconque d'uno teinture art.ificielle, 
iaissant à l'expérimentateur le soin de la classer. 

M. Gautier a crit.iqué cetle expérience, cependant 
olie nous semble bonno et e' est avec succès que nous 
nous en sommes souvent servi. Voici ce procédé: 

Une certainc quanli lé de vins est addilionnée de 
quelques goutles d'une solution conccntrée de tannin; 
on agite fortemenl; puis on verse dans le tout unc 
solution chaude de gélatine. 

Que se passe-t-il? Lc tannin a une affinité exlrêmè 
pour la matière coloranle du vin el sc combine irnmé
diatemenl avcc elle; lorsque l'on ajoulc dans lc vin 
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ñc 1a grlttlino, on précipile le tannin et en même 
temps la malière coloranle combinée. 

Ce phénomène ne se pl'oduit que dans les vins co
lot·és naturcllement. 

Si, au contraire, le vin a élé addilionné d'une quan
tilé très-minime de matières coloranles élrangè¡·es, 
ell e reste rouge. Le vin nalurel devient jaune paiqle. 
Quand on a employé pour la fraude les teintures de 
Fernambouc, campèche, fuchsine, orseille et coche
nille, la réaction est d'une grande sensihilité. Quand 
au conlraire la teinlut·e est dqe à des baies da fruits, 
la réaction est moins saillante, mais cependant très
saisissable quand on a un peu l'habitude de la prati
quer. Les tubes à expériences doivent toujours être 
regardés par transparence sur un écran de papier 
blanc et non pas au travers de la lumière du ciel. 

Celte expérience fixe immédiatement dans qual sens 
l'expert doit se diriger. 

Le docteur Facon a proposé un autre moyen pour 
s'assurer si un vin contient une matièl'e tinctori.a.le 
quelconque. Voici son procédé: 

On prend 50 grammes de vin suspect, on le verse 
sur 50 gram mes de bioxyde de manganèse pulvéri:.sé; 
on agite pendant un quart d'heure et l'on fillTe. Si Je 
liquJde csl clait· el incolore, on peut être assuré que 
le vin n'a pas élé coloré artificiellement; dans le cas 
contraire il reste colaré. 

Gauticr combat à juste tilre ce procédé. Cepen· 
dant il csllJ·ès-ulile dans Ja recherche des vins fuch
sinés et pour qualques l~intures végétales. 

M. Lamallina a publié en avril 1877 un procédé 
prcsquc id cnLique qui ne d.iffère que par les closes. Jl 
agite pcndanl 12 ou 15 minulPS 100 grammPs de vin 
avec i5 grammes de peroxydc de manganèsc pulvé-
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ri sé. Si le vin est pur, il filtre incolore; si, au contra i re, 
il conserve sa couleur, il a été colaré arlificiellement. 
Ce dosage donnc cies résultats plus exacts que celui 
du docteur Facon qui emploie un trop grand excès de 
bioxyde de manganèse. 

Un vin nalurel agité avec de l'éther ne lui cède pas 
sa couleur ; si ce phénomène se produit, il y a inlro· 
duction d'une malière tinctoriale quelconque. 

M. Filhol, lui, opère comme suit : il addilionne du 
vin d'un léger excès d'ammoniaque, puis de qualques 
gouttes de sulfbydrate d'ammoniaque, et fillt·e. Si !e 
vin est naturel1 le liquide est vert; s'il est coloré 
arlificiellement, il sera ou bleu ou violet ou rouge. 

M. Balilliat, lui, ajoute de l'ammoniaque au vin 
rouge ; la matière colorante devient brune sous l'in. 
fluence de cet alcalí, et elle ne reprend pas sa couleur 
lorsqu'on verse de l'acide tartrique, si le vin était natu· 
rel, tandis que tous les pigments artifici els reprennent 
leur coloration primitiva. 

J'ai vérifié cette expérience, et j'ai regretté de le 
dire, M. Batilliat est dans une profonde erreur; que 
le vin soit naturel ou colaré artificiellement, la couleur 
primitiva revient toujours dès qu'on ajoute de l'acide 
tartrique à un vin déjà décoloré ou tourné au vert 
bronze par l'ammoniaque. 

Ceitc expérience, fort séduisante au premier abord, 
m'a donné l'occasion d'étudier avec soin J'influence 
dc l'ttge du vin sur la couleur obtenue par l'addition 
de l'ammoniaque dans les vins. 

Ainsi les vins jeunes donnent une belle coloration 
verle qui lourne de plus en plus au brun, en raison 
de l'àge d'un vin. 

M. Müller dit que le picrate de potasse troublera le 
vin naturel et le colorera en brun jaune sale, et dans 
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Je- vin coloré avec des fleurs de mauve, il donnera 
naissance à une coloration rouge carminée sans pro
duire de trouble. 

Celte réaction qui ne sc rapporte qu'à une seule 
matière colorante, offre peu d'intérêt, et souvent n'est 
pas exacte, ainsi que j'ai pu le conslater avec des vins 
du micti colorés par de la décoclion de mauve. 

Certains auteurs disent également qu'une goutte 
de vin naturel desséchée et vue au microscope paratt 
uniformément colorée, tandis que si le vin conlient 
des couleurs arlificielles ce fait ne se produït pas. Là 
il y a encore une grave erreur, et de nombreuses ob
servations m'ont fait voir qu'on ne pouvait baser au
cune observation sur ce fait. 

M. Husson publie dans son ouvrage un procédé 
dont il revendique la pl'iorilé. Je n'examinerai pas ce 
cOlé de la question, jc donne son travaillel qu'ille 
publie, car je l'ai vérifié avec soin et je dois recon
nattre qu'il peut rendre de grands services et donner 
des renseignements d'une grande exactitude. 

Procédl HU$!on. En me basant sur le même principc 
que M. Fauré, j'ai indiqué un procédé qui me parail 
de la plus grande sensibilité. Ayanl remarqué que la 
présence de l'alun modifie souvent les réaclions indi
quées par les différents auleurs, j'ai cherché ò. uli· 
liser ce corps po ur reconna1trc la matière frauduleuse. 
Au lieu de précipiter l'alumine par un carbonata al
calin pour former une de ces laques à leinles indé
cises, données cependant comme caractérisliques, je 
précipile racide sull'urique par l'acélale de plomb 
crislallisé. Le sulfate de plomb en se déposanl en
li·a.lne avec !ui la presque tolalité de la malière colo
'ranlc du virr et l.atsse au conlraire en solulion les 
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colorants artificials, clont les leintes soni au contra.ire 
a.vivées par l'acétate d'alumine qui se forme. 

Pour celte opération, je me sers de deux solnlions 
roncenlrécs à froid; l'une est facile avec l'al un, l'au tro 
a.vcc l'acótate neutre de plomb cristallisé • 

. l 'ajoule à un Yolume de vio une quantité égale de 
solulion d'alun que l'on traile enstJi le par celle d'acé
lale. 

Il se forme des précipilés qui ont une iroporlance 
sccondaire, tandis que le liquide, passant après fJ.llra
lion, est tout à fait caractéristique. 

Afin de pouvoir laisser à la justice un témoin de la 
f'alsificalion, on peut opérer de la manière suivanle: 

Le vin est additionné d'alun ainsi qu'il a été dil; 
puis on p1·end un carré de papier Berzélius blanc Sut' 

Jequel on dé[Jose 2 gouttes du liquide à essayer ; enfin 
dc la même manièr e on ajoute une gaulle de la so
lulion d'acélate de plomb. L3 précipité se forme et le 
liquide coloré qu'on fait sécher leinllc papier de dit~ 
férentes nuances, preu ves de la falsification. 

Voici les conclusions que l'on peut tirer de l'examen 
du tableau ci-conlre : 

1 • La couleur du précipité peut guidet' l'expert pour 
délerminer le cru ayant fourni Je vin. Dans une rc
cherche de ce genre, !e chimisle chcrchera à so pro
curer du vin de même provenance et do mêmc annéo 
et constatara si les précipités sant identiques. 

(Je crois que M. Husson s'avance beaucoup en uf
firmant ce fait. J 'ai eu occasion de lo vérifior et jo 
dois avouer que mes résullals ne donnèrenl aucunes 
preuves assez positives pour pouvoir poser uno con
clusion sérieuse). 



NOM COULEUR COULEUR 
dc Ja malièrc du du liquide ~ cor.on.\:-ITE P ll ÉC I PIT É FILTRÉ :::::, 

;:... 

Vins dc Toul, 1874. Blanc sale. Légèrc teinte vineuse. 
~ 
> 

Macan, 1873. Gris bleu. I) )) <::::: .., 
Bordeaux '(Piaine dc 1870). Gris légè rem3nt violar· 1. )) )) ~ > 

"' r 

"' rn 
Hérault, 18ï.l. Gris bleu. )) )) 

;t 9 
A ramant et vin de 'l'ou], 1874. Blanc sale. n ¡:, > 
Teinlut·ier 18li4. Gris vialet. ~ ..; 

)) )) o o 
Hlcuàlre. Complétement décoloré d'un beau 2 Indigo . ;:s rn 

"' Troène. Gris bleu . bleu d'ammoniure de cuivre. ê-
e 
"' Vigne vierge . Gris violacé. Blcu violet très-franc. rn 
<! 

Myrtilles . Violacé. Vialet bleu. "1::! z ci 
Sureau. )) id. "' 

'f> 
"" Bois de campèche. )) Vialet un peu cerise. ~ 

Boïs de Fernambouc. )) Groseille. ::;:: 
Mauve noire. Gris bleu. Bleu mauve. ~ 

;; "' Vins avec trace de fuchsine. Blanc sale . Raisin. ~ 
~ 

l'u eh sine. Ro sé. Rose fucbsine. 
t.o) 
t.o) 
t.o) 
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2• Le vin nalurel, quelle qu'en soit la provenance, 
après avoir subi le traitement que nous avons indi
qué passe toujours avec une teinte vineuse très-atté
nuée. 

3• Si le liquide passe avec une teinte d'un bleu 
franc, c'est que le vin a été falsifié avec du jus de 
tro en e. 

4° Sí la teinte est pale, d'un bleu mauve, c'esl quïl 
y aura un mélange de vin et d'infusion de fleur de 
mauve noire. 

5• Lorsque le liquidà passera avec des leintes vio
lettes plus ou moins bleues, c'esl qu'on aura introduït 
du jus de phylolacca, du jus de sureau, de baies de 
myrtille ou une décoction de campèche. 

6• Si la solution violette devient jaune sans l'in
lluence de l'ammoniaque ; si le carbonale de soude 
en présencc dc l'alun détcrmine un précipité lilas, 
c'est que le vin a été falsifié avec les baies de phylo-
lacca. · 

7• Si la solulion don ne aYec le carbonale de polasse 
un précipité gris violacé, c'est qu'il y aura des baies 
de myrtilles. 

s• Si la solution passe au ble u sous l'influence de l'a
cétate de cuiwe el au rose lilas par l'aclion de l'acétate 
de soude, si elle donne un précipilé violel par le car
bonale de soude, i! y aura des baies de sureau. 

~· En mettant un peu d'acide nitrique dans les 
liquides colorés en violel bleu, ils passent tous au 
rouge groseille à l'cxceplion d'un seul, qui prend la 
leinle pelure d'oignon - bois de campêche. 
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iQ• Quand lc liquide rouge groseille devienl pelure 
d'oignon sous l'influencc de l'acide nilrique, c'est 
qu'on aura intl'oduit dans le vin une décoclion de bais 
de Fernambouc. 

i i • Lorsque la teinte est d'un rouge sale, il y aura 
lieu de rechercher si le vin renferme de la f'uchsinc. 

12• Si le liquide passe avec la teinte vineuse el si 
le dép6t reslé sur le filtre a une couleur bleue pro
noncée, on cherchera l'indigo . 

Je dois le déclarer, cet ensemble de recherches el 
de réaclions indiquées par M. Husson, présente un 
grand intérét; j'ai eu, je l'ai déjà dit, occasion dc vé
rifier la plus grande partie de ces réactions et j'en ai 
eu de bons résultals. Leur simplicité est grande, et 
j'ai cru devoir les préférer souvent aux réaclions un 
peu longues et minulieuses de M. Gautier dant nous 
aurons à parler plus tard. 

M. Vogel emploic un autre procédé pour s'assurer 
si un vin doit sa couleur à lui-même ou à une addi
tion frauduleuse. On élend fücc de vin de 90°0 d'eau 
el on y ajoute 30cc d'une solution concentr~e dc sul
fate de cuivrc ; si le vin est pur, il est décoloré ; s'il 
conlient de la mauve, il se colore en vialet. L'auleur 
a reconnu que tous les vins pur::, sans exceplion, 
les vins nouveaux, comme les vins vieux sant déco
lorés par le sulfate de cuivre ; ce réactif parait done 
êlre le plus sensible pour reconnaitre la purelé du vin. 

M. Ohancel emploie le sous-acétate de plomb, 
mais nous aurÓns à y revenir en étudiant spéciale
ment Ja rechcrche de telle ou telle teinlure. 

M. Hilgcr nous donne un Lableau donnant les 
réactions fournies par le vin naturel comparées à 
celles fournies par le vin fraudé. 

e 
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J'ai, de mon cOlé, employé souvent un procédé 
connu, ma.is que jc lrouvc forl commode, à cause de 
Ja nuancc caraclér·isée de ses réactions. C'eslle pro
lonill'alc dc mercurc. li donne les réactions suivanles 
avec les vins falsifiés et les vins naturals. 

Vin nalurel: 
Précipilé gris perlc. 
Vin falsifié par malières colorantes quelconque : 
Précipilé rose vialet. 
Si la malièrc coloranle est de la décoction de coque-

licol, précipilé bleu. 
Le liquide surnageant garde généralement uns 

faible nuance dans les vins fl'audés, tandis que pour 
les vins nalurels, il devicnl blanc légèrement paille. 

Cel te réaclion du protonilrale dc mercure est exlrê
memenl sensible et rapide; e' est ce que je lui trouve 
de commode pour une analyse provisoire, un pre
micr essai. 

Cc premier essai fait, il est bon, aYant de chercber 
si le vin est colaré arlificiclleme.nt, de s'assurer du 
poids des cendres. 

En effel, un vin colol'é artificieltement par cie¡ 
teinlures végétales) donnera toujours un grand excè¡¡ 
de cendres, el cela s'explique facilement par ce fait, 
que loules les matières coloranles employées pour 
frauder les vins, ont besoin de contenir un ass~W: 
grand excès d'alun poui' maintenir leur couleur. Ainsi 
done, si en calcinant un vin on trouve une quantité 
de cendres qui passe la moyenne, il y a plusieurs hypo
lhèses à f aire. 

Le vin est, ou colaré artificiellement, ou aluné, 
ou platré. On sail done immédialemenl dans quel 
sens on doit dirigcr s~s recherches. 

Nous allons passer successivament en revue les 
tl. 

' 
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moyens employés pour délerminer la nalure de la 
matière colorante frauduleuse inlroduite dans le vin, 
sauf la fuchsine que nous réservons pour un chapilre 
spécial. 

Campêche. Le vin coloré par la décoclion de cam
pêche prend une teinle violet superbe quand on 
l'additionne de bichromate de potasse. Pour micux 
dislinguer la réaclion, on étend le vin dc cinq par'ties 
d'eau et on opère dans des éprouvelles en verre lrès
blanc. 

M. Lapeyrère, pharmacien de la marine, indique 
un nouveau réactif pour reconnattre les vins colorés 
par le campêche, c'est l'acélate neutre de cuivre. 11 
imprègne des bandes de papier Berzélius d'une solu
lion concenlrée d'acétate neutre de cuivre et les plonge 
dans Je vin suspect; s'il y a addition de la teinture 
cherchée, eUes prennent une teinle bleue violacée. 
Celte réaction est très-caractérislique el réussit forl 
bien. 

Lorsqu'on agite avec de l'éther un vin additionné 
d'exlrait de campêche, l'éther prend u ne teinle 
jaune. La liqueur élant décantée, si l'on y ajoule una 
goutte d'ammoniaque, elle prend immédialement 
une teinle rose vif, qui passe au rouge avec un excès 
d'ammoniaque. 

Si on verse dans du vin au campêche une solulion 
de carbonata de soude au 200•, il n'y a pas de chan
gement notable si la leinture n'est pas en grand 
excès. 

Bots de Brèsz1 ou de Fernamhouc. Le vin coloré par la 
décoction de ce boïs n'est pas décoloré parle tannin li 
précipité par la gélatine, 11 

(Gautier). Le vin au boïs de Fernambouc, lrailé 
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po.r lc carbonale da soude, prend une coloration lilas 
brun ou lilas leinlé marron. L'ammoniaque donne la 
même réaclion. 

L'eau de baryle se colore en rouge brun, le borax 
en lilas vineux. 

Cochenille. Le vin coloré à la cochenil1e ne cède 
rico à l'éther. Lorsqu'on ajoute à un tel vin quelqucs 
goultes d'ammoniaque, on fait parailre une colora· 
tion brune; l'éther n'enlève rien au liquide, conlrai
remenl à ce qui arrive pour la fuchsine. L'addilion dc 
quclques goultes d'eau de baryle y délermine Ja pré
cipilation d'une laque violelle. Le vin natural donnB 
une laque verte. 

Du vin à la cochenille est décoloré par l'albumine 
puis filtré. i O à 12 gouttes de cette solulion ci aire 
versées dans 250 grammes d'eau chargée de sel~ 
calcaires donnent très-rapidement une nuance vio 
lclle. 

M. Nees d'Essenbeck traite le vin cochenillé pax 
J'alun el lc carbonate de soude, il filtre el a une li 
queur rose non décolorée par l'eau de chaux, mais qui 
se décolore sous l'influence de la chaleur. Le borax 
colore Ics vins en lilas. 

Temlure de coquelicot. Elle n'a pas de caraclères bien 
saillanls, si ce n'cst que sa décoction mise dans les 
vins conserve sa couleur malgr~ l'additi<l'n de tannin 
el de gélaline. Trailó par le pl'otonilrate de mercure, 
le vin qui en conLienL donne un précipité d'un beau 
bleu. 

01·seille, voir les procédés et les réactions indi-
quées page 319. 

Phytolacca (Gaulier). Le carbonate de soude ajouté 
au vin fraudé par le phytolacca, lui donne une cou
leur violacée sombre ou lilas. 

·. 
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Lc bichromate de potasse précipite }Q vin au phy
lotacca en rouge, tandis que le vin nalurel est préci
pilé en brun foncé. 

Mauve noñ·e. Le vin fraudé avec ]a teinture de 
lmauve noire, donne par l'acélate de plomb un préci
pité bieu verd!llre. Par l'aluminate de potasse el 
l'alun, un précipilé sans importance, le liquide sur
nageant est rose violacé. Le sulfate de cuivre unc 
coloration bleue intense. 

Betterave. Les réaclions de cette leinlure sonl 
peu caractéristiques ; la réaction la plus sensible est 
celle obtenuo par le bioxyde baryum el l'acide tar
trique s ur le vin fraudé. S'i! y a de la teinture de bet
terave, la Iiqueur prend la couleur rouge Javure de 
chair, le dépOt orange au conlacl du bioxyde de 
baryum. Cetle réaction cependant est assez délicate 
à observer. 

Bflies de sw·eau. La présence de Ja teinture de baies 
de sureau, se démontre facilement, comme matièro 
colorante, mais elle se distingue difücilorpent des 
teintures d'hièble et de troene. Les réaclions de ces 
trois préparalions ont une grande analogie et c'est à 
grande peine qu'on arrive à les dislinguer les unes 
des autr'es .. M. Velain prélend bien que le vin coloré 
par les baies de sureau devient rose lilas, tandis que 
le vin naturel se colore en brun qu tnd on l'addi
tionne d'une solution concenlrée d'acélale de soude; 
mai s le fait n'est pas appréciable si on a alT aire à des 
vins du midi, riches en coulcur et nouvcaux. Ainsi 
dans le coupage suivanl: i j -J. vin blanc, 1/ lt aramon 
nouveau, 1 f 4 Leinlure de sureau, la réaclion est nulle; 
lc brun de la matière coloranle de l'aramon masquc 
la leinte du sur·eau. Si, à du vin fraudé au sm·eau, on 
ajoule un e solulion d'acélale d'alumi ne, il y a précipilé 

-· 
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el lo.: liquide: su!'llagcanl C!:il violel bleu ou lilas 
franc. 

Baies d'hièble el de troene. Réaclion peu apprécia.
bles, mai s qu'on peul observer en appliquanlles obsct·
valions mcnlionnóes clans les tableaux que nous 
donnerons plus loin. 

Baies de myrlille. Le vin colaré par les baies dc 
myrtille, se colore en vialet sous l'influcnce du sul
fate de cuivrc. C'cslla réaction la plus sensible. Ma.is 
il esl une autre observation qui peul pcrmcllrc do 
reconnalLre cetle fraude, c'est de rechcrchcr la pré
sence dc l'acide citriquo qui n'existe quo rat'emenl 
dans les vins nalurels eL qui est ll'ès-abondante dans 
les vins fraudés avec celle Leinlure qui en conLionL 
des quanlilés considérables. 

!ndigo. Pour rechercher celte matièrc coloranle, 
nous renvoyons au chapilre Indigo, page 320. 

Fuchsine. La rechcrche dc la fuchsinc clans les 
vins a donné naissance à une foule innombrable de 
procédés, nous ne les passerons pas tous en revue, 
nous en donnerons quelques-uns, ceux qui p1·ésrnlenl 
les meilleurcs garanties po ur u ne expert isc jurlicia.ire. 
Le prcmier procédé publié esl celui du professeur 
Casali. Il consisle à lrailer le vin suspccl avcc de 
l'ammoniaque el à agiler ensuile avec de l'élher qui 
se charge de rosaniline. La pluparl des procódés em
ployés du resle, reposenl sur ce mêmc principe; 
ajouter au vin uno solulion alcaline et reprendre par 
un dissolvanl qui s'empare de la fuchsine. 

Cependanl, dans l'intérOL de la queslion, ,jc crois 
ulile dc donner la plupart des procéclés connus. 

Pt·océclé Yvon. 25 à 30 cenlimètres cu bes de '10 

suspecl sonL agités avec 1 à 2 grammes de noir 
animal; il n'est paint nécessaire d'en employer un" 
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quanlilé surlisantc pour le décolorer entièrement; on 
jPllc sur un petit enlonnoir dont la douillc est garnie 
rl'on lampon d'amianle ; on laisse égouler el on lave 
lr noir avec un peu d'eau ; cela fail, on le lraite par 
un peu d'alcool ou même d'eau-de-vie fol'le, et immé
diatcmenl cel alcool se colore en rouge plus ou moins 
l'o neó suivant la quantilé de fucbsine contenue dans le 
-.in. Si lc vio est pur, l'alcool passe incolore. On pe ut 
ainsi délerminer la présence dc Ül!002 do fucbsine 
par lilJ'O dc vin. 

p,·océdé Jacquemin . Il démonlre Ja présence de Ja 
f'uchsine: f• par la teïnlure directe de la pyroxiligne. 
Les couleurs d'anilines se fixent sur la pyroxiligne, 
tandis que la matière coloranle du vin n'y ¡•esta 
pas. . 

2• Par Ja leinlure des Jaines mordancées ou I e même 
phrnomène se produït. 

3• Par la lcinlure de la laine ou moyen dc Ja fuch
sinc ammoniacale. On évapore 20Qcc de vin à moilié, 
puis on lraile à f'roid par un excès d'ammoniaque, en 
tt.yanl soin d'agilcr fortement, on mélange enfin avec 
l'élhcr, on agite el on laisso reposar. On évapore 
I élht'r en faisanl passer les vapeurs dans de la laine 
blanche qui se colore immédialement en rouge s'il y 
l. do la f'uschine. 

Procédé ¿,,maltina par le peroxyde de manganèse. 
f't·océdé Husson. On introduït quelques grammes de 

vin dans une fiole et l'on ajoute un peu d'ammo
niac¡• r•. Le mélange prend une teinte d'un vert sale. 
On ¡.longe alors dans le liquide un fil de laïne blanche 
u tapissr.rie. Lorsqu'ïl esl bien imbibé, on le retire, 
on le dispose verticalement, el l'on fail couler le long 
de ce fil un e goulle de vinaïgre ou d'acide acélique. 
3i I e vio est naturel, à mesure que la goulte avance, 
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la Jaine redevient d'un blanc rose, s'il est altéré par 
Ja l'uchsine, ell e se leint en rose plus ou moins foncé. 
La réaclion est des plus nclles. 

P1·océdé Belus. On verse dans un tu be divisé en trois 
parlies égales le vin à analyser jusqu'à la premièrc 
division. Puis on remplit Ja deuxième division d'ammo
niaque dilué, on agite, puis on remplil la troisième 
division d'alcool amylique, on agite de nouvcau. 
Quand le mélange est bien opéré, on laisse reposrr. 
On voit une zone se former à la surface. Si lc vin csl 
fuchsiné, celte zone est plus ou moins rosée ; si le 
vin est pur, la zov.e reste lout à fail incolore. 

P1·océdé F01·dos, basé sur l'isolament de la fuchsine 
du vin par le chloroforme, n'est qu'une modificalion 
du procédé Jacquemin. 

Procédé Bécllamps, basé sur l'emploi de l'eau do 
baryte. 

Procédé Romeï, pt·océdé Lahir:he. Voici un pt·océdé 
qui semble le meilleur et qui est considéré commu 
tel par le Conseil d'hygiène de France. Seulemenl je 
suís fort embarrassé pour l'atlribuer à l'un ou l'aulre 
des deux auteurs. Les uns J'allribuent à Romel. les 
aulres à M. Labiche. Je passe outre etje le donne 
lel que. 

Pour découvt•ir la fuchsine, précipit.er le vin par un 
excès de sous-acétate de plomb, filtrer, agiler le 
liquide fillré avcc de l'alcool amylique. Celui-ci s~ 
teint en rose ou en rouge. l .a coloration disparaU 
par l'addilion de quclques goultes d'ammoniaque el 
repara1l lorsqu'on sursature par l'acide acétique. Ce 
sonl là des caraclères qui n'appartiennent qu'à la 
fucbsine. 

Pt·océdé Gil·m·d. Même mode d'opérer, seulemenl 
il remplace l'alcool amylique par de l'élher acélique. 
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P1·océdé SchuUlewo,·lth. Basé sur l'emploi de l'alcool 
amylique. 

Procédé Jaitlm·d. N'est qu'unc paraphrase tlu pro
sódé Rome'i et Labiche. 

ER somme, cc ne sont pas les procédés qui man
quent, comme on le voit, et je nc crains pas dc le 
d1re, c'est une des fraudes la plus facile à rr.con
naltre parce que les réactions sont très-caractérisées 
et D'! laissent pas dans l'esprilles mêmes doutes que 
celles obtenues sur les baies de fruits, fraudes les 
plus difficiles à caractériser. 

Je vais terminar ce travail déjà un peu long peut
être, en donnant quelques travaux d'cnsemble des
tinés à déterminer la natura des teintures employécs. 
Je donne ces lravaux, du reste, sous la responsabilité 
de leurs auteurs. · 

M. Nees d'Esenbeck, indique la formule suivante. 
Il fait deux solutions; la première avec u ne parli e 
d'alun dans onze parties d'eau, Ja seconde, de une 
parlic de carbonata de potassa dans huit parties d'cau. 
ll ajoute au vin, volume égal de solution d'alun, puis 
il ajoute peu à peu !a deuxième solution, en ayanl 
soin cependant de ne pas précipiter l'alun. L'alumine 
se précipite, forme unc sorte de laque qui entraíne 
la. matière colorante du vin et donne un précipité gris 
sale, quand le vin est natural. Si on a ajouté un trop 
grand excès d'alcalí, une partie du précipité est re
dissous, et le reste prend la nuance gris cendré. 
Quand le vin est uotiveau, le précipité prend une 
nuance verte s'il y a excès de potasse. 

Si les vins traités par cette solution d'alun donncnt 
par lc carbonale de potassa, des précipités bleus, 
violets ou roses, on peut les soupçonner de contenir 
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des malières coloranles artificielles. La matière colo
rante du phytolacca est la seule dont les réactions 
soient les mêmes que celles du v in. 

M. Jacob, à Tonnerre, a, lui aussi, donné une for
mule pour déterminer la nalure de la teinture,em
ployée pour frauder les vins ; voici sa méthodc : 

Dans deux grammcs de vin à essayer, on verse 
2 gt·ammes d'une solution formée par 10 grammcs de 
sulfate d'alumine et iOO grammes d'eau distilléc ; 
puis on ajoute à ce mélange 11 à 1.6 goultes d'une so
lulion alcalins, préparée avec 8 grammes de carbonalc 
d'ammoniaque et 100 grammes d'eau disti11ée. On 
oblient, comme dans la méthode deM. Nees d'Esen
beck, un précipilé abondant d'alumine qui entraine la 
matièrc coloranle du vin, et c'est d'après la nuance 
du précipilé qu'on décide la nature de la fraude. 
M. Jacob nc se contenta pas de cet essai, il fait en 
même temps une autre expérience avec du sous
acétale de plomb et compare les résullals. 

M. Gaulicr a publié un long travail sut· l'emploi 
des réactifs, leurs efTets et une marche à suivre po ur 
dislinguer les difTérentes matières employées pour 
faire la fraude, nous ne le suivrons pas dans cc tt·a
Yail cxtrêmement remarquable, nous y avons puisé 
d'intéressants résultats et nous ne pouvons mieux 
faire que de conseiller aux personnes qui ont à s'oc
cupcr de ce genre de recherchcs d'en bien étudicr 
tous les détails, c'est ce que nous connaissons dc 
plus complet s ur la recherche des matières colorantes 
dans la fraudc des vins. 

Nous Lerminerons en donnant un petit tableau indi
quant un e smi lc dc réaclions qu'il est bon de consullcr 
avant dc commcnccr une recherche. 

Nous voici an·ivés à la fin dc nolt·e lachc, pleins 
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de J'espoir que nos nombreux efl'orts, nos travam; in
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- procédé pour délerminer si un vin est falsiflé. 328 
- travaux sur la matièt·e colorante . . . . . . • ~no 

Febling, dosagc du sucre par le réactil cuprotartrique !J!J 
Fer, recherche et dosage . . . . • • . . •• , • • • 2i!) 
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Fermcnlation, éludc hislorique .••••• • 
l~CI·mcn!ation alcooliquc, son équation • : • 
l~ilhiol, recberchc de la coloralion des Yins. 
Fluorures ... . ... . •....• • . . 

Fordos, recherche de la fucbsine . . • • . . . . • . •. 
Francreur, sa formule de réduction des alcools. 
François, ses lravaux. . • • . . . • • • . 

procédé de dosa ge des sucres. . . • . 

Pa~s. 

11 
21 

338 
2! 

313 
Sl 

81 
9l 

Fourcroy, son opinion sur la fermenlation . . . . IS 

Fuchsinc, étude et recherche de cc corps dans Ics Yins. 321 et 3H 

Gaulier, rechcrche des falsificalions. . . . • . • • • . • 3U 
Gay-Lussac, étude dc la fermentation. • . . 18 
Girnrd, rccberche de In fuchsine . . . . . • 313 

Glénard, lrnvnux SUI' la matière colornntc. 2Gi 
Gliadine ou glaiadine . . • . • . . 2~1 

Glucose, formule cbimique • . . . . . Sl 
Glucorenomètrc de Cadet de Vaux. . . • . 88 
Glycérine, recherche et dosnge. 23! 

Grassi, dosagP. du tan nin. • • • . • • • . . 153 

Hilger, matière colorante, tableau des principaux réactif;¡. 33ò 
Hugouncnq, recherchc de l'alun . . . . . 29! 
llusson, recherche sur l'alcool. . . . . . • . . 21l 

recherche de l'alcool de betterave . . . 213 

analyse d'un vio coloré frauduleusemenl 331 
recherche de la fuchsinc . . . 
recherohe de l'acide salicylique 

lndigo dans les vins, sa recherche. 
Iodures • . • •..••...•. 

Jacob, recherche des falsillcations 
Jacqucmln, recherchc de la fuchsinc 
Jaillard, rcchc¡·che de la fuchsinc. 
Jcan, dosage du sucre •.•• 

Ki.rsoh-wasser, sn fabrication. 
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Lagrangc, dosngc du sucre ...••••.•• 
Lamatlina, rcchcrc:tc des coloralions artificiellcs 

rcchot•chc dc la fuchsine 
Lapcyrèrc, étude du campêchc. • • • •• 
Las;aignc, rcchcrcho dc l'alun . . • . • . 
Lavoisicr, son opinion sut• la fcrmentation 
Lefcbvre, dosago dc l'acide acétic¡ue . , 
Liquomèlt·o Musculus, Valson et Cic •• . 

Macagno, rcchot•chc dc l'acide succinique . 
lllncc¡ucr, 6tude sm• la fcrmcnlr.lion .• . • 
i\lagnésic, rechet·chc el dosa ge. . . • . . • . . • 
Manganèsc, t•cchot·cho ol dosagc . • .. . ..• 
i\!anièt•c dc pt·océdcr à u nc analysc dc vin. . • . . . 

3(H 

Pnges. 
107 

329 
3\2 

333 
201 

12 
i39 
68 

HG 
B 

!83 
~:J 

5 
Marly, dosagc tl u plúll•agc des vins. 304 
l\1asson-l?our, dosngo du larlt•c :162 
Malièrcs nzolécs . • . • • 2n 
i\lalièrcs coloranlcs. . • • • • • 2'j6 
lllalièrcs grasses des vins • . • • 240 
Maumcné, formule dc la produclion dc l'acide carbonique 

d •n~ les fcrmcnlalions du sucre de can nc et du sucre 
intcrverti. . . . . . . . . :17 

?lluumcné, dosagc du sucre . • • • • • 1 OG 
matière coloranlc . . . . • • !!6 í 

lllr.u1•e noirc, sa rccbcrche dans les vins. 310 
Mohr, do~agc du l'acide des vins. . . . 1 H 
~lolncr, rcchcrcbc dc l'alcool dc bcttcravc 27~ 

lllouillagc des vins, sa t•ecbcrchc. 26e 
Moills, lc ur richessc en sucre . i 1 i 
i\lucilngo, opinion de Vauquclin 237 
i\Iullcr, matièrc colornnto. 326 
i\lülclct·, malièro colorante 330 
Mycodct·ma vini, étudc • • 28 

Nomcnclatlll'C des nlcools eL des 6thcrs que rcnfcrmo 
le vin . .. .... . 79 

:\ecs d'8~~cnhcek, rcchcrchc des falsifications. • . • • , 3H 

21 
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<Enauthinc, rcchcrchc el dosagc • . • . .. 
Orseillc dans Ics vins. • . • • • • • • . • . . • • 

l'nges. 

233 
3i9 cl339 

Pasteur, recbcrchc dc l'acide succiniquo. H4 
son opinion sur la malière colorantc des vins. 257 
dosagc du tarlro. . . • . • . • . . . • . . . iGG 

Pcclinc. . • . . . . • . • • • • . • • • • • . • • • • 249 
PCI·rot, dosagc clu sucre. . . . • • . . . . iOG 
Phosphalc d'aluminc, rechcrcbe eL dosagc . . 211 
Phosphatc dc chaux, rechcrcbe et dosage. . . ISO 

dc mngnésic, rccbcrche eL dosagc. iSS 
Phylolacca, rcchcrchc dans Ics vins. . • • . . 
Phllrage des vins. . . . . . . . 

sc ls conlenus da ns les cendres . . 
Plomb dans Ics Yins falsifiés, sa recherche .. 
Plàlrage des vins par Poggialc. . . • 
Poiré dans les liJisifieations eles vins. . . . 

3i8 el 339 
301 
308 
296 
305 
299 

Potassc, sa rechcrcbc, son dosagc. . • . . . l!lt 
Pl'incipcs constituanl des malériaux de la !crmcnlaUon. t3 
Prunicr, désinfcclion des alcools. 273 
Protonilrate dc mc reu re, réaclif. . • • . • • • . • • • 327 

Rapporl du comité consultalif d'bygiène de France sur la 
color:ttion des ,;ns ... .......... . 

Riche el Bardy, recher·che dc l'alcool amyliquc. 
Robinet, dosage dc l'acide acétique. • . 

recherche de l'acide salicylique . . 
syslème d'alcoomèlrie . •.• .. 
mouillagc des vins, sa recherche . 
ph\lrage drs vins, dosage. • . • . 
modificalions du procédé François. 
éludc sur lc prolonifratc de mercure . 
dosagc du lnrtrr ........ . . 

Remeï et Labichc, rechcr·chc dc la fncbsinc. 
Roses trémières dnns les vins. . . . . . • 
Rouvière, dosage du plàlre duns les vins . . 

3H 
375 
i39 
312 

78 
279 
306 

95 
337 
169 
31.1 
319 

305 
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Pague. 

Sallcron, son apparcil à distillcr. • . . .• 

Salicylatc de soU!Ic.>, élude et rechct·che . . . 

Schullleworth, recherche de la fuchsine ...•. • .• 

Sels alcalins dans les vins, leur rechcrche. • . . . . . 

52 et 56 
313 
3~3 

287 

s~ls organiques el inorganiques inh·oduils fraudulcuse-

mcnl dans Ics vins. . . . 281. 

Silicc, recherchc el dosage. . 218 

Soudc norma te . . . . . . . . .· . 11.5 

Sonde, rcchcrche et dosa ge. 1. 98 

Sous-acélalc dc plomb, réactif. . . 327 

Sucre ou glucosc. . . . . . . . . 87 

Sucre dc raisin, fot·mule chimiquc. 83 

Sucre de raisin, nction des acides. M 
les réaclions chimiqucs. 85 

en présencc du ferment. 86 

Suct·e, son dosage parle réactif dc Fehling. 103 

Sulfate dc chaux anhydre, sa rechcrchc, son dosagc. i78 

Sulfate de fer, rcchct•chc et dosagc. . . . 285 

Sulfate de magnéslc, recherchc el dosagc. 186 

Sulfate dc potassc, rcchercbe et dosagc. i93 

Sulfhydrate d'ammoniaque, réaclif. . • . 327 

Tabarié, son alooomètre. . . . . . . 60 

Tablc alcoomélriquc de Tralles et Richler. 78 

de comparaison dc l'hydromèlrc Sykes et l'alcoo-

mètre Gay-Lussac et inverse. . . . . . . . . . . . . 76 

Tablc dc contraclion de l'alcool. . . . . . . . . . . . . ~3 

de com•el'>'ion des degrés Carlier on dcgrés centé-

simaux. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . • 75 

Tablc de conversion des degrés centésimaux en dcgrés 

Cat·tier. . . . . . . . . . . • • . . . . • . . • . . 74 

'l'ablc de convcrs!on des degrés alcoométrlque en dcgrés 

du densimètrc . . . . . . . . . . . . . . . . . . 73 

'l'able de densitó dc dlfférentes solutions de sucre par 

Maumenó . . . . . . . . • . . . . . . . . . . . . . !Jl 

•rabie dc dcnsilé de l'alcool à diff6rcnlcs lcmpéralut·cs 

par Tralles. • . . . • . . . 46 



3<H TABLE ALPIIABÍ:TIQUE. 

Table du sucre do quelque~ vins dc Champagne. 
Table~ dc Gay-Lussac pour la réduclion •les alcools. 

Ta ble dc mouí!lagc dc~ alcools. . . . . . . . . . . 
des rapporls du glcucorenomètl'c el du dcnsimèlr<' 

dc solubililú dans l'eau alcoolisée. 
dc solubililé du larlre p r Alluat•d. . . . . . . 

Tablcau du litre acide dc quelqucs ,·ins ....... • 
des réuclions oblcnues pili' lo Pl'OCétl6 nu~son
indiquanl quelqucs t•éaclions des vins fal~ifiés. 

Tan nin ou acide tanniquc. 
son dosage ....... . 

Tarlrc, élude chlmique ... . . . 

Tnrh·alc dc chau:t, recherchc, dosage . 
ThéntH·tl, ~ol udc de la fcrmcnlalion .. 

PagiiS 

HO 
51 
~I 

90 
161 
160 
121 

333 
3i6 

151 

283 
160 

'fdmí·thylaminc. . . . . . 2:iu 
Tl'ois-~ix, sa fabricalion. . 30 

Tnrpin, dc la fermcntalion . 20 

Yarennc, matière colorantc. 26~ 

V.tuc¡uclin, rccherche sur le monillage des vins. 218 
Vlnagc des vins, 8a recherche. . . 268 
Vogcl, rccherchc de In colorat! on. 33S 
\Vurlz, dc la fermenta li on. . . . . al 

y,·on, rcchcrchc de l'aridc salicylique. all 
Yvon, rcchcrchc de la fuchsine. 311 

Zinr, rcchcrche et dosagc. . 298 
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EXTRA IT DB LA. PRÉF ACB 

Cel ou,•rage a ~u•·tonl pour objeL de Caire connaltre l'élaL actue! 
de la téléphonie coosidèrée au 
point de vue industrie!.- L'nuleur 
s'est borné à mentioouer parmi les 
appareils et les dispo~itirs Lrès nom
breux en téléphonie ceux seulemenl 
qui , à sa connaissance, onL reçu 
une sanclion prnlique. On ne tron
vera d&os ce Uvre aucun dévelop
pement hislorique : l'hislolre dc 
ls téléphooiP. a déjà rouroi a l\1. 
Schwarlze une ample malière pour 
le deuxième volume de notre col
lection. L'auleur a égalerocntlais~é 
de còté loutes les applicnlioos ac
cessoires si variées au:~quelles sc 
prête la léléphonie : mesnres (llec
tro dynamiques, étude des mètaux 
avec la balance d'inductioo, expé
riences pbysiologic~ues, etc. Gràce 11 
l'étroitessc exlrème du cadre dans 
lequel il s'est a dessein enrermé. 
i! espère êlrc arrivé à donner oux 
queslions qui ioléresseol la Télé
phonie industrielle tons les déve
loppements qu'elles comportent. 
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reils de eervice daus les Bureoux centram;.- Appendice. - D!slri
bution de l'heure au moyen du Télépbone. - l,a Téléphonie 1lon~ 
lc ser,·icc• des cltemins dè fer. 
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E. SAUL~lER ET G. CALMELS 

D'APRÈS F. WILTNER 

üu volumc in-18, 26 li gures dons le text('. Prix : :; fr. 

11 u 'existait a ucuu tt·nité réccnl simple et complet sur la fabt·i
cation des savous. Un des collabornteurs de nott·e collectiou , 
M. Calmels, s'est, avec !e concour¡¡ de i\1. Eugène Snuloier, chargé 
de comblet· cette lacune. 

Uae iutroduction con lient un historiqne iotéressnnt, l'nuteur 
remonte aux réci ls de la Bible, aux Hébreux et aux Phéniciens, 
nrrive ensuite à nos ancètres les Gaulois que l'on peut, d'aprèR 
Pline, regarder comme les inventeur:; d'un savou, composé de snif, 
de chaux et de cendres de boi~ qui ful usilé jusqu'à la fabricalion 
de la soude artificielle, la préparation en graod de l'acide sulfu rique 
et l'emploi des matières grasses. 

C'est .\1. Chevreul qui a lracé nettement les priocipes chimique~ 
qui ont rapport à la fabrication des savons. 

La parlie tcchnique comprend la réaction fondamentnle de la 
:;aponification, IP.s wuüères employées, la préparation des le~sivcs 
alcalines, la fabricalion et la sapooificalion en géoéral. 

On donne ensuite la classification des savons, la fabrication de 
oli verses sortes de savons, médicinaux, de toilette, etc. On décrit !e~ 
ap.Pareils et les munipulations et de nombreuses figu res viennenl A 
l'atde du texte. Ou s'occupe des couleut·s et des subslances 
odorantrs. Les spécialités oie ~uvons de toilclle sou t trnitées avec 
les plus grands détails. L'ouvrage se termine par l'analyse des 
savons. 

Pur ce rapide nperçn, on v,¡il que l'ouvrage est de la plus grande 
uülité po ur les fubricaots; mai s 11 se ra précieux po ur les persoones 
que préoccupeul les soins de la toilett~ et qui veulent êt1·e éclairées 
sur la composilion des produïts qu'elles emploient. Elles pourronl 
ainsi reconoailre les fraudes et s'assurer des qnalités hygiéniques 
des substnnces. Les parfumeurs, coifl'eurs, qui débitent des savons, 
sool ioléresEés à connaitre la valeur de leurs denrérs el à eu:t 
au~si le présent livre ~era d'un grnnd secou rs. 
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Un voluwo in-16, 30 figures dans lo lexle. - J>ri.x . li rr. 
Le grand succés obtenu ii l'étranger par l'ouvrugc de W . Askinsou. 

nous a décidé à le Caire coooaltre au public fmnçais eL l'adaptalion 
en a été conflée à un chimiste di~tingué, :\1. G. Calwels. 

L'auteur a mis ~oo reuvre à Ja haulem· de l'élat actue! de In 
science, il a décrit les nouvelles mélhorles et éclairé ses upplica
lions par de nowbreuses figures iotercalées dans le texte. 
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Le premiar cbapitre est coosacré it. l'histoire de Ja parfumeriP. 
depuis les temps les plus reculés, jusqu'à nos jonrs. l;et aperçu 
générnl est des p lus nllt•nyants; il est suivi d'un tableau ou "gam mc ¡ 
des odeurs » aonlogue a celle que nous devons à ~1. CnE\'IIBUt. pom· 
les couleurs. 

La J?artie tecboique comP.rend Ja divisioo des matières odoranle;: 
d'orig10e végétale, les mallèt·es végétales nromatiques, les ruatil're~ 
aní males employées : ambre, musc, ci vel te, etc., les produïts 
clúwiques qui ser,•ent à l'extrnction des malièt•es odorautes el à In 
fabrication des parfuws, In pt•épnration des mMières odorantes et 
leurs propriélés, les essences pour Ja prépnration des exlraits. , 

On truite aussi la qucstion des falsiflcntions des huiles casen- j 
lielles eL des moyens t.le les reconnailrcl. Ensuilt! on aborde Ja divi-
sion des articles· de parrumerie; oo doone les rormule3 praliqucls, 
qualitatives pour Ja préparatiou des parrums de moncboirs, des 
parrums secs, poudres de senteur, sachet~, pnslilles fumigatoire!' 
orienta les, de sé rail, etc. 

Après l'hygiène de la penu, émulsions, pll.Les, Ja it végétnl, crème, 1 
viennent l'hySièno du clleveu, le mode dll pt·éparnlion des pow-
macles et hutles cnpillaires el pour l'hygiène de Ja bouche les 
pales, poudres et savons deolifrices. 

Les derniers chapitres traitent des couleut·~ employécs cu pnrlu- ( 
merie eL des ustensilcs usités pour la loilelle. , 

Comme on Ie voit, ce volume indique les mnlíères usitées pour j 
embellir la peau, pour l'usage des cheveux el de Ja bouche, pour 
l'agrément de l'odorat¡ ll don ne aussi les moyens de prépat·er ces 
substances eL de constater leurs falsiflcations. 

11 s'adt·esse done ooo seulemenl aux spécialisles, aux parfumeurs, 
nux médecins, aux hygiénistes, mais anssi et surtout ò. toutes les 
personnes qui sonl'soildeuse~ des qualilés hygiéniqucs 1les produït~ 
employés. 
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DES 1\IÉCANISMES 

ET LES LUBRIFIANTS 
Détermioalioo des !ois et des coefficieots dc fro\lement d'après 

~e oouvelles métbodes et de nouveaus appareils, édition fron\'aise 
par ~I N. J .IRRY, iogéoieur des arts et manufactures, professeur 
de lecbnologie nux Cours de la vill e de Paris, officier d'Acadèmic. 

i volume io-iG, avec figures, \ ft'. 

BUCHETTI 
lngénicor ci\il, antien élèl'e de l'Écolc des A•·ls et )lanufaclu•·c•. • 

GUIDE POUR L'ESSA! DES MACHINES 
ET LA VAPORISATION 

1 benu volume in·8;. nvcc nombreuses figures el plnnches, 1885. 
vat'lonoage loile aoglaise. 

Prix. . . . . . . . t:) fr. 

G. LELOUTRE 
lngéuit'ur eh il. 

LES TRANSMISSIONS PAR COURROIES 
CORDES ET CABLES ~IÉTALLIQUES 

~lémoire couroun~ par Ja Sociélé lnduslrielle du :\'ord tle la Ft·ance 
à Lille. 

Médaille d 'or au ~.:oncours des prix de 1881. 
1 beau volume in-8, avec planches, t 884. Prix : H fr. 

A. FLA~JACIIE - A. UUBERTI- A. STEVARD 
TRAITÉ 

D'EXPLOIT!TION DES CHEIIINS DE FER 
tro parlie : Roule, voie, appnrei ls de la voie. - i for l volume 

in-8, 347 pages avec figures dans le texte el 23 planches . 25 fr. 
2° parlie : Signaux. - i fort vol u me in-8, 212 pages avec figures 

-da os !e tex te et 17 ploncbes . . . . . . • . . . i5 fr. 

Les tomeslll (.l falé1·iel deTranspo1·t) elles suivanlssont en p1·épm·alion 



NOUVEAU COURS DE PHYSIQUE 
A \'usage des elèves de la classe des malhèmaliques ~pécialcs. 

PAR CH. llRISSE ET CH. ANDRÉ 
DEUXIÈME ÉDITION 

Entièrement conforme au nouveau programme d'admission 
à l'Ecole polytechnique. 

PAli 

CH. BR!SSE 
Ancicu élb<' de l"Ecolc pol~technique. prof<•ssour au lycéc Coodorcct. 

H 
Cll. R.IVIÈRE 

Ancien éli•'e dc l"École nOJ·male, profes~cur au lyrée s,,inl·l.oui•. 
Un rorl volume in-8, pt•ès de 800 pages, 616 figures diiDS le lexle el 

311 spectrc~ en couleurs. Pri:l: : 11 l"t· 

Cet ouH·ag(', cummc l'indique :,on litre. a étê écrit o"clu-,ht•mcnl pour Ics 
élè' e!\ dc la C'la,~e do matht!matiqucs ~pécia.les. {:"est u u r.ours d'un ~cul jol, oü 
tout s'enrhn.ine d~tns un ort.lrc méthodique et néCCS!i:ti•·e. 1'{tS un <·nlcul uu !Juppos•· 
des c·onna.b~nnccs antres que celles tlu programmu dc m.¡thémntiqur~ d~ la mém4~ 
clas~e. Ln notation dilfèrentielle prest:l"ilc 11ar lc oouvcau prugr"J.mme d"admi«iou 
à. I"Ecolo polytechniquc, ~ cst cmplovêe d'un boul a l"aulre, et, pour en racilitcr 
la c~mpréhension au~ blè,·es t¡m n'auraiont pas enco•·e 'u cet lc parlic du rour• 
dc mathómatiques au début du cours de physit¡uc. u ne note de deu t pn ges s ur 
1~8 inOoimeol petits précède te chapilre rehtlÜ à la pcsaolcur. Brut d c; chapitrcs 
qui, croyon~·~ou~;, ont lc l'lus t.•mbarr:.~sé lC$ êlèH!S l"anu!'·c de~·nil-re~ les uotionq 
dt' mé~"uiquc et la capillaritr. oul él~ l"uhjcl dc. tous te• <oin• <lrs :IUit•u'" qui 
¡wnsenl Ics a•oir dr•eloppés avcc la plu.s graudc rigueur el "'"" cumplicalioo• 
111ulile~. llt!:; e'(ereicç~, preQque to~ ~mpruott·~ n.u1: es.am('ln!, ~ont tr.,itt··"' c:-omplètement 
dnns lc cour. de l"ou,ragc. EnOo, toute. les Ogur~., ~oul tl.·-~ioée• au traol dc 
manièrc à pouHlir l!lre reproduites facilemt'lll au labl~au p;1r lo•s c;~ndi•lal•. 



·vACCINATION CHARBONNEUSE 
D 'après les récents travaux deM. L. PASTEUR 

P.\R 

CH. CHAMBERLAND 
.\ nei~u t· lè' e dt~ rY.colt• normalc supér-icure2 dircctem· du Laboratoi1·è ,¡,. 

)f. Pasteur. 

Un ,·oJurne io-8, nvec figu t·es daos Je lexte. 
Pl'i:t . :¡ fr·. 

MICROBES ET MALADIE.S 
GUJDE PHATIQUE 

POUR L'ÉTUDE DES MICRO-ORGANISMES 

P.\11 

LE D•· K KLEIN, F . R. S. 
P ..... rc,•cul'-adjoint tl'nnalomie el dc rhysiologie à. l'Í!colc m•;•Jicalc tic :'ainl

Barlholome" ·, Hospital. à Londres. 

TRAOt:IT llK L
0
.\NOLAIS 0'.\PRKS LA SBCONIJE riDITIOl\ PAli 

FABR~-DOMERGUE 
l.iceocié ès-sciences nalurelles. 

Un volnrne in-16, avec figures dans Je texte. 
Prix . ;j ft· 

ÉMILE LEJEUNE 
lngénieur ues Arts e t ~lanuracturcs. 

GUIDE DU BRIQUETIER 
ET DU CII~UFOURNIER 

Torne I.- Briques, Tuiles, Cnrreaux, Tuyaux el nulres produil,; 
en terre cuite. 1 fort vol. in-16, avec figures dans le lexle 8 fr. 

Torne Il. - Chnni, Ciments, Bélons, .Mortiers bydra uliqnes. Pltltre. 
I vol lllne in- 16, av~c 73 figu res dnos le teile. . . . . \ fr·. 

l 



L'ANNÉE INDUSTRIELLE 
·I •• 4~~ÉE (tS8?) 

Par MAX DE NANSOUTY 
ln¡¡énieur des Al'ls et M1tnuractur~s. Rédaclcu,• en chcr du G<inie civil, 

SrcrÍ'In•rc du Comilé lcrhuiquc d'ólcclricité à I'E•posiliuu unh·er•elle d" 188P. 

U~ llP..\{; YOLUIH! IX-18, ILLt;STR.ITIO:'iS Uf. L. rtS~KIIOX 

Pl'lx, h·auco : 3 tr. ñO. 

Elect¡·icité.-Constl·uction. -Jfétallw·gw. - .lfiucs. - .lléccmiqw:. 
Chbnie et l'hysique. - llygiène. 

EXTRAlT DE LA TABLE DES MATIÈHES 

.IIICIIITECTl'IIB - cO:lSTRr<:TIU:\ 

La tour Ei!Jel de 300 mètres. - Remplis~age des parquets avec 
du sable. - Emplol de la toile métallique dons la coos.lruclioo. -
Les voutes sans cintres.- Fabrication des portes en pal?ier. -Les 
cbemioées d'usines eu briques. - La malson américatne incom
bustible. - La fabrication des tuiles eu Hollandc. - Oéssication 
des bois pour l'ebénislerie - Chemioée d'usioe en papíer. - La 
plus baule cheruinéc du moode. - Fubricalion do pierres-marbres 
arlificielles. - La zylonitc. - Parquet sur hilumc. - Fnbdcotion 
des pierres artificie lles. 

CIIDIIK 1/IOUSTRIEJ.U: trr IJW;JS:\K 

Cooslt·uclion d'uno glacière. - Yanilioe el alizarioc arlificielle. -
Le miel d'Amérique. - Le cbampignon vénéneu: de la morue 
salée. - Le su..:re daus le tabac. - Le bordeaux verdissanl. - Lc 
co¡znac nr:ificiel. - lmperméabilisation des vêtemeuls.- Coloratiou 
arlilicielle des vins. - Les liqueurs d'importation. - Tout au 
pélrin I 

I'IIYSIQ!'E I'Dl"S'I'RISI.I.~;. - \' \llt~:Ttb 

Locomotive géante (l..a Parisie,nc:. - :"~ou vel explosir (C.e PIJI'u
nome).- Le sucre de sorglw.- Ln cuisson du pltl.lte.- Hccberches 
de M. Le Cbatelier. - Exh·action de la quiulnn du gou'dfdn de 
::toz. - Emploi de la magnèsic en pnp!llertc. - Reclificalion des 
Oe!(mes d alcool par l'ozone. - L'industrie cbimiqne E'l smi.' avenir. 
- Le diamant de bore.- La fabrication de l'ülun frauçai~. 

TIIA\'At;X l'l"UI.IGs 

Excavateur ~igautesque. - Action des mortiers sur les toyaux 
de plomb. -Un nouv~:au ciment. - Le tunnel sous la ~lanche. -
Nelloyage mêcaoique des chaussées. - Bonlures de trottoirs ru 
blocs creux artifici els. - Le dèbit des puits. - Lc seia ge des piert'h. 
- Les plus rortès grues du moode.- Pt•éparati'ln du marbre nrliH
cicl. - Drague colossalc. 



~-~- -~ ---

L11 première annóe i881 (Yoir un extrnit dc la Tablo des 
mnliè•·es. page 15 d¡l ce Cntalogut•), est égalemenl on vente au 
prix de a fr. 50. 

<:?. I . ., 

I 
Locomolive géanle la P a l'l s iennc. Diamèlre des rou es, 2m;;o; poius viJc, 38 tonnes; vilesse. 120 

à 130 kilomètres à l'heu re. 
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