RECORREGUTS TREBALLADORS - PROCES D'ELABORACIO DEL VI
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El recurregut marcat per als treballadors, seran els més usuals i per zones, on realitzaran les tasques relatives a ] Recepcio del raim: espai on es recull i emmagatzema el raim acabat de collir, pe al posterior derrapat.
cada espai. Aixi trobem que hi han diferents tipologies de treballadors, endlegs, técnics agricoles, agricultors, -
administratius, técnics per la sala d'actes, personal de manteniment i neteja. - Espai de fermentacio: anex a la zona de recepcid del raim, és on s'ubiquen les grans tines d'acer

- inoxidable, les quals sén hermétiques i tenen un sistema propi de regulacié de la temperatura. Aquest
- espai esta format per dos nivells, un inferior on descansen les tines, i un superior format per

- passarel-les des d'on es controla el vi per la part superior de les tines, el qual esta directament

- relacionat amb el laboratori de probes.

: Espai de crianga: espai estatic, fosc i silencids, amb una temperatua entre els 12-18°C i una humitat

- relativa entre el 70-75%. El vi passa un periode de temps d'entre mesos a dos o tres anys (en funcid

- del vi) en aquest espai, en bota de roure i/o ampolla de vidre, o periodes de tots dos.

- Espai d'envasat i expedicié: és on s'ubica el tren d'envasat, generalment una gran urna de vidre, on en
] un ambient estéril. Alhora és d'on el vi surt per al seu emmagatzematge i distribucié.
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