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"Fins ara la imatge tangible que arribava al consumidor de la marca de vi era unicament el diseny de
I'etiqueta i I'ampolla. En l'actualitat, en que prolifera la forca de la imatge com valor propagandistic

comercial, I'arquitectura del cell és també aparador dels valors intrinsecs del vi de qualitat.”

im - - Maria José Yravedra Soriano Dra. Arquitecta

- El procés d'elaboracié del vi passa per quatre fases, que alhora es realitzen en espais diferents:
QUADRAT im .

- - Recepcié del raim: espai on es recull i emmagatzema el raim acabat de collir, pe al posterior derrapat.

- : - - Espai de fermentacié: anex a la zona de recepcié del raim, és on s'ubiquen les grans tines d'acer
- - inoxidable, les quals son hermétiques i tenen un sistema propi de regulacié de la temperatura. Aquest
- espai esta format per dos nivells, un inferior on descansen les tines, i un superior format per

- passarel-les des d'on es controla el vi per la part superior de les tines, el qual esta directament

- relacionat amb el laboratori de probes.
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- - Espai de crianca: espai estatic, fosc i silenciés, amb una temperatua entre els 12-18°C i una humitat
- relativa entre el 70-75%. El vi passa un periode de temps d'entre mesos a dos o tres anys (en funcid

- - Espai d'envasat i expedicié: és on s'ubica el tren d'envasat, generalment una gran urna de vidre, on
- en un ambient estéril. Alhora és d'on el vi surt per al seu emmagatzematge i distribucid.
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