5- LA PRODUCCION DE ACEITE DE OLIVA
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5-a.OPERACIONES PRELIMINARES.
Recoleccién.

Recepcién.
Limpieza y lavado.
Almacenamiento.
5-b PREPARACION DE LA PASTA. , -
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Molienda.
Batido.

Extraccién parcial.
Prensado.
Centrifugacién.

5-d.SEPARACION DE FASES LIQUIDAS.

Tolva de recepcion | L 4
recogidd de hojas

Limpiadora de /o

)

7 N

/

Molino

de espera |
Cinta mj
mversora ——

Cinta \ <

transportadora, de
10,50x0,50 m |

[ [
[ I

produccion
S=585 50 m?®

transportadora de
’°;\7\,50><O,5O m

)

| MOLTURACION L~ | j

| BATIDA_~ | 8
| EXTRACCION y @sqdor&} electronical
| LMPIEZA | ’ 71 I -
— | ' Tolva de recepcion de
I . 70x2.50xT,35 m  con

I Cinto
ﬁronsportodor}d de
I 12,00x0,60 m ||

reja de proteccion vy

safata vibratoria.
Capacidad 2700 Kg

Batedora

} RECHPCION } I
9 CONTROL |
bodega [ N
—_ 5=130.60 m?/[i1} [ ] \ } LIMPIEZA } ]
/ L 7117 L '!
| |
- nte—  — S ; — SR —
transportadora de [ Limpiadora|de |
4,50x0,50 m olivas | |

‘ ~ /] ' Comtenedoq’

N / piedras " g‘g‘

i | | H
contrgéfi‘\‘,"'/’ - ] ““““
S=17,907m? R ‘ ‘ [
: |l

| i

]

[

| ||

(.

‘ 10.70m | |

Vool

‘s““corgo y descorgg/
/ s=80,90 m* /
/

5=53,90 m®

[ R
d
ra fr'\gor‘\fﬁ:o residuos ‘
| 2 ‘

' ‘ orujo

il
llll_ll_llll_l_lllllllllllllllllll_llllllllllllIIIIIIII””””””

- lI!!!!lI.l.l!!Il!!!lIl’ I

- N - — —
- 11.40 m

e

planta cota +14.2m, 1/100

8- LA PRODUCCION DE ACEITEDE OLIVA
5.a- OPERACIONES PRELIMINARES.

Recoleccién.
En la recoleccién es necesario tener en cuenta dos factores: época y sistema.

a) La época adecuada de la recogida debe ser cuando la aceituna tenga su
moadurez éptima.

b) Sistema. Hay que buscar el que ocasione menores roturas de la pie y aquella que

ocasione menos dafio al olivo.

El sistema que menos dafio produce al fruto es el ordefio seguido de la recolecciéon
con vibrador y por ultimo el vareo.

Transporte
Las aceitunas deben ser transportadas hasta la almazara en condiciones tales que

sufran el menor dafio y alteracién posible. Lo ideal es tromsportar las aceitunas en cajas
perforadas, siguiéndole el transporte a granel, sobre remolques basculantes.

Recepcion.

En las zonas productoras donde hay mas de una variedad de aceituna, la
recepcién también se realiza de forma diferenciada.

Limpieza.

Procesc basado en la utilizacién de una corriente de aire. El fruto pasa por una criba
en la que se eliminan las impurezas mdas ligeras, como: hojas, tallos, etc.; y sin emborgo
no se eliminan otra serie de elementos: barro, piedras, hierros, etc. Es por tanto,
fundamental realizar el proceso de lavado, cuando haya este tipo de suciedad.

Pesado.

Se redlizada un pesado electronico del producto.

Lavado.

El medio fundamental que se utiliza es el agua, y se lleva a cabo por un mecanismo
de agitacién del agua con los frutos y dispositivos de separaciéon entre ellos.

Almacenamiento.

Una vez limpio y pesado el fruto pasard a la zona de espera hasta el momento de la
molturacién. Para evitar que las aceitunas se alteren han de permanecer poco tiempo en
espera. Lo aconsejable es molturarlas dentro de las 24 horas siguientes a su recepcién.

Un proceso lineal

La produccién de aceite siento un proceso en secuencia necesita una distribucién en
planta lineal para obtener el moximo control del producto y disminuir al maximo las
posible perdidas.

N N
recorrido vehiculo industrial

Bqjo la pasarela

El recorrido independiente de los vehiculo industriales se efectua por debajo de la
pasarela convirtiendose en una via libre de obstactlos.

El centro de la plantas queda libre para la maquinaria y los desplazamientos de los

trabajadores
/> ALMAZARA EN CLAR
6. FRODUCCION DE ACHITEDEOLIVA
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