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EN 1888 dimos & luz un opusculo 6 ensayo,
de un centenar de paginas en 8.°, titulado
Lo higuera y s cultivo en Mallorea” cuya
corta tirada ha necesitado diez y seis afnos para
agotarse; pero, en cambio, fué aprovechado
aran parte de su contenido por los colaborado-
res poco escrupulosos de cierta enciclopedia
que fué publicada en Barcelona hace pocos
afios, sin estar autorizados para ello y sin citar
siquiera el origen, & no ser para dejar la res—
ponsabilidad al autor cuando las afirmaciones
que hacia no estaban al alcance de las faculta-
des del que aprovechaba la materia ajena.

No pensaba el autor en ocuparse nueva-
mente de Ia higuera y su cultivo, pero la cir-
cunstancia de haber conocido en Banyuls sur
mer al distinguido profesor de agricultura de
la Universidad de San Francisco de California
Doctor Gustavo Eisen, autor de un magnifico
libro referente a la higuera, (1) y de otro no
menos notable relativo & la Indusiria de la
pasa (2), y haberme manifestado su deseo de

(1) The fig: its histori, culture and curing. Washington. Gower-
ment printing office.—1901.

(2) The raisinindustry.-A practical treatise on the raisin grapes,
their history culfure and curing. By Gustave Eisen. San Francisco,
H..S. Croiker & company stationers and printers,—1890.
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conocer las diversas castas de higueras culti-
vadas en Espaiia, me obliga a corvesponder &
su cortesia, volviendo sobre mi acuerdo, y, al
efecto, he mandado dibujar los higos que he
podido encontrar en las islas Baleares & fin de
que puedan ser comparados con los de otras
provineias y otros paises, y utilizados por los
tratadistas si de ello fueren juzgados dignos.

En la primera parte de esta obra describi-
remos con mayor 6 menor extension, segun su
importancia, las cincuenta variedades observa-
das en las islas Baleares, y en la segunda tra—
taremos de las mas interesantes que se cultivan
en las provincias de Alicante, Almeria, Gana-
rias, Huesca, Leérida, Malaga, Murcia y otras
en donde el cultivo de este frutal tenga alguna
intensidad, para completar el estudio de las hi-
gueras espafiolas correspondiendo al titulo de
la obra.

Autorizado galantemente por el Dr. Eisen
para tomar de su libro cuantos fragmentos y
datos pudieran facilitar la pronta publicacion
de estas paginas, hemos traducido el erudito
capitulo que trata del ”Origen y distribucion de
la industria higuera” que tan perfectamente
indica la marcha del cultivo de este frutal,
desde el principio de los tiempos historicos
hasta nuestros dias; y algunos datos referentes
& la Caprificacion de la higuera, que ha hecho
adelantar el Dr. Eisen haciendo algunos des-
cubrimientos.

Los grabados que con profusion intercala—
mos en el texto daran 4 esta obra algun valor
puesto que, por mas exactas y minuciosas que
sean las descripciones que se hagan de la hi-
guera y sus disiintas partes, nunca se obtendra
un conocimiento tan exacto y rapido como te—
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niendo & la vista la forma grafica de las hojas,
de la flor, del fruto y del arbol mismo.

E! retardo con que aparece esta edicion es
debido & haber tenido que terminar la impre-
sion de mi.obra: "El almendro y su caltivo en
el medio dia de Espaia é islas Baleares,” cuyo
éxito lisonjero me ha animado a emprender
mnuevas publicaciones.

Agradezeo al publico y & las corporaciones
provincial y mumnicipal de Palma la benevolen-
cia con que han juzgado y protegido mi libro,
lo que 'me obliga & continuar publicando otros,
poniendo en su composicion el mayor esmero,
no perdonando gasto ni sacrificio para com=
placer & los agriculfores.

He encontrado en Baleares diez 6 doce va-
riedades nuevas, ¢ poco conocidas, que han
compensado los trabajos pasados al recorrer
gran parte de la provincia en la estacion calu~
rosa, hasta que me senti sin fuerzas para con-
tinuar mi tarea.

En estas Islas hay pocas higueras que pro-
duzcan brevas, y éstas no son de gran tamaro,
excepto la albacor. En Italia tuve el gusto de
comer en los hoteles brevas de gran tamano y
forma apeonzada, muy sabrosas, que conven-
dria introducir en Espana donde indudable-
mente prosperarian al vegetar en un clima
muy andalogo.

Entre los que han contribuido & que este
libro saliera & luz con mayor perfetcion debo
citar 4 mi estimado amigo y compaiiero don
Baltasar Champsaur, maestro en la_correccion
de pruehas, D. Pedro Antonio Ventayol farma-
céutico de Aleudia, D. Miguel Barcelo farma-
céutico y propietario de Porreras, D. Juan
Alou propietario de Campos, D.Juan Vidal
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Maestro de la Escuela publica de Llubi, D. Lo-
renzo Caldentey propietario, D. Gabriel Fuster
farmacéutico, Rafael Riera (a) Coletes labrador
los tres de Manacor, D. Juan Ribas abogado
de Inca, D. Sebastian Ramounell farmacéutico
de Binisalem, D. Miguel Puig Jaqueta, de
Lluchmayer, D. Jerénimo Moragues de Santa
Margarita, D. Juan Obrador y Riera de Fela-
nitx y, por fin, D. Antonio Riera, propietario
de Porreras, a quien debo el conocimiento de
algunas higueras y algunas fotografias de las
mismas.

Reciban todos mi mas completo agradeci-
miento.

Palma de Mallorca Octubre de 1909.

Pestns Edtelnich,
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LA HIGUERA

Ficus Carica, de Linneo

PRELIMINAR

La higuera comiin ha sido colocada por los bota-
nicos franceses (1) en la familia de las Ficaceas se-
gregdandola de la de las Moreas en que venia figuran-
do desde hace bastante tiempo. Es un drbol monoico
6 de flores unisexuales, muy pequefias, encerradas
en un receptaculo carnoso, piriforme 0 globoso. Las
superiores, masculinas, situadas cerca del ojo, existen
en corto ndmero, y son de dos clases: las unas de
estilo largo y las otras de estilo corto; todas las de-
m4s son femeninas.

- Las primeras tienen perigonio de tres sépalos y
tres estambres, las seduindas con perigonio quinti-fido.
El estilo es bifido y el fruto es unilocular y monos-
permo.

Arbol de dgran tamafio con hojas pubescentes, ds-
peras, hendidas, con tres a siete [6bulos obtusos mas
0 menos sintosos.

El receptdculo 6 agregado de frutos, llamado hi-
80, es, en s madurez, violado oscuro, amarillo 6 blan-
co verdoso segun las Variedades.

La hlduela es originaria del Asia y se cultiva en
todos. los paises calidos hasta una altura sobre el
nivel del mar, que varfa segtin el clima. -

(1) Gillet et Magne Nouyelle flore frangaise pag, 382,
Estelrich, Hicugra 1
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En Espafia constituye el higueral (1) una explota-
ciénide verdadera impottancia en las provincias de
Alicante, Almeria, Baleares, Canarias, Mdlaga, Mur-
cia, Lérida, Huesca y algunas pocas mds, hallandose
cultivado hasta la altura de 750 metros sobre el nivel
del mar. .

Ademads de la higuera comtin 6 cultivada, existe
la higuera silvestre que se encuentra espontanea en
los distritos semitropicales del Mediterrdneo, excep-
to el norte de ltalia, la Riviera (Suiza) y el sur de
Francia.

En Italia se conoce la higuera silvestre con el
nombre de profico, fico selvagsio, 6 caprificis nom-
bre este tltimo quese deriva de capra, cabra, y ficus,
higuera, etimologia que indica el poco valor del fruto
como comestible. De caprificus se derivan el nom-
bre inglés caprifie y el francés caprifiguier. En Es-
pafia, en algunos distritos al menos, con el de ca-
brahigo. En Grecia se llama erineos, mientras que
el higo comestible es conocido con el nombre de
sycon. En hebreo el higo comin se llama Zécna, en
atameo fénd y en arabe fin.

Las diferentes variedades de higueras asi como de
cabrahigos reciben: distintos nombres en los diver-
sos paises donde crecen.

En este libro se hace tinicamente referencia 4 la
higuera silvestre con el nombre de cabrahigo, signi-
ficando solamente el pie macho del Ficns Carica de
Linneo, mientras que con la palabra higuera nos re-
feriremos siempre al arbol quz da higos comestibles
6 a las variedades cultivadas: de la misma.

La higuera cultivada da dos classs de higos:

1. De primzra flor, de San Juan y mas comun-
mente brevas. Maduran 4 partir de la tercera decena
de junio.

2. Higos propiamente dichos, higas de ofofio.

La higuera silvestre también produce dos clases
de higos pero sin jugo y nunca comestibles.

(1) Sitio poblado de higueras.
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ORIGEN Y DISTRIBUCION
DE LA INDUSTRIA HIGUERA ()

“La patria originaria probable de la higuera (1) co-
mestible es la parte fértil de la Arabia meridional, en
donde actualmente la higuera se halla en estado sil-
vestre y no hay tradiciones de que haya sido introdu-
cida. Dicese que la tribu Bahra (2) llevo la higuera

desde el sur de la Arabia 4 la antigua Idumea y a la
Coelessiria, (3) de donde fué llevada por otras razas a
Siria y a las orillas del Mediterrdneo. La marcha de la
higuera fué lenta é indudablemente necesité muchos
siglos para lledar 4 las costas mediterraneas. Una vez
alli, las facilidades para el transporte, el extensivo
comercio v los viajes de las naciones maritimas facili-
taron drandemente la distribucion ulterior.

Pero, aunque es probable que la patria de la hi-
duera comestible tiene que encontrarse en la Arabia
feliz, es todavia mas probable que el origen de la-in-
dustria debe buscarse en otra parte. Casi todas las
higueras cultivadas en el Sur que en la actualidad
poseemos, parecen haberse originado en alduna parte
del Asia occidental. Las almendras, las nueces, los
albaricoques, los melocotones, las aceitunas, las uvas

() Dr. Gustavo Eisen—The Fig,
(1) Solms—Laubach (2), pp. 77-78.
(2) Lagarde, 3 c., p. 383,

(3) Idem, p. 377,
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comunes, los détiles, los higos, las ciruelas, e_tc.,_todos
parecen haber sido perfeccionados en un pais situado
en algun punto del Asia, pero actualinente descono-
cido para nosotros. _ gt ‘

El gran perfeccionamiento de tantisimas varieda-
des de frutos, indica un muy alto estado de civiliza-
cién en época muy remota, comparado al cual las re-
ptiblicas de Grecia y Roma deben ser consideradas
como modernas.

Por los tltimos y mdas recientes descubrimientos -
arqueolodicos, sabemos actualmente que tal _civiliza_--
cién existia ya hace diez mil afios en el Asia ocgi-

dental, en los valles del Eufrates y del Tidris. Envsss

ninguna otra parte han podido los arquedlogos hallar
trazas de tan antigua y notable civilizacién; y como
el origen de nuestros frutos mds preciados y de los
vegetales, cereales y animales domésticos senalan un
origen asiatico-occidental, no es demasiado presumir
que en la mas antigua civilizacién del Nippur habi-
tasen los originadores de casi todos estos vegdetales

- econdmicos, asi como de los productos animales, de
los cuales el hombre, en todas las rediones templa-
das, necesita actualmente para su sustento.

Desde la cuna del dénero humano, Asia, la higue-
ra fué llevada al mundo occidental por dos pueblos
diferentes y por dos distintos caminos. Estos dos pue-
blos, en la antigiiedad, los drandes colonizadores del
mundo, fueron los Fenicios y los Griedos, y, desde
estos dos pueblos puede trazarse la expansion del
cultivo de la higuera. El mds antiguo colonizador de
los dos fué el Fenicio. A fines del siglo XIV (1) antes
de J. C. estos industriosos mercaderes habian termi-
nado la colonizacion de‘las drandes islas del Medite-
rraneo, habiendo, en esa época, plantado, de una ma-
nera segura, puestos comerciales en Chipre, Rodas,
Sicilia, Malta y Cércega. El curso ulterior de su em-
presa comercial y colonial se mantenia 4 lo lardo de
las orillas meridionales del Mediterrdneo -en la costa
de Africa, mientras que en la parte opuesta del gran

(1) Dunker, c. 74, p, 39,




S

mar se extendia por las costas de Frapcia y Espafia(1)
y 4 través de las columnas de Hércules por la costa
de Portugal y hacia el septentrion hasta el canal de
la Manchacon sus islas y su clima relativamente favo-
rable. No puede caber duda que 4 todos estos sitios
fué llevada la higuera en sus muchas variedades, en
época muy remota, aun antes de la introduccion del
higo en Grecia y en la Italia propiamente dicha.

La historia verdadera de la industria del higo, em-
pieza después de la introduccién de este fruto en la
regién Mediterrdnea, fuera del Asia y particularmente
en Grecia. Las fuentes histdricas son pocas y lejanas
entre si. El drbol y su frato constituyeron al principio
simplemente un objeto de regalo para el rico. Mas
tarde las referencias-sobre el higo se hacen frecuen-
tes, y no simplemente como bocado exquisito durante
el periodo de su madurez, sino como un importante
articulo de alimentacion para el pueblo durante los
meses de invierno.

La época de la importacion de la higuera por pri-
mera vez en Europa es muy incierta. En los cantos
homéricos, la mas antidgua literatura europea que
existe hoy dia, apenas se menciona el higo. En la
Iliada, que describe la guerra deTroya, la mds grande
empresa nacional de los driegos, no se encuentra
referencia alduna de la higuera. En la Odisea que
describe las correrias de Ulises después de esta gue-
rra, el higdo se menciona tres veces. En la patte des-
criptiva de las Agonias de Tidnfalo en este bajo
mundo, leemos comd intentaba en vano lledar hasta
los frutos que estaban casi 4 su alcance ‘‘granadas,
peras, manzanas, higos dulces y aceitunas negras.,, (2)
Se afirma deneralmente que la composicion de
los Cantos homéricos fué anterior al siglo noveno
antes de J. C., pero investigaciones posteriores se-
fialan como probable que los versos mencionando la
higuera en la Odisea son interpolaciones de fecha

(1) Mooers; vol. I, 512, y ‘Meltzer, I, p. 37. Gades, Cadiz actual,
fundada antes del aito 1100 antes de Jesucristo.
(2) Od.n. 115--116; 1. 589. n. 120--121,; 0. 339--340: o, 245,
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mucho mas reciente. Hesiodo que vivid en el siglo [X
y después de Homero, no dice nada referente a'la
higuera. La mencién mds antigua, de indudable au-
tenticidad, es la hecha por el poeta Arquiloco que
vivia unos setecientos aflos antes de nuestra era.
Cuenta éste que la higuera se cultivaba en la isla
griega de Paros y que alli contribuia drandemente al
disfrute de la vida. La introducciéon de la higuera en
Grecia, debg, por lo tanto, haber ocurtido durante el
siglo VIII antes de J. C., € indudablemente vino en-
tonces de las naciones semiticas d fravés.de la Pales-
tina y del Asia menor. Mas tarde, Attika y Sikyon,
(comarca esta tltima cuyo nombre viene de Syke que
significa higo) se habfan hecho “famosas por sts ex-
celentes higos, cuyo origen se atribuia 4 la diosa
Ceres (Demeter) que hizo brofar la higuera en Phy-
kalos, como recompensa por la hospitalidad que le
fug ofrecida por los habitantes del lugdar. El cultivo
de la higuera pronto se extendid por toda la Grecia,
y el higo se hizo dradualmente un importante articu-
lo de alimentacién para los pobres y los ricos. Los
atenienses eran censurados por su aficion a los higos
y apodados Sykophantes (comedores de higos) nom-
bre posteriormente aplicado con distinto signiticado
4 los espias que informaban 4 las autoridades sobre
la ilegal exportacion de higos del Atica. (Attika).
‘Tan famosos se hicieron los. higos de esta provincia
que Jerjes, rey de los Persas, se procuraba diaria-
mente en su mesa higos dticos 4 fin de que pudiesen
recordarle constantemente sus deseos de afiadir 4
sus dominios un pafs que sabfa producir fruto tan
sabroso. (1) Desde este tiempo se hacen constantes
referencias al higo-en la literatura griega, y Theofras-
to, Aristoteles y otros escritores describen el proce-
so de caprificacion en aquel entonces extensamente
practicado.

Desde Grecia la higuera y su cultivo se esparcie-
ron d lo largo de -las costas septentrionales del Me-
diterrdneo y del Adriatico, Hasta que, por drados,

(1). Willkomm. pp. 6,9 .
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llegaton al mediodia de Italia. Alli debid de haberse
establecido en época temprana, puesto que figura en
& la mas antigua mitologfa romana, en que se afirma
E qute la loba que criéd los nifios Roémulo y Remo, lo
hacia bajo la copa extendida de cierta higuera que se
cree que existia y se sefialaba como objeto sagrado
en tiempo de Plinio. Lo cierto es que, desde los mas
remotos tiempos, el cultivo de la higuera era octpa-
cién favorita entre los Romanos, quienes, por medio
de siembras y cultivos, dieron origen a numerosas
vatiedades. Tan distintas y caracteristicas se habian
hecho éstas en tiempo.de Plinio (23-79 de J. C.) que
excitaron la atencion especial del dran naturalista,
quien escribid: ‘“Vemos por esto cuanto puede variar
la ley universal que conserva los tipos de las espe-
cies,, expresion sumamente notable que claramente
hace vislumbrar la moderna teorfa de la evolucién. (1)

I.as muchas variedades descritas por los escrito-
res antiguos, tales como Theofrasto, Catén y Plinio
no pueden ser actualmente identificadas con segu-
ridad absoluta. Muchas de estas variedades fueron
originadas por semilla, algunas accidentalmente y
otras como resultado de esfuerzos hechos con ese
propdsito. (2) Su identificacion ha sido intentada por
varios investigadores modernos tales como Porta,
Gaspartini, Gallesio, y aunque sus esfuerzos hayan
sido muy interesantes no han dado resultados con-
cluyentes. Cuando consideramos con que rapidez
unas variedades son reemplazadas por ofras de ma-
yor valor, se hace probable que la mayor patte de
estas higueras de la antigiiedad se extinguieran hace
siglos.

Por las muchas variedades mencionadas por los
autores driegos y latinos (3) podemos, sin embargo,
Jlegar 4 la conclusion de que el cultivo de la higuera
estaba profusamente extendido y que era considera-
do de gran impertancia: Pero, no obstante las muchas

(1) Wiltkomm, p. 7.

(2)  Varrdn, lib. 12, cap. X1, 5.

(3) Theophrasto, cap.IlI, 6; v., 2, 8; Catdn, v. I, cap. '8, 1; Plinio,
lib. XV, cap. 19:




variedades alli cultivadas, los hidos mejores y mas
escodidos eran los que se importaban de Siria, pues
se refiere que durante el reinado del Emperador Ti-
berio (42 antes de J. C. y 37 de J. C.) (1) existia un
considerable comercio de hidos de Siria, siendo ge-
neralmente cotizados estos higos 4 precios mas altos
que los de Italia y otros distritos mediterraneos.

En las postrimerfas del Imperio Romano, & fines
del sigloV de J. C., se puede considerar & la higuera
extendiéndose ya 4 lo largo de la costa del Atlantico
asi como por todo el litoral del Mediterrdneo. Hacia
el Sur, en la costa de Africa, abundaban las higueras,
al paso que en la otra parte, el cultivo de este drbol
se extendia por toda la costa salvaje de Portudal,
Francia, las islas del Canal de la Mancha y tal vez
en la parte sur de Inglaterra. Pero en ninduna otra
parte ha alcanzado el cultivo y la desecacion de los
hidos tan considerable desarrollo como en Siria.

Cerca de mil setecientos afios después de la co-
lonizacion fenicia, las conquistas de los Arabes em-
pezaron 4 seguir ese mismo camine. Estos, a su vez,
llevaron consido la higuera, yadesarrollada en muchas
nuevas variedades, y elevaron el cultivo de este arbol
a un grado tal de importancia que nunca més alcanzé
fuera de su antiguo suelo originario, la Siria. La in-
vasion Arabe se extendio por el norte de Africa 4
Espaiia y 4 Portugal y en esios paises el cultivo de
la higuera empezo 4 florecer, y aun se hizo rapida-
mente de mayor importancia que en ltalia y en Gre-
cia. Los Arabes tenian al higo en el mas alto aprecio
y lo consideraban superior & cualquier otro fruto.
Hasta se refiere por Zamaklschari, (2) comentador
arabe del Koran, que el mismo profeta Mahoma en su
entusiastico disirute de los deliciosos higos, exclamd
una vez: «Si po desease que un fruto fuese infrodu-
cido en el Paraiso, seria ciertamente el higo.» La
invasion arabe durante los siglos medioevales ha de-
jado su huella indeleble del cultivo de la higuera en

(1) Willkom, p. 7.
(2) 0. Celsius, c. II,371, segtin Solms-Laubach p. B2,
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el territorio que ocupd y, hasta la-fecha; laswarieda:

des de higos alli producidos soa con mucho diferen-
tes y supetiores a todas las que se produjeron enlos

- paises colonizados por los Griegos y los Romanos;.
asi Portugal, la provincia mas meridional: de Grecia,

situada mas alld de las columnas de Hercules, se hizo:
especialmente famoso por sus higos. Los Algarbes,.
con un clima casi perfecto, produjo, en higos:pasesy
un articulo muy superior, cuyo comercio llego a ser.
de la mayor importancia. Los Algarbes casi exclusi~

vamente proveyeron la. Europa occidental de: higos

pasos por mis de mil afios; y hastahace poco, enel
siglo XIX, los higos portuguesas dominabanlos mer-

cados ingleses. Es comparativamente de reciente fe-

cha que los higos de Esmirna han suplantado 4 todos
‘los demds en los mercados indleses y ameticanos.

Hasta por lo que a nombres se refiere, el cultivo ara-

be de la higuera, ha dejado sentir su influencia has-

ta la fecha en las varias comarcas del antiguo Califa-

to drabe. Asf, en Portugal el cabrahigo es conocido

con el nombre de Fico de foca,siendo el nombte
arabe correspondiente Tokkar, mientras que en Mal-

ta el nombre Tokar se usa adn y casl sin: modifix
cacion. (1) -

- Si volvemos de nuevo al extremo Oriente, encon-
tramos que la higuera viajo mucho mas: despacio
hacia el Este que hacia el Ogste. En tiempo de He-
rodoto, cuando en toda la Grecia durante siglos en-
teros se habfa consumido el higo y en donde hacia
tiempo que se habia hecho éste una necesidad y un
importante articulo de consumo, el cultivo de la hi-
guera no habfa llegado todavia & Babilonia; y, nila
Media ni 1a Persia, conocian su empleo. Segin Hero-
doto, Sandanis avisé & Kroisos que no hiciese la:
guerra 4 los bidrbaros que no conocian ni el vino
ni los higos. (2) Sin embatgo, se encuentran varieda-
des silvestres de higuera no muy diferentes del ca-
prahigo en Persia y en la India, de las cuales pueden

(1), Solms-Laubach, p. 83.
(2)" Herodoto, I, cap. 71, segtin Hehm:

Estelrich, HIGUERA 2
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haberse originado otras variedades de higos comes-

tibles por cualquiera inteligente raza agricola. (1)
Gradualmente la.higuera se extendid desde el
Asia menor y Siria 4 regiones de la Mesopotamia y
Persia y 4 los varios oasis del gran desierto arabe,
En los paises bajos situados entre el Eufrates y el
Tigris el cultivo de la higuera era todavia descono-
cido. En las comarcas montafiosas del Taurus, Ar-
menia, y en las mesetas del Irdn, el cultivo de la
higuera alcanzd, hace tiempo, drandisimo desarrollo.
Hacia el Este se extendié a Khorassan, Herat y Af-
ghanistdn, asf como 4 Meru y & Chiwi. Pero laIndia
ne poseyo el cultivo de la higuera en el siglo XIV,
aunque tuviera higos indigenas de buena calidad y
parecidos & nuestros higos comestibles, que crecfan
en estado silvestre en las laderas del Punjab. (2)
- Se supone que la higuera llego a China durante el
reinado del emperador Tschang-Kien, que ordanizo
una expedicion al Turan en el afio 127 de J. C. El
higo se menciona primeramente por escritores chi-
nos en el siglo. VIII. Hia-fscheno-Shi, en su obra
lu-yang-Isa-Isu tratando del comercio chino habla
de un fruto llamado #7n-fin en un pafs nombrado Fo-tin
(Palestina). 77n es el nombre drabe que significa
higo. El escritor menciona que el fruto se originaba
sin florescencia, etc. Esa primitiva introduccion del
fruto en China puede ser solamente un sizifo. Parece
ser que, en el siglo X[V, las higueras crecian en Chi- |
na, pero no es cosa averiguada si estas hidueras fue-
ron idénticas a las nuestras. En 1550, sin embargo.:
la higuera se encuentra descrita por el célebre escri-
tor chino Li-Shi-Tschen (3) quien afirma que se culti-
vaba en los jardines chinos, y podemos llegar 4 la
conclusion que desde ese tiempo el cultivo de la hi-
guera se hallaba propiamente establecido en la ex-

(1) Solms-Laudach (2), pdg. 45. Muchas de las observaciones
sobre la distribucidn geografica del higo en el Orieate soa tomadas de
las paginas siguientes. i

(2) Solms-Laubach (2), p. 80.

(3) Lahistoria d2l higo chino es sexiin’ cartas y manuseritos del
Dr. Bretschneider de Pekin 4 Solms-Laubach.
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‘tremidad occidental del Asia. Actualmente muchas
variedades de la hiduera se cultivan en China, algu-.
nas de ellas de excelente calidad. En Egipto el culti-
vo de la higuera nunca alcanzd gdran desarrollo, in-
dudablemente a4 causa del clima queno permite & las
plantas crecer sin riego, el cual, si se da con exceso,
es especialmente daiiino parala calidad de los frutos.
En las antiguas tumbas existentes en Beni-fiassam
se puede ver una pintura mural -que representa una
cosecha de higos, en la cual la higuera esta pintada
de una manera caracteristica € inequivoca. (1) Lapa-
labra usada en los deroglificos para significar €l higo, -
es bak-ou, v se citaba a menudo @ Siria como un pais
rico en vino, aceite y bak-ou. (2). i
Con el descubrimiento del Nuevo mundo el higo
comestible se introdujo en todos los pafses visitados
pot los misioneros espafioles y portugueses. Ya se
habian encontrado en estas comarcas; higos de dife-
rentes variedades bien caracterizadas, por estos mis-
mos misioneros, en las regiones tropicales de Méji-
co, América central y América meridional; pero estos
higos indigenas eran muy inferiores dlos importados
4 través del Atlantico. A los misioneros esparioles se
debe la introduccion de la higuera en California, y el
higo negro llamado por este origen de la Misidn es
la variedad mds importante y méds extensamente es-
parcida en todos los paises americanos catequizados
por los misioneros espafoles. Este higo de la Mision,
se encuentra con frecuencia por todas las regiones del
norte de Méjico, asi como por la baja y alta Califor-
“nia, Perd y Chile; mienfras que una variedad mas
pequenia y algo diferente se encuentra en los paises
montaiiosos de Méjico y.de la América central.
, En las comarcas del Sur de los Estados Unidos
el higo fue importado principalmente por los france-
ses a principios de su ocupacion, mientras que méds
tarde muchas variedades fueron importadas por fac-
torias inglesas. Recientemente, California ha sido el

(1)  Unger, pp. 83, 110.
(2) Chabas p. 105,
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punto de distribucion en dran escala de las higueras,

habiendo hecho algunos cultivadores animosos, dedi-
cados 4 este cultivo,- muchas importaciones directas

..de variedades, desde las comarcas mediterraneas; y
estas variedades se introdujeron, desde California, en
-la Florida y ofros estados.

Es interesante hacer notar que, al paso:que Ca-

- lifornia ha prodresado enormemente en cuanto se

refiere al cultivo de fa higuera, poseyendo actual-

‘mente mas de cien variedades importadas de varias

partes del mundo, los estados limitrofes, Sonora y
baja California, que son muy adecuades al cultivo

‘de la higuera, ignoran todavia que existan ofras va-

riedades distintas de-la llamada de la Mision.

—_——— TR S
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CLASIFICACION
DE LAS VARIEDADES DE LA HIGUERA GOMUN
GULTIVADAS EN LAS ISLAS BALEARES

- Clasificar es formular analogias, ha dicho un au-
tor eminente. :
A veces, sin embardo, las analogfas son dificiles

de encontrar, como sucede en el presente caso, en
que hay pocos caracteres en que basar la clasifica-
Clon.

Por esta causa basamos la nuestra en la forma
del higo maduro, porque asi obtenemos analogia en
las variedades que colocamos en cada grupo.

La distribucién hecha por algunos tratadistas
apoyandose en el color del_hido, 6 receptaculo car-
noso maduro, agrupa las variedades de la higuera de
un modo tan heterogéneo, que precisa colocar en
clases distintas los higos que tienen todos los carac-
teres idénticos, excepto el €olor. Son ejemplo de es-
ta verdad los higos llamados Cuello de dama y Bor-
dissot, blanco y negro. :




/
— 99 — |
Los higos se dividen en seis clases:

TJPOE
(Qon anchos enla parte
a del ojo_y telmman en)
L ALEoNzaRos. (cur\?a concava  en el) Bord.rssoi
pezon.
Los que tienen la for)
2.2 Aovapos. .yma dehuevo, muy cur- Alwanmza
va enla palte del ojo. )
"Los que siendo mucho)
3.2 ArrrAapos Jmaslardos queanchos Cuello
(afectan la forma de) de dama
pera.
42 CoNiICos . §Los que afectan la for-}
; ma de cono. Albacor

Los que siendo tan lar-
.Jg0s como anchos tie-t Plafa
nen la forma esferoidal

5.% ESFERICOS.

: Los. més anchos que
6.2 APLANADOS .Jaltos en forma de esfe-
roide aplanado. ‘
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Variedades O¢ la higuera comin, Ficus Carica Linn.

€ultivadas en las Islas Baleares

Clase 1.*: HIGO APEONZADO

Color
1 Bord:ssotblan-
¥ Blanco
2 Id negxa Negro
3 Balafi . Multicolor
4 Porquefia. Negro
5 Calderona Id.
6 Verdal de O-
riola , Multicolor
7 Verdal comiin. Verde
8 Verdal negra . Negro
9 Marfinenca , . Id.
10:Dela Senora .  Multicolor

Clase 2.® AOVADO

11 Alicantina. . .Blancoamarillo
12 Dela Tira . Id.
13 De la Caseta . Id.
14 Carlina.... . ', Id.
15 Carabaseta . . 1d.

16 Ojo'de perdiz . Id,
17 Angelina. . Id,
18 Jorba . . Id.
19 Agulla. . . Id.
20 Blanca clara Id:
21 Roja comiin,
Bardina y de
Son Suau . Rojo claro
22 Renyach . Negro
23 Sitsel . Oscuro

Clase 3." APERADO

" 24 Cuello de da-

ma blanca . Blanco

25 [d, id. negra. Negro

26 Miraya. i Oscura

27 Tid Penya . .. Multicolor

28 Banyols . i

29 Capoll lfarch. Verde amarillo
Andreva . Negro

31 Blava . Azulado

32 Victoria . . Verde amarillo

Clase 4.* Conico -

Color
33 Albacor negra
yvdegra. .. Negro
34 ~ Id. blanca . Blanco
35 Pelo de buey . Vario
36 Cucurella. Amarillo

37 Parejat; Pare- c
jalinay Pare- Vario
jal pintada
38 Vacal . . . . Blancoamar,
30 Roca, (De la)' . Multicolor
40 Gra. Aleudia . “ld.
41 Serra (D:En) . Amarillo
42 Clauet. . Rojo-verdoso
43 Tres cosechas
(De las). . . .Id. Id:
44 Pelosa. 3 Blanco

Clase 5. EsrERICO

45 Plata, (De 1a) . Leonado
46 Cosme Maiio Aimar. verd.
47 Rojisca. - . . . Rojoclaro
48 Redona de Gra Negro

49 Llimonenca . Amarillo

Clase 6. APLANADO

50 Mare de Déu Negro

RESUMEN

MG se i po e 10
(3 de ) b [y s A ()
SRR e T e )
it GG = Do Bl
i 0 5, o e 1)
(FLFA Gt CRee T s !
Total variedades . 50 (1)

(1) Se cultivan, ademds, en Menorca, las variedades - cafalana,
francesa y nezrela que no he podido observary cuyas descripciones, si
en realidad fuesen diferentes de las consignadas en el cuadro anterior,
figurardn en el apéadice 4 este l:bru, con las que acaso aparezcan du-

rante su impresién,




IV

VARIEDADES DE LA HIGUERA COMUN

CULTIVADAS EN. LAS ISLAG BALEARES

Crase 1.*—Hcos APEONZADOS.

1.2 yar.—Bordissot blanca en Balearcss y Catalafia

Sinonimia. Blanca, en Ibiza; Brogiotto bianco,
en [talia; Bourjassotte blanche 6 Barnisotte blanche
en Francia; Burjassofe branca ¢ de ollio cego, en

Portugal.

\ S, "A; o
Fig. 1.*—Bordissot blanca
en Baleares y Catalufia,

Estavariedad que po-
demos Ilamar la reina
de las higueras blancas,
es de dran desarrollo,
tallo recto,- liso y cilin-
drico; copa semi-esféri-
ca de hermosa apatieti-
cia y cuiyas ramas, pet-
fectamente - repartidas,
tienden, al crecer hacia .
abajo, a tomar la forma
esférica. s

‘Cuando crece en te-
rrenos de fondo sustan-
ciosos llega a tomar

proporciones colosales, llamando poderosamente la

_ atencion del observador.

Las hojas trilobadas por lo general, pentalobadas




4 veces y nunca eiteras, tienen una brillantez carac-
terfstica en el haz, mate en el envés, donde se hace
visible la nerviacitu.

El fruto, en forma de peonza, tienz proximamen-
te igual longitud que latitud, y. su color es amarillo
mas 6 manos claro 6 verdoso amarillento, segiin la
bondad de las tierras donde crece. Es tan dulce que,
por serlo tanto, & muchos no agrada fresco; pero se-
co es el mejar de los higos pasos de la Isla.

Cuando el arbol crece en terrenos fértiles y de
fondo, el color de su follaje es verde oscuro y sus
frutos maduros toman igual coloracion, lo cual es in-
dicio de vida y salud en el mismo; pero cuando crece
en terrenos pobres en los cuales no puede llevar sus
raices 4 gran profundidad, vegeta con menos brio y
sus hojas tienden al verde amarillo y sus: frutos al
blanco-amarillento. No produce brevas.

En Campos existen higuerales, de esta variedad,
de muy hermosa apariencia y que dan buen fruto,
cuyo tronco 4 penas excede de un metro y medio de
altura, y su copa semi-esférica se presenta tan agra-
dable 4 la vista que cautiva la atencion del que lo
contempla. i :
~ En el predio denominado Santa Eulalia, del térmi-
no de Santa Mardarita, propiedad de D. Antonio Bis-
querra, existe otro higueral plantado exclusivamente
de esta misma variedad, que, & pesar- de los pocos
afios que cuenta, es uno de los mas desarrollados,
mdas hermosos y mds fructiferos de la provincia. Cre-
ce en un terreno formado por un asperon calizo en
una capa de diez metros que hubo necesidad de per- _
forar, hallandose debajo de ella una tierra oscura
_hameda y fértil que puede proporcionar agua y sus-
tancias nutritivas a las plantas, por cuya causa nunca
pierden las hojas en verano aunque sea excepcional-
mente caluroso.

En los pueblos del centro de Mallorca, esta hi-
guera pierde las hojas en agosto 4 causa de no po-
der llevar sus raices 4 dran profundidad para buscar
alli el agua que nzcesitan y alimento para mantener
su follaje en buen estado. La Bordissof blanca se
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cultiva en toda la provincia, extendiéndose cada dia
mas.

2.2 —Bordissot negra

Sin: Brogiotfo nero en [talia, Bourjasoh’a 0
barnisolte noire en Francia, szfjassoz‘e preta en
Portugal.

Esta variedad es de lento
crecimiento en terrenos de
secano y alcanza poco des-
arrollo en pleno campo en
terrenos de mediana o infe-

N\ rior calidad; pero en los si-

i\ tios privilegiados con abun-

i dante materia nutritiva y

!/ bastante humedad llega 4

%/ adquirir tamafio considera-

ble. Para alcanzar igual ta-

marfio necesifa mucho més

tiempo que la bordissot

blanca. Prefiere los tefre-
nos sustanciosos, profundos y frescos.

Creemos ttil que esta variedad sea multiplicada.
siempre por medio del injerto sobre la bordissot blan-
ca qlie es la que mds crece, para obtener asf, en me-
nos tiempo, drboles corpulentos. '

Las hojas son, porlo-general, de un solo Iobulo
alargado, y con menos frecuencia presentan la forma
trilobada.

~ Los higos (fig. 2) presentan hermosa forma apeon-
zada, y son muy apreciados para el consumo en ver-
de, pero son paco ttiles para la desecacion. A veces.
alcanzan doble grosor. Los danados los apetecen.

Empiezan & madurar a principios 6 mediados de
septiembre siguiendo hasta el invierno. Cuando esta
variedad crece cn terrenos que le sean apropiados,
cada fruto suele presentar en el ojo una dota de li-
quido concretado gomosc-azucarado y la piel exte-
rlor muy agrletada.

Fig. 2.*—Bordissot negro
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Los frutos mds tardios no llegan & tener - el pezon
ennegrecido. Se tiene por el mas sabroso de los hi-

gos que se comen frescos figurando en los corrales y
en la proximidad de las casas de labor y de recreo.

Sub-variedad de la Bordissof negra.

En la Era del Conde, (Manacor) la he observado
detenidamente el dia once de agosto de 1905.

Es de mediana edad, tronco grueso y copa redon-
deada; sus hojas difieren del tipo en apariencia, sien-
do la mayor parte trilobadas, aunque bastantes estan
constituidas por un solo I6bulo. Su fruto es mas lar-
do y se agrieta poco. Su piel es mas dura, el sabor
del fruto es igual al tipo de que procede y su carne
tiene igual apariencia. Tal vez haya producido estas
diferencias el terreno, y puede que creciendo en si-
tio mas hiimedo 6 méds abonado vuelva al tipo pri-
mitivo. ;

Cualquiera que coma el fruto sin fijarse en €l
confunde el sabor de la sub-variedad con el de la va-
riedad. Los hidos de la sub-variedad no tienen gota
azucarada en el ojo. s

-La circunstancia de no abrirse el higo con las llu-
vias le da estima y los agricultores tienden a exten-
derla.

Dimensiones del fruto: 4,57 cm. de alto por 4 cm.
- de ancho. :

3.2— Balafi.
Sin: de la Fuente de Balafi.

Esta variedad, que se aprecia mucho actualmente,
procede de una finca del término de San Lorenzo del
Cardasar, propiedad de D. José Francisco Villalon-
da, en cuyo huerto nacié esta higuera al lado de una
fuente, donde crecié espontdnea hasta producir fru-
to que resulto sabroso y alcanza gran tamario.

En vista de las excelentes circunstancias del iruto,
ocurrio la idea de multiplicar el arbol, observandose




en las nuevas plan-
taciones gue, 4. me-
dida que el terreno
< @ra mas rico y mas
hamedo, el frute ad-.
quirfa mayor tama-
flo. Observabase
que cuando se plan-
;;ﬂ;} taba en tierras lige-
/il ras y secas degene-
raba bastante. He-
mos visto bastantes
pies que alcanzaban
tanto mas desarro-
llo cuanto mejor y
mas profundo era
el terreno donde crecian.
Las hojas sor parecidas
ala paretjal, trilobadas re-
gulares, muchas; sus fru-
tos del tipo de la Botdis-
sot tienen un color de ca-
nela claro tirando a ver-
doso, con el pedanculo.
muy corto, resultando de
forma de peonza ligera-
mente torcido (figs. 3) en ==
st base. Fig. 3.°—Balafi niediano.
Piel gruesa, pulpa sa-
brosa. Es arbol muy fecundo, algo tardio.
Cuantos la conocen desean transportarla 4 sus
higuerales, viéndose en Manacor bastantes plantacio-
nes de doce 4 veinte afios de edad.

4.2 _Porqueiia.

Sin: Porguenia negra en Felanitx.

Esta variedad, de fruto negro en su madurez, ha
tomado su _no:nbre, porque el hido sirve exclusiva-
mente de alimento al cerdo y.se aprecia en los higue-
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rales por set muy temprana, madurando su fruto el
primero de todos en agosto y septiembie.

Es variedad de gran desarrollo, presentando su
copa redondeada, y casi esférica, muy uniforme, for-
mada por ramas bastante claras y un conjunto de her-
mosa apatiencia. Existe en muchos pueblos de Ma-
llorca, especialmente en Manacor, Felanitx y Santa
Margarita.

Fig. 4.*—Porqueno. Dos tipos:

La hoja, de buen tamaiio, estd poco dividida; €l
fruto (fig. 4) es del tipo de la mattinenca, casi tan an-
cho como largo; su carne es de color claro; pere, si
esta su frato bien maduro, es algo dulce y los cerdos
lo apetecen. No suele secarse por consumirlo todo el
ganado cuando atn no han madurado las ofras varie-
dades,

5.8—=Calderona.

Sin: Paretjal negra en pocos pueblos.

Arbol *de mediano tamano, a veces mayot, troi-
co liso y ramas alargadas (fig. 5) no presenta follaje
abundante en tierras pobres y su copa es esferoidal
y casi redular; y hojas uni ¢ trilobadas. Susfrutos,
del tamano de la bordissof y algo mayores que los




de la martinenca se
confunden conambos
4 primera vista. No.
produce brevas.
Cuando se coge el
frutoaldo verde tiene
sabor picante y esco-
rifica los labios; su
carne es muy roja, y
para secar tiene el
= fruto bastante apte-
Fig. 5.°—Calderona cio. Endeneral no es
: muy extenso el culti-
vo de esta casta, que hemos visto en Campos, Fela-
nitx, Manacor, etc., etc. Madura el fruto en septiem-
bre y resiste bastante la accion de las lluvias:

6..—Verdal de Oriola.

En el predio
' Son Porqué del
término de Po-
rreras,propiedad
de miamigdo An-
tonio Riera, ob-
SErve por prime-
ra vez esta hi=
duera que, en
los terrenos de
-dicho predio, no |
se desarrollaba
grandemente, al-
canzando un me-.
diano tamafio.
Llamome la
atencion su fru-
to por su dran i
tamano y por la propiedad de secarse por completo
sobre el drbol y por su forma apeonzada achatada,
(fig. 6) su piel con muchas drietas y su color pardo-

Fig. 8.* - Verdal de Oriola.
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azulado verdoso. El sabor de su fruto es agradable y
puede comerse verde. Tiene aldin parecido al de la
Seiiora, atnque éste es mas alargado y mds sabroso.

Después pude observar esta misma variedad en el
predio Son Redé del término de Porreras, en dos ar-
boles gue tampoco alcanzaban gran desarrollo. La
observé después en Santa Eugenia de cuyo punto re-
cibi oportunamente hojas y frutos.

En Manacot también se cultiva esta variedad, ci-
tada por Don Lorenzo Caldentey y Perello, en un
trabajo leido en el Congreso  Agdricola de Manacor
celebrado en 1907, con el nombre con que encabeza-
mos esias lineas.

Este experimentado agricultor, tan competente y
tan conocedor del cultivo de la higuera en su distrito,
nos remitié un cestito de higos en diferente estado
de madurez, cuyo envio esclarecié el nombre de esta
variedad.

La Verdal de Oriola puede emplearse en verde
para el consumo del hombre, siendo mas temprana
que la de la Seriora, faltdndole poco para ser tan sa-
brosa como ésta. En vista del poco desarrollo que ad-
quiere el arbol, opino que, cuantos quieran multipli-
carle, deben hacerlo injertando de escudete un pie
joven de la Bordissot blanca en las ramas, 4 un me-
tro y medio del suelo, asi'que hayan adquirido sufi-
ciente drosor para soportarlo no esperando d que en-
vejezca.

7.2—Verdal comun. Thambedo 2 Mirsoy e

Arbol que llega a adquirir gran tamafio en tierras
fértiles y de fondo; aun en pleno campo crece mucho
hacia arriba, pero pronto postra sus ramas claras y
delgadas, hasta tocar el suelo. El color de su follaje
es verde intenso; hojas dsperas y grandes frilobadas;
el color del higo es también de un verde oscuro. Su
diametro en la base es de 3,5 centimetros, € igual al-
tura, sin el pezén coriaceo. Este mide un centimetro.
Su piel se agrieta con facilidad abriéndose por €l 0jo
por efecto del rocio ¢ la lluvia. Es tan lardo como
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ancho v et mds pequefio de los hidos apeonzados:

Su inferior es deun rojo intenso; muy sabroso, si
esta maduro y algo picante si es verdoso:

Se le aprecia por madurar temprano los frutos y,
como suelen ésfos consumirse  frescos, 1o es muy
abundante en los higuerales. Por lo regular no produ-
ce brevas, aunque hemos visto alguna por excepeion:

8.2—Verdal negra.

Atbol parecido 4 la varie-
dad martinenca, con hoja
trilobada, 4 veces entera, ver-
de oscura. E

Fruto, muy nedro en peoti-
Za Y pequeno tamano, muy
parecido a la verdal comiin
ya que ha tomado su nombre
con mucha propiedad, (fig. 8)
puesto quie; si se come & 08-
curas se engana uno, pues el
sabor dspere que le comunica la savia completa’la
ilusion.

Se ve muy escaso en los hiduerales.

Fig.8.%—Verdal negto:

9.2 - Marvtinenca,

_En Baleares y gran parte del Mediodia de Espafia.
Sin: Bernissengue en Francia.

Esta variedad propia de los tertenos profundos y
sustanciosos, es la que alcanza mayor tamafio entre
todas las cultivadas en las islas Baleares. El tallo
grueso mas 0 menos recto no es, ni debe ser, muy
alto. La copa es algo irregular con mucho follaje,
abundantisima en fruto que empieza 4 madurar en
septiembre y continda hasta el invietns, siendo, por
consiguiente, una variedad tardia; pero.d diferencia de
las otras que se hallan en este caso, ésta madura to-
dos sus frutos, atin después de haberse depojado de
las hojas. y
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Es digno -de notar que, & pesar de esta circuns-
tancia, no es menor la cosecha del afio siguiente.

Al principio de la ma-
durez de los frutos, no
reunen éstos la buenaca-
lidad que alcanzan al me-
diar la cosecha, en que
son consuaidos verdes
pot el hombre.

Sts frutos nedros tie-
nen-parecido 4 los de la
Bordissof negra aunque
son algo nds conicos, y
de piel més deldada. En
Baleares debe existir en
todos los higuerales esta
excelente variedad para alimento del ganado de cet-
da (fig. 9) cuando ya han terminado su cosecha las

=7 castas mas tempranas.
También puede servir
para secar.

El cultivo de esta va-
riedad aumenta mucho,
pues en afos de otofio
poco lluvioso, es tina de

il las que mds rinde, sien-
do llamada 4 causa de
esto,por los cultivadores,
«la reina de las higue-

: : ras negras».
Fig. 10 bis.—Martinenca rimada El didmetro mayor de
: este higo es de cinco
centimetros y su altura de cuatro.
Con el rocfo se agrieta la piel por el ojo, no per-
diendo por esto su buen sabor. ;
Martinenca rimada se llama la subvariedad que
tiene la piel muy agrietada (fig. 10). No reune tan
buenas condiciones como la martinenca tipica, aun-
que la rimada no deja de ser apreciable.

Fig. 9.2—Martinenca.
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10.—De la Sefora,

Sin: Forastera, Ivernenca, de Orihuela, del Am-
purddn en Mallorca. Verguna (d’En) en Banalbufar.
__De la roca, en algin pueblo (abusivamente).

Arbol que llega 4 adquirir’ gran desarrollo en los
cotrales y huertos donde vedeta espléndidamente. En
pleno campo y en terrenos regulares rara vez pasa
de mediano famafio, y en terrenos pobres resulta
raquitico. Es la variedad de frutos mas tardios de
cuantas se cultivan en las Islas Baleares, de modo que
no llega 4 madurar la mitad de los frutos-que saca.

Las hojas, quintilobadas por lo deneral, son & ve-
ces trilobadas, redulares, hermosas, de un verde cla-
ro ¢ agrisado. (fig. 10). :

Los frutos son apeonzados, aldo irregulares en el
otofio, color pardo-
aztilado, verdoso al
exterior, rojo intenso
en su interiot, con se-
millas muy visibles,
sabor delicado en su
madurez. Son muy
apetecidos para comer
frescos y poco ttiles
para secar, por madu-
rar muy tarde y no ha-
ber temperatura sufi-

L R R ciente para ello. Se
considera el mas fino y sabroso de cuantos higos se
cultivan en Espana. :

El cabillo, al unirse al higo, presenta tres escamas.

El mercado de Palma coasume buena cantidad de
este fruto que se adquiere de los horielanos por to-
das las clases de la sociedad palmesana, de los colo-
nos que o cultivan en los alrededores, pues el higo
no puede ser transportado de lejos, perque se des-
mejora y es rehusado por los compradores.




ST
CLASE 2.2—A0VADAS.

11.—Alicantina.

En casi toda la isla de Malletca. Sin: Blancasa
en Santa Margarita. Blanca de capoll llarchen Ma-
nacot. Blanca clara en Felanitx. * Canfina en Arta.
Blanqgueta en algunos pueblos.

Arbol de tallo recto y ramas largas que desarro-
llan pocos ramos. Esta variedad que ha engendrado,
al crecer en los variados terrenas de Mallorca, nume-
rosas subvariedades que se han convertido ya en
nuevas castas y que han to- 77
mado plaza en el cultivo,
es una de las mas extendidas
y una de las mds apreciadas
para secar, dada la facilidad
con que se seca al sol, por
ser temprana, y, 4 la vez, muy
fecunda. Nunca se emplea el
fruto para comer fresco. Los
frutos (fig. 11), de forma aova-
da, tienen 3,5 cm. de longitud =
o altura y su pezdén coridceo Fig. 11.—Alicantino.
2.5 ctm. de londitud.

La hoja, pentalobada, muy escotada, presenta los
I6bulos de la base pequenos y algo agudos. Resiste
bastante la accién de las lluvias que son el principal
enemigo de la cosecha de higos en nuestros climas.
La protusion con que encontramos esta variedad -en
toda la provincia, indica que nuestros mayores la
apreciaban mucho, ya que, hecha pasa, era para ellos
el principal recurso durante los meses de invierno.

Esta casta y sus similares blancas de esta clase
son las mas apreciadas para secar, constituyendo,
una vez secas, el pan del pobre.




12.—De la Tira.

Sin: De Hortella en Manacor. De la Filera (Hi-
lera) en Campos.

i Entre todas las varie-

oA dades del tipo de la Ali-

cantina,la que debe ocu-

par el primer lugar para

la: desecacién es la lla-

mada de la Tira, pues

el arbol se desarrollamu-

. cho formando copa tupi-

{ da y hermosa, siendo sus

ramas delgadas y nume-

rosas; sus hojas triloba-

das y en dran namero

i cubren el fruto en patte.

Fig. 12.—Da la Tira. Este tiene «cinco centi-.
metros de longitud y cuatro y medio de ancho.

He observado esta variedad en el Cds d’en Grida
cerca del pueblo de Santa Margarita; crecia 4 poca
distancia de la Alieantinag y se podian observar bien
las diferencias enire ambas que son las siguientes:
Lade la Zira (fig. 12) tiene las ramas mds espesas,
las hojas trilobadas, los higos méds gruesos y el pezon
coriaceo mas cotto.

Cuando crece la variedad de la 77ra en terreno
de fondo aldo himedo, se alarga y adelgaza ligera-
mente el higo, y sus hojas son mds finas y toman un
tinte verde-oscuro. El color del higo tiene un verde
mas subido que el de la Alicanting y, a medida que
se pone coldandero, toma el color pardo del hido pa-
S0 €1l quie se convierie prontamante.

También he observado esta variedad en los esta-
blecimientos del Pujol, del término de Maria, donde
produce mucho y bueno, pareciendo que los agricul-
tores se han ‘puesto de acuerdo para propagarla. Las
plantaciones son jovenes y muy hermosas. Tendo
por excelente esta variedad, para secar.




AR
13.—De la Caseta

Se considera este arbol co-
mo procedente de la Alican-
fina, bastante distinta de la de
la Tira. Sus hojas son de un
solo Iobulo por lo deneral, &
veces son mds lustrosas y
con un parecido a la Parejal,
es mas fuerte la piel del fruto
y mas verde; (fig. 138) pero éste |
es mas pequefio y contiene
bastante menos carne. Ramas \
aldo claras, aunque no tanto
como la Alicantina. Para se-
car es muy superior a la Alr-
cantina, pues resiste mucho
mas que esta a la lluvia.

En Pollensa, donde parece haberse originado esta
variedad, por efecto del terreno y del clima, y donde
st cultivo es general, es muy apreciada y es la pri-
mera, en toda la isla de Mallorca, que sale de los se-
caderos para pasar al comercic.

Fig. 13.—De la Caseta-

14, —Carlina.

También consideramos & la Carlina como un ti-
po derivado de la Alicantina, tal vez por cruce con
la Parejal, cuyo tipo tiene su follaje.

En Algaida, de donde es originaria, se sabe por
tradicion que todas las higueras de este nombre pro-
cedian de un pie nacido dentro de una pared seca,
que, al fructificar, llamd la atencion de los vecinos
que la propagaron, conocidas sus buenas condiciones
para la desecacion.

Este drbol es de mediano tamafio con ramas bien
repartidas. La piel del fruto es dura (fig. 14) y se abre
por el ojo alguna vez con la humedad, pero cuando
no hay lluvia no suele abrirse.




Dimensiones: Alto 4 cm. Ancho 3,8 cm. Longi-
tud del cabillo coridceo 5 milimetros,
- La Carlina es la primera que
empieza a madurar los frutos y,
en mi concepto, es mas impot-
tante que la de la Casefa y de
la 7ira. Figura entre los higos
de color blanco que se secan
con facilidad y se tiene en mu-
cho aprecio.
He visto un hidueral en la
Novella (Aldgaida) con cuatro
arboles de esta casta de unos
< cuarenta a cincuenta anos, con
Fig. 14.—Carlina. itn buen tronco cilindrico un po-
co aplastado cerca del suelo. Las ramas primarias
median unos dos metros con tendencia 4 buscar el
suelo, formando una copa desgarbada, con la parte
alta muy clara y la baja muy tupida. Las hojas, ente-
ras 0 trilobadas con I6bulos poco escotados en unas,
al paso que en otras he observado fuertes escotadu-
ras. El color de la hoja es verde-claro en el haz, con
fuerte nerviacién blanquecino-amarillenta en el envés.
Higo mediano, blanco, coridceo, con cabillo corto ¥
pulpa rojiza en su interior, muy bueno para secar y
para pienso del cerdo que lo apetece.
Se extiende desde Aldaida, su cuna, a los pueblos
limitrofes y 4 los distantes.

15.—Carabaseta.

La variedad de la higuera comtin, que produce los
excelentes higos pasos tan apreciades en Mallorca,
que fueron premiados con medalla de oro en la Expo-
sicion adricola de Manacor, celebrada en 1896, es co-
nocida con el nombre que encabeza estas lineas.

Es un drbol de mediano tamafio y copa redondea-
da algo irregular, ramas bien repartidas en bastante
nimero y algo espesas; hojas trilobadas casi exclusi-
vamente, regulares, de color verde no muy intenso;
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fruto conico, de color verde claro, blanco amarillento
al secarse; pulpa, blanca rojiza, muy dulce, de un co-
lor rojizo y sabor especial, poco agradable en verde,
muy sabroso después de seco. La piel es gruesa, re-
sistente 4 las lluvias.  Carece de cabillo coridceo, 0
mejor, es tan corto que apenas se nota.

Alguna vez, en un mismo arbol, se presentan fru-
tos formando dos cuerpos. Uno mayor en la parte in-
ferior, de forma conica, que estd unido por su parte
angosta 6 pezén al vegetal, y, por su parte ancha, pre-
senta otro cuerpo saliente, casi cilindrico, que termina
el higo, y tiene la tercera parte

He observado esta variedad
en Santa Maria, Son Servera,
Manacor, Campos, (higueral
de la Barrala) y en todas par-
tes he notado la irregularidad
de los dos cuerpos. La mayo-
ria de los frutos que se cose-
chan son del tipo del que pre-
sentamos en la (fig. 19).
He notado . que, al ponerse |
coldanderos los higos y em-
pezar la desecacion en el mis-
mo darbol, no disminuyen de
voltimen tanto como otras Va-  gig 15— Carabaseta.
riedades, y, precisamente, el
higo Carabaseta no se recoge sino al tomar los fru-
tos el color blanco, estando ya no solo colganderos
sino medio secos.

Opinamos que la Carabasefa corresponde tam-
bién al tipo de la Alicantina de que es el dltimo es-
labén.

Esta variedad tiende 4 extender su culfivo, siendo
mas apreciada de dia en dia. El propietario de la fin-
ca Alcanadre, D. Miguel Sampol, cuya finca linda
casi con el puerto de Alcudia, ha hecho hace poco
plantaciones de la Carabaseta, para secar estos higos
que en las Baleares no tienen rival para este objeto.
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16.—0jo de perdiz.

Sin: Ull de perdin, en muchas pueblos. Marti-
nenca blanca en Manacor.

Observada en esta villa, en Porreras, Campos, Fe-
lanitx y Santa Mardarita, (La Teu!dda)
r“f} Arbol de buena apatiencia,

/_ ;;\ de copa redondeada, bastante
\\\

espesa, que se carda mucho de
fruto. Hojas grandes, triloba-
das. El higo es Dlanco, esfe-
roidal; un poco-alargado, con
el ojo muy abierto y rojizo,
{que recuerda el ojo de la per-
#ldiz de donde ha tomado su
{ nombre. (fig. 16)

Fruto con pulpa palida; azu-
carada, ttil para cebo del cer-
do; es poco sabroso, pero al-
canza gran tamarno, casiel de
la- Parejal. Resiste la hume-

Fig. 16.—0jo de perdiz,

dad sin abrirse.

He visto en Manacor tres ejemplares muy hermo-
sos y desarrollados de esta variedad, que se cultiva
también en Porreras, Campos, Sante qn;, Felanitx y
muchos otros pueolas donde se la tiene en bast'mte
aprecio, para secar y alimentar el ganado.

17.—Angelina.
Sin: dreelina.

Arbol de buen desarrollo
con hojas parecidas 4 la Bor-
dissof blanca, copa bastante
hermosa con poras desigual-
dades; higo regular, de color
vexdoso amarillo OS(‘.LllO al
- ponerse colgandero; ‘el inte-
rior es blanquecmo ¥ su piel <
muy gruesa. (fig. 17) Madura Fig, 17.—Angelino.
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al madiar la cosacha de higos, no es una variedad fi-
na, pero debz tener cabida en los higuerales de algu-
na extension.

La he visto cultivada en la Teulada de Santa Mar-
garita, en Manacor, en Campos y en Pollensa.

18.—Jorba.

Esta higuera, de poca importan-
cia real, es también del tipo de la
Alicantina, constituyendo una va-
riedad de la misma (fig. 18). Sus |
higos se secan facilmente hasta en |
la misma higuera. El higo es un\ |
poco alargado puesto que mide \\
41,]5 cm. de largo por 3 cm. de an-

cho.

Fig. 18.—Jorba.
19.—Agulla,

La higuera de la Agulla es tam-
bién del tipo de la Alicantina, peto
de cabillo mas corto. El higo es de
. ) pequero tamaro, (fig. 19) de color
i A verde. Arbol de buen porte, con el

fruto resistente 4 las lluvias y muy
facil de secar.

A
)

Sy

Fig. 19.-—:Agulia.

20,—Blanca clara,

Arbol de mediano tamario
y de mucho follaje; fruto de
color amarillo claro y de me-
diano tamaiio, algo alargado,
pues mide 5 cm. de largo /.
con el cabillo coridceo de|f :
3 mm., y de ancho 3 cm. Se
aprecia para secar, pero no
para comer verde ni el hom-
bre ni los ganados. En Ca’n
Pou de la vall de Santuiri
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(Pollensa) propiedad de D. Pedro Llobera, he ebser-
vado esta variedad. (fig. 20) El colono me ha dado
las noticias que le habia sugetido el conocimiento de
la misma.-

M‘;’\ Lan

921. - Roja comiin.~ W& 8 e

Sin: Rojal en Ibiza y en Pollensa.

Arbol que llega 4 adquirir gran
tamafio en tierras de fondo, pero
en tierras pobres no pasa de me-
diano su desartollo.

Su copa es algo irregular y sus
hojas tienen los [6bulos muy re-

\ ‘cortades en ndmero de tres &
\ cinco.
W Es la variedad que produce
llmayor abundancia de brevas y
/1) mas apetecidas. Este fruto, llama-
7/ do de primera flor, se vende en
gran cantidad en el mercado de
e RO ot Paime}, procedente del vecino pue-
blo de Algaida, donde se cultiva
en gran escala.

Las brevas, de color rojo aldo subido, son graf-
des, aovadas y provistas de un pezén coridceo, lo
mismo que los higos que tienen préximamente la mi-
tad del tamano de las frevas. Estas son muy sabro-
sas y los higos muy dulces. (fig. 21) Ambos frutos,
que tienen coloracién roja mas O menos oscura, se
secan y principalmente los higes, que tienen mucha
estima. Son éstos blanquecinos en el interior y el
cerdo los apetece.

No debe faltar esta variedad en los higuerales
porque la cosecha de brevas es un buen alimento pa-
ra los cerdos destinados al cebo. Estas ahotran otro
alimento al ganadero, que le costaria mas caro. Por
esta causa se fiene en dran estima esta variedad,
siendo tal vez la que mas tinde entre todas, no per-
diéndose un solo fruto.
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Resiste también 4 la accion de las lluvias, siendo
cultivada en-todas las islas Baleares.

[Las brevas maduran durante la segunda mitad de
junio y primera de julio y los higos, desde mediados
de adosto d mediades de septiembre.

SUB-VARIEDADES

1.2 Roja d'en Bardina—Es una sub-variedad
de la anterior que presenta las siguientes diferencias:

(a) Madura, por rara excepcion, fas brevasy los
higos al mismo tiempo.

(b) El color'de ambaos frutos no es de un rojo
tan subido como en la comun.

(c) El aspecto general del drbol es el mismo.

9.2 Roja de Son Suau.—Esta presenta diferen-
tes caracteres distintivos, que se reducen 4 los si-
guientes:

(a) No produce brevas.

(b) Tiene la piel mas encarnada que la roja co-
miin.

En voldmen y época de madtrez no se nota dife-
rencia alguna.

22.—Renyach,

Arbol de buen desarrollo,
que aumenta de tamafio al
crecer en tierras de fondo con
bastante humedad. Hojas
grandes, trilobadas y anchas,
cuyo conjunto que forma la
copa es algo desigual. El hi-
go (fig. 22) es negro, de gran
tamario, ojo estrellado; sabor
con gusto de sdvia. Notable
por su gran desarrollo y por
ser muy fructifero, titil para
el cerdo y regdular para se-

car Fig. 22.—Renyach,

No se extiende y eso indica que se le aprecia
poco, :




23, —Sitsel.

Sinonimia: Sifseli, en algunos pueblos. Peluda
en Arta.

He visto algunas higueras aisladas en distintos
puntos de la isla de Mallorca de la variedad llamada
Sitsel que es tipica, con su tronco grueso ahuecado,
4 veces, al tenetlo centenario, lo que indica la gran
duracion del 4rbol que, al parecer, es el que tiene
mds larda vida.

Su hido, pequefo, de mal sabor, cénico, de color
pardo oscuro en la madurez, no es del gusto de los
animales, en verde, pero seco lo comen los ganados.
Por esta causa nadie lo planta ya en la provincia. Sin
embargo, es un buen patron para las variedades de
poco desarrollo, como la Bordissof negra al crecer
en terrenos de poco fondo y humsdad, la que alcan-
za, injertada sobre la Sitsel; un desarrollo colosal. Sus
ramas claras, débiles y sinuosas, la hacen distinguir

de lejos en los higuerales; pero al cambiarle su copa
con la de otra variedad, fructifica mucho y pronto, y
eso quiere decir que no sirven todas las variedades
para formar el tronco de la hiduera, y que siempre
deben plantarse las que desarrollan mejor y més ro-
busto tallo.

CLASE 3.*—APERADAS.

24 —Cuello de dama blanca.
éh.hlmm o YW Coy

Sin: De la pera, en Alcudia y Pollensa.

Es un 4rbol de mediano tamatio en terrenos po-
bres, alcanzandole mayor en los de fondo sustancio-
sos y hiimedos, huertos, efc.

En pleno campo, no suelen verse més que 4rbo-
les medianos de copa irregular muy espesa.

Hojas tri y quintilobadas, con senos muy profun-
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dos, de color verde
claro; fruto en forma
de pera (fig. 24) casi
doble largo que ancho,
de hermosa forma y
muy sabroso, frescoy
seco; pero, por regla
deneral, se cultiva es-
ta variedad para co-
mer los higos frescos.
No da brevas:

Empieza 4 madurat
a tiltimos de septiem- {;
bre prolongdndose su |
cosecha hasta media-
dos de noviembre. El
mercado de Palma
constime grandes can-
tidades de este fruto
que se transporta en : :
dgrandes cestas de mimbre, colocados por capas so-
brepuestas con el pezon hacia arriba separados por
hojas de higtera.

El ganado de cerda lo apetece mucho si estd co-
gido en sazén. Gusta de tierras gruesas y frescas; en
las tierras calizas y secas, se da bien, si recibe
riegos.

Fig. 24, —Cuello de dama blanco.

25.—Cuello de dama negra.

Sin: De la pera fwgm en Alcudia y Pollensa.

Arbol que alcanza mucho desarrollo, tanto mas
cuanto mds rico y profundo es el terreno.

Tallo recto; hojas trilobadas, pentalobadas, & ve-
ces, con senos profundos; nunca enteras. Fruto de
color negdro rojizo, lardo, aperado, con mucho pezon;
el interior es de un rojo intenso y su piel, un poco
mas fuerte que la de Cuello de dama blanco.

No es de sabor tan fino como el de ésta, pero re-
siste mas sin abrirse 4 la accién de las lluvias otofia-




les. Se emplea para comer fresco, para secar y para
los danados.

No abunda mucho esta variedad en los hiduera-
les, pero se ven con frecuencia aca y aculla pies ais-
lados.

Figura entre las variedades tardias y no lleva nun-
ca las brevas 4 sazon, cayendo antes de madurar;
por esto se dice que no da brevas.

En sitios htinedos y arcillosos debe preferirse la
blanca. Tiende & aumentar su cultivo. Madura de sep-
tiembre 4 noviembre.

) 26.—Miraya.

En una pequena altura del
pago I’ Heretat del término de
Algaida, observé una hiduera
de siete 4 ocho aflos que cre-
cfa muy frondosa en aquel si-
tio, ¥y que, a primera vista, su
follaje teniaun parecido al de
\ W la Parejal. El fruto, sin em-
N bargdo, era muy distinto. Te-
V==l o\, W\ niala forma aperada y era
LESEAE | {imuy hermoso, como puede
W N #lverse en la (fig. 26); sabroso,

N\ f ) }ﬁ util para comer fresco y muy

Do, bueno para secar, porque

/ %/ apenas se abre con las llu-
Sy ok = Vias.

ey

Tiene esta variedad la copa
esférica, las ramas bien repar-
tidas, las hojas trilobadas, de buen tamaiio, fruto lar-
g0, hermoso, de color morado, excepto en el pezdn
que es verdoso. El color aumenta 4 medida que el
irtito va poniéndose colgandero, y se deseca en el dr-
bol tomando el color achocolatado 6 rojo oscuro con
alguna mancha verdosa. Se agrieta mucho, pero no se
abre casi nunca. Cuande el higo se halla en toda su
virtud es muy agradable 4 la vista.

Fig. 26.—Miraya.
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La considero una buena variedad, digna de ser
extendida en terrenos medianos aldo profundos.
Altura total: 6 cm., ancho 3,7 cm.

27.—D’Ea Tid Penya,

Esta variedad formada, al
parecer, en el término de Llu-
bi, tiene mucho parecido con
la Cuello de dama blanca,
con la que se confunde & pri-
mera vista. (fig. 27) Es tardia,
aperada, de piel gruesa, cuyo
fruto no se abre nunca con las
lluvias, y tiene una altura de
5,2 cm. sin el pezon y de an-
cho 3,6 cm. El hombre la em-
plea para comer el fruto verde
y también le gusta al ganado.
Es variedad tardia. El dia 18
df: octubre en un higueral del’ ¢ o7 pEa Tid Penya.
término de Llubi pudieron re-
cogerse higos en bastante cantidad y en buen estado
de madurez. Da brevas.

28. —De Bdnyels.

Esta variedad, oridinada
en la finca de Alaré de don
Ramon Fortuny, se coenoce
con el nembre de la misma,
Bdnyols,y es un drbol de
dran tamafo, con las ramas
caidas, que, sediin tradicion,
nacié en un torrente, y, des-

Jitpués de crecido, llamé la
atencion por la bondad de
sus frutos, lo que determing
a extender esta higuera, que
fué propagada dentro del tér-

jor- 28.— ANy - . r
Fig. 28.=De Banyols. — mino y por los limitrofes.
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~ La hoja contraida le da un aspecto especial que
la distingue de las otras castas. D. Jaime Llabrés la
introdujo en el término de Binisalem (fid. 28) y la he
observado en la finca «El Puig» de Juan Ribas, en el
término de Inca. Es notable por su buen sabor y se
come verde, siendo también ttil para secat. El gana-
do la apetece.

Las hojas son grandes, trilobadas, ‘con el [6bulo
central muy desarrollado y ancho, senos poco pro-
fundos. Pocas veces esta formada la hoja por un so-
lo 16bulo, ojo ancho, profundo, y rojizo su alrededor.
En conjunto, €s un buen higo que se aprecia mucho.
Su piel es de color amarillo pardo, snrcada por nu-
merosas grietas. El cabillo del fruto es de unos ocho:
milimetros.

29.—Capoll llarch.

En «El Puig» de D. Juan
Ribas, Inca, he observado
dos higueras de esta varie-
dad. Recojo unos cuantos
higos quie pesan por térmi-
no medio 33 dr. La longitud
del higo varia entre 54, 41

y.35 milimetros.

\ Color amarillo verdoso, 0
erde claro (fig. 29) enla
i base y violado oscuro en la
* otra mitad hasta el cabillo,
cuya parte coridcea es de
10 mm. y es de color de
: siena.
Fig. 29.—Capoll lfarch. La pulpa es algo jugosa,
pero dranujienta y no tiene
buen sabor, siendo el higo apreciado por el ganado
de cerda, puesto que madura muy temprano y esca-
sea entonces el alimento.
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30.—Andreva.

En «Els Monjos», al
lado de la carretera del
Estado que va desde
Porteras 4 Campos,
existen unas cuantas
higueras formando fi-
nea, de unos ocho afios
de edad, de buena apa-
rienciay hermosa copa.
Fruto negro, (fig. 30)
alargado, temprano,
tanto el de primera flor,
puesto que preduce
brevas, como el de se-
gunda floracién ¢ los
higos. Estos son muy
titiles para el ganado y
para secar. En este ul-

Fig. 30.—Andreva.

timo caso deben crecer en terrenos secos. Proceden
de una higuera del predio Son Peitia, vecino del pri-
mero, y cuya precocidad se habia notado, anticipando
st madurez unos cuantos dias. La hoja, al estar des-
arrollada, se hace conyexa.

xl

31.—Blava.

He podido observar esta va-
riedad en Campos y en Po-
rreras, linicos términos en que
la he visto. Es de mediano des-
arrollo y su hido algo alarga-
do (fig. 31); mide 6 cm. de alto
por 3,7 cm. de ancho.

Da nombre 4 esta higuera
i W el color verde azulado -de su
il fruto. Este es sabroso y, por
il tanto, digno de figurar en los
higuerales, ya para la deseca-
cién ya para el alimento del
ganado. Es de madurez tem-

Fig. 31.—Blava, prana.
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32. —Victoria,

De esta variedad no he po-
dideo observar mas que higue-
ras jovenes que he visto en
Porreras y en Inca. Me llamé
la atencion la forma de la co-
pa del arbol, sus hojas anchas
de un verde intenso y el higo
de color negro (fig. 32) con el
!l cabillo de color rojizo. La pul-
illj pa es de color rojo encendido.
Tanto la higuera como el higo
son hermosos y esbeltos, Pue-
de que, como sucede con la
. de Banyols, asi que se apre-

Fig. 33— Victoria. cien sus cualidades tiendan los
agricultores 4 propagarla.
Por esta causa la hemos dado nombre.

R

CLasE 4.2 —CONICAS.
33.—-A1baco1‘.

Sin: Aubacd.

~ Es un drbol de gran desarrollo en pleno campo,
tanto mayor cuanto mds profundo sea el terreno;
resiste mucho 4 las lluvias y tiene dran duracion.
La copa es de abundante follaje, algo irregular,
verde oscura; fronco grueso, hojas trilobadas por lo
general, muy escotadas; produce dos clases de fru-
tos; las brevas (figura 33) muy abundantes en la ter-
cera decena de junio, muy negras, de forma ape-
rada, lardas y druesas, que, al estar maduras, son muy
jigosas y sabrosas, y si son algo verdes tienen un gus-
to 4 sdvia algo desagradable; y los 2igos son mas pe-
quefios, conicos, alargados y, a4 veces, casi cilindri-




COS y no sirven para
comer frescos, sien-
do muy aptos para
secar y para el cebo
de los ganados.
Albacor de Grd.
(fig. 33 bis) La pulpa
del fruto de la Alba-
cor presenta diferen-
te aspecto segun el
terreno donde crece
el arbol que lo pro-
duce, variando entre
el rojo encendido y
el agrisado, recibien- |
donombres diversos.
Cuando se presenia
la pulpa granosa re-
cibe el nombre de
Albacor de Grd 6 de’
grano, y entonces es
muy ttil para secar.
Maduralos higosen
agosto y septiembre.

Fig. 33 bis.—Albacor de Gré

Fig. 33.—Albacor. -
Breva cogida en 25 de julio en Ibiza.

Albacor comiun

Esta variedad, aunque algo
basta, es de las mds aprecia-
das por los adricultores pot
madurar sus frutos temprano
y darlos en abundancia ensus
dos cosechas del afio. No re-
siste la accién de las [luvias.
Longitud de las brevas: 7 cen-

i| timetros; ancho 5,5 cm.; el
pezon coridceo es cortisimo,

de cuya base salen tres gsca-
mas bien visibles tan largas
como el pezén. Hides: lardo
5 centimetros, ancho 4 cmn.
(Fig. 33 tet., Alb. con hoja).




Fig. 33 ter.—Albacor comtin, con hoja

34.—Albacor blanca.

Sin: Aubique blanche, en Francia.

Esta albacor es una variedad que produce frutos
de color blanco-amariflento; higo grande y alargado
(fig. 34), 4 veces comprimido hacia la mitad forman-
do dos cuerpos; carne roja; madura al empezar sep-
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tiembre. Requiere para desa-
rrollarse terrenos algo hiime-
dos.

También esta variedad es
buena para secar y da brevas.

El tamafio del drbol es de los
mayores que se observan en
tierras medianas. La hemos ob-
servado en Manacor exclusiva- [ |
mente tomando el grabado que|f
publicamos. \ )

35.—Parejal.

Sin: Julia en Ibiza, Pare-
chal, en Valencia.

El arbol llega & adquirir un
tamafio considerable; la copa
es bastante regular y redon-
deada; las ramas alargan mu-
cho y tienden a postrarse,
habiendo necesidad de apun-
talarlas para que puedan pa-
sar las yuntas cuando ha de
i\ labrarse el terreno donde ve-
:igeta la parejal.

il Las hojas son grandes, tti-

/lobadas, relucientes por el
haz, dando al arbol una copa
tipica.

El fruto es de gdran tamario
si_crece en buenas tierras, y
mediano, si crece en tierras de mediano fondo y al-
duna vez pequerio si crece en tierras pobres. St co-
lor es patrdo-verdoso y, al madurar, se agrieta mucho
la epidermis, es de forma cénica y estd provisto de
un cabillo coridceo bastante alargado (fig. 35); produ-
ce brevas aunque no en dran cantidad y son poco
apreciadas.

Es variedad temprana, terminando su madurez 4
principios de septiembre. En afios secos se saca gran
partido de su cosecha que apetecen los ganados; pe-

Fig. 34.—Albacor bi2%co.

S

Fig. 35.—Parejal pequeiio.
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to en afos lluviosos se malogdra casi por completo
porque se abren los higos; éstos son sabrosos verdes
y muy apreciados después de secos. Se tiene en es-
tima por los plantadores a causa del gran tamario que
alcanza el fruto, y el cultivo de la variedad, actual-
mente muy extendido, no tiende a disminuir.

Sub-variedades de la Parejal.

1.* Parejalina 6 medio parejal.

La he observado en Felanitx, Campos, Potreras
y siempre me ha parecido una degeneracion de la
Parejal, de menor desarrollo que ésta, sus hojas mas
pequefias y su fruto de tamario de la mitad de la Pa-
rejal. No le damos por esto importancia.

2.% Parejal ravada 6 pinfada.— Esla se dife-
rencia del tipo en las rayas que presenta a lo largo
del fruto que le dan distinta apariencia. Se tiene co-
mo curiosidad, pues siempre se ve aislada en los hi-
duerales.

36.- Pelo de buey.

Esta variedad existe también en la Teulada de
Santa Mardarita y en muchos otros pueblos de Ma-
llorca, como Felanitx, Porreras, etc. Tiene hojas uni,
tri y pentalobadas, higos con pezén coridceo del mis-
mo. color que la Parejal, sibien algo menores y su
carne es muy blanquecina. Los hidos no son sabro-
s0s y su carne es poco agradable y, sin embargdo, este
arbol es buscado para propagarlo en los higuerales 4
causa de su precocidad, porque anticipa la madurez
de los higos muchos dias (10 4 12) y es un gran re-
curso para la alimentacion del cerdo.

37.—Cucurella.

Sin: Cucarella en algunos pueblos; en Artd Sifsel.

Arbol de tamafio y copa aldo irregular y ramas
abundantes que ostentan numerosos frutos. Estos son
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pequerios, conicos, de color amarillo blanquecino, al-
gunos, con mds vida, presentan el color verdoso y
una dota de liquido azucarado algo espeso en el 0jo
del receptaculo. Los primeros que maduran tienen su
pulpa blanquecina, los tltimos presentan pulpa rojiza
y se comen frescos.

Esta variedad da brevas en junio, pero no suelen
ser muy abundantes ni de la mejor calidad. Es tem-
prana y empieza a madurar sus frutos en la segunda
quincena de agosto terminando 4 fin de septiembre.

Sirve para el ganado y para secar, no resistiendo
mucho a la accién de la lluvia.

38.—Vacal.

Arbol de mucho
desarrollo cuya
copa tiene las ra-
mas delgadas, so-
bre todo las jove-
nes, higo muy
grueso (fig.30) el
de mayor tamafio /
que he podido ob- /
servar en la pro- [
vincia.

Cada uno pesa |
de 65 & 110 drs.
Lalongitudde uno
de los medianos,
sin el cabillo coria-
ceo es de dcm. y
el cabillo mide seis
mm.; de forma cénica, aldo ovalada por abajo. El ojo
tiene 7 mm. de didmetro y es profundo, el didmsatro
mayor del 6valo es de 58 mm. y el menor de 50 mm.
El color del fruto es blanquecino verdoso con mu-
chas grietas pequefias; dos, tres 6 mds frutos en ca-
da brote. Hojas trilobadas, deldadas, ramas delgadas
algo claras, tronco grueso. Apariencia hermosa; el

e

Fig. 36.—Vaecal,
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fruto es apetecido por el ganado y también ptiede se-
carse. No lo utiliza el-hombre para comerlo en verde.
Su cultivo no tiende 4 aumentar y escasea ya en los
higuerales. Hemos visto higos de esta variedad de
doble tamario del drabado que intercalamos en estas
lineas.

39.—De la roca.

Sin: del huerto de Fullana en Alcudia.

Arbol de gran tamafio en te-
rrenos arcillo-calcareos de fon-
do, de regular tamafio en terre-
nos medianos, medra poco en
terrenos pobres. Copa de gran
3\ apariencia y muchofollaje.Ho-
®\ jas trilobadas; fruto de peque-
o tamano (fig. 37) por lo re-
| gular; llega & adquirirlo mayor
cuando esta bien cultivado y
vedeta en tierras de primera
calidad. Es uno de los mejores

Fig. 37.—Delaroca. para comer vérde y los dana-
dos lo apetecen. Tiene color pardo azulado rojizo y
empieza a madurar en la segunda mitad de sep-
tiembre prolongando su cosecha hasta muy entrado
el octubre.

Conviene extender el cultivo de esta variedad, so-
bre todo en buenas tietras, porque sus frutos no tie-
nen defecto alguno y son dtiles para comer verdes
para el hombre y los animales, cuando han terminado
la madurez las variedades que maduran temprano.

La longitud del hido es de 4 cm. Madurez algo
tardia. Tiende a extenderse.

40.—De gra en Alcudia.

Es muy abundante esta higusra en Alcudia, que
es casi el tnico pueblo que la cultiva en abundante
escala.
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Arbol de bastante tamafio y
buena copa con mucho follaie,
parecido al de la Roca con el que
se confunde & primera vista. Ra-
mas claras y alargadas (fig. 38).

Hojas trilobadas. Fruto de for-
ma cénica algs alardada, de color
morado con manchas verdes.

- Es apreciado por sus frutos sa-
brosos, medianos, destinados 4 la
alimentacion del cerdo casi ex- =
clusivamente. ilie3sbe

Los frutos son un poco mas pequeiios que los de
la Roea aunque menos desarrollados y mds azulado-
verdosos que los de esta tltima variedad.

grd, enAlcudia

41.—D’En Serra.

Altura 4,7 centimetros.
Ancho 4 cm.

Esta variedad, cuyo ar-
bol es de mediano tamafio, -
la encontré en el predio
Son Pou de Pollensa. El
0jo del receptdculo es muy
palido; la pulpa muy abun-
\|dante y sabrosa; el higo es
/| de buen tamafio y mediana
calidad (fig. 39); color ama-
rillo palido, tirando al blan-
. co. Es atil para secar y pa-
(Fig. 39,.—D'En Serra. ra el cebo del cerdo.

42, —Del Clauet, 6 Closet (?)
Variedad tardia.

En 24 de octubre de 1907 la recogdi y estudi¢ en
Santa Margarita, en el sitio denominado el Clauet
frente al abrevadero ptblico.

Estelrich; HIGUERA T
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Este arbol es de tallo bajo y ramas bien repartidas
que no se desarrollan mucho, y sus frutos son de pe--
quefo tamanio, redondeado-cénicos, de color amarillo-
verdoso con manchas oscuras en su parte inferior,
y otras veces cerca de la mitad.

El p2z6én es coridced y, al insertarse en el fruto,
deja ver tres aletas que estan equidistantes; la parte
del ojo se parece 4 la del higo de la Koca; la del ca-
billo es mas oscura. El interior del frulo es rojo con
los granitos ¢ semillas bien visibles y amarillentos.
El ojo esta muy abierto, el cabillo tiene de longitud
dos centimelros. Resiste 4 la accién de las lluvias.
Las hojas trilobadas tienen escotaduras profundas.

E| propietario y el arrendatario .estdn muy satis-
fechos de la abundancia de frutos que produce esta
variedad y de la calidad de los mismos.

43.—De las tres cosechas.

El 4rbol no adquiere un dran desarrollo; su tallo
es de un drueso regular; sus ramas regularmente re-
partidas forman una copa bastante redondeada. Sus
hojas no son muy puntiagudas.

Los frutos maduran en tres tan-
das: 1.2 A fines de junio. La 2.2
rinde cosecha mas abundante a
altimos de agosto. Y la 3.%, por
fin, que suele ser muy escasa, ma-
dura 4 dltimos de octubre (figu-
i\ ra 40). El nombre De tres esplets

estd bien aplicado, por madurar
sus frutos cuando los maduran
las moriscas, la deneralidad con
== las de agdosto; y, por fin, la de las

Fig, 40.-De las tres cose- martinencas.
chas. (Dels tres esplets) [ 9 importancia de esta varie-
dad es escasa, pues los pocos ejemplares que se
cultivan, se propagan mds bien por su fareza que
por la calidad y cantidad de sus frutos que tienen al-
giin parecide con los de la Porguena.
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A%, —Pelosa.

He observado algunas higueras aisladas en dis-
tintos pueblos de Mallorca, aldo raquiticas unas y
otras de mediano desarrollo. No tienen nada de par-
ticular; pero la circunstancia de tener pelos bien visi-
bles sobre la piel, caracteriza lo suficiente la variedad
pelosa para mencienarla en este sitio.

El fruto es blanco amarillento de mediano tama-
fio, conico, y no tiene muy buen sabor; sin embargo,
no lo rehusan los danados y se deja secar bien. Es va-
riedad temprana que termina su madurez con el mes
de septiembre.

" CLASE 5.2 —ESFERICOS.
45.—De la plata.

Lavariedad de 1a Pla-
fa es llamada asi por
tener su fruto un color
leonado ¢ de canela cla-
ro, hojas tri y pentaloba-
das, fritto de cabillo cor-
to y forma esférica muy
agrietada en la epider-
mis (fig. 41). Tiene al-
giin aprecio en Campos
donde dnicamente la he
visto cultivada.

Fig. 41.—De la plata.

16.—Cosme Maiio.

En 16 de octubre de 1908 recibi unos cuantos hi-
gos de la variedad cuyo nombre encabeza estas li-
neas, que me fueron remitidos por D. Miguel Puig,
propietario de Lluchmayor.

Estos higos de mediano tamafo, tienen una an-
chura de 4 cm. y otro tanto de alto. El cabillo corto
media 2 cm. El color del higo es amarillo verdoso,
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con rayas aldo salientes de

color morado. La forma esfé-

rica es lideramente aplanada

por el ojo (fig. 42). Resulta
W\ en conjunto, hermoso y de
JY mucha elegancia.

Referente al origen de esta
higuera, en Lluchmayor, resul-
ta que fué importada & este
pueblo por Cosme Mafio y de
él tomo su nombre. Es arbol

Fig. 42.—Cosms Maiio. = de dran desarrollo’y ‘hermo-
sura con las hojas uni 6 trilobadas, las primeras muy
alargadas, y las trilobadas mds anchas.

47.—Rojisca.

Sin: Cuiro de Bon, en Sanse-
llas.

Arbol de mediano tamafio y
mucho follaje, hojas trilobadas,
con lébulos muy recortados, de
un verde claro. Frutos esféricos
de color rojizo claro al empezar -
Ja madurez, y después azulado
yerdoso, con numerosas grietas
bien dispuestas en la mitad del
fruto; ojo cerrado ¢ casi cerrado;
en el higo verde el ojo es amarillo.

Es variedad fecunda. (fig. 43).

Fig. 43.—Rojisca.

48.—Redona de Gra.
Originaria de Sansellas.

Esta variedad de fruto negro que alcanza media-
no desarrollo, tiene algtn interés porque madura el
frufo tarde y, siendo éste de buen sabor, es un dran
_tecuirso para la alimentacion del cerdo en cebo, cuan-
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Fig. 44.—Redona de Gra. (Hoja)

do la mayor parte de las variedades de la higuera co-
mtin han terminado la madurez de sus frutos.

Este higo se.come verde y es muy apetecido por
el ganado de cerda, pero no apropiado para la deseca-
cion. ' ;

Es de forma esiérica con las siguientes dimensio-
nes:




Ancho, 4 cm. Alto, con el
cabillo coridceo, 4 cm. Este
cabillo mide 3 mm. (fig. 44
bis.)

W\ La hoja trilobada mide 23
\ cm. (fig. 44) desde el cabi-
llo al apice, ¢ sea el extre-
mo opuesto; y su anchura
es de 16 & 17 cm. La apa-
riencia de la hoja es ele-

- dante.
Fig.;l-l bis.—Redona de Grd. Esta variedad !10 tiende a
aumentar su cultivo.

49, —Llimonenca,

' Variedad de higo blanco
amarillento parecido al co-
lor del limén un poco vet-
doso, decuyacircunstancia
parece derivar su nombre.

La hoja, quintilobada, tie-
ne senos muy profundos, y
lobulos que disminuyen,
desde el central gue se opo-
ne al peciolo hasta los la-
terales cada vez menores.

La forma del fruto (figu-
ra 45) es esférica ligera-
mente aplastada por el ojo,

Fig. 45. + Llimonenca.

la piel dura se agrieta facilmente. Madura tarde, en #
octubre, sirve principalmente para el ganado y tam-
bién para secar. .

CLASE 6.*—APLANADOS.

50, —Mare de Déu.

Esta variedad de fruto nedro adquiere mediano
desarrollo y es del tipo de la Albacor. Aldunos con-
funden su fruto con el de la Martinenca y Caldero-




na, siendo intermedio
entre ambas; pero se
distingue bien de ellas
por ser mds aplanado,
como se ve en la (fi-
gura 46).

Sumadutez comien-
za, como la mayoria,
4 principios de sep-
tiembre y termina 4 al-
timos de octubre. Ya
se Ve escasa en los hi-

guerales de la provincia.

Fig. 46.--Mare de Déu.

—Hjeosir=
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EXTENSION QUE OCUPA LA HIGUERA

EN LAS ISLAS BALEARES

Segrin la estadistica de 1850, base de los amilla-
ramientos que riden ea la actualidad. la higuera ocu-
pa en la provincia de las Baleares una extension de
14.194 hectareas, con un producto liquido imponible
de pesetas 765,566.

Mallorca tiene de higueral. 12.832 hects.

Menorca » » ; 165 »
Ibiza » el e »

Para dar.una idea de la distribucién de la higuera
en Baleares, bastara dar 4 conocer la extensién que
ocupa en cada término municipal.

Como se ve, por la simple inspeccion del cuadro
siguiente, estd mucho mas extendida en la parte lla-
na que en la montafiosa de Mallorca. En esta parte,
existen distritos en que no forma higuerales, viéndo-
se tinicamente drboles aislados acd y aculla, singu-
larmente de las variedades ttiles para comer frescas.

En Ibiza esta mas extendida la higuera por el
norte de la Isla y, en Menorca, 4 penas forma higue-

rales.
Esfelrich, HIGUERA B
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VI
CULTIVO DE LA HIGUERA
I

Clima.

La zona de mejor produccion de la higuera se ha-
lla entre los 25° y 45° de latitud norte, y los sitios de
donde se la cree originaria se hallan entre los 35°
y 40° en cuya zona estdn comprendidas las islas
Baleares, asi como buena parte de Espaiia, Italia,
Grecia, Islas del Mediterraneo, parte de Berberia,
Egipto, Asia menor, Persia y una pequefia porcion
de la India y China, en el antiguo mundo, asi como
Chile, el Pert, Méjico y la alta y baja California en
Ameérica.

En estos paises la higuera se desarrolla espléndi-
damente formando arboles corpulentisimos y rindien-
do las méas pingiies cosechas.

Puede indudablemente subir 4 mayor latitud, pues
en Europa se cria muy bien en la Francia meridional,
llegando hasta las inmediaciones de Paris, donde ya
necesita abridos en invierno, hasta el punto de que
para que fructifique es preciso suprimirle el tallo.
En esta latitud ya no puede madurar mas que las
brevas y aun éstas no son de la mejor calidad. Mds
al Norte, no madura ni siquiera las &revas, viniendo
a ser completamente indtil su cultivo.

Cuando bajamos hacia el Ecuador en los paises
donde la temperatura media no baja de 12° la vegdeta-
cion de la hiduera es continua.
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En las islas Baleares y demés paises comprendi-
dos en la zona de produccion de la hiduera, sus abun-
dantes cosechas tienen enemigos encarnizados que
las anulan casi por completo: las lluvias otoriales.

Cuando son éstas persistentes, mantienen una at-
mosfera himeda que ablanda los hides primero, & su
repeticion la piel del fruto se separa al menor con-
tacto y prontamente se determina la dgsaparicion del
azticar del higo y después sobreviene la putrefaccion.

Con frecuencia hemos visto malograrse cosechas
que habian empezado bajo los mejores-auspicios des-
de el punto de vista de la cantidad y calidad, ante una
[luvia otofial persistente durante quince dias.

En Baleares, como en muchos paises bafiados por

“el Mediterraneo, son siempre casi seguras las lluvias
de septiembre. Si se anticipan cayendo 4 ultimos de
agosto nindidn dafio hacen 4 la cosecha de higos; si
se retardan y son poco duraderas, causan poco dafio;
pero si son Insistentes y duraderas, aunque pequerias;
hacen miucho dafo perdiendo lo restante de la co-
secha.,

Contra este fenomeno meteorolégico opone el
hombre el cultivo de las variedades mds tempranas y
de epidermis més-fuerte,

La vegetacion de la higuera en las Islas Baleares
empieza en abril, poniendo la sdvia en movimiento
cuando la temperatura media pasa de 8° centigrados.

Cuando el drbol ha recibido 2217° de calor las
brevas han terminado su madurez, y los higos nece-
sitan de 3580 & 4000° seddn sea la variedad.

11

Terreno.

“Todos los terrenos convienen & la higuera, excep-
to los pantancsos ¢ encharcados.

Los en que mejor se da, son los calizos, ricos en
abono y de subsuelo fresco; en éstos hay que espe-
rar abundantes cosechas, y no se resienten los arbo-
les en afios de sequia; pero aunque en los terrenos
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secos vegeta bien la higuera, su fruto es mas peque-
flo y mas azucarado, y el arbsl que se resiente en el
verano de la falta de agua, no llega 4 adquirit gran
desarrollo.

En tierras arcillosas, gruesas y de fondo vegdetan
bien las variedades que producen higos gruesos, las
de gran desarrollo, y las tardias fecundas.

En las Baleares se aplica perfectamente el pro-
verbio: La higuera, el pie en el agua y al sol la ca-
beza.

La higuera que vedeta durante el verano nece-
sita absorber gran cantidad de agua para sostener la
abundante evaporacion de su extenso y tupido fo-
llaje; si no la encuentran sus raices ensuficiente can-
tidad, no puede seguir la vedetacion, suspendiendo su
crecimiento y determinandose la inmediata cafda de
hojas. Este fenomeno se observa en todas aquellas
higueras que no envian sus raices hasta la capa arci-
llosa.

En Algaida, Lluchmayor, Campos y Santafiy es-
pecialmente, y en los otros disiritos.que tienen terre-
no andlogo, hay que renunciar al cultivo de este ve-
getal, si no se profundizan los hoyos hasta llegar a la
capa arcillosa que, en ocasiones, se encuentra a mu-
cha profundidad.

Los terrenos en que mas abunda la higuera en
Mallorca son: el cuaternario a morrillos, €l mioceno
superior, el mioceno medio, el mioceno inferior (sis-
tema lacustre) y el jurdsico.

Hemos observado que ciertas variedades que se
dan bien en un terrenc geoldgico, dando fruto apre-
ciado, en otro no tiene éste igual aprecio.

Tal sucede con la variedad carabassefa que, en
el terreno jurasico, produce fruto exquisito, y en las
distintas capas de los terrenos fterciario y cuaterna-
tio lo produce muy inferior.

Digamos, finalmente, que la higuera prospera
mas en el terreno terciario que en ningtin otro.
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Multiplicacion de la higucra.
1.°—PoR SEMILLA.

La multiplicacion de la higuera por semilla no se

practica en Baleares, ni es conveniente bajo el aspec-

to econdmico porque tarda mucho en producir.

Sin embarda, puede multiplicarse por este méto-
do, aunque no siempre se obtenda buen éxito.

La higuera silvestre siempre es multiplicada por
semilla. Los pajaros se alimentan de higosy, al depo-
sitar sus excrementos, comio las semillas resisten d la

accion de los jugos de su estdmago, se hallan éstas

en estado de derminar si encuentran condiciones
apropiadas. Asi se explica el que nazcan higueras en
las hendiddras de las rocas, en las murallas y otros
sitios incultos.

No todas las semillas de la higuera nacen, pero
las fecundadas nacen siempre si se hallan en condi-
ciones favorables.

No.hace muchos afios que, deseando reproducir
unas flotes, sembramos la semilla en unos tiestos a
los que el mozo de labranza anadid estiércol proce-
defnte de una pocilga donde se habia cebado el afio
anterior un cerdo alimentado con higos.

Al cabo de unes dias examinamos los tiestos y Vi
mos con sorpresa una gran porcion de pequefias
plantitas que resultaron ser higueras diminutas.

Las semillas eran fecundas y derminaron, pero no
lo son muchas veces.

29_PgRrR ACODO.

_Este procedimiento tampoco es usado en Balea-
res, pero la naturaleza también lo pone en planta al-
dunas veces.

Sabido es que la higuera, aunque se crfa con ta-
llo elevado, tiende & postrar sus ramas hasta el-sue-
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lo, y una vez tocando la tierra, & poco que permanez-

“can en esta posicion, sacan raices en el punto de con-
tacto y se forma un nuevo drbol.- Hemos visto una
higuera asi acodada convertida en un verdadero hi-
dueral.

3.2—POR RENUEVOS.

[a higuera saca muchos renuevos en la parte in-
ferior de su tronco, 6 cuello de la raiz. En otofio 6
primavera pueden quitarse 4 la planta madre y plan-
tarlos de asiento, pero no se practica este medio de
multiplicacién sino excepcionalmente. Se ha observa-
do que la planta obtenida de este modo tiene dran
tendencia 4 reproducir renuevos en perjuiciodel tailo
'y de la fructificacion.

4.2 POR ESTACA.

La multiplicacion por estaca es el mejor y el.mas
practicado de los procedimientos usados. Puede ha-
-cerse de dos maneras: O.plantar la estaca de asiento
6 sea en el sitio que ha de ocupar definitivamente el
arbol, 6 colocarla en el vivero para que se desarrolle
un pie que se traslada después & su asiento.

Ambos medios se emplean en estas [slas para
multiplicar la higuera, si bien mucho mas el primero
que el segundo.

Como la higuera es un vegetal al que no le gusta
ser trasplantado, es mucho mejor la plantacion defi-
nitiva, y es la que, por regla general, practican mu-
chos agricultores.

Eligen una rama de medio 4 un metro de largo, to-
mada de una higuera en pleno vigor y fructificacion,
con varias divisiones 6 ramas, que colocan en un ho-
yo abierto de antemano, cubriendo de tietra todos los
ramos excepto uno que estd destinado 4 producir el
tallo con solas dos yemas al descubierto.

Hay agricultores que aconsejan sea la rama plan-
tada al revés de como estaba en el arbol, doblando la
rama que ha de estar al descubicrto.

t..w@mw—f-.sf\méﬂ'-. R



Se ha observado que si la estaca que se siembra
es desgajada del arbol en vez de cortada, se desarro-
lla mejor. También observan los practicos que cuan-
to mayor es, tanto mejor resultado se obtiene.

Esta operacion suele practicarse en el otofio ¢ al
principio de la primavera, aunque algunos dicen que
la higuera puede plantarse todo el afio y hemos visto
plantarlas por San Juan, pero lo regular es hacetla
en diciembre 6 marzo. : :

Como es de facil prendimiento, pronto la estaca
empieza 4 crecer por la yema terminal que tiene al
descubierto. No se planta 4 tlor de tierra, sino desde
cincuenta & sesenta centimetros de profundidad; y, a
medida que va creciendo el tallo, se va llenando el
hgyo de tierra, el mismo afio y los siguientes con la
mayor lentitud. Plantando 4 mayor profundidad se
pierde tiempo y dinero. (Véase «Plantacion o creacion
de higuerales» pdg. 77.) :

Si se afiade abono, el crecimiento es més rapido.

Debemos aconsejar 4 los adricultores que, al plan-
tar las estacas, hadan con un cuchillo unos cortes
transversales en la parte que ha de quedar enterrada
para favorecer de este modo [a produccion de raices
¥, por considuiente, el crecimiento del vegetal.

La practica de r)h 1tar las estacas 4 la profundldad
dicha la fundan los practicos en que es convenien-
te que el arbol eche las rafces profundas, ya que la
demasiada tendencia que fiene d enviarlas 4 la supet-
ficie, no podra permitir que, una vez formada la copa,
pueda el viento abatir el vegetal. :

Los resultados que se obtienen con este método
son altamente satisfactorios y la pompa y duracion
de nuestros higuerales confirman la bondad de seme-
jante préctica.

Por estaca en el vivero.—En los alrededores de
Palma y en otros pocos sitios de estas [slas se em-
plea el segundo sistema. Se toman pequefias estacas
y se colocan en el vivero en hileras 4 un metro de

distancia y sesenta centimetros entre una y otra es-

taca. Se riegan durante el verano y suelen subir el
mismo afio hasta dos metros de altura.
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A dos metros s2 arman y al afio siduiente se plan-
tan de asiento.

Por regla general, se resienten mucho del trasplan-
te; y los pies, odtenidos d2 estaca en asiento, de la
misma edad, suelen ser mas desarrollados y mds ro-
bustos. La tinica ventaja que tienen es.la de no estar
expuestos 4 la voracidad del ganado, y por esta cau-
sa se sostiene la prdactica de este método.

* OBSERVACION

Conviene modificar los detalles de [a plantacion
por estaca de asiento, reduciendo la profundidad &
medio metro y poniendo abono de reserva & un me-
tro para llamar las raices hacia abajo y dar estabili-
dad al drbol.

Antes de plantar se rellenan los hoyos con pie-
dras, tierra y maleza hasta dejarlos 4 noventa centi-
metros de profundidad y, en seduida, se planta la es-
taca como se dird. Véase padina 77. Formacion o
creacion de higuerales.

1V
Injeito.

No es frecuente en la higusra la practica del in-

jerto, pero de pocos afios 4 esta parte, va extendién-

dose con el objeto de cambiar variedades que no se
dan bien en ciertos terrenos, por otras que producen
m4s, y también porque se ha visto que para obtener
en poco tiempo arboles corpulentos no conviene plan-

tar los de lento crecimiento; asi es que ya los agri-

cultores inteligentes siembran solamente una sola va-
riedad, la lamada bordissof blanca, y después injer-
tan sobre sus ramas las variedades que desean tener
en sus terrenos. ;

Las clases de injerto que se practican son los lla-
mados de escudete y de pda.

Ambos se practican en marzo 6 abril cuando la
corteza se desprends con facilidad del tronco, por cit-
cular ya la savia entre los sistemas lefioso y cortical.
Otros agricultores prefieren hacerlo por San Juan.

Estelricli, Hicuera 9
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El injerto de escudete es mds segtiro, porque no
es tan facil que las ramas de los injertos sean abati-
_ das por el vienlo, asi es que en pleno campo se pre-
Tiere.

“El de ptia se efectua sobre arboles que crezcan en
sitios resguardados del viento, ¢ en jardines, patios 6
corrales donde estén defendidos. También 'se practi-
ca cuando se injertan bajo tierra las jovenes higueras.

Los arboles injertados de piia crecen mds vigoro-
sos que los de escudete. :
~ Ni el injerto de hendidura, ni el de corona, tan
‘usado en ltalia, se practican en este pafs.

- Cuando se trata de drboles de gran tamafio, €s
practica saguida aates de injertarlos, cortarles todas
las ramas ¢ afrailarlos para que, desarrollando otras
nitfevas y tiernas, puedan hacerse los injertos ‘con fa-
‘cilidad y éxito seguro. Toda la copa queda renovada.

"I
Poda,

Dos opiniones reinan entre nuestros agriculiores
‘relativas a la poda de la higuera: unos dicen qtie so-
lamente deben quitdrsele las ramas secas y las chu-
ponas; los ofros, que necesita una fuerte poda que
mantenga su copa bien aclarada por el interior y no
se le dejen esa infinidad de pequefias ramas que se
‘perjudican mtuamente. :
~ Oigamos antes de emitir nuestro parecer, lo que
‘dicen las autoridades en la materia.

~ Du-Breuil, cuya competerncia en lo referente al
‘arbolado ‘es por demais notoria, dice:

 «Cada afio eir el mes de marzo se quitan ‘1as ta-
sthas chuponas indtiles que se hayan desarrollado en
sla base de las ramas principales, 6 sobre el cuello
»de la ralz. Sz suprime igualmente un dran nimero
»da ramitas laterales que haa nacido sobre la prolon-
»gacion de cada rana de dos afids; no se conserya
»m4s que la qua sea.necesaria para formar ramas de




T[S PV N Lo 5. Epe e

ren TR BN L IR I

[—

»segundo orden destinadas a llenar aldtin vacio en el
sarbol.»

<Aldunas veces también la poda tiene por objeto
sreemplazar, en ciertas grandes ramas, la de prolon-
»dacion que se ha desatrollado muy débilmente 6 que
2ha sido destruida. Se escode entonces una de las la-
»terales mds vigorosas y se corta por encima de la
»primera.» :

«Algdunas veces-también la higuera se echa hacia
»un lado, de tal manera que ciertas ramas se desguar-
»necen produciendo vacios en la copa. Se cortan en-
stonces estas ramas hacia su base, con el objeto de
»provocar debajo del corte la salida de vastagos vi-
»gorosos que llenen los vacios. Un deslechugado
senérgico practicado en el lado opuesto tavorecera
sl crecimiento. En fin, todas las partes que langui-
sdecen ¢ estén muertas, se quitan cada afio con cui-
»dado. Cuando menos se use de la podadera en este
»arbol, tanto mejor.»

«Asi es que convendra suprimir los vdstagos inii-
»tiles, mientras sea posible, cuando se hallen en e]
restado de brotes. En todo caso, las heridas que sea
»niecesario hacerle deberdan cubrirse con el ungiiento
»de ingderidores si presentan un didmetro de 0 02.»

El Dr. Savastano, profesor de arboricultura en la
Escuela superior de Agricultura de Portici (Italia), di-
ce en un opusculo sobre los cultivos arbéreos, publi- -
cado en Nédpoles en 1885, lo que sigue:

«En deneral 1a poda de la higuera debe ser una
»simple correccion de la planta, especialmente para
»las variedades que tienden 4 bajar sus ramas 0 &
»alargarlas demasiado. Estos defectos importa sean
»corregidos con mucha prevision, porque los golpes
»de viento, & causa del dran follage del arbol y de lo
»flojo de su madera, facilmente pueden desdajar las
>ramas.»

En los paises meridionales, dentro de la zona de
la produccion de la higuera, debe podarse mas fuerte
que en los septentrionales, porque en aquellos es ma-
yor el crecimiento, sobre todo si vedeta en tierras de
ondo y se trata de variedades de gran desarrollo,
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Es claro que si el arbol ha sido formado como
aconsejan los buenos principios de la arboricultura,
teniendo presente el dran tamafio que debe adquirir
con el tiempo, no sera necesario sacrificar con la po-
da ninguna de sus gdrandes ramas, y, en cuanto a los
de uno, dos 6 tres afios, ningtn cuidado se ha de te-
ner en hacerlas desaparecer, si esto ha de contribuir
4 la mejor forma y mds abundante fructificacion.

Los adricultores inteligentes cuidardn bien de ha-
cer que desaparezcan las ramas que estorben antes
de que hayan adquirido mucho tamano, porque sino,
se perjudica la duracion del arbol, y en cuanto 4 las
ramas jovenes, no haya cuidado, como se ha dicho,
en hacerlas desaparecer porque pronto quedan cubier-
tas las heridas.

Nos parece excelente practica la de cubrir con el
ungliento de inderidores las heridas extensas que
produzcan la desaparicion de gruesas ramas, porque
se evita la accion de las lluvias que determina la des-
composicion de la madera, y los espacios huecos que
entonces se producen se llenan de insectos. También
da buen resultado cubrir el corte con aceite pesado
de ulla, poderoso antiséptico que no permite la des-
composicion 6 putrefaccion de la madera.

Cuando se trata de higuerales que hayan estado
descuidados durante muchos afios y sils ramas sean
tanguidas y tiendan & desmedrarse, sélo pueden res-
taurarse con una fuerte poda que debe practicatse sin
compasion teniendo cuidado de sacrificar pocas ra-
mas grandes.

Con frecuencia hemos visto verificar la poda de
la higuera cortando todas las ramas cerca del tronco,
y, por de pronto, se ha obtenido resultado satisfacto-

rio; pero no lo aconsejamos, porque en la mayoria de

{os casos no hay necesidad de sacrificar las drandes
ramas en perjuicio de la duracion del vegetal.

Los arboles que asi se obtienen no son durade-
ros, porque llevan en si el gérmen de descomposicion
de su tallo. Las grandes heridas no se cicatrizan nun-
ca y como el objeto del agricultor sea formar drboles
sanos y duraderos, no es posible aconsejarles esta

el e

B e ]

T 13

& ESFTI _?' i PR

;-?:-qa——n-g,,- Xy




g

Y

e

practica conocida en el pafs con el grafico nombre de
afrailar 6 coronar las higueras.

El Sr. Atienza distindue en la higuera: la poda de
formacion, la de conservacién y fructificacion, yla
de restauracion; la 1.2 forma el arbol; la 2. se redu-
ce a cortar lo seco, ramas chuponas y mal conforma-
das: y la 3. tiene por objeto rejuvenecerle.
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‘rdl, ttha sola raiz va 4 las grandes profundidades en

VIT
FORMACION O CREACION
‘ DE HIGUERALES ‘

Cuando un agricultor calcula que le es conve-
niente explotar el cultivo de la higuera y dispone de
terrenos aptos paraello, puede proceder a la creacion

-de higuerales.

Nunca se plantaran higueras en tierras donde se
sepa que las haya habido, porque, siendo estos arbo-
les ‘muty ‘esquilmantes y mandando sus raices & gran-

‘des profundidades, el suelo y el substelo estardn
agotados, y faltdndole 4 la plantacion el necesario
‘alimento, no se desarrollara con la lozania ‘que con-

viene 4 un 4rbol de primera maghitud.
El sistema de distribucion mas conveniente es el
llamado al fresbolillo, porque caben mds drboles en

un terreno dado, v éste puede labrarse en tres distin-

tas dirécciones; pero,4 pesar de estas ventajas, ve-

‘mos predominar en las plantaciones el sistema lla-

mado 4 marco real, tal vez porque se adapta mejor

@ la figura de las tierras ¢ porque la distribucion es
‘més facil de sefnalar.

‘Marcados los hoyos, hay que ‘determinar su an-
chura y profundidad. En cuanto & lo primero, debe-

‘mos procurar darles la mayor posible en su parte su-

petior, &fin de que la gran masa de raices encuentre
un'cubo de tierra desmenuzada, la mayor posible, don-
de ‘pueda buscar los alimentos; y hacerlos mds estre-
chos 4 medida que se'profundice, ya que, por lo gene-



busca del agua necesaria pata su sustento y desarro-
llo. Asi es que solamante les sefialaremos, desde los
dos metros, la anchura necesaria para que pueda tra-
bajar comodamente el obrero en €l.

Si la capa arcillosa que debe proveer de agua a
la higuera, es poco profunda y tiene la suficiente hu-
medad, bastara un hoyo de unos dos metros de pro-
fundidad; pero en el caso de que haya una capa de
caliza compacta de mucho espesor, serd preciso atra-
vesarla hasta llegar 4 la capa de arcilla, pot mas que
llegue 4 la profundidad de diez 6.doce metros.

Los hoyos, pues, se hardn circulares, de dos me-
tros de didmetro proximamente en la patte superiot y
de profundidad variable, pues al paso que en la parte
central y nordeste de la Isla-de Mallorca no suele pa-
sar de los dos matros dichos, en el Sur y Suloeste
suelen darles la de seis 4 ocho metros, O mds, hasta
encontrar la capa arcillosa después de haber atrave-
sado la calcarea compacta que no deja profundizar
las raices. s

Respecto 4 la distancia & que deben estar unos
pies de otros, hemos observado que siempre se acoi-
ta demasiado. Los agricultores buscan siempte mu-
‘chos arboles, cuando lo que deberfan buscat, es que
sean buenos y corpulentos. Una vez hecha la planta-
cién, ya no es posible separarlos y, al crecer, se perju-
dican unos 4 otros.

Siendo la higuera édrbol de gran desarrollo dara
mads producto un pie muy desarrollado que dos me-
dianos, y por esta causa debe favorecerse el creci-
miento todo lo posible, dejandolos bien espaciados.

Colocados 4 la distancia de doce 4 diez y seis
metros tendran suficiente espacio para desarrollar sus
-raices, sin que éstas lleguen 4 -tocarse, ni ftampoco
sus copas.

El propietario de Manacor, Honor Lorenzo Cal-
dentey, ya citado, dice que se necesita entre las hi-

-gueras para que éstas puedan figcerse gruesas y en
el terreno pueda desarrollarse también el sembra-
do, la distancia que hemos sefialado, no debiéndose
plantar en una hectarea mas de 42 higueras, en trian-
gulos cuyos lados tendran cada uno 16 metros.
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Se comprende que cuando los drboles son jéve-
nes parezcan espaciados en demasfa, pero cuando
estan ya crecidos se reconoce el acierto que ha pre-
sidido 4 la plantacion, por cuanto no propagdardn nun-
ca las enfermedades parasitarias que, 4 veces, se tras-
miten por el contacto de las raices

Para efectuar la plantacion, es necesario antes

_rellenar los hoyos con la tierra 6 piedra menuda que
se haya sacado de ellos hasta un metro antes de lle-
dar 4 la superficie; después se pondrd tierra vegetal
encima mezclada con abono en una capa de 0,2 40; y
en seguida 'a estaca ¢ raina de grandes dimensiones,
cubriéndola de tierra, dejando al descubierto sola-
mente la yena terminal de uno de los brotes para que
forme el fallo asf que vaya creciendo.

- Queda todavia un espacio de medio metro que se
ira rellenando & medida que vaya creciendo el nuevo
tallo.

No somos partidarios de plantar la estaca a gran
profundidad, como acostumbran bastantes campesi-
nos de las Baleares, porque se pierde mucho tiempo
en la formacién del arbol, que, como no recibe bien
los rayos solares, su crecimiento es lento.

Plantado casi 4 la superficie, se obtiene €l mismo
afio la altura necesaria para armar el drbol, si se le
asiste convenientemente, corfdndole 4 la altura de
1,50 ‘metros sobre el nivel del suelo para que desa-
rrolle las ramas primarias. Conviene, para este obje-
to, darle cavas cada quince dias 4 fin de mantener la
humedad en el hoyo, no permitiendo que prosperen
las malas hierbas alrededor. del nuevo arbol. Segtin
los cuidados que reciba y abonos que encuentte, asi
serd el crecimiento. :

Hay agricultores que en invierno cubren la yema
terminal con un manojo de paja larga 6 bien con un
canuto de cafia, lo que es buena préctica en sitios
muy frios; otros la dejan sin cubrir.

En Francia existe la costumbre de cubrir dicha
yema terminal con un cono de cera, que quitan en la
estacion primaveral.

En los higuerales debemos plantar higueras que

Estelrich, HicuEra 10
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maduren temprano; otras, 4 medio tiempo, y las de-
m4is que sean tardias, todas en hileras distintas y al-
ternadas para favorecer el trabajo de los insectos pa-
résitos de la misma que determinan la madurez de
los higos, y que sin ellos, en muchas variedades no
llegarian nunca 4 madurar, siendo estéril la higuera.
Si las semillas de algunas castas llegan 4 cuajar pro-
duciendo semillas fecundas, es senal que las flores
han sido fecundadas, y, en esfe caso, es o mas pro-
bable que lo hayan sido por el trabajo de los insec-
tos encardados por la naturaleza de esta funcién. Lo
que hemoas obsarvado repetidas veces, es que, po-
niendo estiércol obtenido en las pocilgas donde se
han criado cerdos alimentados con higos durante el
otofo, en varios cultivos de verano, se han visto na-
cer en ellos pequenas higueras, sefial segura de que
en las materias excrementicias ‘existfan semillas fe-
cundadas. i ;

<Cdomo habian podido aparecer alli estas semillas?
De dos (inicas manaras seddn parece, bien por haber
sido fecundalas por los Blastophagas 6 pequenas
avispas parasitas de la higuera que visitan los higos
comunes, 6 blen por el aire que llevase el polen del
cabrahigo desprendido al abrirse la antera, espar-
ciéndolo por los higuerales. Por lo que respecta 4 las
Baleares, nos parece mas probable el primer caso,
por cuanto hemos observado en Mallorca, en sitios
incultos y cultivados; bastantes cabrahidos que con-
tribuyen 4 la fecundacicn de los higos por medio de
las avispas.

Entre las variedades tempranas mds fitiles citare-
mos como las mejores de la clase 1.2, la Porquena,
con todas las de la clase 2.2, la Andreva, Victoria y
Capoll llarch, de la 3.2 clase, y la Albacor'y Pare-
jal, de la 4.2

- Entre las‘que maduran 4 medio tiempo citaremos
la Bordissof blanca vy la Balafi, de la 1.* clase. La
Cuello de dama, la de la Roca y la de Gra; la Cos-
me Mario, la Miraya y la de Banyols, y entre las
tardias, la Martinenca, la de la Serora, la Tid Pe-
nya, la Bordissof negra y la Clauet.

[V R
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Lias variedades cultivadas en Baleares colocadas
por orden de mérito, son.

Para comer [rescas.

1. De la Sefiora. 5.2 Bordissot blanca.
2.2 Bordissot negra. 6.2 Martinenca.

3.2 Cuello de damablanca. 7.* Verdal.

42 De la Roca. ' 8.2 Roja etc.

Para secar.

1.* Bordissot blanca. 5.* Roja.

2.2 Carabaseta. 6.* Albacor.

It 3.2 Carlina. . o Balati

| 4,* De la Tira. 8.2 Parejal etc.

Para el ganado de cerda.

Ademds de las que se comen verdes, las siguien-
tes: \ !

1.2 De Gra—Alcudia. 3.2 Porguefia.
2.2 Albacor. 4.* Andreva y las demds.

Las brevas 6 higos de primera flor sirven todos
para la mesa y para alimento de los animales domés-
ticos; también se desecan en caso de excepcional co-
secha, abriéndose 4 lo largo del fruto.

ij«dﬂ“':w (‘:-"s".x-- I e Ty T

Incisién longitudinal

¢Es conveniente practicar en la higuera la ncei-
sion longitudinal en los primeros afios de su vida?

La contestacion es afirmativa si se ha de obtener
un rapido crecimiento, pero si crece en sitio inculto,
no hay necesidad de ella. La incisidn facilita extraor-
dinariamente el crecimiento de la hiduera en drosor,
y, en general, de todos los arboles cultivados. Si el
crecimiento es més rapido que elasticidad tiene la

= i:ﬁt i i..[.
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corteza, no puede crecer el tallo con la necesaria
rapidez y se paraliza su endriesamiento, al paso que
si se practica la incision londitudinal, como la corte-
za no puede comprimir el tallo, crecerd éste libre-
mente y los drboles quedaran formados con mucha
rapidez. La altura, como hemos indicado, no pasara
nunca de un metro y medio, y 4 ella habrd que ate-
nerse para armar la higuera o para proceder al injerto
de los pies que lo necesiten.
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REJUVENECIMIENTO DE LA HIGUERA

La duracién media de la hiduera bajo el clima
mediterraneo puede calcularse en cien afios; en los
climas méas calidos es mayor y menor en los mas
frios.

El tronco de las higueras viejas, sea por efecto de
la poda 6 por el desgaje de ramas, se carcome pot
dentro, y entonces el drbol empieza 4 decaer, se
reduce su copa y hay que pensar en rejuvenecerle.

Felizmente, se presta la higuera, si se la trata
convenientemente, a desarrollar un nuevo tallo que
crece vidorosamente, y en pocos afios se tendrd ufni
arbol nuevo con hermosa copa y plena fructificacion.

. Para ello no hay més que abrir en torno del viejo
tallo una excavacion de treinta ¢ cuarenta centime-
tros de profundidad y dos metros de diametro, para
poner al descubierto [as mayores raices.

Después se corta el tronco con una sierra d la
mayor profundidad que posible sea, por encima del
cuello de la raiz, y se cubre la herida con un masti-
que 6 se quema con ut hierro candente, paraimpedir
la putrefaccion. El corte debe alisarse con un tran-
chete que corte bien.

Se reconocen bien las rafces, quitando cuidado-
samente las cariadas y se cubre ¢l hoyo con tierra
nueva, no usando nunca la misma que se ha sacado.

Esta operacion stiele practicarse en marzo, ¥
poco tiempo después se ven aparecer al rededor del
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cuello de la raiz numerosos renuevos, que se supri-
men poco 4 poco dejando solo el mds vidoroso que
se destina 4 formar el nuevo tallo.

Este vastado se trata como las higueras recien
plantadas de estaca.

Es indispensable, para ‘que la operacion tenda
éxito, que se abone abundantemente el suelo agotado
por el drbol viejo 4 fin de favorecer el crecimiento del
rejuvenecido.
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IX

LABORES Y ABONOS

La higuera agradece mucho las labores y los abo-
108, ¥, si crece en terrenos pobres, no puede pasarse

sin ellos.
Ias raices de este- arbol forman una espesa red

_superficial a 20 6 30 centimetros de profundidad, en-

cargadas de proveer 4 la planta de todo alimento; las
que envia 4 gran profundidad estan encardadas casi
dinicamente de propotcionarle agua, cuando, por efec-
to del gran calor, es mucha la evaporacion pot las
hojas.

En prueba de estos asertos, haremos notar que
en los rastrojos da poco fruto y su crecimiento es
menor que cuando crece en tierras de barbechera.

Cuando la higuera es joven, necesita frecuentes
cavas alrededor de su tallo, pero 4 medida que va
envejeciendo,” pueden darse con mas parsimonia,
bastando una anual en primavera para que no tienda
a retofiar por la base del tronco.

En cuanto 4 labores de arado, son necesarias tres,
una en otoflo, otra en primavera y la tercera durante
el verano. Cuaado se den las dos primeras ctiidese
de que la tierra se halle en saz6n 6 en buen tempero.

Por regla general en nuestro pais no se dan 4 la
higuiera mas que dos labores de reja y una cava, en
mayo, alrededor de los troncos.

Para determinar los abonos que convienen 4 la

higuera hemos de conocer previamente la composi-
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cidn de las cenizas de su fruto, pues en ellas han de
existir los elementos quie toma del suelo.

En 100 gramos de higos pasos desecados 4 100
grados centigrados hallamos 4537 dramos de cenizas
blancas compuestas en su mayor parte de sales de
cal y potasa.

Ademads, segiin Payen, el higo paso contiene por
ciento 0949 de nitrédeno ¢ azoe.

No hemos de preocuparinos para dar 4 la tierra
en forma de abonos los elementos de la gdran canti-
dad de aztcar de frutos 6 glucosa que contiene el
higo, porqus estando, como se sabe, esta sustancia
compuesta de carbono, oxidens é hidrdgeno, lo en-
cuentra el arbol en abundancia en la aimdsfera y en
el suelo, cualquiera que sea la naturaleza de éste.

Selamente hemos de proporcionar al vegetal ma-
terias alcalinas y nitrogenadas; estas dltimas siempre
y cuando el terreno que ocupan las higueras haya de
sembrarse de plantas anuas, porque sino, el nitrégeno
que la atmdsfera devuelve & la tierra, es suficiente
pata la perfecta vedetacion del arbol,

Si los higuerales no se dedicasen 4 cultivos het-
biceos, como acontaece con las vifias, producirian
indefinidamente sin ofro abono que el potdsico, dado
de tarde en tarde; pero como se tiene la costumbre
de sembrarlos, hay que afiadirles abonos en tanta
mayot canttdad cuanta mayor sea 11 que le quiten
estas cosechas.

Las cenizas serdn, pues, uno de los mejores ali-
mentos, que deberemos darle 4 menudo, ya bajo la
forma de hormiguerds, ya adicionando al suelo las
que producen las tabricas al vapor en sus cenicetos,
que estan baratas, ya, en fin, las que se encuentren
mds cerca y sean mas econdmicas,

Todos los demds abonos potdsicos y nitrogena-
dos le son muy ttiles; por esto no extrafiamos que
se venga de antiguo aconsejando para abonar los
higuerales una buena estercoladura en .otofio, de
estiércol de aves, que es potdsico y nitrogenado a
la vez.

Las h:dueraq que reciben las aguas procedentes




desarrollan -extraordinariamente, y & €sta causa, en-
tre otras, hay que atribuir el gran tamafio que ac-
quieren las que crecen en patios y corrales.

Para determinar la cantidad de abono que debe
darse 4 la higuera debemos tener en cuenta que cien
kilogramos de higos pasos contienen.

NI ASEHOI GAZTS Ly s« Bty % 02949

Y anadiendo el que contienen los 48 ki-
losramos de hojas secas 6 sca el cinco 'por
ciento de-esta cantidad, i 4 . - . 22400

Resulta total nitrodeno .. » .. 3,349

Luego, para ptoducir cien kilogramos de higos
pasos necesita la planta tomar del ferreno que los
produce esa cantidad de nitrogeno. _

Las higueras no abonadas producen 1,77 kilogra-
mos de higos por matro cuadrado del drea ocupada
por el arbol y absorben 0,06 de nitré3eno por metro
ctiadrado.

Una hectirea de higueral llesada 4 su méximo de
produceion nos dard 3200 kilogramos de higos pasos
y absorbe anualmente 107 kilodramos de nitrégeno
del stelo.

En los terrenos llanos las hojas quedan al pie del
vegetal devolviendo al suelo los elementos que con-
tienen; pero en los sitios en. pendiente suelen ser
arrastradas por el viento 4 los puntos bajos. Por esta
causa se han de aboaar mucho méds estos terrenos
altos. Gov

Los higuerales en plena produccion absorben una
cantidad de nitrégeno de la atmdsfera y suelo igual
4la que le quitan las cosechas; la diferencia estd en
lo- que absorben los cultivos herbdceos, y cuanta
maygor sea esta diferencia, tanto mayor ha de ser la
cantidad de abono que deberemos afiadir.

Aboaons qaimicos

Mi distinguido amido B. Giner Alifio, arrebatado
prematuramente 4 la ciencia y 4 la familia, calculd la
2 Estelrich, HIGUERA 11
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cantidad de sales quimicas que la higuera necesitaba,
insertando en su Formulario Codex de Abonos las
siguientes formulas:

Para 100 drboles jovenes

Sulfate amonices + 5o 50 Kds.
Niltatorsodicois s 50 5
Superfostato decal . . . 30 >
Cloturo de pofasio .~ . . 15

»
Sulfatode eal s v v el

Para 100 drboles en plena produccion

Sulfatoramodnico. . . 70 Kds.
Nittatoisodico Sers s G 70 >
Superfosfato decal . . . 160 »
Cloruro de potasio . . . a0 »
Sultateidecdlz . e 7 2000

Formula miria del misaio adfor
Estiéreol de cuadra . .+ 7000 Kgs.
»

Sulfato amonico s o =5 25
Nitrato desosa -4 o e BS -y
Supetfostatode cal. - .- 110 >
Keathias sms e it 20 »
Siullatode cal==2 L o 000 s

Abono para plantel

Para una drea

Estiércol de cuadra - 300 Kas
Sulfato amonico . 20
Stupetiosiatode cal. 6 »
Cloruro potasico. Bl
Sulfato de cal. 20

Nota. En los terrenos calcdreos puede reem-
plazarse con éxito el su'fato de cal en todas Jas for-
mulas por la mitad de sut peso de sulfato de hierro.

Las sustancias que componen estas formulas se
aplicaran en otofio excepto el nitrato sédico que se
esparcird en marzo.
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BOTANICA DEL HIGO

'

istenctara de nga flor compicta

ldmase especie botdnica el conjunio de plantas
que tienen idénticos caracteres.

Las especies mas andlogas enire si forman un
género.

Los géneros que presentan gran analogia forman
una familia v el conjunto de familias una clase.

Recibe el nombre de flor, la parte de una planta
que contiene los ordanos sexuales y las cubiertas
que con frecuencia los protej2n. Los 6rdanos sexua-
les son dos: el masculing gie produce el polea y el
femening destinado 4 producir la semilla, término de
la vagetacion y de la vida de las plantas.

Las distintas partes de la flor, pueden hallarse en
gna sola ¢ en flores distintas, en tn mismo ¢ en dis-
tinto pie de planta. Es decit, que existen flores que
contienen organos masculinos y femeninos a la vez
y se llaman hermafroditas, y olras que son ¢ mascu-
linas ¢ femeninas y se llaman unisexuales:

El 6rgane femenino se denomina prsfilo y el mas-
culifio estambre. El pistilo suele ocupar €l centro de
la flor y se halla rodeado por numerosos- estambres
dispuestos en forma de anillo alrededor del ovario, 6
sea, la parte inferior del pistilo.

Los envolterios florales ¢ cubiertas, forman lo
que se llama generalimente periantio 6 perigonio.
Cuando hay dos, la exterior recibe el nombre de ca-




L D o

liz y cada una de sts divisiones sépalo y Ia interior,
que se hallaenc ontacto con los dr¢anos sexuales se
denoaring cor ’z v lli division ,ch‘zlo y el vuigo
designa con el nombre de ho/ a. El perfantio tiene la
mision de proteder 4 l-] semilia y 4 los 6rdanos que

produce n_l poten, y cuando m‘nz‘ss P 1I tes se hallan

coloreadas sirven para Li:.‘m' 7(1 i‘I ectas, sin cuya
ayuda muy pocas variedades de flores producirian
semilla fértil.

La ilustracion (fig. 47) represznta el diagrama de

una flor compieta cortada. longitudinalmente a fin de
poner de manifiesto. los 0rganoes de la generacion
habiendo separado los P& étalos.

Les drganos masculinos estdn representados por
los estambres, estos consist el en una parte superior
en forma de boton, la antera, que produce el polen y
un tallo interior o fila: 1t\) exterior que soporta la
antera. La antera de la parte derecha muestra sobre
su superficie losidranos de polen.

r-

i CAPSULAS:

CELULAS ANTIPODAS. /¢ 55 L FILAMENT) OF LA ANTERA,

SACO EMERIONARIO. ey

T CELULAS SINERGIDAS.
L FUNICULD.

F WUCLED.
HIEWBRANA, EXTERIOR—:
DEL OVULO )

MEHBRANA INTERIOR

ZayeLecl: / NECTARIOS:

ABERTURA DE LA

NUECECILLA. ENVOLTORIO FLORAL.

(Fig. 47)
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El 6rgano femenino de la flor consiste en un ova-
rio'y una parte superior el estilo que soportd el es-
tiama. El ovario contiene los avulos cada uno de 1os
cuales contienc dos capas que rodeanla nuéeecilla
central, Esta es la parte que directamente produce la
Sitara semitla. El esligma es la parte superiot del
organo temening. Se mantiene deneralmente himedo
por un fluido $omMoso especial que hace que los gra-
nos se adhieran al estigma. El tallo. que soporta el
estigma se llama eslilo; y a traves del centro del ‘es-
tilo hasta la. abertura ‘en forma de embudo que se
observa en el 6vulo, corre un canal hueco que da en-
trada a la nuececilla. : :

Para que una flor
produzca semilla es
necesario que les
tubos poliiices pro-
ducidos pot. el po-
len penetren a tra-
vés- del estigma 'y
del estilo en el ova-
rio. Este proceso se
llama fecundacion.
El grano de polen (Fig. 48)
y la celda se unen

= a. High cortado 4, mos:
y de sl union S€ trando las flores ma i ando la
forma la semilla y Laiawy Jas fiar as e el fondo
. 3 a dad del hig;, ¢ flor
de ésta la nueva mascul 1 deganeradas Anmental:
W. Masiin.

planta.

La higuera y ¢l cabrahigo

Por lo general, estd actualmente admitido que la
higuera comin desciende en cierto modo del cabra-
higo. (1) Este, es la higuera silvestre de la redion
Mediterranea, aunque su patria originaria debe=bus-
carse e1 las regiones montafiosas de la Arabia meri-
dional. Desde sus origenes el cabrahigo se propago

(1) Ambas varicdades se conocen con ¢l nombre de Fieus earica
de Linneo, v pertenceen a la misma especie botanica.
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por cultivo, 6, por- lo menos, por trausplantacion 4
otros distritos, y encontrando condiciones convenier-
tes, pronto se establecié como drbol silvestre en las
szlvas y montafas de las comarcas respectivas en
donde encontrara suelo & proposito para su multipli-
cacidn por semilla. Los botdanicos saben generalmente
en la-actualidad que el cabrahigo produce higos que
contiengn tres distintas clases de flores (masculinas,
femeninas y adallas) todas en el mismo fruto, como
se verd mds adelante. Pero, ademas, se sabe tani-
bién (1) que existe ignalmente un cabrahigdo que pro-
duce mammones que poseen solo flores con pistilos
y adallas, aunque los arboles de esta clase sean rela-
tivamente muy raros. Las estacas cortadas de uno t
otro de estos drboles reproducen solo su variedad, al
paso que las seniillas pueden reproducir ambas va-
riedades, aunque en este caso la mayoria de los re-
torios suelen ser iguales al arbol padre.

Por cultivo y por seleccion verificados por la
mano del hombre, se han oridinado numerosos tipos
del cabrahigo; aunque no son actualmente bien cono-
cidos, ni estan tampoce bien descritos. El botdnico
italiano Pontedera, y tras él Gallesio, fueron los pri-
meros en nencionar este hecho, y, aunque otros bo-
tanicos hayan descuidado verificar y ampliar por
medio de la observacion los datos suministrados por
Pontedera y Gallesio, no encontramos razones para
poner en duda de que sus ideas eran exactas en de-
neral. Gallesio describe (2) el érbol puramente feme-

(1) Pontedesra, p. 173:A este drbol
Gallesio hace tambiea mencion de dieh > 4rbol bajo el nombre d
semi~mia, (higo £ fadudad
verlo: Salms-L v una formas algoy simils
cabrahig), qiie crecia en estads siivestte enua jardin de Chiaja, cerca
de Napoies. Como-todis, 6 porlo melos casi todas, Ias demas capecics
de'higos qie han sido parties ficha forma
exclusivamenie femetiina
Pontaderaisea ex Miiller y- S51 sath-sostienea queel higo
comzstible es el drbol femenino ¥y qus ¢l cabrahizo es el drbol mascu-
lino; de lo.cualiinfiero qus ‘qitetian decir ‘gz el higo' comestible
daseciends’c rpol femeaning;

(2) Gailesio. p-48. Solms-Lanhach diuda acerca da Ia exactitud:de
estas descripeiones, 4 las cuales califica con el dictado de demasiado
artificiales, p. 33,

bra o' llama - Erizasyce:
L g Fico

=
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nino del cabrahigo con el nombre de Fico semi-mula.
Reconoce, en general, ein el cabrahigo los siguientes
tipos: 7 :

Fico selvagsio, ¢ cabrahigo silvestre comtn, con
dos 6 tres cosechas al ano.

Fico della nalura, el cabrahigo silvestre original,
con s6lo una cosecha al afio. Esta cosecha se desa-
rrolla durante el verano y madura en-el otofio. (1)

Fico nostro, todos los cabrahigos que no produ-:
cen fruto, 6 que dejan caer todos sus higos cuando
jovenes; y también drboles en los cuales sélo las flo-
res masculinas llegan @ desarrollarse.

Flco mula, con flores femeninas, que no desarro-
llan semilla fertil,.y las cuales, como su fiombre in-
dica, llegan 4 una madurez pomoldgdica pero no bo-
tanica. ;

Fico semi-mula, sin flores masculinas y con solo
flores femeninas, las cuales, cuando polinificadas,
llegan 4 la madurez botanica y, por consiguiente, tam-
bién & la pomoldgica. Esta higuera es indudable-
mente el arbol femenino del cabrahigo. Por las des-
cripciones de las otras clases podemos, por lo menos,
llegar 4 la conclusion que existen nuimerosas razas ¢
variedades entre los cabrahidos.

Actualmente existen en Califorhia cerca de tna
docena de variedades de cabrahigos, diferencidandose
entre sf muchisimo del mismo modo que las varieda-
des arriba. descritas, as{ como en oiros puntos de
menor cuantia, tales como variacion de hojas, tamarno -
y color del fruto, tiempo de madurez, nimero de
cosechas, etc. Miichas de estas variedades son nece-
sarias en todos los higuerales en que debe practi-
carse la caprificacion. La importancia de cultivar mu-
chas y distintas variedades de cabrahigos e un
hidueral es inapreciable, siendo asi que se demos-
trara con seguridad que una variedad que es con-
veniente en un sitio fracasard en otro; ademas, algu-
nas variedades producen sélo una ¢ dos cosechas de

(1) Segiin Soims-Laubach, esta descripcion carece en absoluto de
fundamento, pdag. 33, >
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higos, cuando son necesarias tres cosechas. Se tiene
pugs, que recurrir al semillero; puesto: gite probable-
mente se va_d producir variedades apro piadas 4 la
localidad en donde tiensn que cultivarse. El principal
rasg) de un buan higueral de'cabrahigos es que tiene
smngrt, que haber Incfaa de an tamano adecuado para
recibir las avispas cuando €stas vayan da. depoesitar
sus crias. Si faltan tales higos las avispas mueren,
puesto que no pueden vivir el mds minimo periodo
de tiempo fuera del higo. Debe existir tuna cosecha
de cabrahigos para cada generacidn de avispas o
Blastophagas. L’l avispas hembras son fecundadas
antes de abaidonar sus a 3aldas en los higos donde
habitan, y estaa ya asf disp puestas para ira dﬁ)oswar
sus hu'—*m; en los jovenes cabrahigos. Los fracasos
experimentados en California al intentar establecer
colonias da Blastophagas en los cabrahigos allf culti-
vados fueron debidos, enparte, a la falta de higes de
tamaio adecuado. Las avispas se importaron del
Asia Menor sin dificultad alguna, pero d su llegada,
los cabrahigos sélo possian higos de un tamafio de-
masiado-grande, ninguno.de los cuales era conveniente
para qué en ellos morasenlas avispas. El hecho de
que algunos cabrahigos no produzcan semillas férti-
les, aunque poseen flores masculinas y femeninas
petfectas, es ua corolario del hecho de que enlos
higos comestibles las flores masculinas esparcen s
polm mucho tiempo después que las flores femeni-
nas ‘han salido del periodo de receptividad. Estos
cabrahigos deben ser caprificados, tal como los higos
comestibles, para que puedan producir semillas.

El Higo

El fruto que llamamos higo no es realmente un
fruto solo, sino un gran nimeto de frutos (6 flores)
colocados dentro de un teceptaculo coman. El higo
mismo es este recepidcu 0, ¥ en su interior se ven
los frutos pequedos 6 las ﬂorbs si el ]nffo no estd
maduro
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81 cortamos um higaylongitudinalnzate vamos, en-
primer lugar, exteriormente, uha masa carnesa s ho-
imogénea, el receptaculo propiamente dicl n,\:que in<
cluye un hueco central que comunica con el exdgrior
por un-estrecho conducto en el ojo, Recubriendo fas !
paredes. de ese huaco central, sobre la superficie
interna del recepticulo se ve una, por-decirlo asi, in-
numerable canfidad de pequefias flores, en apariencia
similares, de contextura carnosa, de'igual tamafio y

algo deformadas, y las cuales sdlo se parecen lige-
ra"nenfe a las ﬂmes que en deneral nosotios cono-
cemos. Estas soa, sin embardo, 1as verdaderas-flores
del higo: Llenau: por con)‘eio la superficie interior
del 1eceptaculo exceotumdo junto al ojo, en donde
estdn reemplazadas por escamas 0 pequefias hojue-
las, las cuales cierran y obatruy(,n la garganta del
hlgo Esa es; ge?eralm nte; la apariencia del fruto de
“la higuera-comtn ¢ comestible.

El higo silvestre ¢ cabrahigo estd construido de
un modo algo diferente, dlfelenma sin embardo,
que es de la mayor mgqrtancm ¢ interés.

En el eabrahign eacontramas, ademds de las es-
camas en el ojo y ‘enla darganta, nada menos que
tres diferentes y distintas flores recubriendo el inte-
rior del receptaculo: flores masculinas, femeninas y
agallas. Las flores masculinas ozupan cl sitio mas.-
proximo debajo d= las escamas de la darganta, mien-
tras que las partes interiores: del recapiicul o estin
llenas de flores agallas y unas pocas flores femeni-
nas. La proporcion de esias flores es diferente en las
diferentes cosechas dz los higos. Los mamines o ter-
cera cosecha, poseen flores masculinas y -muchas flo-
res agallas, pero no flores femeninas. La primera co-
secha 0 proficos tiene, 4 la vez, flores masculinas y
tlores agallas, pero no flores femeninas. La sedunda
cosecha, 6 sean los mammones, sélo flores femeni-
nasy flores agallas a la vez. Hay, sin embardo, ex-
cepciones a esta regla, ‘pero esa proporcion es la
mds - comun v es, deneralmente, constante. Existe
también una planta puramente femenina de! cabra-
higo que posee mammones con'sélo flores femeninas,

Estelrich, HIGUERA I2~
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pero esta planta es, hasta aqui, casi desconocida. Ya
queda dicho en esta obra que esta forma fué prime-
ramente descrita por Poatedera. (1) Las diferentes
cosechas del hige van a ser ahora mismo mas minu-
ciosamente descritas.

Si consideramos el higo pomoldgdicamente se verd
que, como es principalmente el receptaculo lo que se
utiliza para fines comsstibles, las varias flores en-
contradas en el higy 4 menulo desmerecen del valor
d2l higo, piiesto que no son nunca tan jugasas cImI
la parte del receptaculo. Sucede esd precisameante y
ds un modo espzacial con las flores ‘masculinas, las
cuales no son nunca comestibles, y siempre que con-
curren en un higo' debeaa ser cortadas ‘antes de ¢o-
merlo. &

Las flores masculinas

Las flores masculinas 6 con estambres del cabta-
higo estdn situadas, como acabamos de exponer,
inmediatamente debajo de la garganta del higo; ocu-
pando variablemente de una mitad 4 dos tercios del
receptaculo. (V. fig. 49.)

il
Fig. 40. Cabrahigo de Esmirna cultivado ea Niles en el
higueral de Jaan Roch: @ higy cortado d> parte a porte
desde el tallo hasta el ojo; b, ¢, flores masgulinas; ¢, jlor
agalla. Eisza, Th2Fig. pag. 89.

(1) El arbol femzaino del hig> fué primeramente descrito de un
modo cientifico por Salms:-Laubach en especies, proczdentes de Java.
Véase s «Die Gaschlechtesdiffernzirung der Eeigenbiamens (<Las di-
ferencias de sexo de las higueras»). Efsen.

i
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Estas flores auiqua pzquefias y,d veces, algo
irregulares son, sinembargo, parfectas. Poseen cuatro
dtalos, generalmeante mas cortos que las anteras, y
inas cortos que los de las flores femeninas. Dentro
de estos petalos se ven cuatro estambres que llevan
mayores anteras productoras 6 portadoras de polen.
En la primera cosecha estos estambres alcanzan

su completo desarrollo en los meses de junio: 6 julio,
seddn la localidad, 6 cerca de dos meses después del
tiem»o en que las flores femeninas han alcanzado su
perfeccion en el mismo higo. Es evidente, por lo
tanto, que en casps ustales el polen de las anteras
no puede fertilizar 6 polinificar las flores femeainas
en el mismo higo. Su funciones polinificar las flores
femeninas de la cosecha siguiente. Asi, el polen de
la primera cosecha ¢ de proficos polinifica los mam-
mones ¢ segunda cosecha, cuyas flores femeninas
esidn en su completa lozanfa y receptividad al tiem-
po en que el polen delos proficos estd maduro. El
polen en los proficos es muy abunlantz, d2 un color

amarillo palido, parecido a un polvo anarillo de flor,
y el cual puede sar facilmente sacado y reunido sin
perjuicio para sus cualidades vitales.

Lo anteriormente dicho se refiere taicamente al
cibrahigy, 0, si queremds s2r mis claros, al arbol
masculino del cabrahigo. El hig> comsstible com»s

(&

Fig. 50: Higo de samilla cultivado por el autor procedente de higos
de Esmirna’ caprificados: @ hige cortado por Ia mitad mostrando la
cavidad interior con flores'masculinas y flores agallas; & flor mascu=
lina; cflor agalla; d, ¢, estambres con sus anteras. Eisen, The fig.
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se culfiva en nuestros higuerales, no posee flores
masculinas (1) excepto en casos extremadamente
raros. como expoadremaos mis abaja. (Véase figu-
ra 50.) Tl

Las anteras en las flores masculinas no estdn
siempre propiamante desarrolladas. Asi sucede-de
tin modo espacial con los planfeles obtenidos de se-
‘millas del higo de Esmiraa, que se originaron de una
polinificacién con el cabrahigo. Tales planteles no
poseen todos flores masculinas; los que las poseen
- son mds 6 menos similares 4 las flores del cabrahigdo,
estando las anteras frecuentemente tan bien desarro-
[ladas como en el verdadero higo silvestre. (2

/‘C:f‘\l«t“..’??— - Fstigma.

perfecto:: & Flor egal
muy acorfado, adap
Del cabrahigo,—£&:

(1) Comoise vard en.ofro ‘800 miy pocas excepciones se
han notado hasta agui, eatrée ¢t higy CGordelia en el condado Sc=
lane; Califoraiayy e a Croisieccuttivado d-1a desembocadura del-rio
Loira en'’F a, v Solms:=Laubach, [, pdg. 14 Eisen

(2) Los autores franceses generalmanse 'describen las flores mas-
culinas delcabre o como teniendo solamente tres pétalos, loquees
11:1'0rror, indudablemente originado al describir la figara e «Du-Breuil»
ewel cual fa figura de fa fior maseculina ecstd erroneamente dibujada,
Eisen.
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Flores femeninas

En-el cabrahigo, se han encoiitrado flores feme-
ninas -con certeza sofo en la segunda cosecha o)
mammones. En esta cesecha se han encontrado se-
millas tértiles, pero siempre €n muy pequefias canti-
dades, 4 penas mas de una-se-
milla fertil en cada higo. En
los higos coimestibles son mas
comunes las flores femeninas
perfectas capaces de produ-
cir. embriones desarroliados.”

Generalmente se ha supuesio
que todas las flores encan-
{radas-en los higos comesti-
bles ‘eran flores femeninas
capaces de producir semillas
fértiles. Pero indudablemente
1o es asf. Todas las flores de
los higos comestibles se pa-
recen de un modo deneral a
las flores femeninas; pero,
como pronto demostraremos,
no son iduales, sino que di-
fieren en las varias cosechas
y en las diferentes varieda- Fig. 52. @ Florfemenina
des. (V. figs. 51 y 52.) s e

En lasedunda cosecha de. San Pedro, & qu estigma te;
los hidos de Esmirna leglti- ia iz L e
mos, casi todas las flores son @8 95 g8 S
flores femeninas perfectamen- i
te desarrolladas, las cuales requieren solo sar poli-
nificadas. para producir semilla fértil. Asi parece
suceder también en los higos San Pedro y otros que
regularmente dejan caer sus higos de segunda cose-
cha. Hasta por lo que hace refereficia 4 su estruc-
tura microscopica, sus flores son énteramente simi-
Jares 4 las de los higos de Esmirna leditimos. Que
los higos comestibles comunes poseen, pot lo menos,
aldunas flores femeninas, esta claramente demos-
trado por el hallazgo de semillas fértiles en muchos
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de estos hidos en localidades en donde crecen es-
pontaneamente cabrahigos. Pero la pequefia canti-
dad de semillas encontrada en los higos comunes
indica que la cantidad de flores femeninas perfectas
€S pequena. :

En sitios en que los cal rahigos no“crecen en es-
tado silvesire, esto es, en donde no crecen esponta-
neamente por semilla, es muy dificil decidir si una flor
es 0 no, verdaderamente femenina; el dnico medio
practico de averiguarlo es polinificarla: y esperar el
resultado de la fertilizacién. Un cabrahigo silvestre
siempte indica que la pdlinificacion se verifica me-
diante el concurso de las avispas, toda vez que ni
siquiera el cabrahido se propaga espontaneamente
por semilla ni se vuelve silvestre sin su concurso,
puesto que el palen no puede ser trasmitido por. el
viento ni 4 las flores femeninas. del cabrahigo ni al
higo comestible. En cuanto 4 |a estructura de las flo-
res femeninas, se nota alguna ligera variacién. Los
petalos son deneralmente en nimero de cuatro, pero,
a veces, en el de tres 0 cinco. Seglin Solms-Laubach,
el nimero es completamente variable dentro de esos
limites; pero, sedin mis propias observaciones, (1) el
de cuatro es el niimero mas constante. En tamaiio los
pétalos varfan alglin tanto, siendo a menudo un par
de ellos un poco mis lardos que los otros, y los cua-
‘ mpre. mds largos que los pétalos de las
flores masculinas, Todos san mds 6 menos Carnosos,
Y, d veces, estdn provistos de pelos cortos en el mar-
den. En el ceniro, entre estos pétalos, se proyecta un
solo-pistilo, agrandado €n la base, formando el ova-
rio, La parte cenlral esta alargada dos 6 tres vaces
mas que el ovario. Esta parte es el estilo. La parte
superior del estilo estd doblada y en forma de embu-
do, 4 menudo ¢ tal vez generalmente, dividida, siendo
una de las prolongddciones del estigma mads larga que
la ofra. Con una lente de gran aumento se ve que el
marden y la superficie superior del estisma consisten

(1) Habla €l Dr. £isend quievhemos tomado giaad parte de este
capitulp.
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en una capa de diminutas g¢landulas, de verrudosa
apariencia, mientras que desde el centro del embudo
estigmatico sz extiende hacia abajo un eslrecho. ca-
nal qua pasa por todo lo largo del estilo y, descendien-
do por un lado del ovario, se dobla en este sitio hasta
subir y tocar el embrién mismo. Cuando las flores
femeninas son receptivas; esto es, coando estan en
disposicion de recibir-el polen de las flores: masculi-
nas, esas glandulas se hinchan y s2 vuelven algin
tanto lustrosas, de ua color vaedz 6 verde claro, el
-cual, pasado el periodo receptivo, s2 cambdia ea un
brillante oscuro. Eacla superficie interior del higo en
tal periodo se- vea manchas oscuras al cortarlo.
El estigma alcanza su receptividad ‘mucho-antes de
madurar las flores misculinas en el mismo recepta-
ctlo del higo. Esta diferencia en la madurez de las
flores hace imposible que las flores sean polinifica-
das 6 fertilizadas por las flores masculinas del niismo
higo. Asi las flores femeninas del mammion sélo pue-
den set polinificadas por las flores  masculinas de la
cosecha anterior: los projicos.

Las cosechas de los higos comestibles correspon-
den de un modo general con las de los cabrahigos.
Asf, cuando las flores masculinas de los proficos es-
tan maduras en la época en qua las otras flores de
este higo han pasado sus primeros meses, las flores
temeninas dz la segunda cosecha dz Esmirna acaban
de alcanzar el estado de raceptividad Pueden, por lo
tanto, ser polinificadas por las flores masculinas de
los proficos de los cabrahigos. El tiempo para esta
polinificacion es junio ¢ julio, sedin las condiciones
climatoldgicas en los distintos paises. Lstaregla, en
cuanto a la diferencia de tiempo en madurar las flo-
res masculinas y femeninas en el cabrahigo, se mani-
fiesta también en los pocos casos en que han'sido
encontradas flores masculinas en los higos comesti-
bles. De ahf la imposibilidad que tienen las flores fe-
meninas en nuestro higo comestible de ser fertiliza-
das por el polen de las flores masculinas situadas
inmediatamente encima de ellas. Solo las flores Te-
meninas de la siguiente cosecha son "as que podrian
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de este modo ser impregnadas por el palen. Las flores
fe'nmlilnz concurren en dran nltnaro en las varieda-
des de Esairaa yea la. pi -im2ra cosecha ds higos,
tales comn los del Adriatico, quz n) malurag esta
cosacha sin caprificacion.

Las-fores agallas

Las flores agallas que coacurren en abuadancia
en todos los cabrahigos de-todas las coseehas, 0o
son, en realidad; otra ¢osa mis quz flores fe nehinas
que “han sidy traisformadas 4 fin de acomalarse a
los requisitos de una pequeda avispa: el -Blasto-
phaga erossoram. Estas flores ag-JiIk. nop prolucen
semilla, aunque en s aspecto-genzral s2 parezcan a
las flores femeninas. :
Los pétalos en las flores avallas son mas peque-
fi>s y mds desiduales en tamano. La principal dife-
rencia, sin embargo; entre estas flores y las flores
femeninas se encuzntra, en parte, en el estilo del pis-
tilo; que 1o estd tan pro! fonzado como en las flores
femeninas; y, en pacie, en el estigma, que es muchisi-
mo mas pequenio y esta desprovisto por compieto d=
glandulas sobre su suparticie superior.LLas fores.ada-
llas no pueden ser pf)lm |m:15~ 0-si loisoan, el polen
no desarrolla conductes palini fu-os, comol tamnaco
se vuelva fértil el embridn 6 huevo de las partes da-
feriores (i ovatio. La comparacion de las figuras de
lar flores femeninas hardaver los puntos en qué difie-
ren y los en qué sc asemejan. (V. figs. 53 y 55).

Fig.53 Granas de semilias dehig osin
dos de Esmiran cultivadnz por ESV. M

dos'el 15 de Mayo LlLl‘\H a-Sazeion It

del higo; b, flor agalla; e Flor mas :ullm f. sen, The
fig: pag. a5
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Aungue es cietto que las flores agallas no pro-
ducen semilla, es un hecho que se desarrollan, has-
ta cierio pmto si son picadas por la avispa 6, para
ser mas precisos, si se ha depositado debidamente el
huevo de la avispa Blastophada. Este desarrollo se
verifica del modo siguiente: La parte inferior del es-
tigma se hincha y los tegumentos del saco embriona-
nario se endurecen, formand>s una brillante y fragil
cubierta protectora de la larva de la avispa.

Las flores agallas que no san lesionadas de esta
maaera pot el huevo del Blastophada no se desarro-
[lan mas, sino que pronto se marchitan y se contraen.
Las flores agallas se encuentran en todas las especies
silvestres, aunque en algunas su naturaleza no apa-
rece evidente mds que cuando ha sido puesto el hue-
vo del Blastophaga. No se han encontrado con certe-

za flores adallas en los hidos cemestibles, por lo
menos nunca se ha enconfrado viviendo en estos
higos comestibles el Blastophagda, para cuyo prove-
cho estas flores agallas parecen haberse originado.
Se ha supuesto que la causa de ello tenfa que bus-
carse en los judos azucarados del higo comestible,
que matan los huevos 6 embriones de las avispas,
aunque yo opino firmemente que esto dista mucho
de ser verdad. Muchas variedades en especies de hi-
gos silvestres producen frutos muy dulces, comesti-
bles y del fodo adradables al paladar, y, sin embargo,
estos hidos sirven de morada al Blastophaga. La cau-
sa, pues, de que sea incapaz la avispa de vivir en hi-
dos comunes debe buscarse en otra parte, y yo, como
diré lueso mas minuciesamente, atribuyo esta causa
al hecho de que los higos comestibles sélo contienen
tlores modificadas de tal modo que no son propias
para que en ellas vivan fas avispas.

Las flores adallas se caracterizan pot tener un
estilo muche mas corto, un estigma no desarrollado
y desprovisto de dglandulas receptivas, y un embrion
imperfecto que nunca se desarrolla mas que hasta
un cierto y limitado grado. El descubrimiento de la
distincion entre flores adallas y flores femeninas se
debe a Solms-Laubach.

Estelrich, HIGUERA 13
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Antes que fueran conocidas sus investigaciones
se suponia que las flores femeninas se convertian en
agallas cuando eran picadas par las avispas. Este
hombre de ciencia probd, ademds, que esta distin-
i cién existia independientemente de las avispas, las
cuales, sin embardo, escoden las flores agallas es-
peciales como las tnicas convenientes para recibir
sus huevos.

Flores hibridas

Con esta denominacién reuno la mayotia de las
fiores de esa clase de higos comestibles, variedades
que maduran sus higos regularmente sin la presencia
del cabrahigo y de su polen. Estas flores no seen-
cuentran, gue yo sepa, en el cabrahige, nien ninguna
otra vatiedad de la especie cabrahigo. Son indudable-
mente un producto de cultura y deben ser conside-
tadas, bien como flores agallas modificadas (figuras
54 y 55), las cuales privadas de la influencia del Blas-
tophaga han vuelto & adquiric parcialmeate su ex-
tructura primitiva; pero gue, pot este motivo precisa-
mente, han perdido la capacidad de producir agallas;
6 bien pueden ser corsideradas como flores femeni-
nas dedeneradas que han perdido su fecundidad por

i
i
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Fig. 54. Flares hibridas.dala primera cosecha del higo
San Pedro, Esta cosecha madura sin-caprificacion. Eisca.
The Fig. pag, 91.
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inercia, 6 en otros térmings, por no haber sido poli-
nificadas durante siglos enteros, por decitlo asi, del
mismo modo que han degenerado muchas flores cl-
tivadas.. Ma inclino-a =

considerar lo @ltimo co- ™\

mo mas probable, aun- \\
que actualmente no se RN
puela dar de eilo nin- VARRNN
guna prueba directa:
Que la gran mayoria de
las flores de nuestros
higas comestibies (con
excepcion de la raza Es-
mirna) son diferentes de
las flores femeninas ver-
daderas, en‘estructiura y
en naturaleza, es indu-
dable, ya asignemos’ co-
m) causa una i otra de
las teorias arriba ex-
puestas. Estas flores hi-
bridas nunca alcanzan
una madurez botanica,
y sou, enrealidad, algo
que es ua_ término me- i _
dio entre la flor femeni- Fiz. 55. Ciaca releilds de fiores
na verdadera y laverda hibridasy dos més desarrollados de
| ) fiores'de la 2 secha del higo del
dera for agalla. Adriatich. Esta cosechase desarrolla
LﬂS ﬂOI'GS hibric!as se glis:lvu]:.:gp_lr.afig. sn. Eisen The Fig. pa-
caracterizan por poseer
un estigma imperiecto; un estilo de una longitud in-
termedia enire el de la flor adalla'y el de la flor feme-
nina, un embrion imperfecto y la propiedad de vol-
verse carnosas,dulces y comestibles sin polinificacion.
No he enconfrado ninguna hasta aqui en los higos de
Esmirna, pocas relativamente en la sedunda cosecha
de la clase San Pedro, pero casi exclusivamente con-
curriendo en la primera cosecha de esta clase. El es-
tigma de las flores hibridas no tiene glandulas desa-
rrolladas sobre su superficie superior y no posee
receptividad.
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Las flores mascalinas en los higos comestibles

Se ha consignado con frecuencia que no se en-
cuentran flores masculinas en los higos comestibles,
y esto, debe, en efecto, considerarse como regla de-
neral. Sin embargdo, esta redla tiene algunas excep-
ciones, y como son de dran interés, si no para el
cultivador al menos para el estudiante, es conveniente
tratar de este asunto con aldunia detencion. -

Par mucho tiempo fué desconocida por los botd-
nicos la. flor masculina del higo, vy, lo que es mds
extrafio atn, pudo ser primeramente descrita por 0s
ejemplares hallados en el higo comestible: La flor
masculina del higo fué descrita, en primer lugdar, por
el eminente botanico La Hire, en el afio 1714, proce-
dente de higos cultivados en Paris, ya bajo campana
6 en campo abierto. (1) Desdraciadamente, La Hire
no da detalles en cuanto 4 la variedad de que fueron
tomadas dichas flores, y ni siquiera es positivo que
L.a Hire obtuviera sus flores del higo comestible.
Otra variedad del higo comestible que produce regu-
larmente semilla es la «Croisic», cultivada en las
cercanias de Croisic, en la costa de Bretafia, depar-
tamento del Loira Inferior. Este higo ha sido men-
cionado por Solms-Laubach (2) quien lo describio
como de color verde cuando madure, con pulpa
blanca o0 palida, muy jugoso y dulce, pero de aroma
pabre. Las flores masculinas ocupan €l mismo sitio
y distribucion que en los proficos del cabrahigo. El
lugar que ocupan en el recepticulo madura menos
perfectamente que el resto del higo, y queda siempre
algo duro y seco, generalmente hasta tal punto que
se hace necesario quitar esa parte del hido antes de
comerlo.

Otro higo comestible algo andlodo fué observado

(1) La Hire. p. 28 . Pero. Colin Milne fué el primero en sefialat
que los higos cultivados ne conténfan flores mascilinas, sino sdlo lo
que ¢l suponia que eran flores femenings. (1770.) Véase el Diccionario
de Milne, articulo «Caprificacidns,

(2) Solms-Laubach,-I. p. 14,

.,.__—n'x
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por el mismo autor, hido cultivado en Cherburgo,”
(Francia), también en la costa del Atlantico. Las flores.
masculinas en este hido estaban, sin embardo, dede-
neradas 6 impropiamente “desarrolladas. El ebserva-
dor de estos higos cree que solo son cabrahidos ex-
traordinariamente desarroliados . que se han . vuelto
comestibles. Hasta se inclina 4 creer que su primera
introduccion en Francia data del tiempo en que los
iraficantes fenicios extendian sus viajes: ocednicos
hasta la costa norte de ‘Francia, época en que se
supene que los higos comestibles comunes estaban
aun en un estado semi-salvaje y sin desarrollar.

El higo Cordelia y' el Erinocyce

El tinico caso cierto en que se hayan encontrado
flores masculinas en un hido comestible en Califor-
nia es el que Yoy a exponer.

En julio de 1893, encontré una caja de higos en

- ¢l 'mercado de San Francisco, marcada como proce-

dente de Cordelia, en el distrito de Solano, y que
contenfa higos amarillos muy iorandes, un tamamno
mayor que el de nuestros mayores higos del- Adrid-
tico. ‘Al abrir estos higos enconiré que cada uno de
ellos presemtaba. una zona plenamente desarrollada
de flores masculinas, completamente maduras y con
un abundante polen perfectamente desarrollado. Bajo
oiros aspectos estos hidos se. parecian ninchisimo a
los higos-italianos genfile que también se cultivan
actualmente en varias localidades de California. Es-
tos higos pertenecian 4 una variedad distinta y fueron
propagados como hidos de mesa, aunque la zona seca
de flores masculinas perjudicara drandemente la ca-
lidad del higo. El higo era jugoso y muy dulce. No
deja de ser muy protable que este higo sea idéntico™
al Croisic descrito por Solims-Laubach; y qte tueta
importado aqui pot colonos procedentes de Croisic,
en Francia.

El Sr. E. W. Maslin y el que ésto escribe hemos
cultivada planteles de semilla de hidos de Esmirna.
Algunos de Jos cultivados por el primero llegaron al
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fin, & una madurez parcial, y contuvieron flores mas-
culinas en mayor 6 menor abundancia. Tales higos
deben, sin embargo, considerarse .como cabrahigos
mejorados por haberse cultivado de semillas de higos
de Esmirna. Los higos Cerdelia y Croisic son pro-
bablemente descendientes del cabrahigo- masculino,
puesto que han conservado las flores masculinas; al
paso que también han aumentado su dulzura y jugo-
sidad en grado superior al de sus ascendientes sil-
vesires. Apenas se puede ‘esperar que estos higos
desarrolien semillas periectas sin el auxilio del Blas-
tofaga, toda vez gue es probable que ellos, como
sticede con ofros hidos, lleguea a perfeccionar sus
flores masculinas y femeninas en épocas completa-
mente distintas: en offos t€rminos, . que ctiatido sus
florés feme: sean receptivas, sus flores mascu-
linas no habran desarroilado todavia'su polen.

Dabe comptenc 1 toda claridad que los
higos comestibles que poseen flores masculinas son
inferiores d los que o las poseen;.y la presencia-de
flores masculinas no -es de ‘ningin valor desde el
punto de vista horticultural. El Blastofaga -no puede
vivie en esos higns, porqiie no poseen flores adallas
perfectas; el polen no puede ser utilizado para la
polinificacion 6 capriticacion, porque no axiste medio
prdctico alguno para sacarlo fuera del higo y deposi-
tarlo sobre las fiores de la préxima cosecha; y, final-
mente, dichos higos
que Ta zona masculing

El higo cono
da-gran interes. inque de ningtin valor e
horticultura. Pontedera Tué el primero en describir y
nombrat esta rara variedad. Se -caracteriza por ocu-
pat el téemino medio_enire €l cabrahido. y el higo
comestible. Su primera cosecha posee flores mascu=
linas, asi.como tlores azallas con inquilinas 6 avis-
pas. Esta cosecha 1o s comestible. La sedunda co-
secha contiene ilores fe a3 periectas. Solms-
Laiibach, qie ha tenido ocasion de observar los
ntanuones o segunda de este “higo, manifiesta que
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dichos mamimnones posefan, & la vez, flores femeninas
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con embriones perie
1 los hlgﬁ

Este higo no mrec
Croisic 6 Cordelia
En el cabrahign teneinons
flores masculinas, las kas,
madurez del polen, pueden

C
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de flores:
npo de
p slinificar

flores femeninas de la segun da c‘}':;nn a- flores feme-

ninas, que producen sel nilla; pero q g, @ causa de la
época prematura en que sof re 3lo pL 1eclen
ser polinificadas por el l)"lf‘ da la cosacha prece-
deate; flores agallas, que s parecen 4.las flores fe-

meninas, pero que no son en época -alguna r'“cwp*i-
vas, si rvlendo {inicamente: para f
avispa Blastophaga. Las flores |
hido se encueniran solo em la s
manimones. El objato da esta restriccio:
raleza es debido al hecho que esta cosecna e
ca que cae al suelo 9.1 @na época en gue, a
condiciones climatoldgicas, pueden germ
millas. Los proficos, ast cono los ma;
rante la estacion seca, en la ¢l
encontraria la hu n"rldd necesatia
nacion.

'O

Varias clascs

En los higos podemas qutmum dos
madurez: la botdnica y la pomoligica. 3¢
el primero en hacer la distincién, que agu
mos, algo modificada, siendo de dran
hacerlo asf para la demostracion del la na
higo. Vemos que a'gunas, 6 la may
dades de higoes cou 1~~tm"o‘ cluajan. y
higos sin polinificacién, pero gue, -comd o
cia, estos higos no contienen flores periectas
embnones fértiles. Este estado de s'*n'lt're:-: yuede
llamarse madurez pomoldégica, puesio que no :Lcmc_
re necesariamente ld perfeccion I*mfnm;* de las flo-
res. La madurez pomoldgica es alcanzada por fa gran

mayoria de hlUOS comestibles, y.es probablemente
una herencia del cabrahigo, el cual madura pomolo-
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gicamente de un modo similar. Esta madurez pomo-
légica nova acomnpai ariamante de madurez
batinica alguaa, comp, por ejemplo, se prueba vor
nuesiros higas de California, los cuales nunca coil-
tienen semiila fertil 4 menos de ser caprificados:- (1)

l.a ofra clase de madurez puede llamarse imadu-
rez botdaica, puesto que requiere que las Hores sean
perfectamante desarrolladas, con embriones perfecs
tos, 4 fin de que pueda cuajar el fruto y madure
también.pomolégicamente. Si el fruto es comestible,
esto es, si estd cultivado como fruto, la madurez
pomoldgica s2 efectuara siempre por la madurez
botédnica. Los hidos de Esiniraa pueden sélo alcan-
zar madurez pomologica siendo primeramente madu-
ros botanicamente. Pero casi todos los demds higos
maduran pomoldgdicamente -sin pasar necesaria 6
generalmente por la madurez botanica. Otros hidos,
ademads, como el San Pedro, producen uina primera
cosecha que madura pomologicamente; pero la se-
gunda cosacha; que posee flores femeniras perfec-
tas, no madura pombldgicamente, vy sdlo‘puede ha-
cerlo botanicamente por polinificacion.

La-madurez pomoldgica indica € implica regulat-
mente un lardo y continuo cultive del fruto por parte
del hombre, y se refiere principalmente a los frutos
cultivados. Entre otros frutos, ademasdel higo, que
alcanzan madurez pomolégica sin madurez botanica
al mismo tiempo, podemos mencionar algunas varie-
dades de ddtiles, una variedad de dranadas, la na-
ranja sin semillas, muchas manzanas y peras, el
platano comestible comin, el pepino. solanum de la
América Central y del-Sar, uvas sin semillas, y un
dran niimero de otros frutos y vegetales en los cua-
les las samillas son abortivas habiendo lledado a ese
estado, bien por coutinuadas propadaciones asexuales

(1) E!fhechade aie se haya encantradauna higuera que produce
flores maseltlinas y, ségixw el qua la encantrs; tambisa semilla, nades-
truye’en lo masminimsiesta teoria. El High Cordelin, 1o tnismo gue el
higa Croisic, deben ser coasiderados como cabrahigas modificados
que no-han perdido ain sus flores masculinas.
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de la planta bien por otras causas. La madurez botd-
nica es alcanzada por todos los frutos que producen
semilla perfecta, y, si el fruto es comestible, madita
también pomologicamente.

Pero debe recordarse que los frutos aqui enume-
rados por alcanzar madurez pomolddica son, por re-
gla general, los que se han desarrollado de flores po-
linificadas. De muy pocos otros frutos, después del
higo, se sabe que se desarrollen sin previa polinifica-
cion. El desarrollo del receptaculo del higo comesti-
ble comin debe, por consiguiente, ser considerado en
cierto:modo bajo el mismo aspecto que la madurez
y desarrollo alcanzado por ua fubéreulo, por los rizo-
mas de la cana de aziicar, etc. La madurez pomold-
gica indica simplemente que el frufo se vuelve co-
mestible, mientras que la-madurez botdnica significa
que el fruto ha desarrollado semillas fértiles.

L.as semillas en los higos de Esmirna

Ya nos hemos referido varias veces al hecho de
que todos los higos comestibles pueden dividirse en
dos distintas clases ¢ tipos: uno que, ctando esta
maduro, no contiene-necesarimente semillas fértiles,
y otro que no puede madurar sin contener semillas
fértiles, toda vez que de otro modo no seria maduro.
Hay también otras diferencics. Los higos de Esmirna
pertenecen 4 esta tltima clase y siempre contienen
semillas maduras y fértiles.

Pero comp el higo de Esmirna cultivado no con-
tiene nunca flores masculinas, y se recurre siempre
4 la caprificacion con el higo silvestre a fin de hacer
madurar sus higos, es evidente que las semillas asf
producidas deben, al crecer, darnos plantas hibridas,
plantas que participan méds 6 menos de ambos proge-
nitores del higo silvestre y asi como del higo de Es-
mirna.

La polinificacion artificial de los higos no .es
un descubrimiento nuevo ni notable. Gaspartini re-

Estelrich, HiGUERA 14
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fiere como (1) introdujo repetidamente el polen del
cabrahigo en los higos comestibles, especialmente
de la variedad Lardaro. Pero su-polinificacion no
produjo resultados decisivos, pues no se observo
aumento algtino en el nimero de semillas fértiles,
bien porque las flores de la variedad Lardaro eran
principalmente flores hibridas, sobre las cuales el
polen no podia tener siempre eficacia,’6 bien porque
las flores femeninas habian sido todas previamente
polinificadas. De eso saca Gasparrini la conclusion
il6gica, repetidamente citada por recientes escritores,
que el cabrahigo es de una especie diferente del higo
comestible; que su polen no puede influenciar ¢ fe-
ctindar las flores femeninas del higo comestible, y
quie, por consiguiente, la practica de la caprificacion
es ilusoria y sin valor de ninguna clase. Gdsparrini
no tenfa noticia de la clase de higos que he desigha-
do con el nombre de tipo'Esmirna, y que, de un
modo-distinto de cualquieta otra clase, produce prin-
cipalmente tlores femeninas receptivas, las cuales no
producen semilla sin la ayuda del polen del cabra-
higo. Si Gaspatrini hubiese tenido ocasién de exten-
der sus minuciosas ¢ interesantes investigaciones a
esta clase de higos, las conclusiones a que lledd
hubieran sido, sin duda, grandemente modificadas.

Diferentes tipos de higueras comestibles

Podemos distinguir un ntimero de variedades de
higos que difieren de ofros en algunos punios muy
importantes. De estos hidos hay, dlo menos, seis
tipos bien caracterizados.

1.evtipo.  Higo comtn ¢ de la Mision. Com-
prende la higuera comestible comtn que produce dos
cosechas de higos: los de primera flor Ilamados
brevas y los de segunda floracion llamados higos 6

(1) Gasparrini, 1-.c. en el pitnto n.° 8; Dice gueimpregno artificial-
mente treinta cabezas de flores de un higo Lardaro introduciendo en la
abertira el polen del cabrahigo. En California se probé el experimento
por'primera-vez en 1890 por Mr. G, C. Roeding.
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higos de otoiio, sin caprificacion ni polinizacidn. Este
tipo llega 4 la madurez pomoldgica, pero raramente
4 la botanica. Sus flores son, antes gue todo; ilbridas
¥ unaspocas femeninas, pero no tienen ffores agallas
perfectas y nunca flores masculinas, Esta clase com-
prende casi todos los higos comestibles que se cul-
tivan de antiguo en Europa y en América y todos
aquellos que son propagados en inyerniculos. Esta
clase de higos, obtenida en diversas cosechas, no
presaata drai diferencia en el receptdculo, ni en las
flores de sus respectivas cosechas. Es posible que
algunas, ¢ todas las variedades de higos pertenecien-
tas 4 este tipo, produzcan algunas semillas tértiles, ¢
fecundadas cuando han sido poliaificadas 6 caprili-
cadas. Para este tipo propongdo el nombre de Higdo
Misidn, que es un nombre que le conviene & causa
de ser el principal y mds conocido representante de
esta clase conocida en California por higo de la
Mision.

9° tipo.- Higo de Esmirna. Este tipo 6 grupo
que comprende todas fas higueras de Esmirna, estd
caracterizado por sus flores que soun exclusivamente
femaninas y perfectamente desarrolladas. Estas pro-
ducen fruto sieinpre que estan poliniticadas ¢ capri-
ficadas. Nunca tienen flores //bridas ni flores aga-
Ilas, ni flores masculinas. El fruto conviene que sea
batanicamente maduro, y, como consecueincia de una
madurez botanica perfecta, el recepticulo se vuelve
también de una perfecta madurez pomoldgica. Estos
son puramente del tipo femenino. Todas las. flores
estan perfectamante desarrolladas y son principal-
mente Temenin.s. Este tipo de higos esta confinado
al presente, en el distritorde Esmirna, siendo alli la
finica higuera cultivada con miras comerciales. En
los demds distritos mediferrdneos; es raro este tipo
de higos 6 desconocido por completo. Introducido en
California nunca produjo frutos hasta que fué po'i-
nificado. :

3.t tipo. Higo San Pedro. Este tipo San Pedro
se caracteriza por tener flores distintas en las dife-
rentes cosechas, La primera cosecha.0 de hidos de
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ptimera flor (brevas) presenta tinicamente flores hi-
bridas. Esta cosecha madura, por consiguiente, po-
molégicamente, sin polinificacion. ni caprificacion y
es cuestionable si madura botdnicamente, es decir, si
produce semillas, aunque se haya practicado la ca-
prificacion.

La sezunda cosecha esta compuesta dnicamente
por el desarrollo completo de las flores femeninas,
que requieren polinificacion & fin de que cuaje el
fruto y llegue 4 la madurez botdnica. El receptdculo
no madura nunca pomolégicamente como se desea,
micntras las flores no sean polinificadas.

A esta clase pertenecen un determinado nimero
de higos que tienen un valor especial 4 causa de sus
brevas 6 irutos ds la primera cosecha. Entre las va-
riedades -pertenecientes d cada cosecha estdn la San
Pedro amarilla, la Gentil, la Bitontoni, la Portuduesa
y algunas ofras.

4:° tipo. Higo del Adridgtico. Este tipo com-’
prende higos que no maduran las brevas sin ser ca-
prificadas ¢ polinizadas; excepto con esta condicion
se pierde siempre esta primera cosecha. Cuando son
polinificados 6 capriticados de nuevo, la cosecha cua-
ja y maduta. La cerlidumbre de esto es debido 4 ex-
‘perimentos hechos por Mr. John C. Jones quién ca-
prificé en Niles una higuera del Adridtico en el mes
de abril de 1900, Este arbol es el tinico, entre muchos,
que ha cuajado una cosecha de brevas habiendo per-
dido las suyas todos los demas. Al abtirse estas bre-
yas caprificadas, observamos que contienen semillas
perfectamente desarrolladas. La segunda cosecha de |
este tipo de higos no necesita caprificacion para al-
canzar la madurez pomologica. A esta clase pertene-
ce-un gran nimero de higueras que han sido hasta
ahora cultivadas tinicamente para utilizar la segunda
cosecha. Esta 2.* cosecha contiene muchas flores fe-
meninas.

5.0 tipo. <Higo Cordelia. A este tipo pertenecen
todos los higos que, como el Cordelia, Croisic y
-otros, producen higos comestibles y tienen flores
femeninas,
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6.° tipo. Higo Erinoecyse. A este tipo pertenece
el higo Erinocyse anteriormente descrito. Este posee
flores masculinas y flores agallas en la primera cose-
cha y flores femeninas y flores agdallas en la segunda.

La primera cosecha no es comestible. Hasta que
extension los higos Erinocyse y Cordelia se combi-
nan, se idgnora actualmente.

Origen de los tipos.—El origen de esos varios
tipos lo hagp derivar de las varias cosechas del cabra-
higo por seleccion artificial t horticultural. El primer
tipo puede haber descendido del arbsl masculino del
cabrahigo_por eliminacién de las flores masculinas.
Las flores agallas, al tic desempenar las funciones de
agallas, procuran naturalmente volver a adquirir su
naturaleza femenica, al paso que las flores femeni-
nas, al ser de vez en cuando polinificadas, retienen
mds 6 menos su naturaleza femenina ¢ productora de
* semilla. Esta teorfa fué primeramente indicada por
mi en una carta al profesor Solms-Laubach, quien,
sin embardo, cree que el origen de esta clase se pue-
de igualmente explicar suponiendo su  descendencia
del cabrahigo hembra, en cuyo caso las flores feme-
ninas, por no desempefiar funciones, se encuentran
degeneradas. Pero el hecho de que esta clase contie-
ne 4 la vez tlores hibridas y flores periectamente fe-
meninas habla, creo, en fayor de mi teotria de que las
flores hibridas son, en realidad, sélo flores agallas de-
generadas, 0 tal vez, mejor dicho, flores agdallas que
por no desempeiiar funciones van ganando de nuevo
su naturaleza femenina. Si se lés hace descender del
arbol femenino del cabrahigo no hay nada que expli-
que por qué algunas de las flores son capaces de
producir semilla mientras que oiras no.

El sesundo tipo, ¢ higos de Esmirna, debe haber
descendido directamente del arbol hembra del cabra-
higo, por haber retenido sus flores su naturaleza fe-
menina 4 causa de una constante caprificacion.

Las clases tercera y cuarta son mas dificiles de
explicar. Probablemente se han originado de un cruce
entre un higo de Esmirna hembra y un cabrahigo.

La quinta clase no es mas que un descendiente
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directo del cabrahigo masculino. Retiene sus flores
masculinas, no habiendo sido aun. eliminadas, miea-
_tras que la madurez pomoldgica es sencillamente
una madurez botanica majorada del cabrahiga, como
es bien sabido que muchas variedades de cabrahigos
son comestibles, aunque de inferior calidad.
Com» se han veriticado esta evolucion y desarro-
Ilo caiturales no es dificil de comprender.:Los estuer-
70s del hombre para cultivar y propadar sélo lo mejor
y lo qtie mds conviene 4 stis propositos, le han hecha
descartar gradualmante, ea primet lugar, todos los dar-
boles inferiores, mas tarde todas las variedades infe-
riores, todas las cuales, 6 por no ser de su gusto, 6 por
otras razones, 1o resultan tan provechosas como
ofras. Este progreso en la eleccion de variedades ha
sido continuado hasta nuestros dias, con casi toda
clase de frutos, progresando mas O menos rapida-
mente seddn la inteligencia y civilizacién de los cul-
tivadores Como el higo es uno de los mds antiguos
frutos mencionados en la Historia de la raza humana,
la seleccién y majoramiento de variedades deben
habar ocurrido en fecha muy reciente, es decit, en
el creptisculo de la  civilizacion superior. Ningtn
pueblo birbaro pudo hacer evolucionar el rico higo
comestible del insisaiticante y despreciable cabra-
higo, aungue supondamos que alguna semilla del tipo
famenino de frutos superiores se hubiese encontrado
por casualidad. La probabilidad de que la capritica-
ci6n se hubiera descubierto al mismo' tiempo que
empezé el cultivo de laprimera higuera comestible
hace muchs mas probable aiin gue el pueblo que
hizo talidescubrimiento alcanzaba un alto drado de
civilizaciéa. El oriden de la clase del higo comestible
de Esmirna debe ref:rirse 4 alguna de aquellas_anti-
guas naciones de los valles del Eufrates y del Tigris
cuya historia y restos arqueoldgicos empiezan actual-
mante a descubrirse.

Es posible que la raza de higos de Esmirna se
originara antes y que, mas tarde, laotra clase de higos
comestibles hiciera su_evolucian. O bien puede set
que ambas se originaran simultaneamente en distin-
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tos paises. La verdad sobre este oscuro problema
quizés no la sabremos nunca, y nuestros asertos solo
pueden tener el valor de conjefuras mas 6 menos
probables..

Los primetos higos de una y ofra clase deben de
haber sido en mticho inferiores 4 los que ahora con-
sideramos como los mejores. La clase que se origing
de semillas del cabrahigo masculino debe de haber
poseido, en su principio, algunas flores masculinas,
por lo mengs en una de suscosechas. El primer es-
fuerzo realizado por la seleccion debe de haber sido
para eliminar estas florés masculinas, toda vez que
ellas y la parte del receptdculo sobre que crecen son
duros, secos, y nunca de buen sabor. Asi, en el
higo Croisic las flores masculinas, juntamente con su
parte del receptaculo, se quitan siempre antes de co-
merlo, y este procedimiento necesario debe, en un
principio, haber estimulado un esfuerzo para producir
un hido sin estas partes impropias. Mientras que
esta seleccion y mejoramiento de los higos ccmesti-
bles se estaban llevando a cabo por los antiguos cul-
tivadores, la higuera silvestre no permanecia del todo
inactiva. Se juzg6 necesario en varios casos el pro-
pagar-el higo silvestre; & fin de procuratse los higos
para la caprificacién. ¢Qué cosa mas natural que el
suponer que esos higos se propagaban, especial-
mente los que prodiician mayor abundancia de polen
y una mas perfecta continuacion de cosechas? Esta
seleccion en pequeiia escala hubiera, con'el tiempo,
originado varios tipos, atin entre los hidos silvestres,
semejantes, tal vez, a los descritos por Pontedera,
Gallesio, y otros.

Después de eliminados los primeros defectos re-
lativos 4 las flores masculinas, siguieron otros mejo-
ramientos, tales como el aroma, gusto, dulzura, etc.
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DE LA CAPRIFICACION O CABRAHIGACION

Llamamos cabrahigar (6 caprificar) el acto de
colgar de la higuera hembra sartas de cabrahigos 6
frutos de la higuera macho para que su polen la fe-
cundice y lleve a buen fruto.

Cabrahigadura (6 caprificacidn) es la operacion
de caprificar (1).

Esta tiene lugar por efecto de unas avispas muy
diminutas que se hallan en las higueras machos 0
cabrahigos, en las cuales, segin el botanico Wilkom,
existen mas de quinientas especies.

Insectos de la higuera.—Las avispas de los ca-
brahigos son conocidas cientificamente con el noni-
bre genérico de Blastophaga, siendo el mds comtin
de estos insectos el B. grossorum Gray., pertene-
ciente 4 la familia de los Caleididos. (Figura 56)

Todos estos insectos no sélo visitan las higueras,
sino que viven, crecen y se desarrollan’ sobre ellas,
v, si se les quitase de encima de estos drboles, no
podrian vivir, multiplicarse y desarrollarse en ningu-
na ofra parte. _

La organizacion de estas diminutas avispas es tal
que, mientras puedan alimentarse durante un corto
tiempo, si es que en realidad se alimenten, no pueden
depositar sus huevos més que en las flores agallas de

(13 Definiciones tomadas del Diccionario de la Real Academia
espainoela dela lengua.
Estelrich, HIGUERA 15
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Fi
a, hembra ad 3 heza dela yista desde abaijo; ¢; cabe-
za de la misma vista de oy dy macho fecuand a_Tiembre;.e, hem-

bra saliendo de la sga £, macho ads adn (segtn West-

5 cHiat
wood). (Del cyltivode 1a higuegra de Esmfraa en les Estados Unidos
por el Dr. L.-O. Howard.)

sus respectivos hidos, ni atin en la flor hembra del
mismo higo, y, aunque por casualidad depositasen
sus huevos en estas flores, no se desarrollarian; y la
prole pereceria, quedando extinguida [a especie.

Pero aun hay mds; la relacion entre el Blastopha-
ga y el higo es tfan infima que, 4 fin de que-estas
avispas crien, la naturaleza ha provisto a la higuera
de flores especialmente coasiruidas para st uso.

Si el Blastophaga depende de los higos para su
existencia, sucede lo mismo respecto del higo que
depende, a su vez, del Blastophaga. Sin la presen-
cia de este insecto; no se produciria con regularidad
ningana semilla Térlil, y las especies de higueras es-
tarian en peligro de extinduirse.

La influencia de los Blasfophagas es aldo distin-
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ta en las diferentes espacies de higueras; y se ha
demostrado qgue, 4 lo menos en uia especie, no sola-
mente las flores femeninas dependen del 2lasfopha-
oa para su polinizacion, sino que las Tlores masculi-
nas no desarrollan polen fertilizador, sin haber antes
'sido estimuladas por la accién mecdnica de los Blas-
tophagas.

Las higueras son visitadas por- muchos insectos,
* pero debe hacerse una distincion entre yisitantes 6
comensales y habitadores redulares. Los primeros
visitan las higueras para alimentarse ¢ con sufruto,
G con st zumo & con ofros insectos. Los pensionistas
6 inquilinos se propadan en el higo y no pueden pro-
pagarse en otro sitio. Aquellos perjudican al higo en
grado vario, mientras que estos dltimos son absolu-
tamente indispensables para la conservacion y multi-
plicacion de las especies de las higueras que habitan.

Historia de la avispa de¢l cabrahigo Blastophaga

grosorun. Grav. segiia Eisen.

Si en el mes de junio 6 de julio (1) cortamos y
abrimos un grojico ¢ cabrahido de la primera cose-
cha, en el momento de su completo crecimiento, no-
taremos que contiene un gran ntimero de flores aga-
llas, alrededor de las cuales se arrastran numeresos
insectitos, algunos de los cuales semejan diminutas
avispas negras, mienfras otres del’ mismo tamano es-
tan desprovistos de alas y son de diferente forma, al
mismo tiempo que tienen un color amarillo & oscuro.
Un examen mds minucioso no: revelard que un gran
nimero de agallas estdn perforadas, presentando un
solo agujero redondo, & través del cual pueden verse
ya el hueco 6 profundidad de las agallas, ¢ también la

(1) Eltiempd difiere segiin 1as condiciones climatologicas de la
localidad. En Italia la caprificacion se ve 1junio. En Niles (Ca-
lifornia) loscabrahigos maduran 4 mediadoside julio. En'California del
Sut el Dr.Eisén encontrd los Blastophag iefido’ de los higos dey
ficus patmieri en.el mes de marzo, de lo qite debe haber sido la primera
cosecha de ese higo. En septiembre se prodice una generacion poss
terior. ;
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misma avispa que todavia esta prisionera. Un examen
alin mds minucioso, podra mostrarnos de qué manera
los insectos de color claro, que son las avispas ma-
chos, van ensanchando los agujeros a fin de facilitar
la huida 4 las hembras 6 avispas aladas. Estos res-
pectivos insectos son machos y hembras de la misma
especie, conocida por los naturalistas con varios
noinbres: Blastophaga psenes, B. Grosorum, 6 Cinips
psenes.

El nimero de Blastophagas hembras que pueden
salir de un solo profico es, a menudo, muy drande. El
Dr. Eisen ha contado hasta doscientos en un higo, y
se sabe que algunas variedades de cabrahidos, pro-
ficos, pueden-albergar hasta setecientas avispas.

Los insectos machos son los primeros en empollar
y luego en escaparse; con sus poderosas mandibulas
6 quijadas se abren paso facilmente cortando sus aga-
llas, y entonces se ponen 4 trabajar para libertar a
las hembras. Antes que éstas se escapen son fecun-
dadas por el macho estando todavia dentro de la flor
agalla. Cada agalla contiene solo una avispa. Las
avispas machos nunca abandonan el higo. Estan de
tal modo constituidos que no podrian vivir bien-fue-
ra, y atn en el interior del higo se [es ve pronto pe-
recer, habiendo ya verificado el trabajo de su vida,
de libertar y de fecundar & las hembras. Estas no se
detienen mucho tiempo en el hido, sino que pronto
se escapan por el ojo del mismo, que esta ya lo su-
ficiente abierto para dejarles paso libre sin peligro
alguno para sus alas.

En el caso que el higo haya sido lesionado 6 com-
primido de tal manera que se haya cerrado el ojo, las
avispas perimanecerdn en €l prisioneras hasta que se
les presente ocasién de salir. _

Con algan cuidado, y ayudados por una lente de
aumento, podemos seduir mds alla al Blastophada
hembra, al escapar de su antigua morada. La primera
faena de estas hembras es la de buscar higos conve-
"nientes para depositar sus huevos. Como en estas
circunstancias el tinico objeto de las avispas sea la
propagacién de su especie, es dudoso que se alimen-




= on

ten en esta época. Tan pronto como se encuentra
fuera del antiguo cabrahido, el Blastophaga hembra
se detiene un momento en el exterior del higo y hace
esfuerzos para sacudirse un polvo blanquizco con el
cual aparece textualmente cubierta esta avigpa. Este
polvo es el polen de las anteras de las flores mascu-
linas del cabrahigo, en el cual la avispa empollo y
con el que se mantuvo en contacto al escaparse del
higo. La operacion de limpiarse 0 desprenderse de
este polvo la ejecuta esta avispa de una manera muy
andloga 4 la observada en una mosca casera al fim-
piarse con sus patas delanteras, doblando al mismo
tiempo la cabeza, el cuerpo y las alas. Sin embargo,
nunca consigue limpiarse del todo, pues una gran
cantidad de polen permanece adherido & pesar de to-
dos sus esfuerzos. Pero cuandosesta avispa se consi-
dera suficientemente limpia, emprende el vuelo y se
posa sobre un cabrahigo menocs que medio desarro- .
Jtado en la misma higuera ¢ en otra distinta. El mam-
mone 6 cabrahido de la segunda cosecha, ha adelan-
tado en esa ocasién de tal modo.en su desarrollo, que
sus flores interiores son ya del tamafio y edad nece-
sarios para ser convenientes 4 las avispas. (1) Si tales
higos no se encueatran en la proximidad de las avis-
pas éstas perecen con prontitud. Una vez posada so-
bre un mammone, el Blastophaga encuentra el oj

del higo cerrado por escamas. (Esto es una necesidad
qite la previsora naturaleza satistizo por si misma.
Si el ojo del higo estuviese abierto, el Blastophada
encontraria el higo lleno de otros insectos 'y la_fun-
cion de las brevas se veria seriamente, si no fatal-
mente comprometida). Estas escamas no presentan,
sin embargo, un obstdculo insuperable para la avis-
pa. Para vencerlo, no hace €sta mds que aserrar un
pedacito de la punta de una escama exterior, 1o que
le franquea la entrada, que verifica por entre dos es-
camas. En esta operacion, qtie es mity penesa para la

(1)~ Como va-se ha dicho en oteo lugar no siempre sucede asi. Si
no hay cabrahigos de tamafio conveniente la avispa no puede depositat
sus htievos.
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avispa, pues tiene que arrastrarse venciendo siempre
resistencias, sigue su marcha, en zig-zad, hasta lle-
gar al interior del hi 1180; peto sus esmcrzos para con-
seguirto, atravesando por entre [as escamas, han‘sido
tremendes y, al hacerlas, casi Em’ariah!emente pierde
las alas, lo que sucede siempre en el principio mis-
mo de su frabajo y pueden verse sujetas, todavia,
entre las escamas exteriores.

- Para cerciorarse de la presencia del Blastophaga
en un hi do verde, no es siempre necesario cortar el
higo y abrirlo, teda vez que la presencia de las alas
de la avispa entre las escamas es sefial sedura de que
ésta ha logrado penelear en el hido. Y aun en €l casp
de que las alas se hayan ya desprendidode las esca-
mas que.las sujetan, puede recurrirse al ‘examen de
estas mismas escamas; en las que se ha de observar
la existencia de la pequefia herida cauisada por la
roedura de la avispa; que serd revelada poruna dx mi-
nuta gota de savia que ha salido al exterior y que esta
ya endurecida. A esta misma dotita de savia se ha
“atribuido durante siglos enteros la verdadera causa
de la produccion del higo. Si no se ebservan ni alas,
ni savia en el exterior, se puede asedurar rotunda-
mente que ningun B‘astoplﬂda ha pcnetlado en el

interior del h|ffo
Tan pronto como el B]aslophaga que ha perdido
las alas, ha entrado en el higo, se precipita en el in-
terior de las flores adallas para depositar en ellas los
hueves. De éstos, inserfa finicamente uno en cada
flor. El huevo se coloca deneralmente del mismo mo-
do y en el mismo sitio de la flor. Este sitio particular
estd situado entre la nuecesilla del ovario del hido y
el tegumento que le rodea. La observacion ensena
que, si se deposita el huevo en cualquiera otra parte,
no se desarrolla. Para ello se posa la avispa prime-
ramente sobre el estigma de la flor agalla; luedo ex-
tiende su oviscapto y lo introduce en el canal que,
desde el centro del estigima, conduce 4 traves de to-
~da la longitud del estilo, al embudo ¢ entrada del
ovario de la flor. Este es penetrado por el oviscapio
y el huevo queda depositado con toda seduridad en
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él, resduardado entre la nuecesilla del ovario y el te-
dumento que le rodea. (V. fid. 57)

Asi que el huevo ha
sido depositado, el ovis-
capfo de la avispa se re-
tira. La parte inferior del
canal se llena por un
apéndice filiforme del
huevo, al paso que la par-
te superior se llena por
una exudacidén de color
oscluro que proviene -de
las celulas heridas. Tan
pronto como la- avispa

pone un huevo, parte €s--

ta a repetir la operacion
en ofra flor. El poder de
depositar huevos gue po-
see una avispa es enot-
me; pues es  perfecta-
mente capaz de depositar

Fig. 57.—Flor agalla del ca-
brahigo segun Solms Laubach.—
1"Canal de i :

prriéapar

Blastophagi empuiando al huevo.

! g
—2 Huevos del Blastophaga.—3
Nuecesilla del ovario del higo.—
4 Estigma modificado para el uso
del Blastophaga.—Efsen.

un huevo en cada una

da las numerosas flores agallas de -un higo. Des-
pués que el Blastophaga ha depositado todoes los hue-
vos, trata de volver 4 ganar la salida esforzdndose
por salir fuera, de la misma manera como entro; pero
eso'no lo consigue casi ‘nunca. Estando la avispa
completamente agotada por efecto del proceso de la
deposicién de los huevos, sucumbe deneralmente an-
tes de volver a recobrar su libertad; asi es que su
cadaver se puede encontrar en el interior del hido al
ser abierto.

La obra del Blastophaga no ha sido tinicamente la
deposicion de huevos, sino que ha rozado involunta-
riamente con alguna de las flores femeninas del hido,
y el polen adherido 4 su cuerpo, al entrar, se ha de-
positado sobre los estigmas de estas flores. El efecto
de esta polinificacion es el desarrollo de semillas en
estas flores femeninas. Esto no se hubiera consegui-
do sin la intervencidn de la avispa, porque el polen .
de otro higo no hubiera podido penetrar 4 través de
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las apretadas escamas del ojo; y el polen de una flor
mads activa del mismo higo, solo se. encontraria ma-
dura desde cinco 4 seis semanas después del tiempo
en que los estismas de las flores femeninas han al-
canzado st completo desarrollo y receptividad. Des-
pués que el huevo ha sido depositado, la flor agalla
no cesa un momento de desarrollarse. El embrion y
la pepita de la semilla siguen desarrollandose por, es-
pacio de un mes. Después de ese tiempo el huevo
del Blastophaga empieza a desarrollarse 4 su vez, y
cuando pasa al estado de larva empieza 4 alimentarse
del embrion del higo, el cual de este modo pronto
perece. El tesumento del ovario vuelve & crecer y
afecta la forma de una agdalla grande, dura, oscura'y
cristalina. En dos meses las hembras jovenes del
Blastophaga han alcanzado su completo desarrollo y
después de la cdpula con los machos sin alas, son
aptas para abandonar los cabrahidos; lo que hacen
“de la misma manera en que dejaron la .cosecha pre-
cedente los proficos. Las avispas machos mueren
en el interior de los higos en todas las cosechas. Han
verificado sus funciones y ya no sirven para nada
més. Aqui podemaos manifestar, siquiera sea inciden-
talmente, que, ain en el caso de que el huevo de la
avispa no se deposite en una flor agalla, €sta, dentro
de corto tiempo, cesard de desarrollarse y nunea pro-
ducira semilla. _ L,
Por este tiempo los higos de invierno 6 los mant-
mes destinados 4 madurar al afio siguiente, son del
tamafio y desarrollo exigidos por los Blastophagas,
quienes entran en ellos de la manera descrita mas
arriba para depositar sus huevos. Los mammes in-
vietnan y en la primavera proxima, €n marzo, s€
desarrollan y maduran, y los joévenes Blastophagdas
~ abandonan los higos conto antes queda dicho. Estos,
inmediatamente después, entran en la primé®a cose-
cha de cabrahigos y los huevos que depositan se ha-
bran desarrollado 4 fines de junio ¢ julio y convertido
en avispas perfectas.
3 El ciclo del Blastophaga se termina de este mo-
do, y hemos seguido la historia de su vida & través
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de las varias cosechas del cabrahido durante el afio.
Cada cosecha de higos ha tenido, como hemos visto,
su propia cria de avispas, de donde se sigue que, si
los pr o/icos 0 los mamaies faltasen, las avispas pe-
recerfan tambiéa. :

Para facilitar la comprension de I-a biodraiia de la
avispa como. se observa en lIfalia presentamos & la
vista el siduiente diagrama:

A. Proficos del cabrahigo, de octubre 4 junio

1. Ena marzo ¢ abril, estos higos han alcanzado un desarrollo
de un poco menos.de und cuarta.parte.

2. Los Blastophagas hembras, que salen del mamuze, entran
en los higos y en ellos depositan sus huévos, en las flores agallas.

3. En junio, 6 dos meses mds tarde, ya se han desarrollado
completamente estos huevos, y las avispas perfectas salea para
ir ea busca de otros higos. 4

4. Al salir las avispas se cubrea de polea. _i_

B. Mammenes del cabrahigo, de junio al otoiio.

= Bn iimin y-julio, la segunda cosecha ha alcanzado un desa-
rrolloigual 4 su-cuarta par {e.

2. Los Blastophagas que salen de la cosecha anterior se in-
troducen en 1os° higos de esta segunda cosecha y depositan sus
huevos eil las flores agalla

3. Al hacer’ eso pohmfn an las flores femeninas.

4. En agosto 6 septiembre, los huevos del Blastophaga han
alcanzado st completo desarvollo y salen las nuevas ayispas ea
busca de‘los higos jovenes del manune,

5. En esta sepnada cosecha ‘del cabrahigo seeacuentran al-
gunas semillas por completo desarrolladas, no eacoatrindose
ninguna en las otras dos cosechas.

C. Mammes del cabranigo desde julio y todo el invierno
hiasta marzo.

1. ‘Enotono lasmanumes han crecido un cuarto de su tamano.

2. El Blastophaga, que ha empollado desde la anterior cose-
cha, entra en el manune y deposita alll los huevos en las flores
ag allas.

3. El manune con las flores azallas, y los huevos del Blasto-
phaga, #vierna sobre el 4rbol, aumeatando lentameate ea ta-
mano.

4. Al venir la primavera, el mamme y el Blastophaga se de-
sarrollan mds l'z'lpi';l:m&( nte:

5. -En tarzo y abril, los h e 70S del Blastophagza se han desa-
rrollads completameate coay dose e: p'la adultas, q‘llL-
nes Salen de los higos ea : S
primera cosecha, losproficos, pm a depositar, 4 su vez, $uspr oplos
huevos en ellos.

Estelrich,\HIGUERA 16
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Practica de la caprificacion

El proceso de la caprificacion consiste en llevar
los cabrahidos, de edad conveniente y de cosecha ade-
cuada, 4 muy corta distancia de las higueras comes-
tibles 4 fin de que las avispas, tan pronto coino salgan
de los cabrahigos, puiedan introducirse en dichos hi-
gos comestibles. Practicamente ésto s2 verifica de
diferentes maneras mas ¢ menos propias y econo-
micas.

En Esmirna, Sitia, Grecia, Italia y Africa, se co-
den los cabrahigos oportunamente en el mes de junio,
siendo los proficos la tnica cosecha de que se echa
mano pata este propdsito. Los cabrahigos empiezan
entonces 4 mantenerse blandos, y las tlores masci-
linas ya son aptas para esparcir su polen. Los cabra-
higos se enhebran en seguida en cafas tendidas 6 en
cordeles gruesos en cantidad de cuatro en cada ma-
nojo. (Fig. 58). Se echan estos cordeles encima de
las ramas de la higuera comiin en donde quedan sus-
pendidos.

Plantaciones separadas de cabrahiges

En la mayor parte de los paises en que se verifica
la caprificacion, es un dicho deneral de que es nece-
sario ir 4 las colinas en busca de [9s cabrahigos. (1)

No es tan s6lo mds econdmico cultivar los cabra-
higos separadamente, sino que es, en muchos casos,
necesarjo. El suelo v la humedad del higueral no son
siempre convenientes para el cabrahido. Debe recor-
datse que el cabrahido estd todavia en un estado
comparativamente silvestre, al paso que el higo co-
mestible es un producto ¢ una creacfon de [a Horti-
cultura, que sélo puede esperarse alcance sus propias
cualidades bajo las condiciones mads favorables.

(1) El profesor Newton B. Pierce del‘Departamesnto de agricultu-
ra deWashinzton, quienha observado la caprificacién en Sicjlia; me
comunica que enlas cercanias dePalermo se traen siempre los cabrahis
gos de las colinas. Lisen.
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Practicamente ésto es verdad, pues sucede & me-
nudo que, cuando los hidos comestibles tienen re-
ceptividad, 6 cuando sus flores femeninas estin ya
dispuestas para la polinificacion por medio de la
caprificacién, los cabrahigos que se producen en la
vecindad de los higos comestibles no estan atin con-
venientemente desarrollades, mientras que otros ca-
brahigos, que han crecido en terrenos diferentes y 4
diferente elevacion, son ya del tamafio adecuado y
estdn debidamente acondicionados para suministrar,
a lavez, Blastophagas y polen. Pero un inconvenien-
te aun mas sério se presenta para tener cabrahigos
plantados en terreno seco y es, que sus cosechas no
siempre se siguen unas & otras en sucesion continua.
El Blastophaga, para propagar. coavenientemente su
cria, necesita cabrahidos jovenes, que estén dispues-
tos para recibir sus huevos tan pronto como acaba
de empollarlos, Frecuentemente el drbol desde el
cual el Blastophaga empolla, no posee estos higos,
mientras que otros cabrahigos los tienen.

Es, por lo tanto, necesario, 4 fin de procurarse un
surtido constante de Blastophagas, tener un gran n-
mero de variedades diferentes de cabrahigos, que
crezcain juntos.

En una arboleda de tales arboles habra siempre
algunos que produzcan higos de -tamafo adecuado,
en los cuales puedan criar las avispas. Estas planta-
ciones de cabrahigos deben hacerse separadamente
y en localidades distintas, @ fin de que la provision
de.higos nunca llegue 4 faltar.

Stucede también con mucha frecuencia que la co-
secha de cabrahigos falta en alguna localidad, mien-
tras que en otra diferente, en que las condiciones
climatoldgicas han sido distintas, la cosecha de ca-
brahigos puede ser abundante.

Esto demuestra lanecesidad de tener plantaciones
de cabrahigos en varias localidades, especialmente
en los paises donde los cabrahigos no son silvestres
y en donde som dificiles; si no imposibles, las impor-
taciones de cabrahidos con inquilinas, y, en fin, en
los paises en que la caprificacion se considera nece-
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'saria para procurarse una cosecha de higos, se efec-
tita un comercio regular y provechoso, el cual a me-
nudo produce mucho mds que el de higos comesti-
bles. (1)

Los cabrahidos no debcn podarse en modo algu-
no, sino que deben dejarse. crecer silvestres. Las
avispas necesitan sombra, y los mejores cabrahigos
se encuentran siempre alli donde la sombra es mds
densa. Deben dejarse todas las ramas chuponas y
ramitas en los troncos principales del cabrahige.

Cantidades necesarias de cabrahigos

La cantidad de cabrahigos mnecesaria para caprifi-
cat una higuera varia con el tamafio del darbol. Su
namero depende también de la calidad del cabrahjgo
y del niimero de sus avispas. En California, de 20 &
50 proficos parecen suficientes. Si son pocos los que
se cuelgan al arbol, se ebtiene una cantidad insufi-
ciente de avispas y los higas comestibles no son po-
linificados Si se ponen demasiados, entran avispas
en exceso en los higos comestibles y-lesionan sus flo-
res, y, sedln algunos observadores, hacen caer el
fruto prematuramente. En los drboles mds gdrandes
de Esmirna no seles pone mas que treinta frutos
enhebrados por.drpol. Se cuelgan los cabrahigos so-
bre las ramas de las higueras a:tes de salit el sol y
cuando no sopla el viento. El procedimiento de col-
gar los proficos debe repetirse varias veces, ya que
tinicamente son polinificados aquellos hidos que son
de tamano y-receptividad convenientes.

Para los higos mdas jovenes 'se deben suministiar
mds tarde nuevos proficos si asi lo requiese su esta-
do de madurez; y la cantidad de cabrahigos necesa-
ria en cualquier tismpo debe regularse segin el ng-
mero de higos que tienen que ser polinificados.

(1) Solms Laubach, pag. 6, refiere que una sarta de proficos de
Ischia prodice con frecuencia media lira. Segiin Leclerc, p4gina 16,
¢, p. 330y Hanotau y Letourneaux pag. 433 ete. los cabrahigos se ven-
‘den en Fort-Napoleoa a 2'seus (10 céntimos) la docena, Eisen.
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Tiempo convenient: para la caprificacién

La caprificacion debe siempre verificarse cuardo
las flores femeninas del hido son receptivas. Esto
puede comprobarse -faciimente cortando el higo en
dcs partes, Con un cristal de aumento deben verse
brillantes y ligeramente verdosos los estidmas de las
Hlores femeninas; con un lustre fresco peculiar, como-
si hubiesen sido ligeramente barnizados -6 humede-
cidos. Mi4s adelante, los estigmas y los estilos deben
estar en ereccion. Si estdn inclinades y oscuros son
demasiado viejos para recibir el polen y su estado
de receptividad ha pasado ya. Eso ocurre en Esmit-
na yen los distritos mediterrdneos a mediados - de
junio. La segunda cosecha, la 1inica de que se hace
uso, estd entonces en estado conveniente de desa-
rrollo para ser caprificada. En California, el tiempo
para la caprificacion varia coni la localidad. En el
distrito de Bahia, alrededor de San Francisco, los hi-
gos de Esmirna tienen receptividad & fines de julio;
y ea el interior, antes, en el mes de junio: Los higos
comestibles, cuando éstdn dispuestas pata recibir 4
los cabrahigos, tiznen una tercera parte de su creci-
miento total y son duros y verdes. El cabrahido, ade-
mas, debe cortarse cuando el polen esta conveniente-
mente desarrollado y antes que éste haya hecho re-
ventar las anteras. Los cabrahigos se vuelven enton-
ces blandos, aunque, al.abrirlos, se enconfrara que el
Blastophaga no ha empezado todavia 4 empollar.
El tamano del higo cambia con la variedad (hay mu-
chas variedades en los cabrahigos); pero el tamario
ordinario es de unos 37 milimetros de lardo por 18
milimetros de ancho. Algunos cabrahidos sen mucho
mds pequerios; asi, los cabrahigos recibidos de Es-
mirna y alli llevados con las higueras en que habian
estado suspendidos, eran casi dos veces mds grandes
que los traidos de Palermo (1). Los proficos y los
mammes, Son mayores que los mammniones.

Las varias razas de cabrahigos varian en tamano y

(1) Por el profesor N B. Pierce,

~
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en blandura; algunos pefmanecen siempre dutos; al
paso que otros- se hacen mas drandes y se vuelven
blandos y carnosos.

En cuanto 4 [os higos de Esmirna, al tiempo de
su caprificacion, puede afirmarse que, en el momento
en que sus flores femeninas son receptivas, las es-
camas del ojo se sueltan, 6 mds bien, se vuelven fle-
xibles, lo que permite la entrada & las avispas. Se
pucde compirobar facilmente la blandura de las esca-
mas empujando con una pluma, 6 con una varita, el
ojo del higo. Esta varita penetra facilmente entre las
escamas sin lesionarlas y sin hacer exudar judo algu-
no, si el higo es de tamafo conveniente, mientras
que, en caso contrario, si el higo-es demasiado jo-
ven se encontrardn las escamas demasiado - duras y
adheridas; las que no podrén ser echadas hacia atras,
produciendo la menor herida abundante exudacion de
judo lechoso. Si el hido es demasiado viejo, las es-
camas se mostraran igualmente duras y adheridas y
el higo es ya amarillo y cae con facilidad.

Si se abre el higo cortandolo, los estigmas deben

ser frescos y hiimedos, los estilos erectos y verdus-
COSs, nunca oscuros. :

Lo que ecurre en Ia caprificacion

Hemos seduido ya la historia del Blastophaga en
el cabrahigo. Su historia en el higo comestible es
aldo diferente. Las avispas no pueden vivit en los
higos comestibles; sélo pueden visitarlos. Poco tiem-
po después que les proficos han sido suspendidos,
0 atn antfes; como-ocurre aldunas veces, los Blasto-
phagdas empiezan & emppllar. Hasta parece que el
arrancar los cabrahigos apresura la madurez y la hui-
da de la avispa. Tan pronto como éstas han empo-
llado, salen escapadas de los cabrahigos en busca de
jovenes cabrahigos mammones, ‘en los cuales depo-
sitan sus huevos en la forma que queda dicha. Pero
como los cabrahidos no estdn cerca, no pueden en-
contrarse tales maminones, y las avispas solo en-
cuentran higos comestibles; que visitan con el ob-
jeto de criar. Las flores de los higos comestibles
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estdn, sin embargo, de tal- manera construidas, que
las intenciones de las avispas se ven completamente
frustradas. En lugar de las flores adallas necesarias,
glie son especiclmente adecuadas para los 6rganos
del oviscapto de las avispas, solo se escuentran flo-
res femeninas de estilos largns, las cuales estdn de
tal modo modificadas que las avispas encuentran im-
posible el poner sus huevos como es preciso. Sus
frenéticos esfuerzos para penetrar en el canal estilar
y alcanzar el ovario del higo y su nuececilla, son
vanos. El Blastophaga no puede criar en ningin hi-
do comestible. No obstante, su visita es de gran efec-
to sobre las flores femeninas de los higos comesti-
bles, con tal que éstas sean de edad y desarrollo
convenientes. El polen del cabrahigo, del cual se
encuentran las avispas profusamente cubiertas, se
adhiere 4 los estigmas femeninos, y el efecto que
produce es la polinificacion v la fecundacion de las
tflores, El mismo- Blastophaga muere y su cadaver
puede varse al abrir el higo si éste no se halla muy
adelantado en madurez. Hemos afirmado aqui, y, asi
es en realidad; que la avispa no puade colocar con-
venientemente su huevo en la flor femenina; pero
aunque pudiese hacerlo 6 accidentalmente lo hiciera,
el huevo no se desarrollarfa como es preciso, toda vez
que la flor adalla es la dnica conveniente para €l
crecimiento de - la larva de la avispa. Pero aunque
por casualidad se verificase tal desarrollo, la joven
avispa perecerfa prontamente por encontrarse envuel-
ta e el liquido azucarado del higo maduro. Lo cierto
es, sin embargdo, que nunca se encuentra ninguna
aqalla en los higos de’ Esmirna maduros, lo que de-
muestra que tal desarrollo no tiene lugar.

Lo que no ocurre.en la caprificacion

Desde los tiempos mds remotos se han expresado
tantisimas opiniones “sobre las consecuencias de la
caprificacion, que puede ser oportuno en este lugar
serialar lo que no ocurre. La antigua opinion de que
la roedura de la avispa alivia al higo de sus jugos su-




=186

pérfluos y asi lo hace madurar, es demasiado absur-
da para que se la dé crélito alduao. La roedura he-
cha al higo por las avispas es tan infinitamente pe-
queiia, que el higo, aunque se reunieran los esfuer-
zos combinados de 20 avispas, no perderia una gota
regular de sdvia, Los higos heridos por una aguja de
tal m~do que produzcan [a salida de muchas dotas
de jugo no muestran ninduna tendencia @ mejorar,
como repetidamente se ha demostrado, La roedura
d& unas pocas avispasno puede, porlo tanto, tenet
nindgun efecto sobre el rec»*,)t'lculo del higo. Sdlo la
polinificacion pt iede explicar la madurez de aquellos
higos que requieren caprificacion. Asi, de todos los
higos quz haensayado -en Califotnia el Dr. Eiser,
(ums cincuenta 6 mas variedades), sélo unas siete t
ochp clases no cuajan su fruto, las otras si. Para
caprificar la clase regular y comtn de higos comes-
tibles seria, por lo tanto, inutil perder el tiempo y el
trabajo. Producirian probablemente algunas semillas
fértiles, pero es dudoso sisu cantidad seria suficien-
te para mejorar considerablemente el higo. Se ha di-
cho que el Blastophaoa produce una a_o;a!'la en los
higos comestibles y que esta formacion de la adalla
harfa cuajar y causaria la madurez de los higns, d= la
misma manera gue una pera ¢ manzana carcomida
pot un dusando madurg mas pronto que un fruto sano.
Pero hemos visto ya que no sg produce tal agalla en
los higos comestibles, y experiimentos hrechos en Ita-
lia han damostrado de una mangra casi terminante
que la entrada de las avispas no apresura la madurez
del higo comn.

Podemos, por lo tanto, estat )lecel con alguna cerli-
dumbre los siguientes hechos:

1.2 La visita de las avispas 4 las flores femeninas
en los higos de Esmirna es impotente para produ-
cir fertilidad 6 madurez, excepto cuando va acompa-
fiada de polinificacion.

2.9 La roedura de las avispas en las escamas del
0jo, @ [a mera irritacion da las flores, no produce
derrame de savia suficiente para estimular al hido 4
que cuaje y madure.
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Efectos de la caprificacidn.

La caprificacion solo puede, por lo tanto, ser efi-
caz y provechosa en variedades que comtengan una
mayoria de flores femeninas desarrolladas. Si estos
hizos no estan caprificados, pronto caerdn después
quz la receptividad de las flores femeninas haya pa-
sado. En tales higos el efecto inmediato de la- caprifi-
cacién es: 1.° cuajar y llevar & completa madurez el
receptdculo del hign; v 2.2, el desarrollo y madurez
de las flores femeninas y de sus ovarios: y semillas.
Otro importante efecto de la caprificacién es la caida
en completa madurez de los higos caprificados, ©
mis bien, de aquellos en que la caprificacion ha teni-
ds éxito. Todos los higos de Esmirna caen por si
mismos cuando maduros, al pasd gue las otras varieda-
des de higos en que la caprificacion no es de absolu-
ta nzcesidad, deben ser cogidos 6 arrancados del ar-
bol durante el tiempo de la cosecha, puesto que sélo
caetin cuando su madurez haya pasado del todo.
La ventaja de tener higos que necesitan caprificacion
es, por lo tanto, evidente en todos aquellos distritos
en que tales higos se producei.

Los gastos de la caprificacion son miucho menores
y requieren menos trabajo que el cortar 6 arrancar
los higos una vez maduros; siempre que, por supues-
to, los higos cuajen sin ser caprificados, 1o que no
sucede.

Ademas de la madurez pomoldgica del recep-
taculo, la caprificacion produce la madurez botdnica
de las flores femeainas, lo que, como vVeremos, es
de la mayor importancia para determinar la calidad
del higo.

Importancia de las semillas en los higos pasos.

El mayor valor de las variedades caprificadas
sobre las que no requieren el proceso de la captifi-
cacion tieae que buscarse en el desarrollo de la se-
milla fértil. Las semnillas en nuestros higos comunes
consisten solameate en relucientes. cdscaras vacias,
sin sefial alguna de pepita. Todas esas semillas no
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tienen gusto y no pueden en modo alguno contribuir
al sabor del hign paso. No sucede asi, sin embargo,
con los hidos de Esmirna que han sido caprificados.
Todos ellos contienen semilla de dran tamafio, con
pepita oleajinosa y completa, la cual, al ser aplasta-
da, resulta en alto dgrado aromatica y del sabor de la
nuez comiin. Tales semillas cuando se encuentran
en suficiente cantidad, contribuyen grandemente 4 la
calidad de los higos, ddndoles un sabor intensamente
aromatico. Durante el proceso de la desecacidn es
solo cuando este sabor aromatico-de la semilla pene-
tra 4 través de la pulpa del higo, de la misma manera
que las almendras y ofras nueces comunican su _sa-
bor 4 los puddings, conservas de fruta, etc. Los higos
de Esmirna cuando secos son, por lo tanto, mucho
més sabrosos que cualquiera ctra clase de hidos;
las semillas no comunican. este aroma a los hidos
frescos y estos, cuando han sido caprificados, no son
por lo tanto, superiores a otros hidos frescos; 6 por
lo ménos, la caprificacion no produce la superioridad
si ésta existe. (1)

¢Qu¢ higos deben ser caprificados?

La contestacion mis Dreve a esta pregunta es:
todos los higos que s desprenden por si mismos del
arbol si no son caprificados. No se ha averiguado
todavia del todo cudles son estos higos. Lo tnico
cierto es que la dgran mayoria: de h1dos maduran sus
receptaculos sin mprmmuo.l En Califoraia sé han
caltivado, sin eribargo, por eapablo de unos diez afios
algunas varledafles importadas de Esmirna, y de €s-
tas ninguna dié fruto petfecto hista que fieron arti-

(1) EIl Dr. Eisan de C.zlifm‘nia 4 cuyos trabajos debe tanto el eil-
tivo de 1a higuera, fué el primero en [lamar 'a atencion soebre el valor
de la'semilfla del hign como causa del aroma y sabor en los higos pa-
sas. Esto se admite actualmeante easien todas partes como realy ver-
dadero'y como una de ilas principales causas.de la superioridad de los
higos de Esmirna sobre los higos no caprificados. Leclerc fué el prime-
ro en sefialar la superioridad da los hig»>s caprificados, en Argelia,
pero no menciona la causa. (pag, 332).
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ficialmente polinificadas. Esta clase, pues, ‘necesita
polinificacion y caprificacion, y debe ser caprificada
si se quiere abtener fruto. Han existido también otras
higueras en California que no han producido nunca
fruto maduro, 4 pesar de contar estos drboles 20
afios de edad.

Olra clase de higos requiere caprificacidn para la
segunda cosecha. Entre tales variedades la llamada .
San Pedro es la mas importante. Pero hay ofras va-
riedades como la de San Pedro blanca, la Portuguesa
de ltalia, la Gentil, etc., todas las cuales cuajan su
primera cosecha, pero dejan caer la segunda. El exd-
men microscopico hace ver que la sedunda cosecha
de estos higos posee flores femeninas completamen-
te desarrolladas mientras que la primera cosecha que
madura tiene dnicamente flores: con ovarios aborti-
vos. Ea otro lugar de este libro hemos referido los ex-
perimentes del Dr. Eisen relativos & la caprificacion
de la segunda cosécha del San Pedro y Gentil y el
éxito alcanzado, probando de una manera indudable
que la caprificacion es necesaria para cierta cosecha
al paso que no lo es para otra. Otra clase ¢ tipo de
hidos que necesitan caprificacion para una de sus
cosechas es aquella & que pertenece el higo Adriatico.
Esta clase deja caer su primera cosecha si-no.se ca-

prifica. La segunda cosecha siempre cuaja y madura

sin caprificacion.
Lugares en donde se practica la caprificacion.

En ninguna parte se practica la caprificacion de
una manera mds completa, mds constante y con mas
éxito que en la patria del higo: Siria y el Asia Me-
nor. En las cercanfas de Esmirna, la primnera redién
higuera del mundo, cuyos hidos son reconocidos
como superiores 4 los producidos en cualquiera otra
parte, es de todo punto necesaria la caprificacidn.
Sin ella la cosecha del higo pereceria—por lo menos
las cosechas de todas las variedades que producen
los higos de Esmirna del comercio. El hecho de que
algunos higos puedan producirse sin previa caprifi-



==kl =~

cacién atin en ese pais, debe ser atribuido 4 la-misma
causa que produce semillas fértiles en los higos de
[talia sin fertilizacion directa por la caprificacion. La
causa verdadera de cuajarlos higes en uno: y . otro
caso es:la presencia de cabrahigos en las cercanias,
de los cuales lievan las avispas el polen de una mane-
rairregular y escasa, pero insuficiente para producir
unos pocos hidos y aldunas semillas. La importancia
de los cabrahiges en Siria y en Esmitna es tan gran-
de que, 4 veces, alcanzan un precio mas alto que los
higos comestibles; y, en el caso de que se haya ma-
logrado la cosecha de cabrahigos, se envian buques
de vela 4 lejancs puntos, 4 las islas de Grecia, para
conducir cargamenios completos de éste frufo. Esta
importacion de cabrahigos en tan gran escala y 4
tanto coste, por los cultivadores intelidentes, debe
mostrat el valor de la caprificacion en aquel pais, ¥
forma vivo contrastz con la practica adventicia enfre
algunos cultivadores ignorantes de Grecia y de Italia,
quienes, faltandeles la cosecha de cabrahidos, sus-
penden agallas de olmo enfre sus hides. Como el
cultive del higo siguio las inmigraciones de los Feni-
cios, v mds tarde la de los Arabes, asi nosotros has-
ta'la fecha enceatramos. practicada la caprificacion
en todos las paises anteriormente ocupados por esos
pueblos, esto es, en todo el liforal del Norte de Afri-
ca, Argel y Marruecos, en las islas del Mediterra-
neo, Chipre;, Creta, Sicilia,"Malta, vy mds al Oeste,
en €l Mediodia de Esparia y-de Portugal.

En la acltualidad, los cabralidos son altamente
estimados v alcanzan altos preciosen Tripoli, Tunez,
Argelia y Marruecos, y en parte de la Peninstla ibé-
rica, especialmente cuando a cosecha es escasa. Le-
clerc nos dice que en Argelia los proficos del cabra-
higo se venden a 2 sous (10 cent.) la docena. Es
mercancia corriente en todos estos mercados.

En Grecia, la capriticacion ha sido empleada des-
de los tiempos mds remotos, como ya hemos men-
cionado en ofra parte. Desde este pais se extendio a
la Italia meridional, primeramente, después de la épo-
ca-de'Plinio y ha sido alli practicada desde entonces,
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principalmente en el territorio que comprendia el an-
tiguo reino de Napoles, y, de una manera mas gene-
ral; en el mediodia de Italia.

A esta regla general del empleo de la caprifica-
cion en Grecia y las colonias driedas, Solms-Lau-
bach menciona una excepcion. En Marsella (Proven-
za) ¥ su vecindad, no se practica la caprificacion.
Tampoco es practicada en la [talia central y septen-
trional, ni-en los territorios ocupados antiduamente
pot los. Umbrios, Etruscos y Latinos, como tampoco
es practicada en ninduna parte del Mediodia de Fran-
cig, niten-la Riviera. ‘Solms-Laubach expone dos cau-
sas determinantes: O en la anfigiiedad se practicaba
la capriticacion atin en esos [ugaz es y fué abandonada
en el transcurso del tiempo, 6 nunca fué introducida,
habiéndose econocido en esos paises el cultivo de-la
higuera en época miuy reciente, y en la que la capri-
ficacisn ya no era necesatia, habiendo: aparecido en
¢l entretanto variedades que maduraban sus receptd-
culos sin caprificacion. Pero como: resulta evidente
por las descripeiones de Plinio 3 de Caton, que la
caprificacion no era conocida en Ifalia en su époea,
es casi seguro que en los pafses en donde se practica
actualimente, nunca tué introducida. Asi sucede, en
efecto, en todos los disitritos hidueros de Aimérica,
toda vez que 1i en los Estados del Sur, ni en Cali-
fornia, el Brasil, la Argentina, Perti y Chile se abogo
nunca por la caprificacion, “*sia hace’ unes veinte
afios; 0-sea des,rmés de la reciente finfroduccion de
los verdaderos hidos de qun na; desde Esmirna. Lo
mismo. ha sucedido en Australia . en Nueva Zelanda.
Es probable gue las primeras variedades introducidas
en los paises cercanos 4 Siria y de fécil acceso, fue-
sen las que requerian c,z'spl'ii’i(:clci(jn' mds. tarde, solo
las clases que maduraban por si mismas, s iduieron, O
se originaron en el lugar mismo. "Las clases que re-
quieren caprificacion son mucho mds exigentes en
clima, suelos y condiciones en deneral que las clases
que maduran por si solas, pues, como sabemos, l0s
higos de Esmirna, si son trasplantados & localidades
menos favorecidas, pierden sus cualidades superio-




— 142 —

res, atn ctiando se les caprifique. Como las clases
gue maduran por si solas se hicieron mas comunes y
se extendieron mas copiosamente, se dejo perecet
paulatinamente & las. variedades de Esmirna, pero
tanto y tan profundo era el arraigo que habia tomado
ya la practica de la caprificacion, que continu6 €sta
siendo practicada en variedades que no la necesi-
taban. :

El hecho, ademds, de que la caprificacion no fue-
se introducida -en provincias mds septentrionales,
tales como el norte de [talia, sur de Francia y norte
de Espafia, debe explicarse por la circunstancia de
ser esas demarcaciones poco adecuadas para aque-
llas variedades que requerian caprificacion. Es mas
que probable que, en las mencionadas comarcas, el
cultivo de la higuera nunca alcanzé desarrollo alguno
hasta el advenimiento de los higos que no necesita-
ban caprificacion para producir. La variedad del ca-
brahigo que lleva su mamme a través del invierno es
mas sensible 4 las heladas que otros higos. Por lo
menos es imposible para que las avispas puedan so- =
brevivir en paises donde las cosechas de cabrahigos
son interrumpidas por crudos inviernos ¢ por heladas
de primavera.

Eso haria tamb'én imposible la caprificacion, 4a

. men s que los cabrahigos fuesen importados anual-~
mente de distritos mas favorecidos, procedimiento
que no resultaria practico ni remunerador,

<El Blastophaga puede ser sustituido por otros

insectos?

Es bien sabido quelos higes son visitados por
numerosos insectos distintos del Blastophada ordina-
rio, y la cuestion es determinar en qué drado putede
juzgarse que los tales insectos son portadores del
polen desde el cabrahigo al higo comestible, 6 si pue-
de afirmarse, en absoluto; guie son capaces de hacer-
lo. Algunos entomologos desconocedores del lado
practico de la cuestion, han pretendido que el Blas-
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tophaga no era necesario, y que cualquier insecto
podia hacer el mismo trabajo. Para llevar el polen de
tno 4 otro higo no es, en modo alguiio, necesario que
el insecto se crie en el mismo hido. Todo lo que
tiene que hacer es penetrar arrdstrandose dentro del
cabrahigo en época oportuna y después salir de la
misma maneta para pasat al interior del higo comes-
tible, y la polinificacion queda efectuada; pero para
que esta visita pueda reportar un resultado practico 4
la cosecha, varias circunstancias son imprescindibles
y. deben coincidir. Los insectos deben hacer estas
visitas oportunamente; deben éstos ser del tamario
conveniente para poder entrar por el ojo cerrado del
higo; deben presentarse en namero suficiente para
polinificar la cosecha de higos y no sélo higos ais-
lados. En cuanto al punto primero, s2 vera que nin-
guna otra especie de insecto se ha eacontrado que
tenga algo que hacer en el cabrahigo en el mo-
mento oportuno; y aun cuando el polen del cabrahigo
sirviera para su alimento, no tendria motivo alguno
para visitar despu€s el higo comestible, el cual, en el
periodo en 'que tal visita es necesaria, no produce
ningtn alimento siendo verde y duro, sin traza algu-
na de aztcar. Los insectos solo visitan las flores en
busca de alimento ¢ para depositar sus huevos. Nin-
giin ofro insecto, & no ser el Blastophaga, ha sido
encontrado que hiciera eso tiltimo de un modo conve-
niente y en el momente oportuno. Este segundo punto
se comprende facilmente. El ojo del higo comestible
estd cerrado, y sélo un insecto con un instinto parti-
cularmente desarroliado podria sabéer como penetrar
empujando por entre las cerradas escamas. En este
estado de desatrollo del higo no se han encontrado in-
sectos que visiten los higos, excepto el Blastophagda y
alguinas avispas parasitas que hacen presa en su Cria
y que no entrarian en el higo & menos gue supiesen
que los Blastophagas estaban ya alli. El punto mas
importante es, sin embargo, la cantidad de insectos
que se necesitan en un momento dado. Sélo se puede
contar con un insecto que pueda realmente criar en
el cabrahigo y debe criar en cantidades innumerables.
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Unos pocos visitantes no tendrian influsncia prdctica
en las cosachas dal high. Pueden fertilizar 6 polinifi-
car unas pocas flores, pero no serian de utilidad
practica para el culfivaior y'no prodicirian unacose-
cha. Cohnsilardndolo en absoluto, no s2 ha condcida
ningdn insecto, y, probablemaznte, no sellegara nun-
¢a 4 conocer ninsuno, que pueda sustituir al Blasfo-
phaga grossorum. Gray.

Ditaraates espesiss dal Blastophaga en diferentes

especies de higos.

Diferentes especies de hidos sen, por regdla gene-
ral, habitadas por distintas y caracteristicas especies
de inquilinas. Asi, el Blasfophagza grossorum ha si-
do encontrado s6l0 en una ¢ dos especies de higos
proximamente relacionadas, y ninduna ofra especie
ds Blastophaga se ha encontrado en nuestros cabra-
higos. Las avispas parasitas -se encuentran siempte
juntas con los Blastophaga; haciendo presa en €s-
tos y desarrollindose a su costa, del mismo modo
que los Blastophaga hacen presa y se desarrollan
en €l embrign del higo.-Aun cuando difereates esHe-
cies de hig)s crezcan a muy corta distancia nnas de
otras; estas avispas no abondoian sus respactivos
higos huéspades; accidentalmente pueden las avispas
visitar ofros higos, paro nd crian en ellps. Parece ca-
si saduro que cada especie de hidos esta habitada
por Blastophagas, Asf, en el jardin botinico de Java,
se edcontrd una hilera de higueras formada par cinco
diferentes clases, la cual estaba habitada pot otras
tantas especies de Blastophagas, cada variedad en
su higo huésped, en el cual estd extrictamente con-
finada. La causa‘de esta localizacion de especies de-
be buscarse en la organizacion de las avispas y en
sus.oviscaplos, gue capacitan al insecto para depaosi-
tat sus huevos ea uaa clase determinada de flor dni-
camente, la cual, adsnis, ha sido modificada a fin
de acomodarse a las paculiaridades da la avispa, su
tamano y aptitudes. Con tales circunstancias; no es
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posible que, por ejemplo, d la avispa que habita en
las especies de higos de Baja California y Sonora
pueda hacérsela habitar y criar en nuestras cabrahi-
gos. Hasta el higo sicomoro estd habitado por sus
especies de inquilinas, pero que nunca han sido en-
contradas en los cabrahidos. Puédese, por lo tanto,
afirmar con dran certeza, que tinicameante " [as espe-
cies de higos estrechamente relacionadas, son habita-
das por las mismas especies de Blasifophasa. Pero
“en muchas especies de higos enconframos mas de
una especie de Blastophada. Aldunoas higos son ha-
bitados, no solamente por especies diferentes, sino
también por diferentes déneros de verdaderos Blasto-
phada, mientras que estos son, ademds,; atacados
por avispas pardsitas: 4 menudo iduales a ellas en
tamano.

Resnimen

La caprificacion es, pues, un proceso de horticul-
tura basado en principios cientiticos, Ha venido prac-
ticindose desde los tiempos mds remotos, v se sigue
practicando todavia en muchos paises. Es.de una ab-
soluta necesidad en sitios donde se producen los
higos de Esmirna, 6 en aquellas localidades en que
es de importancia polinificar aquellos higdos que po-
seen flores femeninas receptivas. La caprificacion
hace que tales higes cuajen y madtiren cuando, de
lo conteario, se desprenderian-del drbol sin madurar.
Esta madurez en horticultura es causada y precedida
por la ‘madurez botanica de las flores femeninas.
Ademds, la caprificacion no es necesaria para esa
dran clase de higos que prenden y maduran sin ella,
a menss que realmente resultase practico, provecho-
so y posible producir semilla en aquellas " variedades
de esta clase que posee flores femeninas receptivas
en nimero suficiente. Ta nbién serd necesaria la ca-
prificacién para aquellas higueras qus no, producen
cosechas remuneradoras.
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Notas historicas relativas 4 la caprificacion.

Poderosas razones hay para suponer que la ca-
prificacion es tan antigua como el cultivo de la higue-
ra por el hombre. Que ella s2 origind en alguaa d=
las m4s antiguas rediones agricolas, es muchd mas
probable que la hipdtesis de que esta prictica sea de
origen relativamente moderno, por ejemplo, inventa-
da por los griedos, durante el tiempo comprendido
entre los cantos homéricos y la era de Alejandro.
Nuestra creencia esta fundada en el hechd de que el
cabrahign no es, probablemeunte, oriunds de Grecia,
ni de cualquiera otra region mediterrdnea, sino de la
Arabia maridional, y muy p-sible tanbién dz otros
paises cercanos al Mar Rojo yal Golfo Pérsico. El
higo fué introducido en Grecia, como ya se ha de-
mostrado; y, ya presumamos que la primera casta de
higos introducida necesitase 6 no la caprificacioa, es
evidente que esta prdctica no fué ni pudo haber sido
inventada ea Grecia como tampoco en nindin otro
pais en que el cabrahigo no fuese criginalmente sil-
vestre, y lo fuera al tiempo en que los primeros higas
que necesitaban la caprificacién crecian bajo los cui-
dados del cultivo. Si la raza de higos que cuaja los
frutos por si misma hubdicra sido la primera introdu-
cida en Grecia, entonces los Griedos no hubieran
pensado nunca en la caprificacion, 6 si algin denio
extraordinario lo hubiese hecho, se hubiera visto obli-
dado 4 ir a lejanos paises para buscar, hallar y traer
al suyo el cabrahigo, del cual no hubiese podido, de
otro modo, tener conocimiento posible.

La caprificacion debe haberse oridinado en un pais
en que el cabrahigo fuese silv s'ro. Lo que hay es
que los detalles del descubrimiento no han lledado
hasta nosotros, habiéndose perdido para siempre sus
fuentes histdricas. Ni siquiera enconframas mencion
en los mis antiguos libros dzla raza semitica, del
proceso que puzda, con alguna segduridad, referirse a
la caprificacion. Seddn se expone en ofira parte, lee-
mos e el libro de Amds la frase «bolés schigmims
que significa «uno que opera con el higo silvestre.»
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Mas, si esta operacion se refiere 4 la caprificacion 6
al aceitado del hido, 64 la todavia mas corrienie
practica de cortar los /fifgos sicomoros con un cu-
chillo, & fin de dar ocasion a sus inquilinas para esca-
parse, seguira ello siendo incierto, con alguna proba-
bilidad de que la tltima explicacion 6 hipotesis sea
la-verdadera. Una circunstancia que hace probable
que la caprificacion fuese, en tiempos muy remotos,
practicada en Asia, es el hecho de que Siria es to-
davia el pais. que produce principalmente, 6 casi ex-
clusivamente, hidos que necesitan la caprificacion pa-
ra cuajar y madurar. En casi todos los demds paises,
otras variedades, aunque inferiores, han sido ¢ si-
duen siendo sustituidas por otras variedades que ma-
duran sin polinificacién ni caprificacicn.

Las fuentes histéricas mas antiguas relativas 4 la
caprificacion nos las suministran los escritores de [a
antigua Grecia.

Aristoteles, que florecié unos 450 afos  antes de
J. C., y fué maestro de Alejandro Magno, y, 4 la vez,
el sabio mejor informado de su tiempo, nos explica
los efectos de la caprificacion 4 causa de la morde-
dura de la avispa, por cuyo efecto el aire penetra en
el interior del higo, efc, -

Teofrasto, discipulo del anterior, nos suministra
la descripcién mas detallada de la caprificacion tal
como se practicaba y entendia por los antiguos. Des-
cribe correctamente el proceso de la caprificacion, y
luego, nos informa de ciertos hechos de gran interés.
Nos dice que hay dos castas de higos, tmna que ne-
cesita caprificar para cuajar el fruto y otra que lo
hace sin caprificacion. Este sabio fué el primero en
sefialar estos hechos y debio de averiguarlo obser-
vando las distintas variedades de higos cultivados en
su tiempo. Otra afirmacion del mismo autor es la de
que los higos caprificados tenfan un valor comercial
inferior al de los higos que no habian sufrido esta
operacion, lo cual es lo contrario de lo guie se sabe
en la actualidad. Si lo expuesto por Teofrasto fuese
exacto, podria explicarse por el hecho de no prospe-
rar en Grecia las variedades de Esmirna, 6 por
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otras causas. Rechaza, por fin, la teoria de que las
avispas cierren el ojo del higo &, impidiendo [a entra-
da del aire, produzcan la madurez, sino que, por el
contrario, sostiene qtie las avispas adrandan él 0jo
del higo y, ocasionando la salida del jugo, chupan el
hantor supérfluo del higo, y el aire caliente, produc-
tor de la fermentacion, efectia entonces su madurez.
Vivio este maestro en el afo 374 antes de J. C.

Plinio, el naturalista y compilador romano, sigue
a Teofrasto en sus teorias, clasifica al cabrahido
(fruto) de higo silvestre que carece de los jugos ne-
cesarios para la nulricién de las avispas y, no hallan-
do éstas el necesario alimento, vuelan hacia la hi-
dguera cultivada y royendo adrandan el ojo del higo,
dejando entrada para el aire fertilizador que, ademds,
transforma los jugos lechosos del hido en dulce
miel. : ;
Después dePlinio, las ciencias naturales estuvie-
ron estacionarias por el lardo espacio de cerca de
dos mil afios, y el proceso de la caprificacion fué
practicado del mismo modo que en tiempo de los
Griegos.

Julio Ponfedera también se ocupd-de la caprifica-
cion. Este investigador fué el primero que descubrio
las flores del cabrahido v su extructura, aungue 1no
reconocio su naturaleza sexual. También estudid las
avispas del higo y la caprificacién, pero fampoco
sospecho la verdadera naturaleza € inflitencia de la
avispa.

Tournefort, notable boténico frances del siglo
XVIIL, estudiden sus viajes por Italia y Grecia, la
caprificacion; pero realmente o aporto dran cosa al
asunto, y la cuestién quedo en igual estado.

: Linneo, el gran naturalista sueco, tuvo la gloria
de descubrir la verdadera naturaleza de la caprilica-
cion:-Antes de st época habfan sido descritos los
sexos de las flores'y generalmente admitidos, pero
nadie habia pensado en la posibilidad de que un in-
secto trasmitiese el polen.de una flor 4 otra, ocasio-
nando la fecundacién. Linneo indica como, para que
las flores femeninas deban ser debidamente fecunda-
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6 menos detenido en su marcha hacia el receptacu-
lo. Como esta obstruccién es mas 6 menos drande, -
la higuera necesita mas ¢ menos polinificacion pata
obligar la savia 4 que fluya mas 0 menos, mientras
que la semilla, afin de alcanzar su madurez, necesi-
ta siempre la pclinificacion.

Jorge Galesio, en 1820, publicé en Italia su tratado
referente 4 la hiduera y en €l sostenia que gay dos
razas de higueras, uina que necesita caprificacion para
madurar sus frutos, y otra que madura sin la ayuda
de esta operacion. Los distintos caracteres observa-
dos entre las dos razas de hidueras dependen de las
diferencias en la construccion del higo, y cada raza
tiene sus caracteristicas sin consideracion a la in-
fluencia del suelo 6 clima. La diferencia en la cons-
truccion esta en el ovario del higo. Algunos higos
tienen ovarios sin évulos, y esos higos que no pueden
ser fertilizados, tampoco pueden sentir la accion del
polen del cabrahido. Esos son los higos hibridos.

La otra clase de hidos de o6vulos perfectos son
sensibles al polen y bajo su influencia desarrollan se-
millas perfectas. A éstos los Ilaman semi-hibridos. La
fecundacién hace fluir los zumos hdcia el higo y cau-
sa su madurez. Solamente el cabrahigo que con-
tiene el polen, es, por tanto, necesario, y el tinico
modo de aplicarlo es por medio de la caprificacion.
Los trabajos de Galesio son muy notables.

Gasparrini, botdnico italiano, publicé hasta cua-
tro diferentes tratados relativos 4 la higuera y 4 la
caprificacion, abarcando el periodo desde 1845 &
1862. Nadie ha contribuido tanto como este autor al
desarrollo de nuestros conocimientos relativos 4 la
caprificacion y nadie ha hecho tantas investigacio-
nes originales.

Este adrénomo se muestra decididamente opuesto
4 la caprificacion como resultado de las conclusio-
nes de sus experimentos. Los de Gasparrini han si-
do considerados coma concluyentes y casi definitivos,
-y sus opiniones han sido adoptadas por los dltimos
autores sin cambiar nada referente al asunto de la
caprificacion. Aun concediendo que los experimern-
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tos de Gasparrini fueron cientificos y hechos con
sumo cuidado y resultaron interesantes y demostra-
tivos, es necesario declarar que la conclusion princi-
pal que saco de ellos, lo fué contra toda lédica, aun-
que tué producto de la insuficiencia de experimentos.
El error casi tinico de Gasparrini, pero fatal, fué que
linicamente experimentd sobre unas pocas higueras
de Italia y no pudo sospechar que pudiese haber
otras higueras, las de Esmirna, constituidas de dife-
rente modo. De sus observaciones concluye dicho
autor que, pues unas pocas hidueras son asi, las de-
méas también deben serlo. :

En resumen, Gasparrini concluyé: 1.° que el cabra-
hign pertenece a una especie diferente de la higuera
comiin; 2.° que el Blastophaga no es necesario para
la polinificacion; 3. que la caprificacion es intitil y
perjudicial y debe ser abandonada. Los experimentos
de ese botanico nos han demostrado que la caprifi-
cacion no apresura la madurez del higo comtin, y que
no es el aguijon mismo de la avispa el que influye en
la maduracién del higo comestible. Sus teorias de-
muestran también que muchas higueras que son ca-
prificadas con regulatidad por los cultivadores, no
necesitan caprificacion ¥ que, en cuanfo concierne a
esos higos, esta operacién podria suprimirse. Confir-
ma este modo de ver la circunstancia de que esos
mismos higos maduran en los paises en donde no
existen cabrahidos.

Solms Laubach (H. Count) Este profesor se ha
ocupado en nuestro tiempo, con dran ahinco, del es-
tudio de la higuera, siendo publicadas sus observa-
ciones en 1882. Estas tienen una erudicion y oridina-
lidad que sorprenden, siendo unas compiladas y otras
originales.

Mientras investidaba cientificamente un asunto y
estudiaba los higos y los insectos de los higos en
Italia, en Java y en Francia, parece que no se le pre-
sento ocasion de hacer emperlmentos directos en la

caprificacion; pero fundado en los experimentos de
Gasparrini, escudrifia el saber de los demas con ra-
ra habilidad y paciente estudio y afiade numerosas €




mtcr santes oivs“rvncioneb suyas propias. Como bo-
tanic: rc:l za por iasuticiente I.s teorias de (Gas-
patrini aceica de la part “nﬁwm 3 y-denmuestra qus
los higos brasilefibs no produc 3] sen nilla fertd;, v
cancluyo gue-la caprificacion es fiscesaria para este
objeto.

Durante s4s investidaciones en Java, descubrid
que la.mayor parle de las: higueras que allf ‘crecen
son arboles hambras, asf como también "arboles ma-
chos, y encontro qus el arbol macho posee una flot
.especialmente apta para: criar el Blasfophava, iiha
especie de flor hembra desenerada 6 dife srenciada
que denomina flor agalia. Esta Tlor ha pardido pro-
bablemente sit padar de producir s2nillas. Al valvel
4 su pafs y al-hacerestudios sobie el cabrahigy, en-
contrd que ese high contenia esta tlor agalla casi ex-
clusiva de todas las verdaderas flores hembras, De-
mostro, ademis, como difarant: €8 espacies de hidos
son hwm’las por dlmmm espetieside Blastophaga:
También seiadhizre incondicionalimante 4 la teoriade
qiie el (:11).:15'07}: I'hido comin per Luuhm a 1a mis-
ma .especie, (Ukiimamente;. adopta ‘a la-teoriacde
Fr. Muller de que la higuera comestible ‘es la-planta
hembra y el a,ﬂa":l..w:f) Ia planfa macho. Pero ¢l dos-
conocia por: comple l-a_ existencia de una raza de
higos construidos diferentemente de 1os higos comes-
tibles comumnes que €khabia 1!1\74%1”110, y compartia
la opinion de Gasparrini de que-todos los higos de-
bian ser afectados porla caprificacion para qie pu-
diesen producirse semillas fértites. Pero si la caprifi=
. cacion ya no se necesita, antes (ilac :’f'flf)s) era ne-
cesaria, cuando el higo m\, cultivado poriel hombre,
por vez primera y ante que Ia ac_ém aza de higos
que no r cues't'm capr .t icion para madurar hubiese
sido creada. Laclase d\ mﬂoo que 1os ml ianos con-
sideraban que exigian la cT)!lilCﬂClO"‘ habla demos-
trado que también daban fruto sin esta op racion. La
clase que antes necesitaba caprificar debe, pues, ha-
berse perc[vlo siendo reemplazada pot una raza me-
jor, mis moderna, salida de la anterior. Llega a la si-
duiente coaclusion: sz caprificacion 'mtlguamentL,
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era una necesidad, pero ahora es initil, y solamente
puede considerarse comd una operacign de horticul-
tura, trasmitida de deneracién en deneracion y en su
forma primitiva. Su impartancia cientifica, como me-
dio para juzgar las modificaciones experimentadas
por nuestras plantas econd.micas en el curso de los
siglos, & penas puede apreciarse debidamante.

Podemos prescindir d2 hacer notar que las con-
clusiones de Solms-Laubach, estuvieron basadas en
su creencia, de que esta raza, que antes necesitaba
ser caprificada, ha sido perdida, muerta y como de
ningan valor. Ahora bien, si esta raza no ha perecido,
puesto que puede probarse que ain existe y que
constituye nuestros mejores higuerales, la conclus on
dada por Saolms Laubach debe rechazarse.

Mis tarde este mismo profesor ha reconocido la
exactitud de esta afirmacion.

Eisen-Gustavo. Este distinguido profesor de Cali-
fornia, @ quien seguimos en la exposicion de la capri-
ficacion, publico sus «Estudios bioldgicos de los -
g0s,-de los cabrahigos y de la caprificacion.» Los
experimentos fueron hechos en distintos puntos de
California y han demostrado, sin lugar 4 duda, que
la caprificacion es un procedimiento de polinificacion
por medio de las avispas; que es necesaria para que
las hidueras de Esmirna produzcan frutos; gue la pri-
" mera cosecha de la higuera, llamada San Pedro, nola
necesita, mientras que la sedunda cosecha de esta
variedad, no produce ningin fruto si no es capri-
ficada. También ha demosstrado dicho Doctor que
existe en ciertos higas una cuarta clase-de flores que
ha denominado Aifbridas. Y, por tiltimo; ha sefialado
por ptimera vez que existen cinco clases distintas de
higos comestibles cuya naturaleza ha descrito, y ha
procurado trazar su origen filodgenético, demostran-
do que, mientras los hidos de Esmirna provienen del
cabrahido hembra, las otras variedades provienen, tal
vez, del cabrahigo macho. De la especie de hidueras
cultivadas procedentes de semillas de Esmirna, im-
portadas y caprificadas también, ha demostrado quz
la caprificacion es un proceso de polinificacion y no

2 Estelrich; HIGUERA 10
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de irritacién como se ha supuesto por la mayoria de
los investigadores desde el tiempo de Aristételes.

Dr. L. 0. Howard. Este notable eatomdlogd,
agregado al Ministerio de Agricu'tura de los Estados
Unidos, cierra el ciclo de cuantos merecen citars2
por haber contribuido al esclarecimiento de la capri-
ficacidn, teniendo la suerte de comprobar las afirma-
ciones que hace en el optisculo en que did.cuenta de
ellos de una manera brillante, y que titula <«Cultivo
de la higuera de Esmirna en los £stados Unidos.»
Ademas, publica una porcién de. fot tipias origina-
les de extraordinaria novedad.

Resulta de los trabajos de Eisen y de otros natu-
ralistas que se pensé por los agrénomos de la gran
repliblica americana, en implaatar en graa escala, en
los territorios que lo permitiesen, el cultivo de la hi-
duera y decidieron la importacidn de las principales
variedades de la llamada de Esmirna, las que, bajo un
cultivo apropiado, se desarrollaron de una manera en-
vidiable en California. Después de un periodo de diez
afnos se observd que las variedades plantadas no ma-
duraban sus frutos, y se atribuyo 4 la talta de capti-
ficacion, pues, si bien se importaba polen de Ia region
higuera del Asia me.1y:; 1) daba su aplicacion resul-
tados apreciables.

Ultimas investigaciones (1)

En vista de ello, mandé el ministerio de Agricul-
tura de los Estados Unidos varios d2 sus hombres en-
tendidos en la materia 4 estudiar en Europa y Esmir-
na la causa de este fracaso, y, después de numerosas
observaciones, se creyd conveniente introducir dis-
tintas variedades de cabrahigos en los terrenos de

~California, donde se habian hecho plantaciones en
gran escala y cuiyos higuerales, 4 pesar de su gran
desarrollo y hermosura, no maduraban los higos sino
que cafan antes de dar séhales de madurez.

La primera vez que se ensayo la introducciéa del

(1) . Del folleto del Dr. L. O, Howard citado en esta pagina.
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insecto fertilizador de la higuera, ¢ Blastophada, fué
llevado a cabo por una empresa patticular. .

D. Jaime Shinn de Niles (California), obtuvo las
primeras muestras en 1891; pero, 4 causa de no tener
cabrahigos suficientes para la propagdacion, el ensayo
no dio resultado 4 causa de no haber hallado los
Blastophaga, higos apropiados para poner sus huevos,

El St. Jorge Roeding, en 1892, recibié de Esmirna
varias remesas de cabrahigos que contenian Blasto-
phadas que llegaron en su mayoria bien acondiciona-
dos. Al cortar un higo, salieron volando mas de cien
insectos en una dran jarra en la que los colocaba, po-
niéndolos después en un arbol para observar los re-
sultados que daria su presencia.

El St. Roeding continug afo tras afio la fecunda-
cion artificial d2 sus higueras de Esmirna que cracian
en el lugar de Fresno, y, al haber madurado los higos,
remitié una cajita al Departamento de pomologia de
Washington, y, examinados y probados por los sefio-
res Howard, Taylor y otros, quedaron todos con-

vencidos de que tenfan el verdadero sabor de los hi-
dos de Esmirna. ; e

Importaciones hechas por el departamento
de agricultura.

Por fin, el Departamento de agdricultura tomo car-
tas en el asunto, v, en vista de las escitaciones de la
camatade San Francisco y otras personalidades; acor-
dé nombrar al Sr. Howard en el otofio de 1897 para
.que ordanizara la importacion de cabrahidos de Eu-
ropa & hiciera los ensayos de una manera cientifica.
En esa época, el distinguido botdnico Sr. W. Swin-
dle, agregado al Departamento de Fisiologia y Pato-
logia vegetal, se hallaba en el Sur de Europa, y como
dicho botanico, estando en Népoles haciendo sus es-
tudios, se hubiese interesado por la cuestion de los
higos, su origen, sus variedades botanicas y sobre los
fenomenos de la caprificacion, el Sr. Howard pensé
que era muy conveniente utilizar los servicios del se-
flor Swingle.
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Como preliminar necesario antes de emprender
los ensayos, penso el Sr. Howard que convenia dirar
una visita 4 los higuerales de California, enla prima-
vera de 1858, a fin de inspeccionar los sitios donde
crecian las higueras de Esmirna y los cabrahigos, pa-
ra decidir en:qué higuerales convendria realizar el es-
tablecimiento de los insectos y obtener las mayores
probabilidades de éxito. Al estar en Fresno, pertene-
ciente al Sr. Roeding, se convencié en seguida, dada
la prospera condicion de los drboles y su gran ntime-
ro, unos 5.000 inclusos cien cabrahigos, que no era
posible hallar un sitio mas adecuado.

El Sr. Swingle, en la primavera de 1828, empezo
4 enviar al Departamento de adricultura de Washing-
ton para que fuesen enviados a California, cierto ni-
mero de cabrahigos que contenian ninfas de blasto-
phadas, ¢é hizo, ademas, un estudio de las diferentes
variedades de cabrahigos. La 1.* remesa se envio des-
de Napoles, localidad en la cual el Sr. Pablo Mayer
habia hecho sus investigaciones. El Sr. Swindle habia
adoptado un embalaje muy ingeniosoe, cubriendo cada
cabrahigo con una hoja de estafio y el exiremo cu-
bierto con cera. Al llegar a Fresno, se vi6 al Blasto-
phaga hembra salir de las ninfas existentes en el higo.

En esta 1." remesa habia gdran niimero de Filo-
lryperis carice, pardsito del Blastophaga. Muy
pronto el Sr. Roeding distingui6 el Blastophaga hem-
bra de este parasito y procedio a la destruccion de
cste enemigo con dran cuidado para que no quedara
unoe Vivo. ;

Colocé en una tienda de pafio espeso un cabrahi-
do, y las remesas siguientes fueron colocadas en es-
te encierro y soltaron los Blastophaga. Trascurtio
un ano sin resultado alguno..

El Sr. Swingle fué enviado 4 Europa, y, desde
allf, mando algunas variedades de cabrahigos de Gre-
cia. Durante el invierno envio de Argdelia estacas y
un cabrahido grande embalados como antes.

Esta vez el Sr. Swingle adopté la innovacion de
remitir la generacion de los cabrahigos de invierno en
lugar de la de primavera, y 4 este cambio tan impor-
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tante fué debido, sin duda, el éxito de estas remesas.
Otras fueron enviadas en abril al Sr. Roeding. Cortd
éste varios frutos y vi6 que estaban llenos de Blas-
fophagas en el-estado de ninfas 6 crisdlidas. Les
higos fueron colocados debajo de los drboles cubier-
tos. El personal encargado de estas operaciones tenia
pocas esperanzas de €xito 4 causa de los anteriores
fracasos. Se hizo el ensayo porque se ofrecia la opot-
tunidad, y con la esperanza de que en algunos podria
obtenerse resultado ‘satisfactorio, si se encontraban
frutos adecuados para poder penetrar los insectos en
ellos y depositar sus huevos.

A tltimos de junio.de 1899 se encomendé & un
trabajador la tarea de visitar cabrahigos y recoder su
polen para polinizar artificialmente los higos de Es-
mirna por el procedimiento del soplete, y este obrero
encontré el 23 de junio una higuera que tenia insec-
tos. El dia siguiente fué examinado este arbol y se
vi6 que todos los higos se habian desprendido excep-
to unos 20 que todavia estaban verdes y denotaban
contener’ Blastophagas. Se hallaron: otras higueras
que también contenian insectos, y, 4 fin de junio, se
descubrieron otros cabrahigos silvestres sobre las
cuales empezaban a desarrollarse higos jovenes, pro-
bablemente mammones. El 30 de junio fué hallado
un arbol que distaba 457 metros del drbol abrigado, y
que llevaba dos cabrahigos (frutos) que contenian
ninfas. A mediados de julio, el Sr. Roeding pudo ob-
servar, en las cercanias, higueras de Esmirna fertiliza-

_das naturalmente pot los Blastophaga. :

A fines de agosto, algunos de los cabrahigos de
la 2.% cosecha, mammones, empezaren a madurar,
pero muchos de los cabrahigos jovenes estaban alli
y los inseclos entraron en ellos. El 10 de noviembre,
cuando el Sr. Swingle fué 4 visitar el higueral del
Sr. Roeding, vi6 muchos cabrahigos hinchados que
supusieron pertenecian 4 la generacion de los mar-
mones, pero en esa fecha, y durante algunos dias,
millares de insectos salieron de ellos, produciendo
cuando menos, una cuarta generacion parcial de in-
sectos, hecho sin precedentes en la historia de las es-
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pecies, hasta el punto de que ninglin autor europeo
habla de esto. Estos insectos entraron al punto en los
individuos jovenes de esta deneracion de higos, como
pudo observarse a fines de noviembre, pues al visitar
el Dr. Howard el higueral del Sr. Roeding observo
las alas de los insectos adheridas 4 la parte exterior
del fruto é insectos vivos en los higos viejos, cuyas
hembras habian salido antes. b

Higos llevando insectos durante el invierno.

El Sr. Roeding, en noviembre, mandd construir
itha casa cerrada con el fin de protejer un buen ni-
mero de higueras invernales, cuya casa tenfa 28 piés
de largo por 19 de ancho y 16 de alto. En ella en-
cerro tres arboles que llevaban entre todos un millar
de higos. El Dr. Howard dice que la vi6 del 23 al 25
de noviembre y estaba bien imaginada. Formaba un .
rectangulo con su techo movible de tallos de canamo, L
de modo que el aire pudiese circular libremente, y, al
mismo tiempo, que pudiesen cubrirse facilmente los
arboles a la menor sefial de mal tiempo. Al exterior
de la tienda habia otros drboles que llevaban cabra-
higos de la deneracion invernal, aunque los Blasto-
phagas hubieren salido el 10 de noviembre y que el
26 fuese un dia caluroso de 28°, ningun insecto dio
muestras de salir. Uno de los higos mds dgrandes, con
el ojo abierto, daba indicios de que probablemente
los insectos habfan salido el dia 10; fué abierto y se
observé que contenia una hembra muerta y tres ma-
chos vivos.

Durante el invierno, hubo varias heladas, y el pri-.
mero de enero de 1900 algunos de los higos mads
drandes cayeron de los drboles abridados y se Vio
que contenfan insectos machos y hembras completa-
mente desarrollados.

Envio 4 Fresno de un ayudante ea la primavera
de 1900.

Acercdndose la primavera, época en que salen los
insectos de la cosecha de los cabrahigos de invierno,
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el Dr. Howard decidid enviar 4 Fresno un ayudante
experimentado 4 fin de que trabajase toda la tempo-
rada y siguiese de cerca la biologia de- los insectos,
vigilase y estudiase cuidadosamente todas las condi-
ciones, & fin de que, en caso de accidente posible,
no se perdiese ninguna oportunidad de observarlo.—
Para esto se escogi6 al Sr. Shwarz, no solamente a
causa de su dran saber, sino tambien porqtie el asunto
le era familiar y estaba al corriente de las obras eu-
ropeas que trataban de la materia. Llegado a Fresno
el once de marzo, permanecié en California hasta
noviembre. Gran parte del tiempo lo pasé en el
higueral vigilando y ayudando en todas las operacio-
nes del cultivo, haciendo observaciones sobre los in-
sectos 4 cada momento, aconsejandose siempre coi
el Sr. Roeding y su ayudante.

Al llegar 4 Fresno el Sr. Shwarz, observo que los
arboles abrigados situades al exterior de la tienda,
pertenecientes todos 4 la misma variedad de cabra-
higos, llevaban cerca de 400 frutos pertenecientes
4 la clase invernal. El 18 de marzo se vié que muchos
de la cosecha de primavera eran del tamafio de una
cereza y muy dificiles de distinguir de los mds pe-
querios de invierno. Los de mayor tamafio continua-
ron cayendo y todos estaban mas 6 menos podridos.
Al St. Shwarz le parecio que esos higos mas druesos
eran pulposos y que contenfan aun insectos, no eran
verdaderos mammones, sino sencillamente mammes
de invierno de la cosecha de 1899.

En Europa este fenomeno es conocido; los mant-
mones tardios quedan sobre los drboles madutrando
en primavera, y por esto son muy dificiles de distin-
guir de los verdaderos mammiones con sus aparien-
cias denerales. En esos higos mds drandes, que se
tomaron como mammones tardios, se encontraron
insectos durante el invierno en el estado de ninfa 6
adulfos, mientras que Mayer y Solms Laubach ex-
ponen que en Europa el Blastophaga inverna en el
mamme en estado de huevo 6 de larva. La salida de
los insectos de esos higos ha sido impedida por la
presencia de una gran cantidad de sacarina, ¥ la
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mayor esperanza que se tuvo en ese tiempo fué que
los higos mis pequefios, los verdaderos mammones,
contendrian los insectos en condiciones adecuadas
para salir & su debido tiempo.

Aparicion de los insecios en la primavera.

Los Blastophadas adultos empezaton 4 salic de
los pequerios hidos el 23 de marzo y cantinuaron sa-
liendo durante unas cinco semanas. Al salir el Blas-
tophaga hembra adulta en-seguida entro la generacion
de los cabrahigos de primavera que estaban en con-
diciones aptas de receptividad. Los mamnies, de los
que estaban saliendo los Blastophadas 6 estaban a
punto de salir, fueron trasladados 4 otros drboles con
el resultado que el 10 de junio el Sr. Shwarz escri-
bi6 & Washingdton que, en esa €poca, la cosecha total
de los buenos proficos estaba evaluada en unos seis
mil. Con los conocimientos adquiridos mds tarde, se
hubiera podido obtener un ndmero mucho magor de
buenos proficos, si el fraslado. de los mammes se
hubiera concentradd sobre un menor ndmero de drbo-
les. Asi se adquirieron algunos conocimientos prac-
ticos, 4 saber: los Blastophagas que salen de los
mammes depositaron los huevos solamente en los
cabrahidos que se hallaban 4 la sombra, no gustando
evidentemente de trabajar al sol, y, probablemente,
porque los higoes que crecen en la sombra eslan mas
frios © mds frescos. Los higos mds adecuados para
este proposito, parecen ser los que ctecen sobre pe-
queinas ramas interiores quz nunca llegan 4 la cima
ni al exterior del arbol. Los horticultores califor-
nianos, guidndose por la experiencia del Dr. Howard,
encuentran el ideal de un arbol frutal en sus lineas
simétricas exteriores, mientras esto puede ser ftil
en otros frutales, aparentemente no. tiene exito en la
higuera de Esmirna. 3

Cosecha primaveral de los cabrahigos.

Una distribucién natural del insecto. fué observa-
da desde dos éarboles invernales, pero se vié que uni-
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camente unos pocos drboles vecinos pudieron - ser
caprificados de este modo.

El resultado del traslado del mamme & otras
higueras fué que se obtuvo un niimzro bastante con-
siderable de proficos, buzsnos 6 pobres,; segun la va-
riedad ¢ individualidad de los drboles; v, naturalnente,
tambien segtin el niimero y calidad del mamme sus-
pendido. Parecid, ademas, que el mamme suspendido
antes del 10 de abril -produjo mejores resultados que
los que se suspendieron posteriorimente, y también
parecio que una higuera comin en- buenas condicio-
nes necesita, por lo menos, 25 mammes para tener
probabilidades de ser completamente caprificada.
Ese namero, sin embargo, puede disminuir mucho;
en cfecto, en la época que se suponia que el método
adoptado de esparcir unos cuantos mzammes por
toda la hilera en cuestion no era favorable, desde el
punto de vista comercial, 4 causa del trabajo que su-
poaia el recojer la cosecha esparcida, se vi6 que no
era tan desfavorable después de todo. Muchos de los
proficos, como se ha indicado mas arrba, caer,
bien por el frotamiento 6 por la accion de los vientos,
6 bien debido a una enfermedad que el Sr. Schwarz
denomina <la enfermedad del osfiolum». (1) .Los
insectos de esta cosecha, en su mayor parte, se pier-
den debido a causas diferentes: pueden salir mutila-
dos y por lo mismo incapaces de volar; pueden ser
presos en las telas de las arafias; pueden quedar pe-
gados en la viscosa exudacion de aldunos - de los
higos; pueden perder sus alas al intentar penetrar,
sin éxito; pueden morir al entraren el conducto de
los higos que sean demasiado pequerios, 0 varios
pueden entrar en el mismo higo; pueden ser barridos
por el viento; y pueden entrar en hidos demasiado vie-
jos. Se observo también que estos insectos son muy
asustadizos, y que cuando salen del mamme se echan
al suelo por el menor motivo. De estos varios modos
se ha calculado que mas del 80 por ciento de todos

+ (1), El Sr, Schwarz, posteriorment2, atribuyd la causa de esta en-
fermadad A la presencia de flores femeninas.
Estelrich, Hicuera 20
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los Blastophaga que salen de las cosechas inverna-
les se pierden, stcediendo naturalmente lo mismo
en todas las g=neracisnes subsiduientes.

Todos los proficos, o deneracion de higos prima-
veral, que no han sido fertilizados, contindan cayen-
do de las higueras hasta el § de junio, y el 10 del
misma mes aparecio la hinchazon de los que parecian
ser los higos tertilizados mas maduros de esta denera-
cion. Estos higos mds maduros, en veinticuatro ho-
ras, se volvieron blandos afectando el color verde-oliva
claro tan caracteristico de los mamme a punfo de
madurar. Las caracteristicas de esta dzaneracion de
hidos en sus diferentes estados de crecimiento son
dignas de especizl mencidon, Cuando muy pequefios
son globulares, de un verde pdlido y delicadamente
pruainoso. (1) Poco antes de la fertilizacion son de
un verde lustroso, brillante y de tallo largo. Después
de la caprificacion aldunos de ellos se vuelven gra-
dualmente mas redondos y hasta. transversalmente
ovalzs, de un verde .cscuro, duros y prietos y -muy
pruinosos. Poco antes de la madurez, esto es, poco
antes de la salida del insecto, el osfiolum se abre y
dradualmente preseata un color mas decididamente
amarillo, y, poco tiempo después de la primera salida
del B!aatopmm la capa mis exterior de escamas se
vuelve erecta y completamente rigida. Tan pronto
como sale la primera bandada de Bhstophagas, los
higos comienzan a deshincharse y aparecen arruga-
dos, aunque siguen saliendo mds insectos por espacio
de varios dias. (Fig. 59.)

Caprificacion

Tan pronto como los primeros Blastophadas de
la segunda generacion fueron vistos salir el dia once
de junio, el Sr. Schwarz empezd la caprificacion y
obtuvo un éxito completo en ella sobre unos veinte
arboles. El dia smu:ente se le unieron algunos traba-
jadores, y, el quince 6 diez y seis de junio, estaban

(1). Es decir, cubierto de un ténie polvillo blanca llamado priina.




Figura 58.—Pagina 130

Cabrahigos - (frutos) empleados para caprificar
enebrados en cordeles gruesos.

Fidura 59. —Péadina 162

Cabrahldos caprificados y no caprificados (toma-
dos de e;emplares casi secos); a, aspecto exterior
de un higo no caprificado; &, aspecto exterior de un
higo caprlﬁcado ¢, interior de un higo caprificado;
d, “interior de un hldo Caprificado.

Todos de tamano natural. (Original del Doctor
Howard). :
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trabajando nueve hombres. El activo trabajo de la
caprificacion fué ejecutado del once al veinte de ju-
nio. Se observé que la evaluacion de seis mil profi-
cos era muy baja y todos los hombres trabajaron con
mucha actividad. Se evalué que se habrian necesi-
tado 17 hombres, 4 1o menos, para que, trabajando
con asiduidad durante siete dias, caprificaran la mi-
tad del higueral que contenia aproximadamente unos
4000 &arboles, en esta-forma:

10 hombres para recoder la cosecha y ensartarla.

5 > para hacer la distribucién y Ila sus-
pension.

2 hombres para llevar los higdos ensartados desde
el sitio del trabajo & los distribuidores. Los dastos
para la mitad del higueral habrian sido de 125 dollars.

Los iitiles necesarios parala caprificacion fueron:
Escaleras de mano, en ecl)gcial de las pequenas,
cestas para frutos, algunas cajas ligeras para la reco-
leccion de_ los hsgos y algunas bateas de madera co-
locadas 4 la sombra en las que se ponen los cabra-
higos recogides can el objeto de inspeccionarlos;
agujas de duarnicionero y hojas de rdfia para la sus-
pension, tijeras y cuchillos afilados para cortar las
extremidades de la rafia; gasolina para lavar las agu-
jas; un balde de agua salada para el frecuente lavado
de las manos, perchas cortas y largas para coldar las
sartas de los cabrahigos, danchos para sostener las
perchas, y banderas, bastones y rétulos para matcar
las dreas de los drboles caprificados. -

Hallando solamente breves indicaciones en los
libros, el Sr. %L.]\i‘ar decidio p ear diez cabra-

hidos (f] utos) para cade l‘:igimr 1 de annrna, pero se
au*nento el numero hasta 12, 14, 16 y atin 4 20 siem-
pre que los 4rboles Tuesen de mayor tamano. Se
practicd una :u,apl"fia 1CI0N CON Un pequefio nimero
de higos, variando de 2 a 10 en un intervalo de dos
a cinco dlas mientras durd la provision de proficos.
Si se hubiese podido disponer de ofra variedad de
cabrahigos que hubiesen llevado higos mas fempra-
nos ¢ mas tardios, hubiera convenido practicar una
sedunda recapuflcacson El sistema adoptado fué el
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siguiente: A las seis de la mafiana todos los obreros
empezaban 4 recogder los cabrahidos & mano ¢ me-
diante una cana bambii; reuniéndose, finalmente, en
el sitio designado en donde los higos eran colocados
sobre bateas, 4 fin de ser inspeccionados, para sepa-
rar los higos malos y conservar tnicamente los que
se estaba seguro de que darian insectos. Los hidos
dudosos eran separados y suspendidos sobre un ar-
bol patra set experimentados. Mientras tanto, se em--
pezaba 4 ensartar los cabrahigos buenes -trabajando
todos juntos. El jugo lechoso que salia de los brotes,
atacaba los dedos y era preciso -preservarse de él.
La mejor manera de hacerlo era, tal vez, fredarse las
manos con tierra pulverulenta como: lo hacfan aldu-
noes, y no emplear agua nunca. Terminado el ensar-
tado, se procedia 4 distribuir las sartas por todo el
higueral, suspendiéndolas de las’ ramas 6 colocdndo-
las sobre varitas, de preferencia en la sombra.

De este modo fueron distribuidos mas de 1800
proficos y se caprificaron mas de 1309 arboles, todes
con buen éxito.

Los efectos de la caprificacién sobre higueras de
Esmirna jovenes se hicieron muy visibles en pocos
dias. Antes de quie entren los Blastophagas en les
higos €stos son atravesados y atados Iuertemente.
Algunos dias después de haber sido fertilizado el
higo, éste se hincha y se redondea.

Los primeros hidos fueron caprificados el once
dzjunio, y la primera cosecha cayg al suelo madura
el dia 2 de agosto. El 8 de agosto un dran. nimero
de higos habia caido, pero, lo que se llama. la verda-
dera caida, no empez6 hasta el 15 de agdosto, y con-
tinuaron madurando désde esta época hasta septiem-
bre; siendo el periodo total de cuatro 4 cinco semas
nas se hace muy dificil, puesto que implica la reco-
leccion da los higas del suelo cada dos dias.

Segunda cosecha de cabrahigos.

Cuando empezo la caprificacién de los higos de
Esmirna, 4 principios de la segunda quincena de ju-
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_nio, la sedunda cosecha de cabrahidos, cuya vida
salo pudo mantenerse alrededor de los Blastophagas,
estaba apareciendo ya, pero en tan pequefia cantidad
que se produjo una verdadera solucion de continui-
dad en la sucesion de las cosechas. La segunda ge-
neracion de Blastophagas penetrd prontamente en los
cabrahigos mas tempranos, pero se juzgo aventurado
contar tnicamente con las probabilidades de que,
cuando hubiera dispuesto un ndmeto regular de la
segunda cosecha, existirian todavia bastantes Blas-
tophagas salientes para penetrar en ellos; asi, pues,
se emprendio una excursion & Niles en los primeros
dias de julio, trayendo de alli seis proficos 4 Fresno.
En este altimo lugar se habia establecido con éxito
ina colonia de Blastophagas en el mes de abril ha-
biendo sido llevados alli ‘diez y ocho cabrahigos in-
vernales de Fresno. Del 21 al 27 de julio los Blasto-
phagas salieron de dos de estos cabrahigos de Niles
en Fresno. En Niles, sin embargo, no salieron hasta:
la primera semana de agosto, y en este tltimo sitio
miuiy pocos hidos (mammones) de la segunda cose-
cha se habfan desarrollado. Asi, en caso que la solu-
cion de continuidad entre la segunda cosecha y la de
abril se haga tan marcada ofro afo que los Blasto-
phagas que salgan de los higos proficos no puedan
encontrar mamniones en los cuales depositar sus
huevos, los mas tardanos Blastophagas salientes pue-
den ser traidos en sus proficos desde Niles, y man-
teniéndose de este modo la sucesion de las genera-
ciones. Asi, todos los cabrahigos de la segunda co-
secha en Fresno, que se desarrollaron de las yemas |
posteriores al 5 de julio (habiendo transcurrido del 11
de junio al 5 de julio el periodo de salida de la gde-
neracién de Blastophadas  proficos), no lograron in-
sectos (no considerando aqui la importacion artificial

- desde Niles.) Siguieron desarrollandese vidorosa-
mente hasta septiembre, pero en el interin la primera
generacion de Blastophagas maminiones se desarro-
[l6 de los higos mammones que, en nimero relativa-
mente poco considerable, se encontraban en condi-
ciones de receptividad, entre el 11 de junio y el O
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de julio, empezando la salida el 15 de adosto, y
continud saliendo hasta septiembre. Esto indica cla-
ramente que, en realidad, habia dos generaciones de
Blastophagas comprendidas en una sola generacion
de cabrahigos. A juzgar por las observaciones del
afio (iltimo (y se recordara que los Blastophadas sa-
lieron en dran ntmero en la segunda semana de no-
viembre) existen indiscutiblemente cuatro deneracio-
nes de Blastophada en Fresno, contrariamente & los
‘prejuicios que se tenfan. Ademas, el Sr. Schwarz es-
cribe’que de un estudio de fechas suministrado por
el Dr. D. Pablo Mayer no siente la mds minima vaci-
lacion en afirmar que en Ndpoles, (Italia), existen
también dos generaciones de Blastophagas (mamnio-
nes). Las fechas de Mayer, 4 de septiembre y 28 de
octubre, cuando observo los insectos adultos, indican
claramente dos generaciones, pues es muy improba-
ble, 4 juzgdar por las cuidadosas observaciones del
Sr. Shwarz, durante el pasado verano, que el perio-
do de salida de una generacion de Blastophagdas deba
durar ocho semanas. El Dr. Mayer vino casi a acep-
tar dos deneraciones de Blastophadas mammones;
por mds que prefiriera adoptar la teoria de las tres
deneraciones y ftratara de explicar las dificultades
por la suposicion de drboles tempranos y tardios.
En Fresno no hay tal cosa respecto 4 arboles tempra-
nos y tardios. Existira una variedad de cabrahigos en
cinco 6 seis dias posterior 4 otra, pero no hay dife-
rencia mayor.

- Estos hidos de segunda cosecha, que no son pe-
netrados por el B‘astopha a, cayeron-del mismo
modo que lo hicieron los higos de Esmirna no capti-
ficados, cayendo la mayor parte de ellos, cuando
muy jovenes. Los cambios que ocurren en los higos
de segunda cosecha que han sido picados son real-
mente [0s mismos que los operados en los higos de
Esmirna. La expansion final no es muy marcada, sino
que va acompafada por un cambio notable de co]or
desde ui verde oliva algo oscuro a un hermoso ver-
demar. Al mismo tiempo que la salida de los insec-
tos, los mammones que estan madurando, son globu-




==

lares 6 muy lideramente alargados, blancos y no es-
peciaimente blandos, sino que se vuelven completa-
mente blandos y amarillentos en el segundo dia des-
pués de la salida de los primeros insectos. El cuarto
dfa caen por lo regular, habiendo adquirido un color
de ocre sucio. De la mayoria de ellos salen todavia
unos pocos Blastophagas hembras. cuando el higo
esta en el suelo. Todos estos hidos son de un tama-
fio notablemente pequeiio, siendo sélo unos pocos
ejemplares algo mayores que una cereza gdrande. A -
consecuencia de su  pequefio tamario, el nimero de
Blastophagas que sale de cada uno es relativamen-
te pequefio. No se hizo un cémputo exacto, pero
hay 4 penas mas de 100 agallas en los higos mads
grandes y menos de 59 en los mas pequefios. Las
hembras salen, como en la generacidn - de los profi-
cos, antes de mediodia. Al principio salen 4 eso de
las diez y siguen saliendo hasta cerca de mediodia,
pero como s2 vuelven activos mas higos, 1os insectos
salen mds temprano, y, 4 principios de septiembre,
empiezan 4 salir 4 las siete y media y contintan has-
ta cerca de las diez. :

El tiempo empleado en el desarrollo de esta tem-
prana generacién de Blastophagas en la segunda co-
secha de higos fué, en realidad, de dos meses, puesto
que desde el 11 de junio al 5 de julio la saliente de-
neracién de Blastophagis proficos estaban deposi-
tando sus huevos en la avanzada segunda cosecha
de hidos, y la salida de su prole comprendid todo el
intervalo del 13 de agosto al 15 de septiembre apro-
ximadamente. '

Cuarta generacién de Blastophagas

La dltima generaciéon de los Blastophagas en la
segunda de higos; esto es, la cuarta generacion em-
pezando por los mammes invernales, resulté ser una
simple repeticién de la primera generacion mammo-
na ocurriendo en la que es indiscutiblemente la mis-
ma cosecha de higos. La primera saca de higos de
esta cosecha llegé con la oportunidad precisa para
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_alcanzar los Blastophagas proficos, del 11 de junio
al 5 de julio. La siguiente presfa no lodrd ningin
insecto (del 5 de julio al 13 de agdosto). La ‘que fug
receptiva posteriormente al 135 de agosto alcanzd la
generacion primeriza de Blastophagas mammones y
los higos, volviéndose receptivos después. del 12 de
septiembre, no lograron ningtin‘insecto. Lo que cons-
tituye un punto interesante acerca de los mamimones
es el hecho consistente ea lo que puede llamarse una
reintegracion del Blastophaga 4 un mayor niimero de
ejamplares (higos) después de la dran falta que de
aquellos se experimentd debido 4 la escasez de higos
de la segunda cosecha ntilizables durante la primera
deneracion de mammaones. El 16 de septiembre en-
contré el Sr. Schwarz que habia muchos miles de
higos habitados pertenccientes & la tltima denzra-
cion de Blastophagas manunones (42 deneracion).

El 13 de septiembre abrio, cortandolos, dos mam-
monas del ta nafo ordinario y encontrd el interior en
la forma normal de color amarillo palido y atestados
de agallas bien desarrolladas en las cuales las larvas
de los Blastophagas etan completamente visibles sin
necesidad de un cristal de aumento.

El 17 de septie nbre la generacion de los Blasto-
phagas projicos, traidos de Niles, empezaron 4 salir.
La duraciéa de la primzra g3naracion de mam nones
que comenzo el 21 de julio, fug, por lo tanto, tinica-
mente de 28 dias, ua poco menot que la duracida
regular asignada 4 los insectos da Fresno. -El 24 de
septiembre casi todos -los higos utilizables por sus
buenas condiciones, se hallaban ocupados por estos
insectos; formando asi una segunda deneracion de
mammones cuatro semanas y media después de la
formada por los Blastophada de Fresno.

. El 29 de septiembre el Sr. Schwarz visité a Niles
y examiné el estado de la localidad y, en su vista,
afirma que existen todas las razones para suponetr
que los Blastophagdas pueden establecerse de uil modo
permanente en ese punto y que, como estacion para
el aprovisionamiento y reposicion de Blastophagas
con destino 4 otros lugares, la importancia de Niles
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es inapreciable. Asi, de la importacion de los proficos
a Fresno, resulté una generacién de Blastophagas
manmones que es intermediaria entre las dos dene-
raciones de mammones en Fresno, y eso no hay duda
que aumentard, 6 aumenta ya, las probabilidades de
producir una provisién mayor de higos invernales. El
valor de semejante traslado de higos (1) ‘de invierno
al mes de abril, 6 atin més tarde, serd mds importante
todavia, ya que producira insectos mas tardios de
proficos en Fresno.

Posibilidad de que existan s6lo dos cosechas

verdaderas de cabrahigos.

Al avanzar el otofio se noto que no podia verse
diferencia alguna en las cosechas de higos silvestres
entre los mammones y los esperados mammes, tal
como ocurria entre los proficos y los mamimones.
Solms-Laubach dice que en Europa no existe una
diferencia notable entre los mammiones y los mant-
mes, y que los de la cosecha anterior, que tio madu-
ran en el otofio, permanecen mammes durante el
invierno. Por lo que se nos presenta esta cuestion:
¢Existen dos cosechas separadas de higos 6 son sim-
plemente todos los higos invernales, conocidos con
el nombre de cosecha mamme, mammones tardios
de invierno? El Sr. Schwarz hizo observar que no
existe la menor diferencia en el modo de crecimiento
y disposicion sobre las ramas, entre los mammones y
los mammes que se desarrollan ambos 4 la vez en el
nuevo crecimiento de la estacion. La primera cose-
cha de hidos se desarrolla en la brotada del afio ante-
rior y va acompafiada de un profuso desarrollo de
hojas. Hacia fines de mayo la aparicion de la segunda
cosecha va también acompariada por la aparicién de
un conjunto de hojas, pero después de este tiempo
no brotan nuevas hojas, y las yemas de las mismas

(1) Se entiende de cabrahigos, por tratarse de los que producen
polen,
Estelrich, HiGUuERA 21
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sobre las higueras en octubre, pertenecen evidente-
mente 4 la primera cosecha del siguiente afio. ¢Si
hubiera una tercera cosecha de higos no habria tam-
bién una tercera cosecha de hojas?

Periodos de salida del Blastophaga

Para resumir, presentamos en el siguiente cuadro
los periodos de salida del Blastophaga durante cada
estacion, en California y en Néapoles (Italia), cuadro
que, sin duda, aclarara perfectamente las condiciones
algo complicadas que hemos descrito en los anterio-
res parrafos:

Fechas en que se da a conoger los periodos de salida

del Blastophaga

PERIODOS DE SALIDA DEL BLASTO- | PERIODOS DE SALIDA
; DEL BEASTOPHAGA
PHAGA EN CALIFORNTIA EN ITALIA

GENERAC:ON

Fresno v
A7 Népol
| tmpprigcion ¥ ASegimP;

es
Fresno Mayer)

Mammes . |28 marz.-2 abril| Fines de marzo 4

| abril.

Proficos .|11unio-5 julie |21 julio-27 julio] 22 junio-27 julio,

Primeros
mammo-{13 agosto—12 |17septiembre—
nes-. . .| septiembre 28septiembre| 4 septiembre.

Segundos
mammo-
nes .. .| 5octubre 28 octubre.

Son de gran importancia y valor las fechas de
salida cuando se considera la cuestion del manejo
practico del insecto. Las arriba expuestas pueden ser
modificadas por posteriores experimentos o por con-
diciones climatoldgicas diferentes, por mas que sea
probable que sidan siendo las mismas aproximada-
mente y de una manera constante.
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Ausencia de parasitos

La ausencia absoluta de pardsitos del Blastophaﬁa
constituye actualmente en California un aspecto muy
halagiiefio de la situacion. En ofras partes el Blas-
tophagda tiene sus pardsitos, v el mas importante de
todos en la Europa meridional, el FPhdofryperis,

aunque introducido en las orldmales importaciones
que el Sr. Swindle envié desde Napo%es en la prima-
vera de 1898, en la cual aparecian en dran nimero,
fué destruido por completo por el Sr. Roeding, y
fracaso, en efecto, la importacion total. Las importa-
ciones de Ardel en la primavera de 1899, de que data
el éxito del experimento, parecié no contener parasi-
tos de ninguna clase, tanto que en todo el curso del
trabajo realizado durante el verano ea Fresno por el
Sr. Schwarz no pudo verse ninguno, estando, por lo
tanto, seduro de sucompleta ausencia en aquel punto.
Tampoco se vio rastro algino de la obra del Nemdto-
do, del cual se dice por los autores italianos que es
un perpétuo habitante de los cabrahidos y de las hi-
dueras comestibles. Asi, pues, 4 menos que no sean
introducidos los parasitos del Blastophagda con las
higueras silvestres procedentes de la Baja California,
Méjico 6 la Florida, no es probable que se observen
en California pardsitos en el Blasfophagca grosso-
rum.Tiene éste, sin embargo, ofros poco importantes
enemigos naturales, tales com> el Chrysopa y lalarva
ladybird, pero sus mayores eaemigos naturales son
las arafias. Las telarafias consiruidas al través de la
superficie de una hoja 0 entre los higoes y las hojas
mas proximas, las telarafnas ¢eoméiricas prendidas
entre las ramas, los simples hilos tejidos 4 lo largo
de'las ramas 6 entre las mismas, todos estos lazos
sirven para coder 4 muchos Blastophagas. Las tela-
rafias tendidas al través de la superficie de la hoja
parecen ser las mas destructivas. El Sr. Schwarz
eacontro con frecuencia de 100 4 150 ejemplares de
Blastophadas codidos en una de esas telarafas.
- Hasta se tuvo ocasion de observar una pequefa
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arafia lobo en el acto de acechar y coder los Blas-
tophadas al salir éstos de los higos. Ciertos pajaros,
como si esto no fuera bastante, se dedican & extraer
las agallas de los cabrahigos & punto de madutar:

Breve historia del Blastophaga

Hasta aqui nos hemos referido 4 la historia de la
vida del insecto caprificador del higo en los términos
mas generales. Véase la figura 56 de la pagina 122
de este libro gue es copia de un antiguo drabado di-
bujado por el famoso entomodlogo inglés, Profesor
J. O. Westwood, la cual fué publicada en los Anales
de la Sociedad Entomoldgica de Londres, correspon-
diente al afio 1882. Es un grabado interesante, que
demuestra 4 Ja perfeccion la diferencia entre el ma-
cho y la hembra. Hace ver las partes especiales de
la boca de la hembra que la ponen en disposicion de

Fig. 60.- Blastophiga grosorum: @, hambra adulta con las alas ex-
{endidas vista desde arriba: b, hembra gue no ha salido enteramente
de |4 ninfa yesta todavia contenida enla agalla; ¢, anteua de la hen-
bra; d, cabeza de la hembra vista desde abajo; e, macho adulto; /; el
mismo muy amplificado; original del Dr. Howard,
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poder atravesar royendo la dura adalla en forma de
semilla, como también pone de manifiesto al macho
en el acto de fecundar 4 la hembra y 4 ésta en el
acto de salir de la agalla. Es, sin embargo, imperfecta
en algunos de los muy importantes detalles estructu-
rales, como se puede ver comparandola con la figu-
ra 60, que damos aqui, la cual ha sido dibujada bajo
la inspeccion del Sr. Howard sobre ejemplares vivien-
tes, cultivados en la Oficina de Washington y en Cali-
fornia. El entomélogo notard de seguida, de un modo
especial, la diferencia en los detalles del torax en
machos y hembras, como también se verd particular-
mente la diferencia en la longitud del abdomen del
macho. (Figuras 60 y 61.)

j
Fig. 61.—Abdomen de Blastophaga hembra visto desde abajo, des-
de arriba y de lado, amplificado. Original del Dr. Howard.

El macho esta siempre desprovisto de alas. No
tiene ojos sencillos y sus 0jos compuestos son de un
tamaiio muy reducido. El hecho de que el macho
abandone raramente el higo en que ha empollado pue-
de atribuirse,en cierto modo, & su carencia de alas y al
mismo tiempo & su parcial ceguera. Cuando este ma-
cho sin alas sale de la agalla en que se halla conte-
nido, busca una agalla hembra en el interior del mis-
mo higo, practica royendo un pequeno adujero 4 tra-
vés de su corteza, introduce por €l su larguisima, casi
telescopica extremidad abdominal y fecunda d la hem-
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bra. La hembra, 4 continuacién, con sus poderosas
mandibulas quita royendo el extremo de la agalla y
sale arrastrandose por el interior del higo y mas tar-
de penetra 4 través del ostiolo, para salir de su prision
buscando casi inmediatamente higos jévenes en los
cuales introducirse. Si el higo en que penetra resulta
ser un cabrahigo, pone sus huevos en la base de tan-
tas flores como puede hallar, y entonces muere. Si el
higo penetrado es, por el contrario, un higo de Esmirt-
na, lo que puede muy bien suceder debido 4 que el
cabrahigo de que ella sali6 estuviese colgado sobre
las ramas de una higuera de Esmirna, ¢ bien porque
hubiese volado & una hiduera de esta tltima clase,
. que se encontrara cercana, se mantiene paseando
alrededor de las flores femeninas en busca de un
sitio 4 proposito para poner sus huevos, hasta que
descubre, por fin, que se ha equivocado, 4 pesar de
lo cual prosidue, no obstante, su tarea de buscar un
sitio adecuado para depositar sus huevos, introdu-
ciendo su oviscapto en todas direcciones. Esta futil

y errante tarea es la que, cubierto como estd su cuer-
po del polen de los cabrahidos, produce la extensa y
casi perfecta fertilizacién de todas las flores feme-
ninas.

El huevo
S < 3

El huevo visto en el ovario es muy lardo y esbelto,
pero cuando se encuentra en el higdo es poco menos
tres veces mas largo que ancho, de forma casi regu-
larmente eliptica, blanco y ligeramente brillante, con
un delicado pediculo de cerca de una y media veces
su londitud. Al hacerse la diseccién de una flor en la
cual el Blastophada hembra haya insertado el huevo,
se encontrard que €ste ha sido empujado hacia el
interior transversalmente al eje de la flor cerca del
centro, con el pediculo que sobresale algo de la cor-
teza, la cual ha logrado alcanzar de este modo. Sus
dimensiones son las siguientes: [onditud, excluyendo
el pediculo, 92 mm.; ancho: 46 mm.
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La larva

La joven larva es una delicada y diminuta criatura
curvada sobre si misma y que no presenta segmenta-
cién alguna visible, de un modo analogo al que se

indica en la figura
63 6. Requiere mu-
chos dias de desa-
rrollo del cabrahi-
do antes de que
sea visible la larva
con alguna certe-
za, sin la mas cui-
dadosa observa-
cién por medio de
unapoderosa lente
de aumento.

Fig. 62.—Blastophagas hembras salien-
do de las agallas; muy amplificados, Origi-

nal del Dr. Howard.

El primer signo que demuestra que se estd en
presencia de la larva y no de la savia de la agalla es
la visibilidad de dos puntos oscuros, que son, sin duda,
las mandibulas de la larva. Cuando estos puntos se
vuelven visibles con ayuda de'una poderosa lente la

Qi

Fig. 63.—Blastophaga grosorum; a, huevo; &, larva joven;
¢, contorno de la misma en la agalla; d, larva adulta; e, boca
de la misma, Amplificado. Original del Dr. How:

ard,
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larva ha alcanzado mas de las dos terceras partes de
su crecimiento y se ha hecho observable el segmento
del cuerpo. Resulta muy dificil disecar la larva, pues
al sacarla de la agalla se corre el peligro de aplastatla,
aunque se puede conseduir teniendo un gran cuidado
con ayuda de agujas de diseccion. No se ha obser-
vado que se haya despojado de la piel. La larva adul-
ta afecta la forma indicada en la figura 63 4 y la po-
sicién que ocupa en la adalla es la indicada por la li-
nea de puntos en la figura 63 ¢. Con el crecimiento de

Fig.61.—Blastophaga grosorum; ninfas macho y hembra
en las agallas. Amplificado. Original del Dr. Howard.

la larva la agalla s vuelve dura en la base de las flo-
recillas masculinas, pareciéndose drandemente a una
semilla, y vuélvese de un color algo oscuro.

La ninfa

Las ninfas macho y hembra ocupan de por siy
separadamente la porcién mayor del interior de la
adalla, y la ninfa hembra, ya aldo desarrollada, casi
en disposicion de salir, afecta la forma indicada en
la figura 64. ;

Duracién de los primeros estados

Este es un punto sobre el cual es muy dificil lo-
drar datos exactos, Por el cuadro de fechas de los
periodos de salida que figura en la pagina 170, la
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duracion de una deneracion, excepcion hecha natu-
ralmente de la generacion invernante, parece ser de
sesenta 4 sesenta y seis dias; como término medio de
sesenta y cuatro dias. Parece cierto que se concede
mds de cincuenta dias para el estado larval. El acto
de poner los huevos requiere dos dias, 0 tal vez més;
y el dltimo estado larval, con el estado de ninfa, y lo
que puede denominarse el estado deimago (1) no des-
arrollado, dura solo unos pocos dias. Todo el lardo
periodo intermedio s2 halla ocupado por los estados
larvarios no maduros, 4 menos que se prolongue
mucho el estado de huevo, [o que es muy improbable.
Estos tres estados parecen paralelos con los tres
cambios exteriores visibles experimentados por el
higo, y que han sido ya descritos en anteriores parra-
fos. La primera hinchazon de un hido recién picado,
unos cuatro dias después de inlroducido el ‘insecto,
denota probablemente la empolladura del huevo. El
largo estado intermedio de lento y casi imperceptible
crecimiento, es idéntico al de la duracién del estado
larval, & incluye igualmeznte el estado de ninfa. La
final y sabita expansion del higo marca siempre la
salida de [os /mazgo machas de las asallas, pero no
del higo. En la deneracién invernal la duracion del
estado final se prolonda considerablemente. El 15
de marzo, el St. Schwarz encontrd el insecto en
higos invernales caidos, en estado de larva, ninfa,
imago no desarrollados, y, 4 veces, 7magos mas-
culinos desarrollados, y eso durd hasta el 28 de
marzo 6 hasta mis tarde. El mismo estado de cosas
se encontré en higos enviados al Dr. Howard por el
senor Roeding en tan temprana época como el mes de
febrero. Parece probable que, antes que ocurriese un
cambio brusco de temperatura en cualquiera de los
dias subsiguientes @ mediados de octubre, invernara
el insecto en cada uno de los diferentes estados en
que pudiera encontrarse entonces, porque la presen-
cia del insecto es la que hace adherirse el higo 4 la
rama durante el invierno.

(1) Fofnm definitiva del insecto sexnado.
Estelrieh, HiGugra 22




XII
ENFERMEDADES DE LA HIGUERA

I

Enfermcdades y dafios en las raices, tronco,

ramas y yemas

A.—Se observa una descomposicion en las raices
y en el lefio alrededor del cuello de la raiz.

PODREDURA DE LA HIGUERA.

La presencia de esta enfermedad lleva aparejada
la muerte de la planta. Suele atribuirse 4 una especie
de gomosis provocada por los cortes, 6 4 otra causa
aun desconocida. Ataca las raices.

B.—Enfermedades causadas por criptogamas.
Vistagos débiles, pardos, con manchas fuliginosas:

SPORODESMIUM SYCINUM, THUM.:

Se observa en la higuera una debilitacién en su
vigor. Vastagos débiles y de color oscuro; hojas pe-
quefias y palidas, con manchas difusas fuliginosas.
Observando las raices se ve que estan atacadas de la
podredura y, por esta causa, puede considerarse
como consecuencia de esta enfermedad.

Remedios: —1.° Todos los que tiendan d alejar
los hongdos que aparecen 6 se acercan 4 la base de
las plantas antes que maduren las esporas.




— 180 —

2.9 A penas conocida la enfermedad, estirpar
todas las plantas que nog esténinmunes por completo.

3.9 Desinfectar el terreno con cal y sulfato de
hierro, regando € inyectando 120 gramos de sulfuro
de carbono por metro cuadrado.

4.° No plantaren el mismo sitio otro drbol hasta
que hayan pasado tres ¢ cuatro afos.

5.2 Escdéjanse, al'replantar, pies sanos, proce-
dentes de terrenos inmunes,

6.° Drenar el terreno.

C.-—Darios ocasionados por los insectos.
I Que viven debajo de la corteza.

a) HiPOBORUS FICUS

Nombre vilgar. Hipoboro de la higuera.

Este coledptero no es reluciente y las antenas
y patas son amaritlas. Es semejante al bastrico y se
coloca debajo de la corteza de la higuera. Es ne:
gruzco, cubierto de una vellosidad gris. Las patas y

antenas son amarillentas, corselete con pequeros tu-
bérculos y de longitud poco mds de 1 ™™
Biologia.—No causa grandes dafios. Ataca el
tronco y las ramas de las plantas viejas.
Remedio.—Se aconseja la destruccion de las
ramas atacadas en el mes de julio.

b) ME30SA CURCULIONOIDES L.

Biologia.—La larva apoda de este coledptero es
Ja que causa el dano, -abriendo dalerias en el tronco.
Se combate como la anterior.

Il Que taladran las ramas especialimente cerca
de las yemas.

@) SINOXYLON SEXDENTATUM. OLIV.
Nombre vulgar: Gran roedor de la vid.
Deseripeidn.— Cuerpo casi cilindrico, corto. Ca-

beza nedra conica, pequeiia y metida en el corselete.
Antenas largas, amarillentas, corselete negruzco
sembrado de pelos amarillos, diboso, mads largo que
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ancho y con seis puntos obtusos al lado y revueltos
hacia atras, élitros de color rojo-pardo con la super-
ficie punteada con pelos raros, amarillos; patas dé-
biles, tibia provista de aguijon y tarsos terminados
en doble ganchode coloramarillo. Longitud de 5-3 mm.

Larva gruesa, conica con seis patas, amarilla.

Biologia-—La hembra, aprovechandose de la in-
sercion de una yema de hido mds apretada ¢ densa
encima que debajo, penetra en el interior y excava a
1-2mm. de profundidad una gdalerfa cilindrica 6 un
espacio circular mas 6 menos central. Aquf deposita
sus huevos y marcha después mas lejos sobre dicha
rama O sobre otra, para hacer otro tanto. Las larvas,
4 su vez, partiendo del punto donde han nacido,
excavan minas. tortuosas € irregulares, por lo dene-
ral descendentes, de modo que al encontrarse formen
algunos huecos que se llenan, en parte, de excre-
mentos 6 detritus. :

La metamorfosis y el acoplamiento de los insec-
tos perfectos tienen lugar en las minas. Hay una sola
deneracion anual desde abril 4 agosto, pero alli se
observan ciertos retardos en ciertas épocas del afio.

Senales de la enfermedad.—Decadencia y de-
secacion de las ramas verdes. Al finalizar la prima-
vera se hacen visibles los ‘ataques observandose un
adujero en la yema.

Remedios: —1.° Cortar la parte atacada y des-
truir la planta vieja invadida.

2.° Embadurnar con lechada de cal y con arcilla
mezcladas, 6 mejor, con aceite pesada de ulla en otofio.

b) Sinoxylon muricatum. Parecido al anterior y
con los mismos remedios de oponerse a sus estragos.
Véase lo dicho anteriormente.

[II Viven sobre la corteza, aldunas cochinillas.

a) Escudete céreo, regordete, de color blanco:

CEROPLASTES CARIC.E
Nombre valgar: Cochinilla de la higuera.

Esta enfermedad es causada por un insecto de Ia
numerosa familia de los edecidos, conocido cientffi-
-camente con el nombre que 'zcabamos de citar y
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antes con el de Coccus ficus caricee” y vulgarmente
con los de Chermes y Piojo de la higuera.

Descripeion:—La hembra es eliptica, convexa,
semejante 4 una concha de tortuga, de 2 mm. de lar-
do, formada de piezas trapezoidales colocadas alre-
dedor de otra central. Su color es amarillo rosado
con puntos pardos. El macho es mucho mas pequefio.

Biologia:—Esta cochinilla estd inmovil durante
muchos meses adherida & las ramas. En abril 6 mayo
la hembra pone alrededor de mil huevos que tiene de
reserva y después muere. Las larvas nacen en mayo
6 junio y se dispersan sobre las ramas chupando los
jugos 6 humores. A fines de abril sale la hembra de
su1 letargo y proteje con su coraza los huevos. Las
pequerias larvas 6 gusanos, que nacen, invaden las
hojas, las cuales, de rojizas, se vuelven drises. El in-
secto adulto, desde las hojas, marcha sobre las ramas
0 sobre los frutos, cubriéndolos. En septiembre se

“fija sobre las ramas de la planta para invernar.

Remedios:—Hay muchos y todos dan resultado,”
mds 0 menos rapido, pero siempre satisfactorio si
se aplican con cuidado y vela el adricultor sus efec-
tos, repitiendo su aplicacidn, si es necesario, pues, si

~queda un solo insecto sin destruir, la enfermedad se
reproduce el afio siguiente.

Una circunstancia imprescindible para asegurar
el éxito del remedio empleado es; que antes de su
empleo se pode bien el interior de la copa del arbol,
porque si se la deja fan espesa como se acostumbra
en muchos distritos agricolas de Espafia, es imposible
librarse de este insecto porque el remedio no puede
alcanzarle.

Esta poda debe practicarse en diciembre y acto
continiio debe quemarse la lefia obtenida, en el mismo
sitio, porque, de lo contrario, se propadaria la enfer-
medad.

1.°" RENEDIO
de frotacion y blanjueo de las ranas y fro:co.

Es el empleado de mds antiguo y consiste en fro-
tar de abajo @ arriba durante el invierno con una bro-
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cha de esparto, la parte inferior de las ramas hori-
zontales donde se acumulan los insectos, que son
destruidos 6 magullados por la frotacion. Después
hay que blanquear con lechada de cal las partes fro-
tadas, no dejando parte alguna sin embadurnar.

2.° REMEDIO

" Procedimiento de pulverizacion con la RUBINA
del profesor Berlese

Este distinguido entomélogo italiano acenseja un
remedio que se funda en destruir las larvas 6 gusa-
nos de la cochinilla & medida que nacen.

Esta prdctica que debe seduirse con todos los
coceidos que atacan d los ofros frutales, se llevara a
cabo visitando & menudo las higueras atacadas, em-
pezando a dltimos de mayo, y una vez hallados los
gusanos, con ayuda de un vidrio de aumento, se de-
jaran pasar dos 0 tres dias a fin de que nazcan todos
los huevos. Después se dard una irridacion 4 las ra-
mas, por medio de un ptlverizador, con una solucion
de rubina al uno por ciento; y al cabo de cinco 6
seis dias se repetira la operacion.

3.8" REMEDIO

El profesor Del Guercio aconseja el siguiente
jabon:

Aceite pesado de hulla (bernis) . . 10 kgs.

Carbonate neutrode spsa . . . . . 7 kgs.

Y R e ke P s e ey e a1 |y

Hiérvanse las dos sustancias con una parte de
agua, anddase la restante y empléese con pulveri-
zador.

Con esta irridacion se impide d la cochinilla fijarse
- sobre las ramas si se han pulverizado antes del naci-
miento de los huevos.

4.°—REMEDIO AMERICANO

En América, en las comarcas donde se cultiva la
higuera, que son las templadas y célidas de las cos-
tas del Pacilico, etc.,; se emplea un aatisgptico, que, en
realidad, es un polisulfuro.
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El Dr. Eisen lo recomienda & los cultivadores
americanos y opinamos que puede emnplearse en las
localidades donde se cultiva en grande la higuera por
la’economia que produce su empleo.

Es bien sibido que los agr6ndmis americanos
emolean y recomiendan los polisulturos para com-
batir las enfermedades causadas por los insectos de
la familia de los cdecidos, y especialmente contra el
Plojo rojo.

La formula que transcribe el Dr. Eisen en su ex-
celente obra The Fig, es la siguiente:

. o4 kilogramos
bl »
oSl conin. . s 2257 0
Agta’s sin ol ittos:

En una caldera de cobre como las que se emplean
en nuestro pafs para hacer las coladas, se pone pri-
meramente el agua y después los otros ingredientes
y puesto el caldzro al fuedo se hierve durante ocho
horas, afadiendo agdua cuando sea necesario sise
espesa la masa. Daspués que ha heivido durante el
tiempo prescrito, se quita del fuedo y se forma una
pasta que se endurece prontamente en los moldes ¢
cajones. donde se vierte, pero que se disuelve con
facilidad en el agua.
 De esta masa se tomardn 2 kgs. 935 dramos que
se disolveran en agua caliente y entonces -analirle
agua fria hasta completar 133 litros. Esta mezcla se
extiende sobre las higueras en la primavera, antes
que los huevos empollen. :

El profesor Pascuale de Napoles dice en su HMa-
nual de arboricultura, al ocuparse de la cochinilla
de la higuera, que solo la incuria puede hacer que
gsta enfermedad domine epidémicamente.

b) Con escitdo en forma de virgula.

M¥VTILASPIS FICUS

Descripcion. —El macho es de & mm. de lardo y
forma alargada, de color blanquecino sobre el abdo- -
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men. Cabeza provista de antenas largas. La larva
tiene unos 25 mm. ;

Biologia:—l.a primera aparicion tiene Iugar en
la segunda mitad de abril y una segunda en mitad de
jalio.

Remedios:—1.° Dar vidor a la planta atacada
por los medios usuales; estercoladuras, labores en el
terreno, riegos O drenagde, segtin convenga.

2.9  Tratar las ramas sobre las que se hallan los
escudetes por el siduiente caldo propuesto por A,
Fitch en América. Se hacen hervir hojas de tabaco
por un buen espacio de tiempo hasta que se obtiene
un caldo al que se afiade el jabon necesario para for-
mar una pasta. Para aplicar este remedio se podara
el 4rbol y se alisaran los cortes. Se embadirnan las
ramas atacadas con esta pasta antes que las yemas
empiecen 4 moverse.

3.2 Durante el invierno cepillar las ramas, ma-
gullar los escudos y blanquear con lechada de cal.
Esta lechada se prepara con 30 dramos de cal en un
litro de agua.

4.° Cuando en primavera (abril-mayo) los escu-
detes se levantan para dejar salir las larvas, aplicar 4
las ramas antes que- saquen las hojas la siguiente
emulsion:

Aceite pesado de ulla. . . . . 20 [itros
Carbonato neutro de sosa . . 10 kgs.
T T R RS s T BB 83 T o

5.2 En todas las salidas de las larvas hay que
dar irrigaciones con una solucion de ruzbina al 1-2 por
100, como aconseja el profesor Berlese.

IV Dafian las yemas dejando alli un humor dul-
ce viscoso que provoca la fumagina.

PSYLLA FICUS

Semejante 4 una cigarra de 6 mm. de longitud.

Deseripeion:—Larva de 5 mm., cabeza despro-
vista de salientes conicos y con antenas robustas y
pubescentes. Parda en la parte superior y verduzca
en la inferior. Patas amarillas.
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Biologfa:—La invasién sobreviene en otofo. Los
organos atacados son las hojas y las yemas.

I

Enfermedades y dainos de las hojas,
retofios y flores

A.—Producidas por criptogamas. _
[.—Se presentan con manchas fuliginosas.
a) el Sporodesminm sycinum ya descrito.

b) el Capnodium Foofii Berk. H

Nombre vulgar:—Fumagina de la higuera.

Enfermedad producida por este hongdo y, ademds,
por muchos otros sobre otras plantas. Es tambien
provocada por cochinillas, las que segregan un humor
dulce, para que, de este mddo, alimenten el desarrollo
de las esporas.

Los organos herbdceos de la planta atacada se
cubren de un polvo negro.

Remedios:—1. Destruir la cochinilla y las espo- g
ras en la épocade la poda seca, descortezando los
troncos, quemando lo cortado y lavando toda la plan-
ta con la siguiente solucion dcida:

“Sulfato de hierro.. . . .- 50 kds.
Acido sulfdrico. . . .. 1litro
Agua caliente . . . . . 109°litros

Se vierte el acido sobre el sulfato y después el
agua paulatinamente, agitando. L.a solucion para apli-
carla debe ser aldo caliente. Se repetira este trafa- L
miento algunos dias antes de eatrar la planta en va-
defacion.

I.—Manchas amplias, redondeadas, irregulares,
colot ceniciento 6 amatillento algo oscuro, con borde
pardo, que produce la desecacion del borde de la hoja
proximo a ellas.

PHYILLOSTICTA SYcoPHILLA THiiM L

Descripcion:—Este hongdo ataca las hojas produ-
ciéndoles meanchas dilatadas, regordetas ¢ entera-
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mente irregulares, de color de ceniza 6 amarillento,
con el borde de color pardo, que igualmente desecan
el borde de la hoja. En estas manchas se observan
varios puntos hemisféricos.

Remedio:—Pulverizaciones con una solucion en
el agua de una sal de cobre, siendo la mejor el oxi-
cloruro.

[Il.— Manchas de color de oliva, difusas, que ha-
cen caer anticipadamente las hojas.

CERCOSPORA BOLLEANA SPEG.

Esta planta parasita, de la familia de las Dema-
tiéas, ataca las hojas de la higuera.

Aspecto de la enfermedad.—En el otono, las ho-
jas de la higuera atacadas de esta pardsita, presen-
tan manchas olivaceas, difusas, que empezando por
un lado se extienden después & fodo el drgano, el
cual se entristece, se acartona y se desprende de la
planta madre. La fructificacién del hongo se presenta
como un velo pardo-olivaceo.

Es causa de la caida precoz de las hojas y aunde
los frutos que no pueden alcanzar su desarrollo.

B.—DAROS PRODUCIDOS POR INSECTOS

1. Cochinilla (véase anteriormente 1). Cetoplas-
tes caricee y Mitilaspis ficus.

a) Gusano amarillo-parde, con una faja longdi-
tudinal mds clara sobre la espalda y caras laterales
blancas.

SPILOSOMA LUBRICIPEDA Esp.

Cuerpo muy drueso, con el torax lanoso; cabeza,
torax y alas anteriores amarillo. ocraceo. Abdomen
amarillo.

[Las mariposas aparecen en mayo, y son de color
amarillo-pardo, y tienen una linea clara en el dorso.
La larva ataca las hojas.
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b) Gusano verdoso, londitud 14 mm., cabeza
amarillenta, con una mancha 4 los lados, que encrespa
la hoja con sus pelos sedosos y la corroe dejando so-
lamente la nerviacion.

SIMAETHIS NEMORANA H.

Alas con orla sinuosa de color pardo de canela
mas claro en la base y con dos lineas transversales y
el borde de color pardo ferrugineo; alas posteriores
amarillo-agrisadas. Londitud 6 mm.

Gusano verdoso, algoI-me conla cabeza ama-
rillenta manchada £1 los lados; tubercu]itos negros
provistos de pelos en sus ser‘lmentos long. 14 mm.

Biologia: - En julio las larvas 6 dusanos rodean
la hoja no dejando otra cosa que la nerviacion, y de
los frutos roen la corteza, haciéndoles caer después,.
Producen de tina 4 tres deneraciones.

Aspecto de la enfermedad:—Hojas acartonadas
y ligadas con hilos de seda, entre los cuales el insec-
to efectia la metamdrfesis.

Remedios: —1.° Quitar y quemar las hojas ata-
cadas.

2.° Dar irrigaciones con la siguiente emulsion de
Keroseno.

Jabon duro. . . . . . 100 dramos
Adlal & . ke b ko
Keroseno. . . . . . . 5dramos

Es preciso hacer muy pﬂrfecta la irrigacion, espe-
cialmente la primera vez, con [a primera generacion.
Después basta una solucion de jabon blando al 2, 5
por 100 dada con pulverizador de fuerza, desde lo alto.

9. Pequena cidarra larga de 6. mm.,” como se ha
dicho I.

PSYLLA FICUS
Descrita anteriormente.
ACCIDENTES OCASIONADOS POR LA FALTA DE AGUA
Escaldadnra en Baleares

En las comarcas donde la lluvia que cae es menor
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de 70 centimetros, como sucede en las islas Baleares
$ en dran parte de la region mediterranea espafiola,
la higuera expesrimenta una enfermedad producida
por la escasez de adua, por Io que no puede proveer
de este liquido 4 sus organos aéreos, las hojas, que
son tan drandes y numerosas que evaporan diaria-
mente drandes cantidades de este liquido. La higuera
no indica en seguida'que padezca sed, y solamente
cuando la sequia determina la caida de las hojas es
cuando da sefiales de ella. Entonces se impone un
abundante y tinico riego que haga llegar el agua 4 las
raices profundas. Si esto no es posible cesa el creci-
miento de los extremos de los brotes, y no saca ya
hojas nuevas; sino que, desecandose las desarrolla-
das, empezando por la periferia, queda el arbol des-
nudo, y no maduran los frutos que caen al suelo.

Se ha observado que las higusras que tienen un
hoyo muy profundo, de modo que sus raices puedan
llegar hasta la capa impermeable en donde siempre
hay abundante humedad, no padecen esta enfermedad
jamds, por cuyo motivo aconsejamos 4 los agriculto-
res que, al plantar, den gran profundidad a los ho-
yos, 4 fin de que no se malogdre la cosecha, cuando
esta 4 punto de ser recogida. En varios higuerales de
Mallorca donde, para prosperar las hidueras se nece-
sita llegar 4 la capa arcillosa impermeable, no se ob-
servan ntnca enfermedades por falta de agua.

ACCIDENTES OCASIONADOS POR BAJAS TEMPERATURAS
Heladas

Cuando tienen lugar en el invierno temperaturas
muy bajas, pueden causar dafios considerables 4 la
higuera, helarse sus ramas mas tiernas, que perecen
casi instantdneamente, no brotando ya cuando lleda
la época oportuna. Una temperatura de 8° 4 10° cen-
tigrados bajo cero es suficiente para perder higuera-
les cuyas copas mueren, y tambien, a veces, toda la
planta.

Si la helada no alcanza tan baja temperatura so-
lamente mueren las ramas delgadas y mas tiernas.




Ay

Estas no brotan ya en la proxima primavera y hay
que cortarlas por debajo de la brotada, alisando los
cortes y cubriéndolos despues con aceite pesado de
ulla a fin de que no entren en puirefaccion.

Si las plantaciones son nuevas, suelen preservarse
los arbolitos cubriendo sus yemas terminales con ce-
ra, con una hoja de pifa (Adave americana) ¢ con un
manojo de hierba seca para que se hellen las yemas
al abrigo de las heladas. Segin la localidad, debera
escoder el agricultor entre estos medios el que mas
le convengda para preservar sus plantaciones.
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VALOR NUTRITIVO DEL HIGO

Para fijar el valor nutritivo del hido, partiremos
como es costumbre de su riqueza en nitrogeno.

Fijdndonos ahora en uno de los alimentos mas
importantes, el pan, vamos & ver la relacion en que
se halla la cantidad de nitrégeno que contiene con la
de los hidos pasos y frescos.

El pan que se vende en Paris, y a4 poca
diferencia el que se consume en todas partes,

contiene de nitrégeno, por ciento . . . . 1,249
El higo paso del comercio con 21 43 por
100 de agua contiene en idem . . . . 0,949

Luego 1516 gramos de higos pasos eqmvalen a
un kilogramo de pan. (1)

Ahora, si tenemos en cuenta que por la desecacion
por término medio 1000 dramos de higos se reducen
4 354, tendremos que un kilogramo de pan equivale
en valor nutritivo a 4,637 de higos frescos.

El higo fresco es, pues, un fruto de mucho poder
nutritivo, asi es que no debemos extrafiar que los
cerdos cebados tGnicamente con este fruto, durante
los treinta dias que dura su madurez, endorden tanto
en tan corto tiempo.

Una hectdrea de higueral en plena produccién

(1) Esto se deduce de la siguiente proporcién:

0 049 l,249
0 e de donde x = 1.316 gramos de higos pasos,
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nos da 11.520 kilogramos de hidos frescos que equi-
valen 4 3.200 kilogramos de higos pasos.

Si el higueral es de mediana produccion nos dara
4.500 kilogramos de higos frescos y 2.000 las de me-
nos producto.

Tomando el término medio, la higuera produciria
en Mallorca 57.744,000 kilogramos de. higos frescos,
de los cuales, suponiendo que se consuman la mitad
verdes por el hombre, el cerdo, buey y demds anima-
les, resulta que se destinan & secar 28.872,000 kilo-
dramos que se reducen por la pérdida de peso a
10.258,298 kilogramos, los cuales equivalen en valor
nutritivo a 7.779,861 kilogramos de pan.

Pero como un kilogramo de trido da casi exacta-
mente un kilogramo de pan, porque el agua que ab-
sorbe la harina y que queda en el pan después de
cocido, se compensa con la pérdida del salvado, y
pesando un hectélitro de trigo 80 kilogramos, resulta
que los higos pasos que se obtienen en Mallorca
equivalen a 97,248 hectdlitros de trido.

Estos cdlculos tendrian wn valor aproximado sila
cosecha de higos fuera de aquellas que se recogen
por completo, pero las lluvias y los animales hacen
perder una parte, otra parte queda sin madurar; paro
aunque descontemos la mitad del célculo, siempre re-
sultara que la cosecha de higss tiene una dran in-
portancia en nuestra isla, y no comprendemos el des-
dén con que algunos miran este precioso arbol.

Cada hzctirea de higueral produce, segun lo di-
cho, un equivalente en higos pasos de7,49 hectdlitros
de trigo sin contar los que se consumzaa frescos. Este
es, aproximadamente, el producto que sefala la es-
tadistica. (1)

(1) Erlanilisis del higo paso de Valencia en el estado natural del
comercio, hecha por el Sr. Saenz Diez, difiere algo del de Payen, y por
esta causa Jo trascribimos 4 continuacion:

i YAE LR e el Rl et bl L)
Sustanciasiproteicas, . . . Byl
+Azicar ycongénéres. - . . . 10,64
Cenizas Rk TG e 0, 98

TorarL, 100, 00
Nitrigeno en 100 de sustancia natural . 0, 08,
n id. id.  desecada 1, 09.°
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Esmerandonos en el cultivo de la higuera, pres=
cindiendo del cultivo herbaceo en los higuerales, lle-==
daria 4 obtenerse doble y hasta triple beneficio, .por-
que entonces se fomentarfa la” exportacion dedos
higos pasos que serfan obtenidos y envasados con

esmaro afluyeado 4 Baleares mucha riqueza.
Recoleccion

Siempre que el higo se destina 4 secar 6 al cebo
del cerdo, se cogs 4 mano, por mujeres jovenes que
tengan agilidad para trepar sobre los drboles.

Se coden cuando estan biandos, szan 6 no col-
ganderos y se llevan 4 los sequeros donde se hace
un escogido con mas ¢ menos cuidado. Los destina-
dos 4 secar se ponen sobre zarzos, y los demds se
dan 4 los animales.

Acontece con frecuencia que las jovenes encar-
gadas de coder los higos & mano, se llagan los dedos
por efecto de la leche que escurre de los pezones de
los frutos que no estan bien maduros, y en este caso
se ponen unos dedales de piel ¢ de tela fuerte.

Conviene no tocar agua ni limpiarse con ella 4
fin de no enconar las heridas. La tierra fina aplicada
4 las manos es lo mejor. :

Cuando se destinan 4 ser consumidos por los ga-
nados se dejan caer al suelo pasando los animales
por debajo de los drboles. Los encargados de su
duarda suelen & veces sacudir las ramas para que se
caidan los higos. :

Segiin sc ve, contiepe mas ag:iaa v menos nitrogeno y cenizas.
Las brevas frescas contienen segiia el mismo quimico:
e i e AT S B e e ek 58
Sustancias proteicas. . . . 1,142
Azicar ycongéneres . . . 15,146
Cenizas S\ ridan 5 0,053

ToTaL: .+ & 100,000
Nitrézeno en 100 da sustancia fresca. 0,179,
Id. en id. id = desecada. - 1,066,
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DESECACION Y CONSERVACION
DE LOS HIGOS

Desde los tiempos més remotos se secan los hi-
gos comunes con-objeto de conservarlos y poderlos
consumir donde y cuando convenga.

Marcial, el ilustre epigramatico latino, decia en

su tiempo que <«con objeto de conservar mejor los
shidos pasos, convenia emplear para secarlos el mé-
»todo que estaba en uso en toda la Campania, que
»consisiia en extender los hidos sobre zarzos hasta
»medio dia, y siendo aun blandos; se colocardn en un
»cesto y habiendo dado al horno el calor necesario
»para cocer el pan, se pondra dicho cesto dentro del
»horno sobre tres piedras para que no se inflame y
»luedo se tapa el horno. Cuando se hallan bien dese-
scados se les coloca, todavia calientes, deniro de
»vasos de tierra bien embreados, comprimiéndoles
sfuertemente € interponiendo hojas de higuera y se
stapara con una cobertera bien ajustada.

«Si lloviere muy @ menudo y los zarzos no pudie-
ssen ponerse al sol, se extenderan bajo techado, le-
»vantados medio pie del suelo calentdndolos con ce-
»niza muy caliente que se pondra debajn para que
»produzca el mismo efecto que el sol. Cuidese de
»volverlos de tanto en cuanto para que se calienten

- »por igual por los dos lados, habiéndose abiertoran-
ytes para que se seque la pulpa, y luego se unen por
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»$1 carne y se colocan en vasos 0 cajas. Ofros ex-
»tienden sobre los zarzos los hidos medio maduros
spara que se sequen en un solo dia, teniendo cuidado
»de retirarlos por la noche en la casa.»

Actualmente se practican dos clases de deseca-
cion de los hidos. 1.* Desecacidn nattiral ¢ por la
accion del calor solar. 2. Desecacion artificial; o
por medio del fuego en el horno, en las estufas o
en los evaporadores.

Elrespetoal pasado hahechollegar hasta nosotros
en toda su pureza, el primitivo método dedesecacion y
embalaje que debieron de recibir de Oriente los cul-
tivadores de nuestras.costas del Mediterraneo, sin
que los prodresos de Esmirna, mediodia de Francia
y los Estados Unidos, les hayan estimulado & esfor-
zarse para competir con la mercancia mimada de los
mercados del mundo.

[.—DESECACION NATURAL

Demos ahora cuenta de los principales métodos

de desecacion natural usados en Esparia.

1.2 Método de Milaga.—Las variedades de hi-
dos que se secan en esta provincia son les Verdejos
en su inmensa mayoria, los Coines; y los Paneteros
¢ de embalaje. Se dejan madurar por completo en [os
arboles y, asi que se van arrugando y retorciendo el
pezon, se coden a4 mano con cuidado ¢ se sacuden
las ramas para que se desprendan los maduros lle-
vandolos al secadero en cestos.

Es lo mas comun en Mdlaga aprovechar los pa-
seros de la uva para la desecacién de los higos de
primera clase, 6 colocarlos sobre esteras, 6 bolinas
extendidas en el suelo, ¢ sobre lienzos bastos, des-
pués de escodidos: las clases inferiores se ponen so-
bre suelo duro. y también sobre juncos, aunque la
bolina los blanquea mejor.

Se colocan los higos extendidos, sin que monten
unos sobre otros, ¥ no se les da vuelta, dejandolos
secar de primera intzncion.

Los higos permanecen en el pasero dia y noche,
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sin cubtirlos durante la dltima, 4 no ser que sobre-
venda tiempo hiimedo.

En donde no se cuenta con paseros, se establecen
los secaderos 0 sequeros en los carasoles O sitios
expuestos al Mediodia.

Después de secos los higos en los paseros, se
clasifican, si no lo estan, y se-guardan en sitio seco
y ventilado. Por regla deneral, se establecen tres cla-
ses qlie se separan; 4 la primera corresponden los
llamados higos de padrdn, que son los m4s superio-
res, de los cuales se emplean los escogidos para la-
brar fruto fino en cajas; los demas para carear los
lechos superiores, con el fin de darles vista yaparen-
te valor cuando se descose el serete y se examina la
calidad del fruto. Los de segunda, como fruto ordi-
nario 0 corriente, que también suele aplicarse para
la destilacién y fabricacion de vinagre. La tercera
clase, 6 sea el escombro, para alimentar y cebar los
animales.

Cuando se van 4 envasar, después de pesados
en porciones de una ¢ dos arrobas, se ponen a so-
lear, y estando atin calientes se meten en los seretes,
y se carean, colocando encima, ensanchando y aplas-
tando 4 mano los higos de primera; despu€s se cose
el serete y se prensa con la viga del lagar 0 en pren-
sas especiales. .

Pero es mds deneral disponer los seretes de pal-
ma 0 de pleita de esparto, y-llenarlos por tongdadas,
que se sientan con los pies sobre un lienzo fuerte,
poniéndoles, por tiltimo, las tapas de pleita.

Cuando se prensan los seretes en el lagar, se les
deja en él por espacio de seis G ocho dias.

En algunas circunstancias no suele hacerse la
clasificacion con el esmero y curiosidad necesarios,
y como se mezclan los frutos picados y agusanados
con los buenos, aquéllos comunican sus malas con-
diciones 4 los demds, sicndo ésta una de las causas
de enconirarse con frecuencia apolillados los higos
pases en el comercio. :

Otra de las causas que coniribuyen & que se pi-
quen los higos, es tenerlos mucho tiempo sin pren-
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sar, 0 prensarlos mal, dejando huecos por donde
principian a picarse, cuando no se han comprimido
uniforme y dradualmente. Algunos cosecheros lo
atribuyen principalmente 4 la falta de limpieza y al
descuido en la clasificacion, y envase de los hidos,
que se cohonestan con la poca utilidad que dejan es-
tos frutos en bastantes ocasiones. No falta quien se-
rala como causas de picarse la humedad 6 la dema-
siada sequedad.

Pero, para evitar que se apolillen y agusanen los
higos de redalo, se colocan antes de prensarlos den-
tro de un cenacho, que se mete ysaca una 6 dos

_ veces en agua hirviendo. :
Después de secos se meten en seretes y se pren-
san. '

No se acostumbra enharinarlos.

2.° Meéfodo de Almeria, Murciay Valencia.—

En las dgrandes explotaciones de hidos pasos de
la costa de Levante de Almeria, especialmente en
Cuevas, Huércal, Overa y Pulpi, centros de produc-
cién de la mayor importancia, se sigue el procedi-
miento que vamos 4 resefar: :

Los hidos que son objeto de la explotacién per
tenecen 4 las especies perolasos blancos, verdales
y pajareros, entre los blancos, y 4 brevales de mo-
lla blanca y encarnada, énfre los negros.

La recoleccion de los higos de la primera especie
tiene lugar en agosto, & mano, con cafia, ¢ sacudien-
do moderadamente las ramas de las hidueras, para
- que caigan solo los que tienen retorcido el pezon, 6
estan colganderos, como llaman alli, los de |a segun-
da y tercera, desde mediados de agosto al 15 de sep-
tiembre, por ser mds tardios. ‘

Aunque en principio se procura que estén colgan-
deros los perolasos blancos, no siempre se logra en
totalidad, especialmente en las higueras muy fértiles;
0 de regadio, en que se cogen y caen higos todavia
muy enteros y jugosos, que no se prestan 4 la dese-
cacion como debieran. -

Los verdales y pajarecos, asi como los brevales
negros, se arrudan mds facilmente y cuelgan con
mas uniformidad.
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Se recogen los higos en cestos 6 cenachos de es-
parto, y se llevan a los sequeros, situados en terre-
nos ligeramente inclinados y con exposicion al Me-
diodia, los cuales se hallan cercados con ramos de
artos, que con sus punzantes espinas se oponen a
que penetren en ellos los perros y otros animales.
También se utilizan los terrados delos cortijos bajos,
recubiertos de una capa de arcilla (fierra roya), que
es el preservativo general contra las lluvias, en vez
de tejas. Otras veces sé empiedran los sequeros con
cantos de buena cara qué no ofrecen desigualdades
notables.

Fuera de este tiltimo caso, se cubre la stperficie
de los sequeros con esparto, rastrojo, hoja de carrizo
y matas de hinojo, a fin de que los higos no toquen
al suelo.

Una vez en el sequero se abren generalimente por
el ojo y se aplastan, colocandolos sobre el lecho ve-
getal lo més proximo que se pueda, para economizar
sequero, pero sin que se toquen unos 4 otros. En es-
ta situacion permanecen los dias necesarios para que
se sequen por completo, sin mds alteracion que vol-
tearlos 6 cambiarles la cara en el sequero, cuando ya
estan bien oreados por arriba. El abrirles por el ojo
y aplastarlos en sentido perpendicular a la linea que
forma éste con el pezén se funda en que cogiéndose
muchos higos sin haber llegado 4 colganderos, y con-
servandose, por.lo tanto, demasiado jugosos, tardarian
bastante en secarse enteros, y adn se les expondria a
entrar. en putrefaccion.

Secos ya convenientemente por ambas caras, se
retiran de los sequeros, antes de concluir la tarde y
empezar a caer relente, tan abundante en las noches
claras y serenas de las costas del Mediterraneo, a fin
de que esa semilluvia no los revenda, humedezca y
ablande; puesto que-no se emplea ningtin medio pre-
servativo que proteja los higos contra la humedad
nocturna. .

Trasportados bien secos a los cortijos, se van
echando en fiorones de pleita de esparto, especie de
grandes capachos cuya solera mide de 2 4 2,50 me-
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tros de didmetro, y 1,50 4 2 de altura sus paredes, en
donde si bien se reblandecen con el contacto, estan
resguardados de la humedad del ambiente.

Pasados algunos dias, 6 cuando conviene desocu-
par los horones, se procede a4 embalar los higos secos
en seras de cuatro arrobas 6 de dos, 6 en seretes de
itha. La operacion se efectda de la manera siguiente:
se llenan las seras de higos de los que contienen los
horones, y se extiende sobre ellos ua lienzo grueso
y limpio sobre el que se va pisando con los pies des-
calzos la superficie del lecho de higos: después se
vielve 4 cargar otro nuevo qe se sienta enla misma
forma, y asi sucesivamente hasta llenat por completo
la sera.

Llegando este caso, se tapa con hinojo, hojas 6
hierbas secas la boca de la sera entretejiéndola con
sogas si es que no se le pone cubierta de pleita,

Dispuestas las seras, se pasan al lagar, especie de
prensa primitiva de madera, de mesa y husillos con
tuercas, en que no intervienen cuerdas ni palancas
que favorezcan el trabajo. Las seras permanecen €l
el lagar durante seis & ocho dias, y no falta quien las
cambia de situacion poniendo las de abajo arriba y
éstas abajo si se disponz de tiemp > y de preasa.

Salvo la escaldadura en agua hirviendo, a que so-
maten los higoss algunos cultivadores, los procedi-
mientos de desecacion del antiguo  reino de Valencia
y Murcia apzanas difiere del quz s2 sigue en el Le-
vante de la provincia de Almeria.

3.° stodo de Fraga.—Llegada la época de
madurar completamente los hidos, se cogen a mano,

~ con sumo cuidado, por el pezén y se llevan 4 cafii-

z0s, donde se extienden uno 4 uno con el pezon ha-
cia arriba, dejandolos & la intemperie dia y nache, a
no ser que llueva, 6 el tiempo se ponga muy himedo,
en cliyo caso se retiran 4 un sitio resguardado de la
humedad. 5

Se procura que los cafiizos sean nuevos todos los
afios para conservar los higos con el mayor grado de
blancura.

Secos ya por la primera cara, 6 sea por la del
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pezon, se vuelven también uno 4 uno, después de
achatarles ¢ aplastarles el pezon, a fin de que quede
hacia arriba la cara del ojo, que tocaba antes 4 los.
cafizos.

Después de secos por ambas caras, se recogen
los hidos, formando pilas como las de duiros, acaban-
dolos-de achatar y llevandolos & una habitacion don-
de se ponen sobre sdbanas para su completo oreo;
pero antes de colocarlos en cajones para embalarlos,
se procura que haya caido ya alguna helada.

4.°  Método de Binisalem (Baleares).—Vamos

.4 dar una idea del procedimiento que se sigue para
secar los higos en Binisalem, ya que, separdndose en
su esencia de los métodos de las demas provincias
de Espana y del extranjero, ofrece resultados muy
ventajosos en la practica.

Este procedimiento. que produce los mejores hi-
dos pasos de las [slas Baleares, parte de la base de
no dejar madurar demasiado los higos en las higue-
ras, y mucho menos de esperar 4 que se refuerzan sus
pezones y se pongdan coldanderos. Con este sistema,
poco conocido en los demds pueblos de Mallorca; se
obtienen hidos mayores, mds jugosos. y exquisitos y
de color muy blanco.

Los higos que sz explotan para secar pertenecen
a la variedad bordissot blanca, que se code apenas
esta madura y se dispone sobre canizos formados
con tallos secos de gamonita y cuerda delgada para
afianzarlos 6 unirlos.

Se colocan los higos por st asiento 6 por la parte
del ojo, aplastandolos y dandoles vuelta cada dos
dias, para que el pezén quede en contacto con los
cafiizos y el ojo ocupe la parte superior, interin no
se establecen nuevos turnos de vueltas.

Todos los dias después de ponerse el sol, se re-
tiran los cafiizos con los higos, llevandolos 4 una ca-
seta especial de la huerta, en donde pasan la noche
bajo: cubierta, preservados del sereno, para volver 4
los sequeros al aite libre 4 la mafana siguiente, en
cuanto el sol ha evaporado el rocio.

Con el objeto de que no se aplasten los higos mas
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. de lo conveniente con el peso de los cafiizcs, y no
- ocupen éstos mds espacio que el preciso, se colocan
dos travesafios prismaticos de madera en cada cafi-
z0, con los que se consigue que no se toquen unos
con otros y circule el aire libremente entre ellos. Pe-
ro hay que aplastar los higos con las. manos siempre
que se les da vuelta. ;

Cuando estan ya secos los hidos, se refiran de
los cafiizos poniéndoles en lugdar seco, cubiertos con
telas limpias, para preservarlos del polvo y de los
insectos.

Una vez terminada la temporada de desecacion
se procede 4 escaldarlos con agua hirviendo, a fin de
matar los gérmenes de los gusanos depositados por
los kermes sobre la fruta. -

La operacidn tiene [ugar introduciendo por algu-
nos sedgundos los cestos cardados de higos dentro
del agua hirviendo, que contiene ura dran caldera, a
los gtie se les imprime sacudidas de arriba abajo, con
el objeto de que los higos del fondo de 1os cestos
ocupen la superficie y los de ésta la parte baja. Se
zambullirdn los cestos tna 6 dos veces hasta que se
logre el fin.

Escaldados los highs, se amontonardn sobre los
cafiizos sin volverlos @ ponet al sol, cubriéndolos
primero con un lienzo limpio y después con otro mas
basto, sobrepuesto.

Alos dos 6 tres dias se embalardn en cajas de
pinabete, construidas con tablas delgadas. y sin nu-
dos ni resina, de una media arroba de capacidad, sen-
tando-los higos con ambas manos, pero sin hacer
esfuerzos que produzcan la salida de jugos 6 melaza.
En el fondo de las cajas se pondra papel liso 6 re- -
cortado, cubriendo también el dltimo lecho de los hi-
* gos con igual papel. Estos higos seran de los elegi-
dos para carear, es decir, los mas drandes y de mejor
forma y los mds blancos d la vez. Cardados 1os higos
. en las cajas, se les hard bajar lo que sobresalen de
¢éstas por medio de la presion que ejerce la tapa al
clavarla. : A
Los higos de Binisalem, desecados cuando apenas
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han alcanzado completa madurez, merecen mucha
reputacion en Mallorca y son muy demandados para
Francia.

En las demds localidades de la Isla de Mallorca
no se secan los higos con tanto cuidado; asi es que
no llegan 4 alcanzar tanto valor, ni son solicitados
para la exportacion.

Por redla deneral, se secan mezclados los de dis-
tintas variedades, mo se cojen tan verdosos ni se
vuelven y aplastan tantas veces.

Por lo demads, los procedimientos usados en la
mayor parte de los pueblos rurales de Mallorca, se
parecen al de Binisalem.

En afios lluviosos, cuando hay diticultad para se-
carlos, se colocan en los hornos de pan cocer,.me-
dianamente calentados, retirandolos al estar secos;
pero estos higos adquieren un-sabor especial que los
vuelve muy inferiores y solamente los consume la
dente pobre 6 el danado.

Nota.—En Son Servera, pequenia villa situada al
N. O. de la Isla de Mallorca, se seca el higo de la
vatiedad carabassela, que se code en completa ma-
durez, pero con la particularidad de poner los zarzos
que llaman caifiizos, por estar hechos con canas, de
2 metros de lardo, por 1,20 de ancho, cardados de
higos; sobre dos maderos horizontales colocados 4 la
altura de 1,50 metros, y que estan sostenidos por
otros verticales. Esta disposicién tiene las ventajas
siguientes:

1.2 Sustraer fos higos que se secan:a la accion
de los animales doméstices.

2.% Poder, una sola persona,” colocar bajo te-
chado los cariizos para preservarlos de la linvia y el
rocio de la noche, ya que muchas veces no queda
mas que una persona al cuidado de los sequeros.

El guardian, al querer relirarlos, coloca la ca-
beza debajo del cafiizo, se agacha un poco, code
con las manos sus bordes, después endereza el cuer-
po para que pese el.caniizo sobre la cabeza y las dos
manos, tanteando en busca del equilibrio, y llevan-
dolo luegdo al sitio deseado.
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Si se colocasen en el suelo serfan necesarias dos
personas y-no podtfan, con tanta rapidez ‘como una
sola, poner los zarzos 4 ciibierto.

Cuando el tiempo es muy humedo 9 no puede
continuar la desecacion al sol, se ponen los hidos al
calor del horno ¢ de la estufa, pero en este caso re-
sultan de inferior calidad.

[.as causas que la determinan son las siduientes:

1.2 La accidn brusca del calor seco encogde los
poros de la epidermis del fruto, y como. es por estos
orificios por donde se marcha -la humedad, cuando
quedan cerrados es muy dificil que desaparezca.

2.2 §j, para obviar este inconveniente, se calien-
ta debilmente al horuno, la accidn del calor es nula,
el fruto queda himedo y la desecacion se prolonga
indefinidamente,

Por ofra parte, la mano de obra resulta cara y no
se saca beneficio alguno de la desecacion.

Cuando las lluvias persistan en el otofio, convie-
ne escaldar los higos antes de ponerlos en el sequero
y voltearlos repetidamente. :

I—DESECACION DE LOS HIGOS POR EL FUEGO

La desecacion por medio del. calor artificial, tal
como la entienden los americanes, no_presenta nin-
guno de los inconvenientes que acabamos de senalar,
se verifica con rapidez y sin manipulacién alguna
y el fruto conserva por completo su sabor y su
aroma.

Los aparatos gue se emplean reciben el nombre
de Evaporadores. Su forma y sut disposicion varian
mucho, pero todos tienen comio parte principal una
camara de desecacion en la que se colocan los frutos
que deben secarse, cuya camara es alravesada por
ina cotriente de aire caliente. La temperatura de es-
ta corriente es siempte inferior 4 100° a lin de que
los frutos no experimenten un principio de-coccion,
que los altera siempre en mayor 6 menor gdrado.
Sobre este punto hay que fijar la mayor atencion,
pues ninglin tratamiento posteriot, por habil que sea,

e
L
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podra restituir el gdusto perdido por causa de una
temperatura demasiado elevada.

En la mayor parte de los evaporadores, la dese-
cacion se hace de una manera metddica, es decir,
que los frutos y la corriente avanzan los unos hacia
la otra. Los frutos se introducen en la cdmara de de-
secacion, cerca de la boca, que deja escapar la co-
rriente de aire, y salen por la extremidad por donde
penetra esta corriente, de tal modo, que los frutos.
mds secos reciben el contacto inmediato del aire méas
caliente, quie no se pone'en contacto con los frutos
verdes sino después de haberse cargado mds 6 me-
nos de humedad.

Esta marcha es indispensable para los frutos que
se ponen a secar provistos de su piel, como los higos.

En el momento de ser introducidos en el evapo-
rador, encuentran estos frutos una atmdsfera caliente
y hiimeda que conserva & su epidermis la flexibilidad
necesaria para que la humedad interior encuentre fa-
cil salida. A medida que pierden esta humedad, van
avanzando y encuentran- aire cada vez mas seco y
mas caliente hasta el momento en que, completamen-
te secos,-salen del aparato.

Los evaporadores que son aptos para la deseca-
cién de las ciruelas, tan abundantes a causa del dran
beneficio que rinde la ciruela pasa, sirven perfecta-
mente para la desecacion de los higos.

En la imposibilidad de describirlos citaremos tni-
camente los mds importantes.

El Zinmerman y el Plumber nos parecen aplica-
bles & la mayor parte de las zonas higueras de Espa-
fla donde el cultivo de este frutal no tiene gran inten-
sidad, por ser aparatos apropiados para pequeiias y
medianas explotaciones.

Para drandes cxplotaciones de higuerales que ten-
dan lo menos de tres a cinco mil higueras en pleno
desarrollo y produccidn, podemos aconsejar los dese-
cadores de Reynolt y de Alden, ambos imitados y
modificados por numerosos constructores, y ambos
con la camara de desecacién vertical.

Existen también evaporadores con la cdmara de
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desecacion inclinada, que hace desviar la corriente
de su direccion natural. Entre los que son dignos de
recomendacién citamos el «\mericano» de Ryder y

el «Francés» de Tritschler, ambos de buenos resulta-
dos sobre todo para aprovechar bien el calor. (1)

CONSERVACION DE LOS HIGOS

Los higos, una vez secos, deben conservarse &
fin de que no se desarrollen en ellos larvas de insec-
tos ( otras enfermedades que los echan 4 perder.

Si se secan al sol es mucho mas necesario que
si se efectia su desecacion en la estufa 6 en el eva-
porador. %

Varian los medios empleados en Espafia para
conservar los higos, y hoy casi no se emplean mas
que dos procedimientos, el de colocar los higos pa-
sos en la estifa 6 en el horno, y el del escaldado del
higo. Ambos dan resultado satisfactorio si se practi-
can con alguna perfeccidn, y si se sujetan los higos
4 un fuerte prensado. -

En el Este de la Isla de' Mallorca (Baleares), una
vez secos los higos, se colocan cuidadosamente en
un serete de pleita poniendo unas hojas de higuera
para que los higos no estén en contacto con la plei-
ta. Seguidamente se coloca el serete en ¢l horno .y
se tiene cuidado de que el calor reblandezca toda la
masa. En estas condiciones se prensa el serete, se
sujeta la tapa y se deja enfriar paulatinamente. Los
gérmenes mueren por €l calor y los higos son cofi-
servados. ;
~ El procedimiento del escaldado es mds deneral
en los higos secados al sol, y muchas veces secos en
demasia.

PRENSADO DEL HIGO PASO

Hemos observado que es muy conveniente stije-

Recomeadamos 4 los lectores que guieran estudiar la desecacioi
artificial d&! higo, mucho més.perfecta y conveniente que la natural,
que lean el libro titulade «Traité pratique du sechage des fruits et des
legunies pat J. Nanot ingenicur agronome etc. et L. Tritschier, inge-

nieur des Arts et Manufactures. Paris. Librairie agricole de la Maison

rustique, 26, Rue Jacob—26.
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tar el higo paso’d un fuerte prensado 4 fin de que no
queden enire los hidos espacios llenos de aire que
determinen la descomposicion de estos frutos.

Una experiencia de muchos afios nos ha hecho
ver que los higos pasos deben prensarse formando el
contenido de cada cajon un verdadero blogue. Don-
de no hay aire no hay vida, y los higos secos no
prensados estan envueltos por el aire y en las mejo-
res condiciones para descomponerse.

Los higos de mas fama, como los de Esmirna,
circulan en el comercio en cajas, cuyos higos estdan
tan apretados que es dificil separarlos con las manos.
Este es el secreto de su conservacion.

En Espana surte el mercado de las grandes po-
blaciones el higo de Fraga que se consume en Ma-
drid y en otras grandes poblaciones hasta entrado el
verano sin descompo:erse. En los aparadores de las
tiendas de comestibles se ven aquellos bloques de
higos que nunca se apolillan ni descomponen, por-
que estan perfectamente prensados, al paso que en
las Baleares los hidos de igual variedad que los de
Fraga se cubren de un polvillo blanco parecido 4 la
harina, por lo cual les llaman los naturales, higos
enharinados, que ya no son comestibles. El aziicar
del higo, mediante la accion del-aire se ha transfor-
mado, echandolos 4 perder.

i Cudnto dinero se pierde en Espafia por falta de
precauciones con el embalado de los hidos! -

Asi como, cuando tino adquiere un cajon de higos
de Esmirna 6 de Frada, puede estar seguro de la
buena conservacién de la mercancia, no puede estar-
lo cuando se adquiere de otras localidades, por no
haberse tomado precauciones que tiendan a la pet-
fecta conservacion del fruto.

Es, pues, necesario, de toda necesidad, prensar los
‘higos al encajonarlos, pata evitar la accion del aire
sobre ese fruto, pues sin esta precaucion, es segura
¢ casi segura, la pérdida de la mercancia.
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APROVECHAMIENTO DE LOS HIGOS PASOS

Las clases de higos bien desecados son aprove-
dos para la alimentacién del hombre como postre es-
quisito. Los mds importantes y apreciados son los de
Esmirna, por proceder de ese puerto de Asia menor.
Las naciones mds ricas los consumen todos y con
dificultad llegan a las ciudades de segundo orden y
nunca 4 los pueblos pequerios. .

En Espana, el hido paso que mds se aprecia es
indudablemente el de Fraga, nombre de una pobla-
cién de la provincia de Lérida que lo cultiva en gran
escala y lo presenta muy bien embalado en los mer-
cados esparioles.

En las mds 1mportantes ciudades de la peninsula
Ibérica se vende este hido paso, bastante bien em-
balado, aunque no tanto como el higo de Esmirna
que se vende mucho mds caro.

Los hidos de Andalucia, mds azucarados, no
pueden competir con los de Fraga, por no estar tan
perfectamente desecados y embalados. Estos proce-
den de la variedad Bordissof blanca que se cultiva
mucho en Catalunia y Baleares, aunque en esta tlti-
ma provincia no resultan tan sabrosos los higos como
en la de Lérida 4 causa, sin duda, de la composicion
del tetreno donde vedeta la higuera.

Los llamados higos de Faro (Portugal) que todavia
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tienen circulacion comercial, van colocados despues
de los de Esmirna.

I.as otras clases que se presentan en los merca-
dos espanoles casi nunca llegan & obtener buenos
precios, porque se secan con poco cuidado y son mal
‘presentados 4 los compradores.

Como ésta es una mercancia que aumenta mucho
de precio 4 medida que se seca bien y se embala con
lujo, convendria que se estudiasen pot los que cul-
tivan higuerales las castas que mejores y més sabro-
sos higos pasos les pueden dar.

Los mejores de nuestros hidos pasos deben pro-
ceder de las clases 1.%, 5.2 y 6.* siempre que tendan
buen sabor y color blanco ¢ amarillo.

Las demds clases solamente dan higos inferiores
que debe consumir la gente pobre ¢ los animales
domésticos, como el cerdo, el buey y otros.—Estos
son secados sin ningtn cuidado.

Los higos secos inferiores también pueden apro-
vecharse para ser transtormados en alcohol, mediante
la fermentacion. Estos higos son secados en terrazas
asi como los que consume el ganado. La ley de alco-
holes que rige actualmente en Espana imposibilita,
hoy por hoy, la obtencién del alcohol del higo.

FABRICACION DE PANES DE HIGO

Con los higos de segunda clase, especialmente
de los que proceden de la variedad parejal, se fabri-
can en algunos pueblos los llamados panes de higo,
que son masas de forma cénica, de peso que varia
entre 400 y 1000 gramos, formados por una pasta de
higos pasos y aldunas otras sustancias aromaticas y
alimenticlas.

No extrafiamos que se hayan eledido los parejals
para esta fabricacién, porque ademads de ser sabrosos
y de piel delgada, son de dran voltimen, y su aspecto
no corresponde a su bondad intrinseca, asi es que
con el objeto de aumentar su valor se destinan 4 ser
trasformados en panes.

El pueblo de Pollensa es el que fabrica estos pa-
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nes en mayor cantidad, empleando el siguiente pro-
cedimiento.
Se toman los higos parejals secados & lo largo
y se abren por el ojo hasta llegar casi al pezdn, y se
remojan algo con agua aromadtica; después se ama-
san 6 machacan en un mortero de piedra & de barro
para dar & la masa alguna uniformidad, pero sin que
pierdan los higos su forma, y después se dispone la
pasta, mezclada consemillas de anis y de hinojo y
aguardiente anisado, en moldes cdénicos por capas,
interponiendo entre capa y capa almendras mondadas
y cortadas en pedazos con un cuchillo.
Una vez lleno-el molde, que puede ser de madera
0 de metal, se saca el pan que es alisado en su su-
perficie por medio del agua aromadtica y se pone 4
secar 4 la sombra. La masa ha de ser muy compacta,
por lo cual al ser llenados [os moldes se ha de apre-
tar mucho. _ :
Cuando estdn secos los panes, se cubren con en-
voltorios mds 6 menos lujosos sediin el objeto &4 que
van destinados. Si se han de consumir en la casa, se
cubren con las hojas de la higueraatandolas con hojas
de palmito; pero si han de venderse ¢ regalarse, se
envuelven cuidadosamente con papeles de color 6 con
papel plateado y dorado, poniéndoles una red de pal-
~ma en la base sobre que se asientan, de la que salen
palmas recubiertas por papel 6 cordones de colores
Vivos que van & atarse en el vértice del pan y-alli se
forma una asa para coldarlos 6 cogetlos.

La madera de los troncos de la higuera, aunque
muy fofa, se emplea para la construccién de bancos
para carpintero y banquetas paralas casas de campo.
También tiene mucho uso para suelas de carros de
transporte. La lena para combustible es de inferior
calidad. :




APENDICE

Conforme 4 lo consignado en la nota de la pégi-
‘na 23, debemos indicar que la higuera llamada Ne-
grefa en Menorca es la conocida por el de Rofa en
Mallorca. La Catalana de Menorca es la llamada
Cuello de Dama en Mallorca y la Francesa de Me-
norca es la denominada Verdal en Mallorca. D, Pe-
dro Mir y Mir facilité esta comprobacidn.

Durante la impresién de este libro tinicamente
hemos podido hallar una nueva variedad de la higuera
comiin 6 comestible que denominamos,

DE LA GLORIA, EsT.
Sinonimia: De la Roca en Inca (1)

. Esta higuera estd aldo extendida por el término
de Inca y en los limitrofes, y tiene bastante importan-
y cia pordar dos cosechas
de hidos, las brevas de
primera flor que madu-
ran €n agosto y por es-
ta causa son muy apre-
ciados porque falta ali-
mento paralos animales
domeésticos y los /zigos
propiamente dichos que
maduran en octubre.
Las brevas son drue-
sas, coénicas, de color
rojizo claro (fig. 65), de
65 mm. de largo por 45
de ancho, son poco ju-
gosas 4 causa del calor
que reina al madurar.
Los cerdos las comen

Breva de la Gloria.—Fig. 65 bien.
(1) Einombre dela Roca no puede subsistir por llamarse asf una

variedad mejor y muy extendida en la provincia; ¥ por esto la defiomi-
namos de la Gloria.
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El higo, que madura
desde mediados de oc-
tubre, es mas pequeilo,
sobroso y jugoso y mi-
de 42 mm. de alto por
40 de ancho; puede em-
pleatlo el hombre pa-
ra comer verde, porque
tiene buen sabor.

Por su forma debe
figurar en la clase pri-
mera de las seis en que
los hemos dividido pa-
dina 23. A esta clase corresponderan once higos.

La hoja cuyo grabado (fig. 68 pag. 215) dara, con
los frutos, completa idea de esta variedad que creemos
extendera su cultivo por la provincia de Baleates..

A pesar de estar- aldo extendida, esta variedad
habia escapado 4 mis investidaciones, y el Maestro
Reixach la cito en mi presencia aludiendo 4 lo tardio
de sus brevas. Entonces le supliqué me mandase
esos frutos de primera flor que recibf en Sta, Marga-
rita donde 4 la sazén residia.

Higo de la Gloria.—Fig, 65.

En octubre estudié el
drbol que presentaba
mediano desarrollo, ra-
mas medianas y rente-
vos debiles. La copa re-
dondeada y aldo espesa
era de buena apariencia.

Hidos sabrosos y en
abundancia.

j Hemos observado en

R "7/ Mallorca diez 6 doce ca-
ranaheles brahigdos que dan frutes
Fig. 67—Cab abundantes y reproduci-

mos uno de estos en la fig. 67.
FIN




Fig. 68.—Hoja reducida de higuera de la Gloria.




AL LECTOR

Para completar la presente obra relativa al culti- J}
vo de la higuera en Esparia, faltan tinicamente unos
apéndices descriptivos de las variedades de higueras
que se cultivan en las diferentes provincias de Espa-
fia, cuya tarea emprenderemos en- el proximo sep-
tiembre.

De este modo nos daremos cuenta del aprecio
en que deben tenerse los higos esparioles.




Higueral de la Capella (Sta. Margarita, Mallorca) Higuera Bordissot blanca, -
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Higueral de la Capella (Sta. Margarita, Mallorca)—Higuera mariinenca




Higueral de la Capella (Sta. Margarita, Mallorca). Higuera de la Roca,
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