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Requeriments del centre Programa dels Usuaris Procés vinicola:
-Aparcament. El projecta contempla diferents tipus d'usuaris lligats amb les diferents activitats -Recollidadel raim.
-Recepdio. yue es realitzan amb ['edifici. -Recepeio del raim a la tremuja " Tolva".
-Sala de actes. -Desrapament del raim.
-Sala de cates. ~Treballador del centre. -Premsat, obtencid del most.
-Showroom -Encarregats procés vinicola -Fermentacio aleohdlica.
-Administracio 1 gestio de la bodega -Encarregats gestio administracio -Crianga amb Barrica.
-Bar-Restaurant. -Encarregats visitas bodega -Embotellamet.
-Sala de desrapat i premsat -Crianga en ampolla.
-Sala de fermentacio aleoholica "Tines" -Visitants del centre. -Expedicio producte final.
-Sala de Barriques. Visita 1: procés vinicola. Visita exterior-interior
-Sala de embotellament. Visita z: procéstes vinicola. Visita interior
-Ampoller Visita 3: procés vinicola amb cata
Visita 4: procés vinicola amb curs cates.
ViHVBS Rendiment maxim per hectarea de vid.

6500 kg varietats tintes

gooo kg varietats blanques

El rendiment de transformacio del raim en vi es aproximadament d'un 70%, aixd es consideren 7o litres per cada 100 kg de raim.
Superficie Can calopa: 3.3 Ha x 6500 Kg = 21450kg de raim = 15.000 litres de vi.

Tipus de deposits:

Dipdsits t emmagatzema't isotérmic amb potes per aplicadons d'elaboracid, fermentacio y conservadd del vi.

Esquemes seccid

Administracid Sala Cates

Sala de Actes Showraoom

Sala Tines
Sala Barrigues
Sala Ampolles

Bar-Restaurant

Circulacia vertical
(escales+ascensar)

Administracid

Shawraom Sala de Actes

Mall de carrega Sala Tines

Sala Barriques
Sala Ampolles

Circulacia vertical
(escales+ascensar)

Planta elaboracid vi Planta Arribada raim
Area de Instal-lacions Sala de Tines Zona arribada 1 expedicio Raim Zona de Premsa 1 Preparacié Raim Zona de visio Sala Tines
Sup:04.79 m? Supi46.55 m? Sup:1o0.00 m? Sup:7z.80 m? Sup:34.7 m?
Vol: 324.84 m* Vol: 1040.5 m* H:3.25 H:3.25 Vol: 1n9.71 m?
131 H: 7.0 . . i H:3.45
H:30 7 Distribuidor sala Barricas Sala de Crianga amb Ampolles o
Sala de Criarlyg:a amb Barricas Sala de Criar:q;a amb Ampolles Sup:45.45 m? Sup:69.77 m? Distribuidurl
Sup:145.18 m? Sup:112A34> m? H:3.45 Vol: 240.70 m?® Sup:52.40 m
Vol: 1030.7 m? Vol: 797.61 m* H:3.45 Vol: 170.3 m?
H: 7.0 H: 7.0 . H:3.25
Bar-Restaurant Cuina o
area d'Embotellat Supigz.oo m? Sup:65.20 m? Vestidor
Sup:69.77 m? Vol: 624 m* Vol: z1.9 m* Sup:24.67 m*
Vol: 198.84 m? H:3.25 H:3.25 Vol: 8017 m*
H: 2.8 . H:3.25
> Banys Magatzem eines o
Sup:26.95 m? Sup:57.60 m?
Vol: 84.89 m* Vol: 213.12 m*
H: 315 H:3.70
Planta Acces Planta Administracid
Auditori Servels Administracio Zona de recepcio 1 espera
Sup:uz.oo m? Sup:za.25 m? Supuof.77 m? Sup:73.51 m?
Vol:367.25 m* Vol:347.00 m* Vol:238.90 m*
Hiz.z2sm Servels | Hiz.25m H:z.25m
Sup:zo.25 m
i Servels
Recepcib—Ve;sﬁbul Hall Servels Sup:20.25 m?
Supizg.ao m? Sup:21.18 m? ‘
Vol: 451.75 m* Vol:68.83 m*
H:3.25 H:3.25m
Sala de Cates Showroom
Sup:45.18 m? Sup:149.10 m?
Voli146.83 m? Vol:775.3z m?
Hiz.2sm H:is.zom
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